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ENGLISH

MEAT GRINDER

INSTRUCTION MANUAL
Please read carefully and keep the instruction
well

DESCRIPTION (fig. A)

. Body

ON/O/R (ON/OFF/Reverse)
Tomato Mincer

Fasten button

Tube inlet

Food pusher

Hopper plate

Head Tube

Snake

10. Cutting blade

11. Cutting plate (fine)

12. Cutting plate (medium)
13. Multi grater

14. Fixing ring

15. Sausage

16. Kibbe

INTRODUCTION

This appliance is equipped with a thermostat

system. This system will automatically cut off

the power supply to the appliance in case of

overheating.

If you appliance suddenly stops running:

1. Pull the mains plug out of the socket.

2. Press the switch button to turn off the
appliance.

3. Let the appliance cool down for 60 minutes.

4. Put the mains plug in the socket.

5. Switch the appliance on again.

Please contact your dealer of an authorized
service center if the thermostat system is
activated too often.

CAUTION: In order to avoid a hazardous
situation, this appliance must never be
connected to a time switch.

IMPORTANT

1. Read these instructions for use carefully and
look at the illustrations before using the
appliance.

2. Keep these instructions for future reference.

3. Checkif the voltage indicated on the
appliance corresponds to the local mains
voltage before you connect the appliance.

21.

Never use any accessories of parts from
other manufacture.Your guarantee will
become invalid if such accessories or parts
have been used.

Do not use the appliance if the mains cord,
the plug or other parts are damaged.

If the mains cord of this appliance is
damaged, it muse always be replaced by
manufacture or a service center authorized,
in order to avoid hazardous situations.
Thoroughly clean the parts that will come
into contact with food before you use the
appliance for the first time.

Unplug the appliance immediately after use.
Never use you finger or an objection to push
ingredients down the feed tube while the
appliance is running. Only the pusher is to
be used for this purpose.

. Keep the appliance out of the reach of

children.

. Never let the appliance run unattended.
. Switch the appliance off before detaching

and install any accessory.

. Wait until moving parts have stopped

running before you remove the parts of the
appliance.

. Never immerse the motor unit in the water

or any other liquid, nor rinse it under the tap.
Use only a moist cloth to clean the motor
unit.

. Do not attempt to grind bones, nuts or other

hard items.

. Never reach into the cutter housing. Always

use the pusher.

. Never operation the appliance continuously

for more than 3 minutes at 600W.

. Accessories shall include instructions for

their safe use.

. It shall warn of potential injury from misuse.
. This appliance can be used by children aged

from 8 years and above if they have been
given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Cleaning
and user maintenance shall not be made
by children unless they are aged from 8
years and above and supervised. Keep

the appliance and its cord out of reach of
children aged less than 8 years.

This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:
- staff kitchen areas in shops, offices and
other working environments;

—farm houses;

- by clients in hotels, motels and other

residential type environments;

- bed and breakfast type environments.
22. If the appliance is locked, please press

Reversal button (REV). The meat locked

in cutter housing is untrodden, so the

appliance can renew its usual condition.

INSTRUCTION FOR USE

ASSEMBLING

1. Press the fasten button, hold the head and
insert it into the inlet when inserting please
pay attention the head must be slanted as
per arrow indicated on the top, see (fig. 1),
then move the head anticlockwise so that
the head being fastened tightly. (fig. 2)

2. Place the snake into the head, long end first,
and turn to feed the screw slightly until it is
set into the motor housing (fig. 3).

3. Place the cutting blade onto the snake shaft
with the blade facing the front as illustrated
(fig. 4). If it is not fitted properly, meat will
not be grinded.

4. Place the desired cutting plate next to the
cutting blade, fitting protrusions in the slot
(fig. 5).

5. Support or press the center of the cutting
plate with one finger then screw the fixing
ring tight with another hand (fig. 6). Do not
over tighten.

6. Place the hopper plate on the head and fix it
into position.

7. Locate the unit on a firm place.

8. The air passage at the bottom and the side
of the motor housing should be kept free
and not blocked.

MINCER

1. Insert the worm shaft into the cutter
housing, the plastic end first.
Place the cutter unit onto the worm shaft.
(The cutting edges should be at the front)
Place the medium grinding disc or coarse
grinding disc (depending on the consistency
you prefer) onto the worm shaft. (Make
sure the notch of the grinding disc fit onto
the projections of the mincer head.) Turn
the screw ring in the direction of the arrow
on the cutter housing until it is properly
fastened.

2. Attach the cutter housing to the motor unit.

3. Place the tray on the upright part of the
cutter housing.

4. Now the appliance is ready for mincing.

Cut the meat into 10cm-long, 2cm-thick strips.
Remove bones, pieces of gristle and sinews as
much as possible. (Never use frozen meat!)

Put the meat in the tray. Use the pusher to
gently push the meat into the cutter hosing. (For
steak tartare, mince the meat with the medium
grinding disc twice.)

MAKING KEBBE
Insert the worm shaft into the cutter
housing, the plastic end first. (fig. 8)
Place the cone in the cutter housing.
Place the former on the cutter housing and
screw the ring on the cutter housing. (fig. 9)
2. Attach the cutter housing to the motor unit.
3. Place the tray on the upright part of the
cutter housing.
4. Now the appliance is ready for making
kebbe. (fig. 10)

Feed the prepared kebbe mixture through

the kebbe maker. Cut the continuous hollow
cylinder into the desired lengths and user as
required.

Kebbe is a traditional Middle Eastern dish made
primarily of lamp and bulgur wheat which are
minced together to form a paste the mixture is
extruded through the kebbe maker and cut into
short lengths. The tubes can then be stuffed
with a minced meat mixture, the ends pinched
together and then deep fried.

MAKING SAUSAGES

1. Mince the meat
Insert the worm shaft into the cutter
housing, the plastic end first. (fig. 11)
Place the separator in the cutter housing.
Place the sausage horn on the cutter
housing and screw the ring on the cutter
housing.
(Make sure the notches of the separator fit
onto the projections of the mincer head.)
Attach the cutter housing to the motor unit.
Place the tray on the upright part of the
cutter housing.

4. Now the appliance is ready for making
sausages.

Put the ingredients in the tray. Use the pusher
to gently push the meat into the cutter housing.
Put the sausage skin in lukewarm water for

10 minutes. Then slide the wet skin onto the
sausage horn. Push the (seasoned) minced meat
into the cutter housing. If the skin gets stuck
onto the sausage horn, wet it with some water.

ENGLISH
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TOMATO JUICER

K Environment friendly disposal
You can help protect the environment!
mmmm Please remember to respect the local

ASSEMBLING (fig. B)
1. Place the plastic screw locking ring into the
sleeve. (fig. B1) regulations: hand in the non-working electrical
2. Place the gauze into the sleeve next to the equipments to an appropriate waste disposal
plastic screw locking ring. (fig. B2) center.
3. Put the fixing ring through the sleeve and
make it at the end of the sleeve. (fig. B3)
4. Place the snake into the head, long end first,
and turn to feed the snake slightly until it is
set into the motor housing. (fig. B4)
5. Insert the shaft of the snake into the central
axis of the screw. (fig. B5)
6. Put the whole sleeve along with the fixing
ring through the screw, then move the fixing
ring clockwise so that it being fastened
tightly. (fig. B6)
7. Put the plastic juice tray through the sleeve
and make it on the suitable position. (fig. B7)
8. Insert the plastic screw into the hole of the
sleeve, then move it clockwise until it is
properly fastened. Then place the plastic
cover onto the sleeve. (fig. B8)

Now the appliance is ready for juicing.

HOW TO CLEAN YOUR APPLIANCES

Meat left behind in the cutter housing may

be removed from the inside of the appliance

by passing a slice of bread through the cutter

housing.

1. Before you clean the appliance, switch the
appliance off and remove the plug from the
socket. (fig. 12)

2. Press the release button and turn the whole
cutter housing in the direction of the arrow.
Remove the pusher and the tray. (fig. 13)

3. Unscrew the screw ring and remove all parts
of the cutter housing. Do not clean the parts
in the dishwasher!

4. Wash all parts that have come into contact
with meat in hot soapy water. Clean them
immediately after use.

5. Rinse them with clear hot water and dry
them immediately.

6. We advise you to lubricate the cutter unit
and the grinding discs with some vegetable
oil.

TECHNICAL CHARACTERISTICS
220-240V « 50-60Hz « 300W Nominal/
1000W Maximal

FLEISCHWOLF

BEDIENUNGSANLEITUNG
Anleitungen bitte aufmerksam lesen und
aufbewahren

AUFBAU (Abb. A)

WONOUNHWN =

Gerategehduse

ON/0/R (EIN/AUS/RUicklauf)
Tomaten-Puriereinsatz

Entriegelung

Anschluss

Stopfer

Fllltablett

Einflllstutzen und Gehause fir Schneidwerk
Schnecke

. Messer

. Feiner Locheinsatz

. Mittlerer Locheinsatz
. Allzweckreibe

. Verschlussring

. Wurstflllaufsatz

. Kebbeaufsatz

EINLEITUNG

Dieses Gerat ist mit einem Thermoschalter
ausgestattet. Er schaltet das Gerat bei
Uberhitzung aus.

Falls das Gerat plotzlich stehen bleibt:

1.
2.
3.
4.

5.

Ziehen Sie den Netzstecker.

Schalten Sie das Gerét aus.

Lassen Sie das Gerat fir 60 Minuten
abkiihlen.

Stecken Sie den Netzstecker wieder in die
Steckdose.

Schalten Sie das Gerdt wieder ein.

Bitte wenden Sie sich an lhren Fachhandler
oder den autorisierten Kundendienst, falls
der Uberhitzungsschutz mehrfach das Gerét
ausschaltet.

VORSICHT: SchlieBen Sie das Gerat keinesfalls
Uber eine Zeitschaltuhr an, um Gefahren zu
vermeiden.

SICHERHEITSHINWEISE

1.

Lesen Sie vor Gebrauch alle Anleitungen
aufmerksam durch und sehen Sie sich die
Abbildungen an.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fiir
spateres Nachschlagen auf.

Vergewissern Sie sich, dass lhre
Netzspannung mit den Angaben auf dem
Typenschild tibereinstimmt.

21.

Benutzen Sie keine Zubehorteile von
Drittherstellern. Im Schadenfall erlischt
hierdurch Ihr Garantieanspruch.
Benutzen Sie das Gerat nicht mit
beschadigtem Netzkabel oder Stecker.
Ein beschadigtes Netzkabel muss von einem
autorisierten Kundendienst ausgetauscht
werden, um Gefahren zu vermeiden.

Vor Erstgebrauch reinigen Sie bitte alle
Teile griindlich, die mit Lebensmitteln in
Berihrung kommen.

Nach Benutzung ziehen Sie bitte den
Netzstecker.

Stopfen Sie Zutaten keinesfalls mit den
Fingern oder Kiichenutensilien in den
Einfilltrichter. Benutzen Sie ausschlief3lich
den mitgelieferten Stopfer.

. Bewahren Sie das Gerat auBBerhalb des

Zugriffs von Kindern auf.

. Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebs

nicht unbeaufsichtigt.

. Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie

Zubehorteile anbauen oder abnehmen.

. Warten Sie ab, bis alle beweglichen Teile

zum Stillstand gekommen sind, bevor Sie
Zubehorteile anbauen oder abnehmen.

. Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in Wasser

oder sonstige Flissigkeiten ein, spiilen Sie
das Gerét nicht unter flieBendem Wasser ab.
Benutzen Sie zum Reinigen der Motoreinheit
nur ein feuchtes Tuch.

. Zerkleinern Sie nicht Knochen, Niisse oder

sonstige harte Artikel.

. Greifen Sie nicht in das Schneidwerk.

Benutzen Sie immer den Stopfer.

. Lassen Sie das Gerat mit 600 Watt nicht

langer als 3 Minuten ununterbrochen laufen.

. Benutzen Sie alle Zubehérteile entsprechend

der Sicherheits- und Bedienungshinweise.

. Diese Hinweise warnen von Verletzungen

und unsachgemaBer Bedienung.

. Dieses Gerét ist geeignet fiir den

Gebrauch durch Kinder ab 8 Jahren,

sofern diese beaufsichtigt oder bzgl. der
sicheren Benutzung des Gerats angeleitet
werden und die damit einhergehenden
Gefahren verstehen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen nicht von
Kindern durchgefiihrt werden, es sei

denn, sie sind alter als 8 Jahre alt und sie
werden beaufsichtigt. Halten Sie Gerat und
Netzkabel von Kindern unter 8 Jahren fern.
Dieses Gerat wurde fiir den Einsatz im
Haushalt und fir dhnliche Anwendungen
konzipiert, wie:

- Belegschaftskiichen in Geschaften, Bliros
oder anderen Arbeitsumgebungen;
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22.

- Landwirtschaftlichen Betrieben;

— Gaste von Hotels, Motels und anderen
Wohnumfeldern;

- in Frihsttckspensionen.

Sitzt das Schneidwerk fest, so benutzen
Sie bitte kurz den Rucklaufschalter (R).
Hierdurch 16st sich die Verstopfung wieder
auf.

BEDIENUNGSHINWEISE

MONTAGE

1.

Driicken Sie die Entriegelungstaste und
setzen Sie den Einflllstutzen am Gerat an.
Neigen Sie den Einfiillstutzen leicht zur Seite,
wie in Abb. 1 dargestellt. Drehen Sie den
Einflllstutzen nach links an, bis er festsitzt
(Abb. 2).

2. Setzen Sie die Schnecke mit dem langen
Ende voran ein, drehen Sie sie ein wenig, bis
sie im Motorgehause einrastet (Abb. 3).

3. Setzen Sie das Messer mit der Schneidkante

3. Setzen Sie das Fulltablett auf den
Einfullstutzen.
4. Das Gerdt ist nun betriebsbereit.

Schneiden Sie das Fleisch in 10cm lange und
2cm dicke Streifen. Entfernen Sie Knochen sowie
Knorpel und Sehnen (kein tiefgefrorenes Fleisch
benutzen).

Legen Sie das Fleisch auf das Fulltablett. Mit
dem Stopfer stopfen Sie das Fleisch vorsichtig in
den Einflllstutzen (fir Tatar zerkleinern Sie das
Fleisch mit dem mittleren Locheinsatz zweimal).

KEBBE ZUBEREITEN

1.

3.

Setzen Sie die Schnecke mit dem
Kunststoffende voran in das Gehduse ein
(Abb. 8). Setzen Sie den Kebbeaufsatz ein
und schrauben Sie den Verschlussring in
Pfeilrichtung an, bis er festsitzt (Abb. 9).
Setzen Sie das Schneidwerk mit dem
Einfillstutzen an der Motoreinheit an.
Setzen Sie das Fulltablett auf den
Einfillstutzen.

nach vorn auf den Schaft der Schnecke, wie
in Abb. 4 dargestellt. Falls Sie das Messer
verkehrt herum einsetzten, wird das Fleisch
nicht zerkleinert.

4. Setzen Sie den gewlinschten Locheinsatz
auf. Achten Sie darauf, dass die
Aussparungen und Nasen aufeinander
ausgerichtet sind (Abb. 5).

5. Halten Sie den Locheinsatz in dieser Position
und schrauben Sie mit der anderen Hand
den Verschlussring an (Abb. 6). Uberdrehen
Sie das Gewinde nicht.

6. Setzen Sie das Fiilltablett auf den
Einfullstutzen.

7. Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen
Arbeitsflache auf.

8. Blockieren Sie nicht die Luftungsschlitze
unten und an den Seiten der Motoreinheit.

FLEISCHWOLF

1. Setzen Sie die Schnecke mit dem
Kunststoffende voran in das Gehause ein.
Setzen Sie das Messer auf den Schaft der
Schnecke (Schneidkanten nach vorn). Setzen
Sie den mittleren oder groben Locheinsatz
(geschmacksabhangig) auf den Schaft
der Schnecke (achten Sie darauf, dass die
Aussparungen und Nasen aufeinander
ausgerichtet sind). Schrauben Sie den
Verschlussring in Pfeilrichtung an, bis er
festsitzt.

2. Setzen Sie das Schneidwerk mit dem
Einflllstutzen an der Motoreinheit an.

4. Das Gerat ist nun zur Zubereitung von Kebbe
betriebsbereit (Abb. 10).

Geben Sie die vorbereitete Kebbemischung in
den Einflllstutzen. Schneiden Sie die Rohre auf
die gewlinschte Lange zu.

Kebbe ist ein traditionelles Gericht des
Mittleren Ostens und besteht hauptsachlich
aus Lammfleisch und Bulgur-Weizengriitze, die
zusammen zerkleinert werden und eine Paste
bilden, die durch den Kebbeaufsatz gepresst
und dann in kurze Stiicke geschnitten wird. Die
R6hren konnen mit einer Hackfleischmischung
gefillt werden, die Enden werden vor dem
Frittieren zusammengedriickt.

WURST FULLEN

1. Zerkleinern Sie das Fleisch.
Setzen Sie die Schnecke mit dem
Kunststoffende voran in das Gehduse ein
(Abb. 11).
Setzen Sie das Messer und den Locheinsatz
auf den Schaft der Schnecke.
Setzen Sie den Wurstflllaufsatz ein und
schrauben Sie den Verschlussring in
Pfeilrichtung an, bis er festsitzt (achten Sie
darauf, dass die Aussparungen und Nasen
aufeinander ausgerichtet sind).

2. Setzen Sie das Schneidwerk mit dem
Einfullstutzen an der Motoreinheit an.

3. Setzen Sie das Fulltablett auf den
Einfullstutzen.

4. Das Gerat ist nun zur Fillung von Wiirsten
betriebsbereit.

Geben Sie die vorbereitete Wurstmischung auf
das Flltablett. Mit dem Stopfer stopfen Sie das
Fleisch vorsichtig in den Einfiillstutzen.
Weichen Sie die Wurstpelle flir 10 Minuten in
lauwarmem Wasser ein. Schieben Sie dann die
nasse Haut auf den Wurstfillaufsatz. Geben

Sie das gewtirzte und zerkleinerte Fleisch in
den Einfullstutzen. Falls die Wursthaut am

Wurstfillaufsatz festklebt, feuchten Sie sie etwas

an.
TOMATEN-PURIEREINSATZ

MONTAGE (Abb. B)

1. Setzen Sie den Kunststoffring in die
Manschette ein (Abb. B1).

2. Setzen Sie das Siebblech in die Manschette
ein (Abb. B2).

3. Setzen Sie den Verschlussring auf die
Manschette und schieben Sie ihn bis ans
Ende (Abb. B3).

4. Setzen Sie die Schnecke mit dem langen
Ende voran in das Gehause ein und drehen
Sie sie ein wenig, bis sie im Motorgehduse
einrastet (Abb. B4).

5. Setzen Sie den Schaft der Plrierschnecke
auf die Mittelachse der bereits eingesetzten
Schnecke (Abb. B5).

6. Schieben Sie die Manschette mit
Verschlussring auf die Plrierschnecke und
schrauben Sie den Verschlussring fest an
(Abb. B6).

7. Setzen Sie den Kunststoffauslauf fiir den Saft

auf die Manschette (Abb. B7).

8. Setzen Sie die Kunststoffschraube oben
in die Manschette ein und schrauben Sie
sie nach rechts fest an. Setzen Sie nun die
Kunststoffabdeckung auf die Manschette
(Abb. B8).

Das Gerat ist nun zur Verarbeitung von Tomaten

betriebsbereit.

REINIGUNG UND PFLEGE

Fleisch im Schneidwerk kann einfach
entfernt werden, indem Sie eine Scheibe Brot
durchlaufen lassen.

1. Vor dem Reinigen schalten Sie das Geréat aus

und ziehen Sie den Netzstecker.

2. Nehmen Sie das Fulltablett und den Stopfer
ab. Schrauben Sie den Verschlussring ab
und nehmen Sie alle Zubehorteile aus dem
Schneidwerk (Abb. 12). Waschen Sie diese
Teile nicht im Geschirrspdler ab!

3. Dricken Sie die Entriegelungstaste und
drehen Sie den Einflllstutzen mit dem
Schneidwerk in Pfeilrichtung (Abb. 13).

4. Waschen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln
in Beriihrung gekommen sind, in heiem
Spllwasser unmittelbar nach der Benutzung
ab.

5. Spulen Sie die Teile in heilBem, klarem Wasser
ab und trocknen Sie sie gut ab.

6. Wir empfehlen die Schmierung von
Schneidwerk, Locheinsatz und Messer mit
etwas Pflanzendl.

TECHNISCHE DATEN
220-240V « 50-60Hz - 300W Nennleistung/
1000W Maximal

K Entsorgung
Helfen Sie mit beim Umweltschutz!

mmm Entsorgen Sie Elektroaltgerdte nicht mit
dem Hausmiill. Geben Sie dieses Gerat an einer
Sammelstelle fiir Elektroaltgeréte ab.

DEUTSCH



ROMANESTE

WONOUNHWN =

MASINA DE TOCAT CARNE

MANUAL DE UTILIZARE
Va rugam sa cititi cu atentie si sa respectati
instructiunile

DESCRIERE (fig. A)

. Unitate

ON/0/R (PORNIT/OPRIT/ROTATIE INVERSA)
Masina de tocat rosii

Buton de fixare

Intrare tub

Impingator alimente

Tava de alimentare

Tub principal

Ax spiralat

10. Cutit pentru taiat

11. Disc tocare (find)

12. Disc tocare (medie)

13. Razatoare multifunctionala
14. Inel de fixare

15. Carnati

16. Dispozitiv Kibbeh

INTRODUCERE

Acest aparat este echipat cu un sistem

termostatic. Acest sistem va intrerupe in mod

automat alimentarea cu energie electricd a

aparatului in cazul supraincalzirii.

Daca aparatul dumneavoastra se opreste brusc:

1. Scoateti stecherul de retea din priza.

2. Apadsati comutatorul pentru a opri aparatul.

3. Lasati aparatul sa se raceascd timp de 60 de
minute.

4. Introduceti stecherul de retea in priza.

5. Porniti aparatul din nou.

Va rugam sa contactati reprezentantul unui
centru de service autorizat, in cazul in care
sistemul termostatic se activeaza prea des.

ATENTIE: Pentru a evita situatii periculoase, nu
conectati acest aparat niciodatd la un comutator
temporizat.

IMPORTANT

1. Cititi aceste instructiuni de utilizare cu
atentie si priviti toate ilustratiile inainte de
utilizarea aparatului.

2. Pastrati aceste instructiuni pentru o
consultare viitoare.

3. Verificati inainte de conectarea aparatului,
daca tensiunea indicata pe aparat
corespunde tensiunii locale de retea.

Nu utilizati niciodata accesorii sau
componente de la alti producatori. Garantia
dumneavoastra va deveni nula in cazul in
care au fost utilizate astfel de accesorii.

Nu utilizati aparatul in cazul in care cablul de
retea, stecherul sau alte componente sunt
deteriorate.

Daca s-a deteriorat cablul de retea al acestui
aparat, acesta trebuie inlocuit intotdeauna
de catre producator sau de catre un centru
de service autorizat pentru a evita situatiile
periculoase.

Inainte de prima utilizare a aparatului trebuie
sa curatati in mod temeinic componentele
care intra in contact cu alimentele.

Scoateti stecherul din priza imediat dupa
utilizare.

Nu utilizati niciodata degetele
dumneavoastra sau alte obiecte pentru a
apdsa alimentele in tubul de alimentare,
atata timp cat aparatul este pornit. In acest
scop se va utiliza doar impingatorul.

. Mentineti aparatul in afara razei de actiune a

copiilor.

. Nu lasati aparatul niciodata sa functioneze

nesupravegheat.

. Opriti aparatul inainte sa demontati si sa

montati orice accesorii.

. Asteptati pana cand s-au oprit partile

mobile, inainte de a detasa componentele
aparatului.

. Nu introduceti unitatea motor niciodata

in apa sau in alte lichide, si nu o spalati la
robinetul de apa. Utilizati doar o laveta
umeda pentru a curata unitatea motor.

. Nu incercati sa tocati oase, nuci sau alte

obiecte tari.

. Nu puneti niciodata mana in carcasa

cutitului. Utilizati intotdeauna impingatorul.

. Nu utilizati aparatul niciodata in mod

continuu mai mult de 3 minute la 600W.

. Accesoriile ar trebui sa cuprinda instructiuni

pentru utilizarea sigura.

. Acestea avertizeaza in privinta posibilelor

raniri datorate utilizarii necorespunzatoare.

. Acest aparat este recomandat pentru

utilizare de catre copiii cu varste de peste 8
ani daca sunt supravegheati sau au primit
instructiuni cu privire la utilizarea aparatului
intr-un mod sigur si dacd inteleg pericolele
care pot fi implicate. Curdtirea si intretinerea
nu trebuie sa fie efectuate de copii decat
daca au varsta mai mare de 8 ani si sunt
supravegheati. Nu lasati aparatul si cablul
de alimentare la indeméana copiilor cu varste
mai mici de 8 ani.

21. Acest aparat este destinat pentru utilizari
casnice si alte utilizari similare, cum ar fi:

- de cétre personalul bucatariei din
magazine, birouri si alte medii de lucru;

- de cétre ferme;

- de cétre clientii din hoteluri, moteluri si alte
medii rezidentiale;

- de catre pensiuni.

22. Daca aparatul este blocat, apasati butonul
de rotatie inversa (REV). Carnea intepenita
in carcasa cutitului se elibereaza, astfel incat
aparatul poate reveni la ciclul uzual.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

ASAMBLARE

1. Apasati butonul de fixare, tineti capul
si introduceti-l in partea de imbinare, la
introducere asigurati-va ca ati inclinat capul
asa cum indicd sdgeata de pe partea de sus,
a se vedea (fig. 1), rotiti capul dupa aceea in
sens contrar acelor de ceasornic, astfel incat
sa-| strangeti ferm. (fig. 2)

2. Introduceti melcul in cap, cu partea alungitd
nainte, si rotiti in asa fel incat axul sa
avanseze putin si sa se imbine in blocul
motor (fig. 3).

3. Asezati cutitul de tocat pe axul melcat cu
lama orientata spre fata, conform ilustratiei
(fig. 4). In cazul unei montéri inadecvate,
carnea nu va fi tocata.

4. Asezati discul de tocat dorit dupa cutit si
potriviti proeminentele in locasuri (fig. 5).

5. Sustineti sau apasati centrul discului de
tocat cu un deget dupa care insurubati ferm
inelul de fixare cu cealaltd mana (fig. 6). Nu
strangeti in exces.

6. Asezati tava de alimentare pe cap si fixati-o
n pozitie.

7. Asezati unitatea pe o suprafata stabila.

8. Fantele de aerisire aflate pe partea inferioara
si lateral pe blocul motor trebuie mentinute
libere si nu vor fi blocate.

TOCARE

1. Introduceti melcul in carcasa cutitului, cu
partea din plastic inainte.
Asezati unitatea de tocare pe melc. (Lamele
de tocare trebuie sa se afle in fata) Asezati
discul de tocare medie sau discul de tocare
grosiera (in functie de consistenta urmarita)
pe melc. (Asigurati-va cd se imbina canelurile
de pe discul de tocare cu proeminentele
capului tocator.) Rotiti inelul filetat in directia
sagetii de pe carcasa cutitului pana este fixat
ferm.

2. Tmbinati carcasa cutitului cu unitatea motor.

3. Asezati tava de alimentare pe partea
verticala a carcasei cutitului.

4. Acum aparatul este gata de tocat.

Téiati carnea in fasii lungi de 10cm si groase de
2cm. Scoateti pe cat posibil toate oasele, bucati
de zgarci si tendoane. (Nu utilizati niciodata
carne congelata!)

Asezati carnea in tava. Utilizati impingatorul
pentru a impinge usor carnea in carcasa
cutitului. (Pentru biftec tartar, tocati carnea cu
discul de tocare medie de doua ori.)

PREPARAREA DE KIBBEH

1. Introduceti melcul in carcasa cutitului, cu

partea din plastic inainte. (fig. 8)

Introduceti conul in carcasa cutitului.

Asezati piesa pentru forma pe carcasa

cutitului si insurubati inelul pe carcasa

cutitului. (fig. 9)

Imbinati carcasa cutitului cu unitatea motor.

3. Asezati tava de alimentare pe partea
verticala a carcasei cutitului.

4. Acum aparatul este gata de facut Kibbeh.
(fig. 10)

Alimentati compozitia preparata de Kibbeh prin
dispozitivul de format Kibbeh. Téiati cilindrul gol
continuu in lungimile dorite si utilizati conform
preferintelor.

Kibbeh este o mancare traditionald din orientul
mijlociu, preparata in principal din carne de miel
si grau bulgur tocate impreuna pentru a forma o
pasta. Amestecul este presat prin dispozitivul de
format Kibbeh si taiat in bucati scurte. Tuburile
pot fi apoi umplute cu un amestec de carne
tocata, capetii vor fi impreunati si apoi prajiti
bine.

N

PREPARAREA CARNATILOR
1. Tocati carnea
Introduceti melcul in carcasa cutitului, cu
partea din plastic inainte. (fig. 11)
Asezati separatorul in carcasa cutitului.
Asezati palnia de carnati pe carcasa cutitului
si insurubati inelul pe carcasa cutitului.
(Asigurati-va ca se imbina canelurile de pe
separator cu proeminentele capului tocator.)
2. Tmbinati carcasa cutitului cu unitatea motor.
3. Asezati tava de alimentare pe partea
verticala a carcasei cutitului.
4. Acum aparatul este gata de facut carnati.
Asezati ingredientele in tava. Utilizati
impingatorul pentru a impinge usor carnea in
carcasa cutitului.

ROMANESTE



ROMANESTE

Introduceti membrana de carnati in apa calduta
timp de 10 minute. Apoi trageti membrana
umeda pe palnia de carnati. impingeti carnea
tocata (condimentata) in carcasa cutitului. Daca
membrana se blocheaza pe palnia de carnati,
umeziti-o cu putina apa.

STORCATOR DE ROSII

ASAMBLARE (fig. B)

Asezati inelul filetat de fixare din plastic in
manson. (fig. B1)

Introduceti sita in manson prin inelul filetat
de fixare din plastic. (fig. B2)

Duceti inelul de fixare peste manson pana
ajunge la capatul mansonului. (fig. B3)
Introduceti melcul in cap, cu partea alungita
nainte, si rotiti in asa fel incat axul sa
avanseze putin si sa se imbine in blocul
motor. (fig. B4)

Asezati trunchiul melcului pe partea centrala
a axului melcat. (fig. B5)

Puneti mansonul cu totul, de-a lungul
impreuna cu inelul de fixare pe melc, apoi
rotiti inelul de fixare in sensul acelor de
ceasornic, astfel incat sa fie strans ferm. (fig.
B6)

Asezati tava de plastic pentru suc pe manson
si fixati-o in pozitia potrivita. (fig. B7)
Introduceti surubul de plastic in orificiul
mansonului si rotiti- in sensul acelor de
ceasornic pana cand este strans ferm. Asezati
apoi capacul de plastic pe manson. (fig. B8)

Acum aparatul este pregatit pentru stoarcerea
rosiilor.

CURATAREA APARATULUI
DUMNEAVOASTRA

Resturile de carne din carcasa cutitului pot fi
scoase din interior prin trecerea unei felii de
paine prin carcasa cutitului.

1.

2.

Inainte de curatarea aparatului, opriti-l si
scoateti stecherul din priza. (fig. 12)

Apasati butonul de eliberare si rotiti intreaga
carcasa a cutitului in directia sagetii. Scoateti
impingatorul si tava. (fig. 13)

Desurubati inelul filetat si scoateti toate
piesele din carcasa cutitului. Nu spalati
piesele in masina de spalat vase!

Spdlati toate piesele care au intrat in contact
cu carne in apa fierbinte cu detergent de
vase. Curatati-le imediat dupa utilizare.
Clatiti-le cu apa fierbinte limpede si stergeti-
le imediat.
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6. Va sfatuim sa umeziti cutitul si discurile de
tocare cu putin ulei vegetal.

DATE TEHNICE
220-240V « 50-60Hz - 300W Nominal/
1000W Maxim

K Eliminare ecologica
Puteti ajuta la protejarea mediului!

mmmm Respectati reglementdrile locale: predati
echipamentele electronice scoase din uzla un
centru specializat de eliminare a deseurilor.

MASZYNKA DO MIELENIA MIESA

INSTRUKCJA OBStUGlI
Proszg jg uwaznie przeczytad i starannie
przechowywac

OPIS (rys. A)

WONOUNHWN =

Korpus

ON/0/R (ZAL./WYL./Wstecz)
Maszynka dla pomidoréw
Przycisk mocowania

Wilot rury

Popychacz zywnosci

Ptyta zsypu

Rura czotowa

Slimacznica

. Ostrze tnace

. Ptyta tnaca (drobno)
. Ptyta tnaca ($rednio)
. Tarka wielofunkcyjna
. Pierscieh mocujacy

. Paréwki

. Kibbe

WPROWADZENIE

Urzadzenie jest wyposazone w system
termostatu. System ten automatycznie wytaczy
zasilanie jesli urzadzenie sie przegrzeje.

Jedli urzadzenie nagle sie zatrzyma, to:

1.
2.
3.
4.
5.

Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka.

Nacisna¢ wytacznik wytaczajacy urzadzenie.
Odczekac 60 minut, az urzadzenie ostygnie.
Wetkna¢ wtyczke do gniazdka sieciowego.
Ponownie wtaczyc¢ urzadzenie.

Jesli system termostatu wiacza sie zbyt czesto,
to prosze skontaktowac sie ze sprzedawca lub
autoryzowanym serwisem.

OSTRZEZENIE: W celu unikniecia zagrozen
nie wolno wiaczac tego urzadzenia poprzez
wytacznik czasowy.

WAZNE

1.

Przed uzyciem urzadzenia prosze uwaznie
przeczytac instrukcje i zapoznac sie z
ilustracjami.

Instrukcje zachowac do przysztego uzytku.
Przed podtaczeniem sprawdzi¢ czy napiecie
podane na urzadzeniu jest zgodne z
lokalnym napieciem zasilajagcym.

Nie uzywa¢ wyposazenia i czesci innego
producenta. Takie uzycie spowoduje utrate
prawa gwarancji.
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20.

21.

Nie uzywac urzadzenia jesli sznur zasilania
lub inne czesci sg uszkodzone.

Jesli uszkodzony jest sznur zasilania,

to dla unikniecia zagrozenia musi by¢

on wymieniony przez producenta lub
autoryzowany osrodek serwisu

Przed pierwszym uzyciem oczyscic starannie
czesci, ktore maja styk z zywnoscia.

Po uzyciu wyciggac zawsze wtyczke z
gniazdka sieci

Przy pracujacym urzadzeniu nigdy nie
uzywac palca lub innych przedmiotéw do
popychania sktadnikéw w rurze podajnika.
To tego celu stuzy wytacznie popychacz.

. Trzymac urzadzenie poza zasiegiem dzieci.
. Nie pozostawiac pracujacego urzadzenia bez

nadzoru.

. Prze dofaczaniem lub odfgczaniem

wyposazenia wylgczy¢ urzadzenie.

. Odczekac¢ na zatrzymanie sie ruchomych

czesci przed wyjmowaniem czesci
urzadzenia.

. Nigdy nie zanurzac jednostki silnika w

wodzie lub innej cieczy, ani tez nie ptukac jej
pod kranem. Do czyszczenia silnika uzywac
wylacznie zwilzonej Sciereczki.

. Nie probowac mielenia kosci, orzechéw lub

innych twardych przedmiotéw.

. Nigdy nie siegac¢ do przedziatu ciecia. Do

tego stuzy tylko popychacz.

. Nie uzywac urzadzenia w sposéb ciagty

dtuzej niz 3 minuty z moca 600W.

. Wyposazenia powinny posiadac instrukcje

ich bezpiecznego uzycia.

. Powinny one wskazywac potencjalne

zagrozenia - urazy, wynikajace z
nieprawidtowego uzycia.

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez
dzieci powyzej 8 roku zycia, jezeli zostanie
zapewniony nadzér nad dzieckiem lub
dziecko zostato poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzadzenia

i rozumie wynikajace z tego zagrozenia.
Przeprowadzanie konserwacji i czyszczenia
urzadzenia przez dzieci ponizej 8 roku zycia,
ktore nie znajduja sie pod nadzorem, jest
niedopuszczalne. Urzadzenie i jego przewdd
zasilajgcy powinny znajdowac sie poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.
Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
domach i podobnych miejscach, np.:

- w pracowniczych pomieszczeniach
kuchennych w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy;

- w pomieszczeniach socjalnych w
gospodarstwach rolnych;

POLSKI
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22.

- hotele, motele i inne obiekty mieszkalne
- jako wyposazenie przeznaczone dla
klientow;

- w pensjonatach.

Jesli urzadzenie jest zablokowane, to
nalezy nacisna¢ przycisk REV (wstecz).
Mieso zablokowane w przedziale ciecia
jest niezmielone, tak wiec urzadzenie moze
wréci¢ na pozycje wyjsciowa.

INSTRUKCJA OBStUGI

MONTAZ

1.

Nacisna¢ przycisk mocowania, przytrzymac
gtowice i whozy¢ jg do wlotu, przy wsuwaniu
prosze zwréci¢ uwage na to by byta ona pod
skosem wskazanym przez strzatke na gorze,
(patrz rys. 1), nastepnie obrdci¢ gtowice w
kierunku przeciwnym do wskazéwek zegara,
tak by gtowica byta pewnie zamocowana.
(rys. 2)

Umiescic¢ slimacznice w gtowicy, wsuwajac
dtuzszym koricem, obrocic dla nakrecenia
Sruby, az do osadzenia w obudowie silnika
(rys. 3).

Umiescic¢ ostrze tnace na osi slimacznicy,
ostrzem do przodu jak pokazano na (rys. 4).
Jesli nie jest ono zamocowane prawidtowo,
to mieso nie bedzie mielone.

4. Umiesci¢ wymagana ptyte ciecia tuz za
ostrzem, dopasowujac wypustki do szczelin
(rys. 5).

5. Dopchna¢ srodek ptyty tnacej jednym
palcem a nastepnie nakreci¢ pierscien
mocujacy Scisle druga reka (rys. 6). Nie
dokreca¢ za mocno.

6. Umiesci¢ ptyte zsypu na gtowicy i umocowac

7. Urzadzenie ustawi¢ na pewnym miejscu.

8. Przelot powietrza u spodu i z bokéw
obudowy silnika powinien by¢ swobodny i
nie utrudniony.

SIEKACZ

1.

Wiozy¢ slimacznice do obudowy noza,
koricem plastikowym najpierw.

Umiesci¢ n6z na osi slimacznicy. (Krawedzie
tngce powinny by¢ do przodu). Umiescic¢
$rednio lub grubo tnacy dysk (zaleznie od
pozadanej konsystencji) na osi slimacznicy.
(Upewnic sie, ze szczeliny dysku tnacego
pasuja do wypustek gtowicy siekacza.)
Nakrecic¢ pierscien gwintowany w kierunku
strzatki na obudowie noza, az do wtasciwego
zamocowania.

Przymocowac obudowe noza do jednostki
silnika.

3. Umiesci¢ tace na gérnej czesci obudowy
noza.
4. Urzadzenie jest teraz gotowe do siekania.

Pokroi¢ mieso na paski o dtugosci 10cm i
grubosci 2cm. Usunac kosci, chrzastki i sciegna,
na ile to mozliwe. (nigdy nie stosowa¢ migsa
zmrozonego!)

Umiesci¢ mieso na tacy. Popychaczem wpycha¢
mieso delikatnie do wlotu obudowy noza. (Do
przygotowania befsztyka tatarskiego siekaé
mieso dwukrotnie z uzyciem $redniej tarczy
tnacej.)

PRZYGOTOWANIE KEBBE

1. Wiozy¢ slimacznice do obudowy noza,
korcem plastikowym najpierw. (rys. 8)
Wiozy¢ rozek do obudowy noza
Umiesci¢ foremke na obudowie noza i
dokrecic ja pierscieniem. (rys. 9)

2. Przymocowa¢ obudowe noza do jednostki
silnika.

3. Umiesci¢ tace na gérnej czesci obudowy
noza.

4. Urzadzenie jest teraz gotowe do
przygotowania kebbe. (rys. 10)

Wprowadzaé przygotowang mieszanke kebbe
przez maszynke kebbe. Pocig¢ wychodzaca
pusta rure na zadane dtugosci.

Kebbe jest tradycyjnym daniem
bliskowschodnim, gtéwnie z jagnieciny i
pszenicy bulgur (kasza pszeniczna), ktére sg
razem zmielone, tworzac ciasto mieszaniny,
wyttaczane sie przez maszynke kebbe i pociete
na krétkie odcinki. Rury takie sa nastepnie
napetniane mieszaning siekanego miesa a
nastepnie z koricami zlepionymi, smazone w
thuszczu.

TWORZENIE KIELBASEK

1. Mielenie miesa
Wiozy¢ slimacznice do obudowy noza,
koricem plastikowym najpierw. (rys. 11)
Wtozy¢ separator do obudowy noza.
Umiescic rozek kietbasek na obudowie noza
i dokreci¢ go pierscieniem. (Upewnic sig, ze
szczeliny separatora pasuja do wypustek
gtowicy siekacza.)

2. Przymocowa¢ obudowe noza do jednostki
silnika.

3. Umiesci¢ tace na gérnej czesci obudowy
noza.

4. Urzadzenie jest teraz gotowe do
przygotowania kietbasek.
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Umiescic sktadniki na tacy. Popychaczem
wpychac¢ mieso delikatnie do wlotu obudowy
noza.

Wiozy¢ flak kietbasek do letniej wody na

10 minut. Nastepnie nasuna¢ go na rozek.
Wepchna¢ (przyprawione) zmielone migso do
obudowy noza. Jesli flak przywrze do rozka
kietbasek, to zwilzy¢ go woda.

WYCISKACZ SOKU POMIDOROWEGO

MONTAZ (rys. B)

1. Umiesci¢ plastikowy pierscien blokujacy w
rurze stozkowej. (rys. B1)

2. Umiesci¢ siatke w rurze stozkowej, tuz za
plastikowym pierscieniem blokujacym (rys.
B2)

3. Natozy¢ piersciet mocujacy na rure
stozkowa, nasunac do konca rury. (rys. B3)

4. Umiesci¢ slimacznice w gtowicy, wsuwajac
dtuzszym koncem, obréci¢ dla nakrecenia
Sruby az do osadzenia w obudowie silnika
(rys. B4)

5. Wsungac¢ os slimacznicy do centralnej osi
Sruby. (rys. B5)

6. Wtozyc cata rure stozkowa wraz z
pierscieniem mocujacym na srube, nastepnie
obréci¢ pierscien w kierunku wskazéwek
zegara, az do Scistego umocowania.

7. Zatozy¢ plastikowa tace soku na rure
stozkowa i ustawi¢ w odpowiedniej pozycji.
(rys. B7)

8. Wtozyc plastikowa srube do otworu rury
stozkowej, nastepnie obroci¢ w kierunku
wskazéwek zegara az do zamocowania.
Nastepnie na rure stozkowg zatozyc¢
plastikowa pokrywke. (rys. B8)

Urzadzenie jest teraz gotowe do wyciskania
soku.

CZYSZCZENIE URZADZENIA

Migso pozostate w obudowie noza moze by¢

usuniete z urzadzenia przepuszczeniem przez

maszynke kromki chleba.

1. Przed czyszczeniem urzadzenia, wylaczyc¢ je i
wyjacé wtyczke z gniazdka. (rys. 12)

2. Nacisna¢ przycisk uwolnienia i obrdcic¢
obudowe noza w kierunku strzatki. Usuna¢
popychaczi tace. (rys. 13)

3. Odkreci¢ pierscien mocujacy i wyjac
wszystkie czesci z obudowy noza. Nie czyscic¢
czesci w zmywarce naczyn!

4. Wszystkie czesci majace styk z miesem
umy¢ w goracej mydlanej wodzie. Czysci¢ je
bezposrednio po uzyciu.

5. Nastepnie optukacé w goracej wodzie i
natychmiast osuszy¢.

6. Zalecamy smarowanie jednostki ciecia i
dyskéw tnacych olejem roslinnym.

DANE TECHNICZNE:

220-240V « 50-60Hz « 300W nominalna/
1000W maksymalna

K Utylizacja przyjazna srodowisku
Mozesz wspoméc ochrone srodowiska!
mmmm Prosze pamietac o przestrzeganiu
lokalnych przepisow: przekaz uszkodzony
sprzet elektryczny do odpowiedniego osrodka
utylizacji.
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2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.

MLIN ZA MESO

UPUTSTVO ZA UPOTREBU
Molimo da pazljivo procitate i sacuvate upustvo
za kasnije

OPIS (slika A)

. Telo

ON/0/R (Uklju¢eno/Isklju¢eno/Unazad
Mlin za paradaz

Dugme za zatezanje

Ulaz za tubu

Gura¢ namirnice

Postolje levka

Glava tube

Vijak

10. Noz za secenje

11. Ostrica za fino secenje

12. Ostrica za srednje seCenje
13. Visenamenska Rendaljka
14. Prsten za zatezanje

15. Kobasica

16. Kibe

uvoD

Ovaj uredaj je opremljen termostat sistemom
Ovaj sistem ¢e automatski prekinuti dovod struje
do uredaja u sluc¢aju pregrevanja.

Ako vas uredaj iznenada prestane da radi:

1. lzvucite utika¢ iz naponske mreze.

2. Pritisnite prekidac da iskljucite uredaj

3. Ostavite da se uredaj ohladi 60 minuta.

4. Ukljucite utikac u uti¢nicu.

5. Ponovo ukljutite ureda;j.

Molimo da kontaktirate vaseg prodavcaili
autorizovani servis, ako se termostat aktivira
previse esto.

UPOZORENJE: Da bi ste izbegli rizi¢ne situacije,
ovaj uredaj nikada ne sme biti uklju¢en preko
tajmera.

VAZNO

1. Pazljivo procitajte ovo uputstvo za upotrebu
i pogledajte ilustracije pre upotrebe uredaja.

2. Cuvajte ovo uputstvo za kasnije potrebe.

3. Pre nego sto ukljucite uredaj proverite da
li naponska mreza oznacena na uredaju
odgovara naponskoj mrezi u vasem domu.

4. Nikada ne koristite dodatke koji su od nekog
drugog prizvodaca Vasa garancija ce biti
nevazeca ako koristite takve delove ili delove
koji su ranije korisceni.

21.

22.

Ne koristite uredaj ako je naponski kabl ili
utikac¢ ili neki drugi deo ostecen.

Ako je naponski kabl uredaja oste¢en, mora
ga zameniti proizvodac ili ovlaséeni servis,
da bi se izbegle rizi¢cmne situacije

Detaljno ocuistite delove uredaja koji su

u kontaku sa hranom pre prve upotrebe
uredaja.

Iskljucite uredaj iz naponske mreze odmah
po zavrsetku upotrebe.

Nikada ne korististite prst ili neki drugi
predmet da gurate namirnice kroz tubu, dok
je aparat ukljucen. U tu svrhu koristite samo
gurac za namirnice.

. Drzte uredaj van domasaja dece.
. Nikada ne ostavljajte uredaj uklju¢en bez

nadzora.

. Iskljucite uredaj pre svakog stavljanja ili

skidanja nekog od dodataka.

. Sacekajte da se pokretni delovi uredaja

taustave pre nego $to skinete ili postavite
neki deo uredaja.

. Nikada ne potapajte motor uredaja u vodu

ili neku drugu te¢nost, niti ga stavljajte pod
tekucu vodu. Za cis¢enje motora koristite
iskljucivo blago navlazenu krpu.

. Ne pokusavajte da sameljete kosti,

kostunjavo voce ili druge tvrde namirnice.

. Nikad ne stavljajte prte u kuciste sekaca.

Uvek koristite gurac.

. Pri snazi od 600W nikad ne koristite uredaj

duze od 5 minuta.

. Dodaci imaju svoja posebna uputstva za

bezbednu upotrebu.

. Ono e vas upozoriti na moguce povrede

usled pogredne upotrebe

. Ovaj aparat je namenjen deci uzrasta bar

8 godina pod uslovom da imaju nadzor ili

su dobila uputstva za bezbednu upotrebu
aparata i da razumeju opasnosti koje mogu
da se jave. Deca ne smeju da Ciste i odrzavaju
ovaj aparat ako nemaju bar 8 godina i ako
nemaju nadzor tokom tih aktivnosti. Drzite
aparat i njegov strujni kabl van domasaja
dece mlade od 8 godina.

Ovaj aparat namenjen je za upotrebu u
domacdinstvu i slicnim sredinama, na primer:
- u ¢ajnim kuhinjama u okviru prodavnica,
kancelarija i drugih poslovnih prostora;

- na farmama;

- od strane gostiju hotela, motela i u drugim
stambenim jedinicama;

- u ugostiteljskim objektima koji pruzaju
nocenje sa doruckom.

Ako je uredaj zakljucan, molimo da pritisnite
taster za unazad (REV) Mesto unutar kucista

bi trebalo izvaditi, da bi se uredaj vratio u
svoje osnovno stanje.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU
SASTAVLJANJE:

1. Pritisnite taster za pri¢vrdcivanje, zatim
uzmite glavu i ubacite je u otvor. Prilikom
postavljanja glava se mora nagnuti kako
pokazuje gornja strelica (vidi sliku 1) zatim
okrenite glavu u smeru suprotnom od
kretanja kazaljki na satu, dok ne bude
pric¢vricena. (slika 2)

2. Postavite vijak u glavu, prvo duzi kraj, a zatim
blago okrenite dok ne nalegne ¢vrsto u
kuciste motora. (slika 3).

3. Postavite noz ta se¢enje na osovinu vijka,
tako da bude okrenut unapred (slika 4). Ako
noz za secenje ne bude propisno postavljen
onda meso nece biti mleveno.

4. Postavite Zeljenu ostricu pored noza za
secenje, tako da ispupcenja nalezu na slotove
(slika 5).

5. Pridrzite ili blago pritisnite ostricu po sredini
jednim prstom, a zatim zavijte prsten za
zatezanje drugom rukom (slika 6). Ne
prezatezite.

6. Postavite postolje levka na glavu i pricvrstite
ga na mesto.

7. Stavite uredaj na ¢vrstu podlogu.

8. Prostor na dnuii sa strane kucista motora ne
sme se ni¢im blokirati.

SECKANJE

1. Ubacite beskrajni vijak u kuciste sekaca,
plasti¢ni deo prvo.
Stavite jedinicu sekaca na beskrajni vijak.
(Ostrice moraju bit ispred). Stavite na
beskrajni vijak disk za srednje mlevenje ili
disk za grubo mlevenje (u zavisnosti od toga
koliko krupno zelite da meso bude ise¢eno).
(Vodite racuna da ispupcenje na disku naleze
na odgovarajuca mesta na glavi mlina.)
Okrenite vijak za zatezanje u smeru strelice
na kuc¢istu, dok propisno ne nalegne.

2. Postavite kuciste sekaca na jedinicu motora.

3. Postavite posluzavnik na prednji deo kudista
sekaca.

4. Sada je uredaj spreman za seckanje.

Isecite meso na 10cm dugacke i 2cm Sirokte
trake. Sto je vise moguce uklonite kosti, delove
hrskavice i Zile (Nikad ne upotrebljavajte
smrznuto meso.)

Stavite meso na posluzavnik. Upotrebite gurac
da polako gurate meso u tubu sekaca (Za tartar
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snicle, dvaput sameljite meso na ostrici za
srednje secenje.)

PRAVLJENJE KEBE

1. Ubacite beskrajni vijak u kuciste sekaca,
plasti¢ni deo prvo. (slika 8)
Stavte kupu u kuciste sekaca.
Postavite je na kuciste sekaca i zategnite
prstenom na kuciste sekaca. (slika 9)

2. Postavite kudiste sekaca na jedinicu motora.

3. Postavite posluzavnik na prednji deo ku¢ista
sekaca.

4. Sada je uredaj spreman za pravljenje kebe.
(slika 10)

Stavite pripremljenu smesu za kebe kroz pravilac
kebe. Odsecite neprekidno crevo na duzinu koju
zelite

Kebe je tradicionalno bliskoistoc¢no jelo koje

se prvenstveno pravi od jagnjetine i Zitarica
zajedno umesanih u pastu i propustenih kroz
pravilac kebe i iseceni na male komade. Creva

se mogu napuniti mesavinom, a zatim prziti u
dubokom ulju.

PRAVLJENJE KOBASICA

1. lseckajte meso.

Ubacite beskrajni vijak u kuciste sekaca,

plasti¢ni deo prvo. (slika 11)

Stavte separator u kuciste sekaca.

Postavite crevo za kobasice na kuciste sekaca

i zategnite prstenom na kuciste sekaca.

(Vodite ra¢una da ispupcenje na separatoru

naleze na odgovarajuca mesta na glavi

mlina.)

Postavite kuciste sekaca na jedinicu motora.

3. Postavite posluzavnik na prednji deo kudista
sekaca.

4. Sada je uredaj spreman za pravljenje
kobasica.

N

Stavite sastojke na posluzavnik. Upotrebite
gurac da polako gurate meso u tubu sekaca.
Stavite omot kobasice u mlaku vodu na 10
minuta. Zatim navucite vlazan omot na crevo
kobasice. Stavite (za¢injeno) iseckano meso u
kuciste sekaca. Ako se omot zaglavi na crevo
kobasice, nakvasite ga s malo vode.

SOKOVNIK ZA PARADAJZ

SASTAVLJANUJE (slika B)

1. Stavite plasti¢ni prsten za zavijanje na nosac
(slika B1)

2. Stavite mrezu u nosa¢ odmah pored
plasti¢nog prstena za zavijanje (slika B2)
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Stavite prsten za zatezanje kroz nosac i
namestite ga na kraju nosac. (slika B3)
Postavite vijak na glavu, prvo duzi kraj, a
zatim blago okrenite dok ne nalegne ¢vrsto
u kuciste motora. (slika B4).

Stavite osovinu na centalnu os zavrtnja (slika
B5).

Stavite ¢itav nosac sa prstenom za zatvaranje
kroz zavrtanj, zatim okrenite zavrtanj u
pravcu kretanja kazaljki na satu, dok se ne
pricvrsti (slika B6).

Stavite plasti¢nu posudu kroz nosac i
postavite je u odgovarajuci polozaj (slika B7).
Stavite plasti¢ni zavrtanj na rupu nosaca,
zatim ga okrenite u pravcu kretanja kazaljki
na satu sve dok ne bude propisno pricvrscen.
Zatim stavite plasti¢cno pokoopac na nosac
(slika B8)

Sada je uredaj spreman za pravljenje soka.

KAKO DA CISTITE VAS UREPA)J
Meso koje je zaostalo u sekacu se moze ukloniti
provlacenjem parceta hleba kroz kuciste sekaca.

1.

Pre nego sto zapocnete sa ¢is¢enjem
uredaja, iskljucite ga i izvucite naponski kabl
iz strujne mreze. (slika 12)

Pritisnite taster za otpustanje i okrenite
Citavo kuciste u smeru koji pokazuje strelica.
Ukonite gurac i posluzavnik. (slika 13)
Odvijte zatezni prsten i uklonite sve delove
sa kucista sekaca. Nemojte Cistiti delove u
masini za pranje sudova!

Sve delove koji su dosli u kontakt sa mesom
operite u toploj vodi sa deterzentom sa
pranje. Ocistite odmah posle upotrebe.
Isperite ¢istom toplom vodom i odmah
osusite.

Preporucujemo vam da podmazete sekac i
diskove sa malo jestivog ulja.

TEHNICKI PODACI:
220-240V « 50-60Hz + 300W nominalne
snage/1000W maksimalne snage

K Ekolosko odlaganje otpada

Mozete pomodi zastiti okoline! Molimo ne

mmm zaboravite da postujete lokalnu regulativu.
Odnesite pokvarenu elektri¢nu opremu u
odgovarajudi centar za odlaganje otpada.

16

MLYNEK NA MASO

NAVOD K POUZITI

Prectéte si ndvod peclivé a dobre jej uschovejte.

POPIS (obr. A)

1. Teéleso

ZAPNOUT/0/ZPET (ZAPNOUT / VYPNOUT /
zpétny chod)

3. Nastavec pro vyrobu raj¢atového protlaku
4. Upeviovaci tlacitko

5. Vstup trubice

6. Péchovadlo potravin

7

8

g

Nésypka

. Trubice hlavice
9. Snek

10. Rezaci ¢epel

11. Rezaci deska (jemnad)

12. Rezaci deska (stfedni)

13. Multi struhadlo

14. Upeviovaci krouzek

15. Néstavec pro vyrobu klobas
16. Nastavec pro vyrobu kibbe

uvoD

Tento spotfebic je vybaven termostatem. V

pfipadé prehrati termostat automaticky odpoji

napdéjeni spotiebice.

Pokud se spotiebic nahle zastavi:

1. Odpojte zastr¢ku od sitového napéjeni.

2. Stisknutim vypinace spotiebic vypnéte.

3. Nechte spotiebic po dobu 60 minut
vychladnout.

4. Pripojte zastr¢ku k sitovému napajeni.

5. Spotiebic znovu zapnéte.

Pokud se termostat aktivuje pfilis ¢asto, obratte

se na svého prodejce.

VYSTRAHA: Tento spotiebi¢ nesmi byt nikdy
pfipojen k ¢asovému spinaci, aby se zabranilo
nebezpecné situaci.

DULEZITE

1. Pred pouzitim spotiebice si peclivé prectéte
tyto pokyny k pouzivani a podivejte se na
uvedené obrazky.

[

3. Pred pfipojenim spotiebice zkontrolujte,
zda napéti uvedené na spotrebici odpovida
napéti vasi mistni sité.

4. Nikdy nepouzivejte pfislusenstvi jiného
vyrobce. V opa¢ném piipadé mize dojit ke
zrudeni platnosti zaruky.

Uschovejte tyto pokyny pro pozdéjsi pouziti.
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21.

Spotiebic nepouzivejte, pokud jsou napajeci
kabel, zastr¢ka nebo jakakoli jina ¢ast
poskozeny.

Pokud je poskozen napajeci kabel
spotiebice, musi jej vzdy vymeénit vyrobce
nebo autorizované servisni stfedisko, aby se
zabranilo nebezpecnym situacim.

Pred prvnim pouzitim spotiebice dikladné
omyjte vSechny soucasti, které pfijdou do
kontaktu s potravinami.

Po pouziti spotiebi¢ ihned odpojte.

Je-li spotfebi¢ v chodu, nikdy neposunujte
suroviny v plnici trubici prsty ani zddnym
jinym pfedmétem. K tomuto ucelu se smi
pouzivat pouze péchovadlo.

. Uchovdévejte spotiebi¢ mimo dosah déti.
. Nikdy neponechévejte spotiebic v chodu

bez dozoru.

. Pfed sejmutim nebo montazi jakéhokoli

pfislusenstvi spotiebic vypnéte.

. NeZ soucasti ze spotrebice sejmete, pockejte,

nez se pohybuijici se soucasti zastavi.

. Motorovou jednotku nikdy neponofujte

do vody ani zadné jiné kapaliny a ani ji
neoplachujte pod tekouci vodou. K ¢isténi
motorové jednotky pouzivejte pouze
navlhceny hadfrik.

. Nepokousejte se mlet kosti, ofechy ani zadné

jiné tvrdé suroviny.

. Nikdy nevkladejte ruce do krytu fezaci ¢asti.

Vzdy pouzivejte péchovadlo.

. Spotrebi¢ nikdy neudrzujte v chodu s

piikonem 600 W po dobu delsi nez 3 minuty.

. K pfislusenstvi by mély byt pfilozeny pokyny

k jejich bezpe¢nému pouzivani.

. Pfi nespravném pouzivani hrozi nebezpedi

zranéni.

. Tento spotiebic¢ smi pouZivat déti ve véku 8

let a starsi, pokud jsou pod dozorem nebo
pokud byly pouceny o bezpe¢ném pouzivani
spotiebice a porozumély nebezpecim s nim
spojenym. Cisténi a Gdrzbu smi provadét
déti pouze starsi 8 let a pod dohledem
dospélé osoby. Uchovavejte spotrebic i jeho
napajeci kabel mimo dosah déti mladsich 8
let.

Tento spotiebic je urcen k pouziti v
domacnostech a k podobnému pouziti,
napf.:

- v kuchynkach pro zaméstnance v
obchodech, kancelafich a na jinych
pracovistich,

- na statcich a farmach,

- pro klienty v hotelech, motelech nebo
jinych typech ubytovani,

- v ubytovani poskytujicim nocleh se
snidani.
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22. Dojde-li k zablokovani spotfebice, stisknéte

tlacitko pro zpétny chod. Maso neni v krytu
fezaci ¢asti zpracovano a spotiebi¢ muze
poté obnovit bézny stav.

POKYNY K POUZIVANI

SESTAVENI

1.

N

Stisknéte upevnovaci tlacitko, podrzte hlavici
a vlozte ji do otvoru. Pfi vkladani musi byt
hlavice naklonéna dle Sipky uvedené nahote,
viz obrazek (obr. 1). Poté otocte hlavici proti
sméru hodinovych rucicek tak, abyste hlavici
pevné zajistili. (Viz obr. 2.)

Vlozte do hlavice $nek delsim koncem. Poté
mirné utahujte Sroub, dokud nebude v krytu
motoru zajistén (obr. 3).

Umistéte na htidel Sneku fezaci ¢epel tak,
aby cepel smérovala smérem dopiedu, jak
je zobrazeno (obr. 4). Pokud nebude fadné
nasazena, maso se neumele.

Vedle fezaci cepele umistéte pozadovanou
fezaci desku, vy¢nélek musi zapadnout do
otvoru (obr. 5).

Rezaci desku jednim prstem podeprete
nebo stisknéte a poté druhou rukou pevné
zasroubujte upevnovaci krouzek (obr. 6).
Neutdhnéte jej prilis.

Umistéte nasypku na hlavici a zajistéte ji.
Umistéte jednotku na pevné misto.
Ventilacni otvory ve spodni ¢asti krytu
motoru a po jeho strané musi byt volné a
nesmi je blokovat zadné prekazky.

MLETi MASA

1.

2.

3.
4.

Plastovym koncem vlozte do krytu fezaci
casti Snekovou hfidel.

Umistéte na Snekovou htidel fezaci jednotku.
(Rezaci strana musi byt smérem dopredu.)
Nasadte na Snekovou htidel stiredni

nebo hrubou fezaci desku (v zavislosti na
pozadované konzistenci). (Zajistéte, aby
vyrez fezaci desky zapadl do vycnélku
hlavice mlynku na maso.) Utahujte na krytu
fezaci ¢asti ve sméru Sipky Sroubovaci
krouzek, dokud nebude fadné zajistén.
Pripevnéte kryt fezaci ¢asti na motorovou
jednotku.

Umistéte na kryt fezaci ¢asti nasypku.
Spotiebic je nyni pfipraven k pouziti.

Nakrajejte maso na prouzky o délce 10

cm a vysce 2 cm. Odstrante do maximalni
mozné miry kosti, chrupavky a slachy. (Nikdy
nezpracovavejte zmrazené maso!)

Vlozte maso do nasypky. Pomoci péchovadla
maso jemné stlacujte do krytu fezaci ¢asti.
(Chcete-li pripravit tatarsky biftek, umelte maso
pomoci stfedni fezaci desky dvakrat.)

PRIPRAVA KIBBE

1.

3.
4.

Plastovym koncem vlozte do krytu fezaci
¢asti Snekovou hfidel. (Viz obr. 8.)
Umistéte na kryt fezaci ¢asti matici.

Vyse uvedené vlozte do krytu fezaci ¢asti a
zasroubujte krouzek na krytu fezaci ¢asti.
(Viz obr.9.)

Pripevnéte kryt fezaci ¢asti na motorovou
jednotku.

Umistéte na kryt fezaci ¢asti nasypku.
Spotiebic je nyni pfipraven k pfipravé kibbe.
(Viz obr. 10.)

Pfipravenou smés na kibbe vkladejte
prostiednictvim nastavce pro vyrobu kibbe.
Utiznéte souvisly duty vélec na poZzadovanou
délku a poutzijte jej dle své potieby.

Kibbe je tradi¢ni pokrm na Blizkém vychodé,
kde se pfipravuje predevsim z jehnéc¢iho masa a
bulguru. Obé suroviny se spole¢né rozemelou a
vytvori pastu. Smés se protlaci skrz nastavec pro
vyrobu kibbe a ufizne na kratkou délku. Trubici
Ize poté naplnit smési mletého masa, konce
stlacit a poté zprudka osmazit.

VYROBA KLOBAS

1.

2.

3,
4,

Umelte maso.

Plastovym koncem vlozte do krytu fezaci
¢asti Snekovou hfidel. (Viz obr. 11.)

Vlozte do krytu fezaci ¢asti separator.
Vlozte do krytu fezaci ¢asti nastavec pro
vyrobu klobas a zaSroubujte krouzek na
krytu fezaci ¢asti. (Zajistéte, aby vyrez
separdtoru zapadl do vy¢nélku hlavice
mlynku na maso.)

Pripevnéte kryt fezaci ¢asti na motorovou
jednotku.

Umistéte na kryt fezaci ¢asti nasypku.
Spotiebic je nyni pfipraven k vyrobé klobas.

Vlozte suroviny do nasypky. Pomoci péchovadla
maso jemné stlacujte do krytu fezaci ¢asti.
Vlozte sttivko na klobasy na dobu 10 minut do
vlazné vody. Poté navlhcené stfivko nasurite na
nastavec pro vyrobu klobas. Vtlacte (okofenéné)
mleté maso do krytu fezaci ¢asti. Pokud se v
nastavci pro vyrobu klobas stfivko zasekne,
navlhcete jej vodou.

ODSTAVNOVANI RAJCAT

SESTAVENI (obr. B)

1.

2.

3.

Nasadte na pouzdro plastovy Sroubovaci
zajistovaci krouzek. (Viz obr. B1.)

Za plastovy Sroubovaci zajistovaci krouzek
umistéte do pouzdra gazu. (Viz obr. B2.)
Vlozte do pouzdra upevnovaci krouzek a na
konci pouzdra jej zajistéte. (Viz obr. B3.)
Vlozte do hlavice $nek delsim koncem. Poté
mirné utahujte $nek, dokud nebude v krytu
motoru zajistén. (Viz obr. B4.)

Nasadte hiidel Sneku na stfedovou osu
sroubu. (Viz obr. B5.)

Nasadte celé pouzdro spolu s upeviiovacim
krouzkem na Sroub, poté upevnovaci
krouzek ve sméru hodinovych rucicek
utahnéte, aby byl pevné zajistén. (Viz obr.
B6.)

Nasadte na pouzdro plastovy tac na Stavu a
zajistéte jej ve vhodné poloze. (Viz obr. B7.)
Vlozte do otvoru pouzdra plastovy Sroub,
poté jej utdhnéte ve sméru hodinovych
rucicek, dokud nebude fadné zajistén. Poté
na pouzdro umistéte plastovy kryt.

(Viz obr. B8.)

Spotiebic je nyni pfipraven k pouziti.

CISTENIi SPOTREBICE

ZGstane-li v krytu fezaci ¢asti néjaké maso, Ize jej
z vnitini ¢asti spotrebice odstranit zpracovanim
platku chleba v krytu fezaci ¢asti.

1.

2.

Nez budete spotiebic Cistit, vypnéte jej a
odpojte zastre¢ku ze zasuvky. (Viz obr. 12.)
Stisknéte tlacitko uvolnéni a otocte celym
krytem fezaci ¢asti ve sméru Sipky.

Vyjméte péchovadlo a nasypku. (Viz obr. 13.)
Od3roubujte Sroubovaci krouzek a sejméte z
krytu fezaci ¢asti vsechny soucasti. Nemyjte
soucasti v mycce na nadobi!

Vsechny soucasti, které prisly do kontaktu

s masem, umyjte v horké mydlové vodé.
Vycistéte je ihned po pouziti.

Oplachnéte je ¢istou horkou vodou a
okamzité je vysuste.

Rezaci jednotku a fezaci desky se doporucuje
promazavat rostlinnym olejem.

TECHNICKE UDAJE
220-240V - 50-60 Hz - jmenovity pfikon 300 W /
maximalni pfikon 1000 W

K Likvidace Setrna k Zivotnimu prostredi
Vzdy chrante Zivotni prostfedi pred

mmm znedisténim. Pri likvidaci nefunkcnich
elektrickych zafizeni dodrzujte mistni predpisy a
zaneste je do prislusného sbérného stiediska pro
likvidaci odpadu.




EAANHNIKA

KPEATOMHXANH

OAHTIEZ XPHZEQX

AofaoTe TPOOEKTIKA AUTO TO yXEIPiSlo Kal
PUAAGETE TO yIa pENNOVTIKH avagpopd.

MEPIFPA®H (E.A)

1. ZWwpa CUOKEUNG

2. ON/O/R (Evepyomoinon/Anevepyomnoinon/
Avtiotpopn gopd)

3. Koégtng topdrag

4. Kouumi ouvappoldynong

5. Eicobog owArjva

6. [Meothpag TPoPwV

7. Xodvn

8. ZWAAvVAC KEPANAG

9. Koxhiag

10. Aemida Komng

11. Aiokog komG (yia YINOKOUHEVO KIUA)

12. Aiokog KomA¢ (yla pecaiou pey€0oug Kipd)

13. MoAAamAaclaoTr()

14. AakTUOANIOG 0TAPLENG

15. E€aptnua mMapaokeuri AOUKAVIKWY

16. E€4pTNUa TAPOOKEVAG KEUMAT

EIZArQrH

AuTr n ouokeun S1a0étel cuoTNHA BepUOoTATN.

AuTO T0 oUOTNUA Ba SIAKOYEL AUTOPATA TV

TPoYodoaia TNG CUCKEUNG O TIEPIMTWON

uniepBéppuavong.

Edv n cuokeur oag otapatioel {a@vika va

Aettoupyei:

1. Amoouvdéote Tn cuokeun and Tnv mpila.

2. TatroTe To KouuTi AelToupyiag yia va
OTIEVEPYOTIOIOETE TN CUOKEUN.

3. A@rioTe T ouokeun va YuxOei yia 60 Aentd.

4. Yuvdéote 1o kKaAwdlo Tpoodoaiag otV
npica.

5. O©éote avd T ouokeun o€ Aettoupyia.

Edv To oloTtnua BeppooTdatn evepyomoleital

TTOAU OUXVA, ETILKOIVWVAOTE PE TOV TTWANTH 0.

NPOXOXH: Na va amo@UyeTe TUXOV EMIKIVOUVEG
KOTAOTACELG, N CUCKELN auTr) Sev TIPEMEL va
ouvSEeTal TTOTE HE XPOVOSIOKOTTTN.

ZHMANTIKO

1. Tpwv xpnolpomoloete T cuokeur, Slapdote
TIPOCEKTIKA AUTEG TIG 0dNYieg Xpriong Kal
Seite TIC EIKOVEC TTOU TIEPIEXOVTAL OE QUTEG.

2. Kpatnote auTég TIG 0dnyieg yia LEAOVTIKN
avagpopd.

EAéy€te av n Tdon mou avaypdg@etal ot
OUOKEUN QVTIOTOIXEl OTNV TOTTIKA Tdon
SIKTUOU TIPIV CUVOECETE T CUCKEUN).

Moté unv xpnotpomnoleite eaptrpata AAAou
KATOOKEVAOTH. X& avTiBeTn mepimtwon, n
gyyunon unopei va akupweei.

Mnv xpnotpomolgite Tn CUOKEUR €AV

1o KaAwd1o Tpoodoaiag, To Buoua iy
omoloSnmote AANO TURHA TNG €XEL UMTOOTEI
{nua.

Edv to kaAwbio Tpopodoaciag umooTei
{NUId, TIPETTEL VA avTIKATaoTaBEl amd Tov
KATAOKEVAOTH 1| amo §ouctodotnuévo
TEXVIKO O€PPIG, TTPOKEIUEVOU Va amoPeuXDei
0 Kivbuvoc.

KaBapiote oxohaotikda ta pépn mou Ba
€pOouv o€ EMaQN PE T TPOPIUA TTPOTOU
XPNOIUOTIOIOETE T CUOKEUN YIO TIPWTN
popd.

Amoouv&£0Te TN CUOKEUR amo Tnv Tpila
AUEOWG META TN XPrioN.

MoTE punv OTMPWYVETE TA TPOPIUA OTOV
owArva Tpo®odoaciag pe To SAXTUNG oag 1y
AANO QVTIKEIUEVO EVW AEITOUPYEL N CUOKEUN).
Mévo o meoTAPAG TPOPWV UMopPEi va
xpnotpormolnBei yia Tov okomd autd.

. Kpatriote tn ouokeun pakptd amé maidid.
. Mnv a@nvete OTE TN CUOKEUN VA AEITOVPYEI

Xwpic emiPAeyn.

. ATIEVEPYOTIOIEITE TN CUCKELN TIPIV

AMOCUVOECETE KAl EYKATACTAOETE KATIOIO
e&dpTtnua.

. Mepiuévete €wg 6TOU CTAPATACOULY Va

KIvouvTal Ta €€0PTAUATA TIPLV APAIPECETE
€€0PTATA ATTO TN CUOKEUN.

. Noté pnv Bubilete To HOTEP OE VEPO 1

omolodnmote Ao uypO Kat Pnv To EeMAéveTe
KAtw amd t Bpuon. XpnolpomolioTe éva
uypd mavi yla va KaBapioeTe To HOTEP.

. Mnv emixelpeite va aléoete 0014, Enpoug

KaPTOUG fj AAAA OKANPA QVTIKEIPEVA.

. Moté pnv Bdadete ta xépla oag péoa oto

mePiBANHA KOTIG. XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA TOV
TIECTAPA TPOPWV.

. Mn xpnolpomolgite MOTE TN CUCKEUR

OUVEXWG YIa TIEPLOCATEPO amd 3 AemTd oTa
600W.

. Ta e€aptripata mepthapPdavouv odnyieg yia

NV ao@aAr xprion Toug.

. Mpoeidomotolv yia mbavéd tpavpatiopsd amd

KOKI Xpnon.

. AUt n oUOKeUN pUmopei va xpnaotpomolnBei

and madid nAiag amod 8 eTwv Kat Avw
£QOOOV £XOUV EMTAPNON 1) 08NYiEG OXETIKA
UE TN XPrioN TNG CUOKEUNG UE AOPAAr TPOTIO
KOl EQOOOV KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG

21.
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KivdUvouc. O kaBapiopdg kal ouvtrpnon Sev
nipémel va yivetal amé maidid, EKTog eAv gival
nAIKiag vw Twv 8 ETWV Kal EMOTITEVOVTAL.
Alatnpeite TN CUOKELN KAl TO KAAWSIO TG
pakpld amd maidid NAIKIag KATw Twv 8 ETWV.
AuTA n ouokeun mpoopiletal yla xprion

O€ OIKIAKO TEPIBANNOV Kall TAPOUOIEG
EPAPUOYEG OTIWG:

- KOUCIVEG TIPOOWTTIKOU O€ KOTAOTHHATA,
ypageia kat GA\a epyaciakd mepiBaiiovta,

- o€ eCOXIKEC KATOIKIEC,

- ano mehateg o€ Eevodoyeia, HOTEN kat AN
nepIBANovTa olkiakou TuTou,

- 0€ XWPOUG PINOEEVIag TTOU TIPOCPEPOUV
TPWIVO.

Av n ouoKeLN gival KAEIOWEVN, TTATAOTE

TO KouuTi avtiotpong gopdg (REV). To
Kpéag oto mepiPAnua komng Sev ugiotatal
enefepyaoia, £T01 WOTE N CUOKEUN va PMTOpE(
va ouvexioel Tn ouviOn AetTtoupyia TG.

OAHTIEZ XPHXZHZ

ZYNAPMOAOrIHZH

1.

MiéoTte 1O KOLWTI CUVAPUOAOYNONG,
KPATHOTE TNV KEPAAN KAl TOTTOBETHOTE

mv otnv €icodo. Katd tnv eilcaywyn,
TTOPAKOAOUE VA ONUEIWOETE OTL N KEPAA
TIPETIEL VA €ival KEKAIPEVN CUPPWVA PE TO
BéNog TTou UTTOSEIKVUETAL OTO EMAVW PEPOC,
onwg @aivetat otnv (Eik. 1) Kai, 0Tn ouvéxela,
VA OTPEYETE TNV KEPAAN APIOTEPOOTPOPA
£TOL WOTE N KEPAAN VA EYKATAOTOOEI
otabepd. (Eik. 2)

TomoBeTOTE TOV KOXAIO 0TNV KEPAAT, TO
MAKPUTEPO AKPO TTPWTA, KAl, 0TN CUVEXELD,
OTPEYTE TOV ENAPPA TIPOG TA PECA PEXPL VA
TIPOCAPOCTEI OTO TEPIBANUA TOU HOTEP
(Ek. 3).

TomoBetote T Aemida Kommg oTov d€ova
Tou KOXAia pe Tnv Aemida va gival otpappévn
TIPOG TNV UMPOCTIVH TAEUPA, OTTWG
aneikoviCetal (Eik. 4). Eav dev TomoBeTnOei
owoTd, To Kpéag Sev Ba aAeoTEL.
TomoBetroTe TOV EMOUUNTO SioKO KOTIAG
Simha otn Aemida Komm¢, pe Tnv poe€oxn
TomoBeTnpévn otnv gykom (Eik. 5).
Snpite y méote 1o Kévtpo Tou Siokou
KOTIG HE éva SAKTUAO Kal, 0Tn CUVEXELQ,
o@ifte Kald Tov SakTVAIo oTabepomoinong
pe To AAo Xépt (EiK. 6). Mnv o@iyyete
uriepBoAIKA.

TomoBetOTE TN X0Avn 0TNV KEPAAR Kal
OTEPEWOTE TN OTN B€0Nn TNG.

TomoBetoTe TN ouokeun o€ otabepr Béon.

8. Hommn e€agpiopol 0To KATW PEPOG KAl 0TO
TIAAL TOU TTEPIBAARUATOG TOU HOTEP TIPETIEL VA

Slatnpeital eAeVBepnN Kat va pnv @pAacoeTal.

KPEATOMHXANH

1. TomoBetrioTe ToV KOoXNia péoa oTo
TEPIBANUA KOTING, YE TO TTAAOTIKO AKPO
mpwta.

TomoBetr|oTe TN HOVASA KOTING EMAVW OTOV
KoxMia. (To dkpo KoTG pémel va BpiokeTal
umpootd) TomoBetriote Tov Sioko peoaiag n
XovOpNG KOTAE (avdloya HE TIG TIPOTIUNOELG
0aG) oTtov KoyAia. (BeBawwBeite &ti n eykommy
Tou &ioKou KOTING €ival TomoBeTnpévn Tavw
otV MPOEEOX OTNV KEPAAr TNG CUOKEUNG.)
TTpéYPTe Tov SaKTUAIO OTHPIENG TIPOG TNV
katevBuvon Tou BENoug oTo TEPIBANUA
KOTTAG HEXPL VO AOPOAioEl OWOTA.

2. MMpooaptrote To MePiBANA KOTAG O0TO
HOTED.

3. TomoBetriote TN X0dvn 01O KAOETO TUNMA
TOU TEPIBAAATOG KOTTAG.

4. Twpa n CUOKEUN gival £TOIUN Yla AerToupyia.

Kéyte 1o kpéag o Awpideg urikoug 10&K Kat
TIAXOUG 2€K. AQAIPEDTE Ta 00TA, TO Aimog Kal Ta
velpa 600 To Suvatdv MeplocdTepPO. (MOTé unv
XPNOIHOTIOIEITE KATEYUYUEVO KpEQg!)
TomoBetrote To Kpéag oTov Sioko.
XPNOIHOTIOIROTE TOV TIESTHPA TPOPWV Yla va
wOnoete amaAd To Kpéag péoa oTo mePiPAnua
KOTIAG. (Ma PIMETEKL TAPTAP, AAEOTE TO KPEQG PE
Tov Sioko peoaiag ko SUo Yopéc.)

MAPAZKEYH KEMNAN

1. TomoBetrioTe TOV KOYAia péoa oto
mePIBANUA KOTING, UE TO TAACTIKO AKPO
npwta. (Eik.8)

TomoBetrote TN x0dvn oTo MepiBAnUa
KOTING.

TomoBetroTE TO E€APTNHA KEUTATT OTNV
urrodoxr komri¢ Kal BidwaoTte Tov SaktuAlo
oTo nepiPAnua komic. (Eik.9)

2. MNpooaptioTte To mepifAnua KOG 01O
HOTEP.

3. TomoBetrioTe Tov 6i0KO 0TO KABETO TUAUA
TOU MEPIBAAUATOG KOTIAG.

4. Twpa n cuoKeUN ival €Tolun yla TNV
mapaokeun Kepmdrm. (Eik.10)

Tpo@oSOTAOTE TO pElyUa KIUA 0TOV iOKO Kal
wONOTE PE TOV TMECTPA TPOPWV. KOYTE 0TO
EMOUUNTO HUAKOG CUUPWVA HE TIC TIPOTIMNAOELS
oag.

To kepumdm givat éva mapadootako mATo TG
Méong AvatoAng mou mapaokeudadeTal Kupiwg
amod apviolo Kiyd Kat Alyoupt, Ta omoia
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aAéBovtal padi yia va oxnuatioouv pia maota.
To peiypa e€ayetal péow Tou €€aPTHUATOC
KEUTTATT Kal KOPBETAL O€ HIKPO URKOG. Ot CWARVES
OV SNUIOUPYOUVTAL UITOPOUV VA YEUOTOUV UE
éva peiypa amo Kipd, ol AKPEG EVWVOVTAL Kat
peTd tyaviCovtal.

NAPAZKEYH NOYKANIKQN

1. ANéoTe 1O Kpéag
TomoBetroTe TOV KOXAIa péoca OTO
nePIBANUA KOTIAG, e TO TAAOTIKO AKPO
npwrta. (Ek.11)
TomoBetroTeE TOV SlaXWPELOTH 0TO TEPIBANUA
KOTING.
TomoBeTOTE TO XWVi TAPACKEUNG
AOUKAVIKWVY 0TNV UTTOS0XH KOTIHG Kal
Biéwote Tov SakTUAIO 0TO MEPIBANPA KOTIAG.
(BeBaiwBeite 611 N gykomr Tou SlaxwploTh
givat TomoBetnpévn mavw otnv mpoegoxn
OTNV KEPAAN TNG CUCKEUNG.)

2. MNpooaptoTe To MePiBANpaA KOTIG O0TO
HOTED.

3. TomoBetrioTe ToV SioKO 0TO KABETO TURUA
ToU TIEPIBAAMATOC KOTTAG.

4. Twpa n cuoKeun gival £Tolun yla tv
TTOPACKEUT AOUKAVIKWV.

TomoBeteiote Ta UAIKA oToV SioKo.
XpPNOILOTIOIOTE TOV TIECTHPA TPOPWV YIa VA
wOnoeTe amald To Kpéag péoa oto mePiBAnua
KOTING.

TomoBetroTe TO €viEPO o€ YMapd vePd yia 10
Aentd. MepdoTe 10 évtepo oTo Xwvi. Miéote Tov
(apwpaTIOPEVO) KId 0To TTEPIBANpA KOTG. Edv
TO éVTEPO KOAMNOEL OTO XWVi, VOTIOTE TO UE Aiyo
VEPO.

MAPAZKEYH XYMOY TOMATAZX

ZYNAPMOAOTHZH (Eik.B)

1. TomoBetrote Tov MAAOTIKO BidwTd SaKTUAIO
aoc@dhiong péoa oto mepifAnua (Eik.B1)

2. TomoBetrote To £§4pTNUA €T OTO
mepiBAnua dima otov MAAOTIKS BIOWTO
SaktuMo aopdaiionc. (Eik.B2)

3. TomoBetrioTe Tov SakTUAIO oTaBEpomoinong
Slapéoou Tou MEPIPANUATOG PéEXPL VA PTATEL
o710 Téhog Tou TepIPAruaToc. (Eik.B3)

4. TomoBeTrOTE TOV KOXAIO 0TNV KEPAAR, TO
MaKPU AKPO TIPWTA, Kal OTPEYPTE TOV EAAPPA
HéxPL va ac@alioel péoa oTo mepiBAnua Tou
potép. (Eik.B4)

5. TomoBetriote Tov Aova Tou Koyhia péoa
oToV KeVTpIKO a&ova. (Eik.B5)

6. TomoBetrote oAOKANpO To MePiBAnua padi
pe Tov SakTUAIo 0THPIENG MECW TOU KOXAIa.

3TN OuVEXELa OTPEPTE TOV SAKTUAIO OTHPLENG
TIPOC TA APIOTEPA £TOL WOTE VA AOPANICEL
(Eik.B6)

7. TomoBeTAOTE TOV MAAOTIKO ATTOCTIWUEVO
Sioko xupoL Sia pécou tou mepIBARUATOC
KOl A0QOANIOTE TOV 0TNV KATAANAN B€on.
(Ek.B7)

8. TomoBetr\ote TOV TAAOTIKS KOYAi TNV o1y
ToU TEPIBAHATOG KAl HETAKIVAOTE TOV TIPOG
Ta 8e€1d péxpl va aopaliosl owaTd. Xn
OUVEXELD TOTTOBETNOTE TO MAAOTIKO KAAUpHA
enavw oto mepiPAnua. (Ek.B8)

Twpa n cuokeun gival £Tolun yia Aettoupyia.

KAOAPIZMOZ YZKEYHX

Ta uTTOAEIPHATA KPEATOG TTOU TIAPAEVOUV OTO

miEPiBANUa KOTm G umopouv va agpalpebolv amd

TO E0WTEPIKO TNG CUOKEUNG TIEPVWVTAG Aiyo

Ywpi a1rd To OTOWIO TOU TIEPIBAUATOG KOTIHG.

1. Mpw kaBapioete T cuokeun,
ATIEVEPYOTIOIOTE TNV Kal BYAATe To KOAWSI0
amo v mpila. (Eik.12)

2. MMoatoTe To Kouumi amodéopeuong Kat
TIEPIOTPEYTE ENAPP WG ONOKANPO TO
miepiBAnua komm g mpog ta Se1d.

ApaipéoTe Tov MeaTHpa Kat Tov Sioko.
(Ek.13)

3. ZePfidwote Tov SAKTUNO KAl AMOUOKPUVETE
OAa ta e§aptpaTa ToU TIEPIPARATOG KOTTAG.
Mnv mA\évete Ta e€apTrATA O€ MAUVTHPLO
matwv!

4. TA\Uvete 6Aa ta e€apTrpata mou npdav
o€ €MAPN U TO KpEag o€ {e0TO vePS Kal
AmoPPUMAVTIKO MATwv. Kabapiote ta
€€0PTAMATA AUECWE PETA TN XPON.

5. ZeMAUVETE HE KAUTO VEPO KAl OTEYVWOTE TA
ApéowG.

6. Z0G OUMBOUAEVOUUE VA ANEIPETE TN Povada
TOU KOQPTN Kalt Toug SioKOoUG KOTIG UE Aiyo
PUTIKO A&SL

TEXNIKEZ MPOAIATPAOEX
220-240V « 50-60Hz - 300W OvopaoTikr/1000W
Méylotn

K DAk Tpo¢ To mepIBailov S1abeon
MNdvta va mpootateleTe 10 MePIBANOV
= 0716 TNV POAUvon! Mnv Eexvdrte va tnpeite
TOUG TOTIIKOUG KOVOVIOUOUG KAl TTOPASWOTE TOV
UN AEITOUPYIKO NAEKTPIKO €0TAIOUO o€ éva
KatdA\nho kévtpo S1dbeonc.

MECOMEJTAYKA
MHCTPYKLUWU 3A YNIOTPEBA

MpoueTeTe BHUMATENHO 1 CNa3BanTe
VNHCTPpYKUMmuTe

OMMNCAHMUE (¢pur. A)

. Kopnyc

ON/0/R (BKI./3K/1./O6paTeH xon)
Ypeq 3a cMunaHe Ha gomaTtu
ByToH 3a 3aTAraHe

Bxop Ha TpbbaTa
Mputnckeau

MnacTtrHa Ha 6yHKepa
Tpbba Ha rnaBaTa

BunT

10. Hox

11. Hox (¢puHo pnazaHe)

12. Hox (cpepHo pA3aHe)

13. MynTu peHpe

14. QuKcmpaly NPbCTeH

15. MNpuctaBka 3a HageHUUM

16. Opobunka

WONOUNHWN =

BbBEOAEHUE

To3u ypep e 060pyaBaH CbC cUCTEMa

TepmocTaTu. CucTemaTa NpeKkbcBa 3axpaHBaHETO

ABTOMATMYHO B CJlyyall Ha nperpsBaHe.

AKO ypeabT BHe3arHo cnpe Aa paboTu.

1. TMocTaBeTe LWencena Ha 3axpaHBaHETO B
KOHTaKTa.

2. HatucHeTe 6yTOHa, 3a Aa BKNloumTe ypepa.

3. OcraBeTe ypefia Aa ce OxJ1aan 3a okoso 60
MUHYTW.

4. TocTaBeTe LWencena Ha 3axpaHBaHETO B
KOHTaKTa.

5. BknoueTe OTHOBO ypefa OTHOBO.

CB'bp)KeTe Ce C JoCTaBYMKa nnn ynbHOMoLWeH
CepBM3€eH LUEeHTDBP, ako cMcTemaTta TepMoCTaTu ce
aKTUBMpa TBbpAe YecTo.

BHUMAHMUE: 3a fa nsberHete onacHu
CcUTyauuu, ypeabT HUKOra He TpsabBa fia ce
CBbP3Ba KbM Tanmep.

BAXKHO

1. TpoueTeTte BHAMATENHO MHCTPYKLUUTE 33
ynotpe6a 1 pasrieganTe nnocTpauumre,
npeau Aa nsnonssare ypega.

2. 3anaseTe UHCTpyKuuuTe 3a 6baewyn
CMpaBKu.

3. TpoBepeTe fanvi MOCOYEHOTO BbPXY ypeaa
HanpexeHne CbOTBETCTBA HA HAMPeXeHNeTo
Ha MpexaTa, Npeaw fa CBbpXeTe ypeaa.
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Huikora He n3non3BgaiiTe akcecoapw

WY YacTu OT Apyr npownssoguten. Mpu
M3MO0N3BaHe Ha TaKMBa YacTu Ce OTMEHS
rapaHuusTa.

He n3nonzeaiite ypeaa, ako uma nospeau
B 3aXpaHBaLyuma Kaben, Wwerncen unv apyru
yacTtu.

AKO 3axpaHBaluAT Kaben Ha ypefa e
roBpegeH, e HeobxoaMmo fa 6bae CMeHeH
OT NPOV3BOAMUTENA UMW YITBJIHOMOLUEH
CepBY3€eH LEHTDBP, 3a a n3berHete
puckoBeTe.

MouuncTBanTe fo6pe BAM3aALYUTE B KOHTAKT C
XpaHaTa yacTu, Npean Aa nnonseate ypeaa
3a MbpBY NbT.

M3kniouBanTe ypea HezabaBHoO cnep
ynotpeba.

Huvikora He n3non3BeaiiTe NPbCTUATE CY UK
Lpyrv 06eKTY 3a NPUTUCKAHE Ha XpaHaTa

B OTBOPA, aKo ypeabT paboTu. 3a Tasm uen
M3M0N3BalTe CamMmo NPUTKCKBAYA.

Ma3eTe ypepa M3BbH AoOCera Ha feua..
Hwukora He ocTaBAlTe ypeaa fia paboTu 6e3
HabnogeHue.

. N3kniouBante ypena npean foa nEMOHTUPaTe

NN MOHTUPaTE akcecoap.

. W3vakaiiTe gBuKeLwmTe ce yacTi ga cnpar

npean oa rm oTCTpaHuTe OT ypeaa.

. Hukora He noTtansiiTte asuratena BbB BOAa

WK JPYr TEYHOCTU, HUTO M3MUBaIiTE Nog
Teyalla BoAa. 3a NOYMCTBAHE Ha ABUraTens
M3MoN3BalNTe CaMo BNa)kHa Kbpna.

. He npaBete onutn 3a pa3,qp06ﬂBaHe Ha

KOCTU, AAKW nnu Apyrn TBbpan XpaHu.

. Hukora He nocTaBante npbucTnuTe CU B

Kopnyca Ha HOXoBeTe. BuHaru nsnonsgante
ApUTUCKBa4a.

. Hukora He pa60TeTe cypeaa HenpekbCHaATo

3a noseye oT 3 MUHYTK Npu 600W.

. AkcecoapuTe TpsGBa fa BKOYBAT

WHCTPYKLUMK 3a 6e3onacHa ynoTtpeba.

. B Hes e pageHa MHboOpMaLmsa OTHOCHO

Bb3MOXHUTE HapaHABaHMA NPU HermpaBuIHa
ynotpeba

To3um ypep moxe Aa ce 13non3Ba oOT feua
Ha Bb3pacT Hag 8 roanHu, ako ca nog
HabnofeHve Ny ca GyNK MHCTPYKTUPaHn
KaK fja ro 13non3BaT Ha 6e30nacHo, KakTo
1 aKo pa3bupat onacHOCTUTe, CBbP3aHu

c ynotpebara my. lMouncreaHeTo 1
noanpbKKaTta He TpsbBa Aia ce U3BbPLUIBAT
OT [lelia, OCBEH aKO He Ca Ha Bb3pacT Hag
8 rogviHu 1 ca nop HabnoaeHve. JpbxTte
ypepna u kabena 3a 3axpaHBaHe fjaney ot
neua nog 8 rognHu.
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To3u ypep e npeaHa3HayeH 3a JoMallHa
ynotpeba 1 fpyru nogo6HU NPUNoXeHNs,
KaTo Hanpumep:

— B KyXHV 33 NepcoHan B MarasuHu, oducu n
Ipyruv TrnoBe paboTHa cpeaa;

- BbB dpepmu;

— OT KJIMEHTU B XOTENW, MOTENUN U APy
TUNOBE XUNULLHA CPeaa;

- B 3aBefleHus, npejnaralyy HacTaHABaHe n
3aKycka.

AKo ypeasT 6510KMPa, HaTUCHETe 6yToHa

3a obpaTHo aBuxeHue (REV).: MeTanHaTta

MEJTAYKA

1.

MNocTaBeTe BbPTALWMSA Ce Baj BbpXY Kopryca
Ha HOXa Harnpep C N1acTMacoBuWA Kpaii.
MocTaBeTe HOXa BbpXy BUHTa. (Pexelyunte
pbboBe TpsA6Ba fa 6baaT oTnpes).
MocTaBeTe AUCK 3a cpefHo unm rpybo
pA3aHe (B 3aBUCMMOCT OT NpeAnoynTaHaTa
KOHCMCTEHLMA) BbPXY BUHTa. (YBeperTe ce,
Ye Hapes3uTe BbPXY ANCKOBETe nonagat
BbPXY NPOABIIKEHNATA HA MIIEBHaTa
rnaea.) 3aBbpTeTe NPbCTEHa N0 NOCcoKaTa
Ha CTpenKaTa BbpXy Kopryca Ha HoXa o

HAAEHMHM

CmeneTe mecoTo

MocTaBeTe BbPTALMA Ce Ban BbpXy Koprnyca
Ha HOXa Hanpeq C NacTMacoBUA Kpal.
(dur. 11)

MocTaBeTe pasgennTens Bbpxy Kopryca Ha
HOXa.

MNMocTaBeTe HaKpaWHWKa 3a HageHUun
BbPXY KOpryca Ha HOXa 1 CTerHete
npbCcTeHa BbpXy Koprnyca. (YBepeTe ce, ye
HapesuTe BbpPXy ANCKOBETe nonajaT Bbpxy
NPOAB/IXKEHMATA HA MSIEBHATA 1aBa.)

nocTaBeTe NNacTMAcoBUA Kanak BbpXy
pbkasa (¢pur. B8)

Mpw ToBa ypensT e roTos 3a paborta.

HAYUH 3A MOYNCTBAHE HA YPEOA

OcTaHanoTo B KOpnyca Ha HOXa Meco MoXe

[la Ce OTCTPaHU OT BbTPELLHAaTa CTpaHa Ha

ypepa ypes npokapsaHe Ha napuye xi146 npes

HOXOBeTe.

1. Tpepaun paa nounctnTe ypepa, usknovete n
OTCTpaHeTe LWencena oT KOHTaKTa. (dur. 12)

2. HatucHete 6yToHa 3a ocBO6OXKAaBaHe

6OKMPOBKa B KOPIyCa Ha HoXa ce BOCTVraHe Ha JOBPO 3aTAraHe. 2. TocTaBeTe Koprnyca Ha HoXa BbpXy 11 3aBbpTETE LieNIA KOPMyC Ha HOXa Mo
0cBO6OX/aBa, Taka Ue ypebT Bb3CTaHOBABA 2. [locTaBeTe KOpMyca Ha HOXa BbpXy ABuWraTenHus 6/10K. nocokarta Ha cTpenkara. OTcTpaHeTe
CTaHAAPTHOTO CY CbCTOSHME. ABUratesHus 6nok. 3. MMocTaBete TaBaTa OT ropHaTa cTpaHa Ha NpUTMCKBayYa 1 nocTaekara (our. 13)
3. TocTaBeTe TaBaTa OT ropHaTa CTpaHa Ha Kopnyca Ha HOXa. 3. Pa3BuiiTe BUHTOBMA NPBCTEH N OTCTPaHeTe
MHCTPYKUWWU 3A YITOTPEBA Kopnyca Ha HoXa. 4. Tpyn TOBa ypeqsT e roToB 3a pabora. BCMYKM YaCTU OT KOPIyca Ha Hoxa. He
4. TNpv ToBa ypenwbT € rotos 3a paborta. MocTaBeTe CbCTaBKMUTE Ha NMOANOXKKATA. MOYMCTBalTE YacTuTe B CbAOMMNANHA
CINOBABAHE

MallnHa

M3non3Bankm npuUTUCKBaya, BHUMaTENHo,
NPUTUCHETE MECOTO KbM KOpyca Ha HoXa. 4. W3mniiTe BCMUKM YacTu, KOMTO ca 6unm B
MNocTaBeTe yepBaTa 3a HaAeHNLM B XJ1aKa BOAa KOHTaKT C MeCoTO, C Ton/la BOAa 1 canyH.

3a 10 MuHyTK. Cnep ToBa Nb3HETE BAAXHOTO MouncreTe He3abaBHO cnep ynoTpeba.
4YepBO BbPXY HaKpaliHMKa 3a HaeHNLM. M3mminTe c uncra ropelya Boga 1 nogcyLuere.
MpuTNCHETE MECOTO KbM KOpnyca Ha Hoxa. 6. Tpenopbysame fa cMasgate 6/10Ka Ha HOXa
AKO 4epBOTO BbpXY NpMCTaBKaTa ce NPenbIHy, 1 MNIEBHUTE INCKOBE C PacTUTe/THO Maco.
HaBna)kHeTe C Masiko BoAa.

HapeeTe mecoTo Ha neHTu € AbmknHa 10cm
1 gebenvHa 2cm. OTCTpaHsABariTe MakCMManHoO
KOCTUTE, XpyLanuTe u xunute. (Hukora He
M3MoN3BalNTe 3aMpa3eHo mMeco!)

MocTaBeTe MeCcoTo Ha NoanoXKara.
M3non3Banku NpuUTNCKBaya, BHUMATENHO
NPUTUCHETE MECOTO KbM KOpryca Ha Hoxa. (3a
TaTapcKku KlopTeTa cMeneTe MecoTo ABYKpPaTHO
npu N3non3BaHe Ha ANCK 3a CPefiHa CTeneH Ha

1. HaTtucHete 3aTArawma 6yToH, XxBaHeTe
rnaeata 1 i nocTaBeTe B oTBOpA. Mpu ToBa
ob6bpHeTe BHNMaHWe, Ye rnasaTa TpAbsa
[ia 6bAe Noj NoCoYeHUs oT CTpesikata oT
ropHata i cTpaHa HaknoH. Buxre (¢ur. 1).
Cnep ToBa NpuABMXKeTe rNMaBaTa B 06paTHa
Ha YaCOBHMKOBATa CTPesiKa NOCOKa, Taka ye
[ia ce 3aTerHe gobpe (¢ur. 2)

L

TEXHUYECKW AAHHW:

2. Tocrasere BuHTa BbPXy pexeluara masa, menene.) YPEJ] 3A JOMATEH COK 220-240V « 50-60HzZ « 300W HOMMHanHa/
MbPBO ABLAMVAT KPaid, U 3anoyuHeTe fja 1000W MakcrmanHa
3aTAraTte Jieko nogasallina BUHT JOKaTO MPABEHE HA NYKAHKIW CFHOEHBAHE d)VII’ B)
NacHe Ha MACTO B KOpMyca Ha ABuraTens 1. TMocTaBeTe BUHTa BbpXy KOpryca Ha HoXa

MNocTaBeTe NNacTMacoBUs NPbCTEH 3a K CbobpaseHo ¢ oKkonHaTa cpeaa
6noknpaHe Bbpxy pbkasa (¢ur. B1) N3XBbpnsaHe

(¢ur. 3).

Hanpep C nnacTmacoBuaA Kpan (¢ur. 8).

3. TocTaBeTe HOXa BbPXY Basla Ha BIHTa, KaTo MocTaBeTe KOHyca B KOPMyCa Ha HOXa. 2. TocTaBeTe MpexaTa BbpXy pbKasa Ao mmm MoxeTe Aa NOMOrHeTe fja 3aWmnTim
npeAHaTa My CTPaHa & Haco4eHa KakTo e MocTaBeTe NOCNENHNA KOPYC BbPXY 6noKMpalLmMa NNacTMacoB NpbeTeH (Gur. B2)  oKonHata cpepa! MomHeTe, ye TpA6sa fa
MOKa3aHO Ha UIOCTPaLMATa (GUr. 4). AkO He KOpryca Ha HOXa 1 3aBUiATe NPbCTeHa BbpXy 3. HaHuxeTe duKcMpalysa NpbCTeH BbPXy cnassate MecTHUTe pasnopeabu: MNpepasaiite
nacsa A06pe, MecoTo HAMa Aa ce cmeny. kopnyca. (¢ur. 9) pbKaBa U ro 3axBaHeTe KbM Kpauiliata My HepaboTeLoTo enekTpuyecko obopyasaHe

4. TlocTaBeTe )enaHws HOX A0 pexelyarta 2. TlocTaBeTe KOpMyca Ha HOXa BbpXy (¢ur. B3) B CreyunanHo npeaHasHayeHnTe 3a uenTa
fNacTiHa, KaTo o 3axBaHeTe B OTBOPUTE ABUraTenHnA 6110K. 4. TocTaBeTe BUHTa BbPXy pexeluaTa rasa, LieHTpoBe.

(¢ur. 5). 3. locraseTe TaBaTa OT ropHaTa CTpaHa Ha MbPBO ALAVAT KPaW, 1 3aroyHeTe fa A

5. Tlopnpete unm HaTUCHETe LieHTbPA Ha KopMyca Ha HoXa. 3aTAraTe 1eKO OKATO NacHe Ha MACTO B

pexelyara nnactHa ¢ €AnH Npber v 4. Tlpwv ToBa ypeabT e roToB 3a paborta. (dur. 10) Kopnyca Ha aBuratens (¢ur. B4).

3aBUHTeTe dUKCUpaLMA NPBCTEH C ApyraTa
pbka (Gur. 6). He 3aTAraiiTe npexaneHo 3apefieTe NOAroTBEHaTa CMeC 3a NlyKaHKu
MHOTO. npes npuctaBkata. Hapexete HenpekbcHaTHA 6
KyX UMAVHABP Ha KenaH1Te AbIIKUHI U
13non3BariTe no npefgHasHaveHme.
JlyKaHKaTa npeAcTaBnsaBa TPaAULMOHHO ACTME
oT CpefiHUA N3TOK U Ce MPUroTBA NPeAVMHO OT
arHeLwKo 1 6ynryp, KOUTO ce CMUNaT 3aefHO.
Taka nonyyeHata nacTa ce eKCTpyampa npes
npricTaBKaTa 3a lyKaHKu 1 ce HapA3Ba Ha Manku
napyeTa. MonyueHaTa cMec MOXe Aa e HaMmb/HN
B UePBa, UMMTO KpaulLa fa ce 3aBbpiart. Taka
nonyyeHnTe NyKaHKmM ce CyLuar.

5. TlocTaBeTe Bafa Ha CepraHTNHaTa BbpXy
LieHTpasiHaTa ocC Ha BuHTa (dur. B5).
MocTaBeTe Lenms pbKas, 3aefHO C
dUKcMpalLmsa NPbCTEH Npe3 BUHTa U
3aBbpTeTe GUKCUpALLMA NPBCTEH MO NOCOKA
Ha YacoBHUMKOBaTa CTPenka o MbJIHO
3aTAraHe (¢ur. B6)

7. TlocTtaBeTe NnacTMacoBUA KOHTENHep 3a
COK Mpe3 pbKaBa U ce yBepeTe, Ye e Ha
noaxofALo mMacTo (¢ur. B7)

8. [ocTaBeTe NIaCcTMacoOBUA BUHT B OTBOPaA
Ha pbKaBa 1 3aBbpTeTe N0 YaCOBHMKOBATa
CTpesnkKa o NbfHo 3aTAraHe. Crep ToBa

6. [MocTaBeTe NiacTMHaTa Ha GyHKepa BbpXy
rnaeata n pUKCpamnTe Ha MACTO.

7. Pasznonoxete ypeaa Ha CTabUIHO MACTO.

8. Bb3gywHMAT Nacax OTAONY ¥ OTCTPaHMW Ha
Kopnyca Ha AiBuraTens TpsabBa ja ocTaBa
CcBOOOAEH 1 Aa He ce boKumpa.
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M‘ACOPYBKA
IHCTPYKLIA 3 EKCMITYATALIT
MpounTaiiTe yBaxxHO i peTenbHO AOTpUMYyNTeCA

IHCTPYKUT

ONMUC (puc. A)

1. Kopnyc
2. KHonka BMukauya ON/O/R (YBIMK./BUMK./
PeBepc)

3. Hacagka gna BUTUCKaHHA COKY 3 TOMaTiB
4. KHonkKa KpinneHHsa

5. BxigHui1 oTBip TPYOKM

6. [logaBau
7

8

Tapinka
. HanpamHa Tpy6ka
9. LllHek
10. Hix

11. Cuto (ppibHe)

12. Cuto (cepepnHe)

13. MynbTuBapka

14. ®ikcatop

15. Hacagka ansa kosbacu
16. Hacagka ans keb6e

BCTYN

Llei npunap ocHalyeHo TepmocTtaTtom. BiH

ABTOMAaTUYHO BiKIIOYAE eNeKTPOXMNBAEHHA NpK

neperpisaHHi npunagy.

AKWo npunag pantoBo NPUNMHAE NpaLoBaTm:

1. BUAMITb WTencenbHy BUAKY LWHYpa
XKMBJIEHHA 3 PO3ETKN.

2. HaTuCHITb KHOMNKY BMUKaya i BUMKHITb
npwnag.

3. 3anuwrTe npunag Ha 60 XBUVH, LLOG OXONOB.

4. BcTaBTe WTeNCce/bHY BUWIKY WHYpa
KUBJNEHHA B PO3ETKY.
5. 3HoBy YyBIMKHITb Npunag.

AKLLO TepMOCTaT CNpaLbOBYE HAATO YacTo,
3BEpPHITCA A0 Annepa abo y crelianizoBaHy
MancTepHio.

YBATA: LLlo6 yHUKHYTV Hebe3nekw, He
nigKnoyanTe Nnpunag fo pene yacy.

BAXKJIUBO

1. TNepepn BUKOPUCTaHHAM Npunagy yBakHO
npounTanTe iIHCTPYKLUilo i nepernaHbTe
intocTpadii.

2. 36epirainTe iHCTPYKLUilO ANA NOAANbLIOTO
BXUTKY.

3. Tlepep nigknoyeHHAM Npunagy nepesipre,
UM Hanpyra, BKasaHa Ha HboMy, BiinoBsigae
Hanpysi B Mepexi.

20.

He BUKOpWCTOBYINTE MPUHANEXHOCTI

yn geTani iHWnx BUPo6HuUKIB. Mpun
BMKOPUCTaHHI TaKnX fieTanen rapaHTia byge
HEYNHHOIO.

He BukopurcToByinTe npunag npu
NOLWKOAXKEHHI LUHYPa KUBMEHHA,
LUTencesibHOI BUSTKM Ym iHLINX AeTanen.
AKLLO LWHYP »KNBNEHHA NOLIKOAXKEHO,

AOro 3aMiHHY NOBUHEH NPOBOAUTY NNLLE
KBanidpikoBaHWi MacTep cnewjianisoBaHoro
LieHTpy 06CNyroByBaHHs.

Mepep neplumnm BUKOPUCTaHHAM

npunagy peTenbHO OUUCTITb AeTani, AKi
TOPKATUMYTbCA A0 NPOAYKTIB.

Micna KopucTyBaHHA NPUNAaAOM HeraHo
BUNMITb LUTENCENbHY BUMKY 3 PO3ETKN.
Konu npunap npautoe, He HamarawmTeca
NPOLUTOBXHYTU NPOAYKTMW B TPYOKY NanbLem
yn iHWKM NpeameTom. Bukopuctosyite ana
LibOro nniie nogasav.

. He nossonsiiTe gitam rpatvca 3 npunagom.
. He 3anuwaite npaytotounin npunag 6e3

Harnagy.

. Mepep TMM, AK BCTAaHOBUTY YK AEMOHTYBaTN

I'IpI/IHaJ'Ie)KHOCTi, BUMUMKalTe npwvnag.

. Nepep 3HiMaHHAM geTanen npunagy

[oueKanTecs, MoKM PyxoMi YacTUHU
NpUNUHATL 0bepTaTnCA.

. He 3aHyptoiiTe MoTOp y BOAy uu iHLWY

pianAy i He NpomuBanTe nif KpaHom. ina
UYNCTKY BigAiNeHHA ABUryHa CKopucTantecs
BOJIOrOI0 FaHUipKOI0.

. He npobyiite MONOTM KiCTKW, ropixu Ta iHLWi

TBEPAi NPOAYKTU.

. He BcTpomnaiiTe nanbui B pisanbHuiA BiACiK.

KopucTywnTteca nogaBayem.

. He ponyckaiite 6e3nepepBHOi po6oTn

npunagy noHag 3 xsunuHu npm 600BT.

. [lo NnpuHanexHocTel NOBMHHI JoAaBaTNCh

IHCTPYKLUIi 3 iX 6e3MeYHOro BUKOPUCTaHHA.

. BOHV NOBUHHI Nonepea)aT MPo MOXJINBI

TpaBMU BHACiAOK HENPaBUIbHOTO
BMKOPUCTaHHA.

Llen npunag moxe BMKOPUCTOBYBaTUCA
OiTbMK BiKOM Bif, 8 pOKiB Ta cTapLue

3a yMOBW 3abe3neyeHHs HarnAgy 3a

HUMU ab0 HafiaHHSA IHCTPYKLIN wopo
6e3neyHOro BUKOPUCTaHHA LibOro npunagy
Ta O3HAOMJIEHHS iX 3 Hebe3neKkamu,
nos'A3aHnMn 3 uum npunagom. [lo
onepauiii 3 OUMLLEHHA Ta 06C/TYroBYBaHHSA
npunagy Aiten MoXHa [JONycKaTy nuLle 3a
YMOBW, IO BOHW AOCATN 8-PiYHOrO BiKY

1 NepebyBaloTb Nif HarNALOM AOPOCUX.
36epiraiiTe cam NpUCTpili i Kabenb 10 HOro

B MicLli, HeAOCTYNHOMY AnA AiTen Bikom go 8
poKiB.

21. Llet npunap nprsHaveHuin ana
BUKOPUCTaHHA B AOMALLHiX rocnofapcTaax
Ta iHWWKX NOoAiI6GHMX yMOBaX, HaNpUKNag:

— Yy 30Hax ANa NPUroTyBaHHA iXi B
MarasuHax, opicax Ta iHWMX pobourx
NPUMILLEHHAX;

- Ha depmax;

— KNi€EHTamu y roTensix, MOTeNAX Ta iHLWuX
cepefoBuLLaX XWUTIOBOTO THMY;

-y rotenax, AKi NPOMNOHYIOTb CHiaHKN CBOIM
rocTAMm.

22. AKwo npwunag 3abuto M'ACOM, HaTUCHITb
KHonKy pesepcy (REV). 3aTtop i3
He3MesIeHOro M'ACa, WO 3aNNLWNAOCA B
pizanbHoMy BifiCiKy, Oyfie yCceHeHO, TOX
npunag noBepHeTbcA y pobounii cTaH.

IHCTPYKLIA 3 BUKOPUCTAHHA
CKNAJAHHA
1.

HaTUCHITb KHOMNKY KpinaeHHs; Bi3bMiTb
HanpAMHY TPyOKy i BCTaBTe B OTBIp, Npu
Yyomy Tpy6Ka Ma€e 6yTv HaxuneHa B HanpsAMKyY
CTpinKu, me. (puc. 1), Tofi NOBEpPHITL TPYOKY
NPOTU FOAVHHVKOBOI CTPINKK, W06 HafiliHO
3aKpinuTn ii. (puc. 2)

2. BcTaBTe WHeK y HanpsMHy Tpy6Ky, JOBIM
Kiruem cnepepy, i NOBEPHITb 3nerka reuHT
TaK, WOo6 BiH PO3MICTUBCA Y BiffineHHi
ABUryHa (puc. 3).

3. HapsarHitb HiX Ha Ban WHeKa ne3om
nonepegy, AK Ha (puc. 4). KO HiX BCTaBUTU
HenpaBUIbHO, M'ACO MONIOTUCA He byae.

4. BcTaBTe NoTpibHe cnTO 6iNs HOXa,
BCTaBMBLUM BMUCTYN y na3 (puc. 5).

5. Tputpumytoun ogHUM NanbLem No LeHTpy
CUTa, APYroto PyKoIo Tyro 3aKkpyTiTb dikcaTop
(puc. 6). He 3aTaryiite HaATO CUNBHO.

6. BcTaBTe TapinKy Ha HanPAMHY TPYOKy i
3adikcynTe ii.

7. TlocTaBTe npunag Ha TBepAy OCHOBY.

8. He 3akpuBalite BeHTUAALiNHI OTBOPM Ha OHi
Ta 60Kax MOTOPHOTO BifAiNeHHs.

M’ACOPYBKA

1. BcTaBTe Ban WHekKa y pisanbHU BiaCiK
NNacTVKOBUM KiHLiem fonepeay.
HaparHite HiX Ha Ban wHeka. (Pixyui
noBepxHi NOBMHHI 6yTn cnepeay). HaparHits
Ha Ban cepefHe abo Benuke CUTO (3anexHo
BiJ cnooby 06po6kw). (Ma3 gucka Mae
cymillaT1ca 3 BUCTynamu Ha Tpyo6ui.)
MoBepHiTb pikcaTop 3a CTPiNKo
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Ha pi3asibHOMY BifCiKy, MOKM He 3aTArHeTbCA
Tyro.

2. TpuegHanTe pisanbHU BiACiK [0 BiaAineHHA
ABUryHa.

3. Po3micTiTb TapinKy Ha BepXHili CTOPOHi
pi3anbHoro BiACiKy.

4. Tenep npunag rotoBuiA ANa MeNeHHA M'Aca.

HapixTe m‘Aaco cmyxKamu fosxmnHoto 10cm Ta
TOBLUMHOI0 2CM. AKHaKpalle Buaanitb KicTku,
XpALWi i cyxoxunnns. (He menitb MopoxeHe
m‘aco!)

Moknapitb M’ACO Ha Tapinky. JlereHbko
HaTUCKalouy NnogaBayem, BBeiTb M'ICO

y pi3anbHui Biacik. (Ana npurotyBaHHA
TaTapcbKoro GipLrekca NponycTiTh MACO yepes
cepefHe cuTo ABiuyi.)

NMPUTOTYBAHHA KEBBE

1. BcTaBTe Ban WHeKa y pisanbHUN Biacik
nNacTMKoOBKM KiHLem aonepeay (puc. 8).
BcTaBTe KOHYC y pi3anbHuiA BiACiK.
BcTaBTe pacoHHy HacafKy Ha pisanbHUN
BifCiK i 3aTArHiTb dikcaTop Ha pizanbHoMy
BiAciKy. (puc. 9)

2. TpuepHanTe pisanbHU BiACiK Ao BiagineHHA
ABUryHa.

3. Po3MmicTiTb TapinKy Ha BEpPXHill CTOPOHi
pi3anbHOro BiACiKy.

4. Tenep npunag rotoBuiA AnA BUrOTOBNIEHHA
keb66e. (puc. 10)

MponycTiTb NpuroToBaHy cymill ansa Keboe
uepes HacafiKy AnA GpopmyBaHH:A Kebbe Ha
m‘acopy6bui. MopixxTe oTpUMaHi Tpy60ouKmM

Ha NoTPi6GHY [OBXMHY | BUKOPUCTOBYITE 3a
notpeboto.

Keb6e - Lie TpaguLiiHa 6113bKocxifHa cTpaBa
B OCHOBHOMY 3 6apaHUHW i MWEHNYHOIT Kpynu.
BoHu nepementoloTbcA i yTBOPIOIOTb NacTy,
AKY MPOMYCKaloTb Yepes BUroToBIIOBaY Kebbe
i TpybouKmM HapizatoTb. Tpy6OUKN MOXKHa
3aMoBHUTY M'ACHUM dapLuem, KiHLi CTUCHYTH
LOKYMU | IpOXapuTu.

BUTOTOBJIEHHA KOBBACU

1. TMepemenitb M'ACO
BcTaBTe Ban WHeKa y pisanbHUi BiACiK
nnacTMKoOBMM KiHuem cnepepgy. (puc. 11)
BcTaBTe cenapaTop y pizanbHui BiACiK.
BcTtaBTe KOBGacHUIA PiXKOK Y pisanbHWI Biacik
i 3aTArHiTL dikcartop. (Ma3m cenapaTopis
NOBUHHI CyMmilLLaTUCA 3 BUCTYNaMM Ha
Tpy6Ui.)

2. TpwuegHainTe pizanbHUI BiACIK A0 BigdineHHA
[BUryHa.

YKPAIHCbKA
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3. Po3micTiTb TapinKy Ha BePXHill CTOPOHi
pi3anbHOro BiACiKy.

4. Tenep npwnaj rotoBuUii AN BUrOTOBNEHHA
KoBbac.

MoknagiTb CKNagoBi YaCTUHM Ha Tapinky.
JlereHbKo HaTMCKaloum nogaBayem BBeiTb M'ACO
Yy pi3anbHuW BiACiK.

MoknagiTb KULWKK B Nefb Tenny Bogy Ha 10
XBUJIMH. HaTAMHITb KULLIKY Ha KOBGACHUIA PiXKOK.
MopaiiTe dapL 3 npvnpaBamm y pisanbHuUn
BifACIK. AAKLLO KMLWKa NpuAnnHe Jo piXKKa, 3MOYiTb
i BOgOtO.

COKOBUTUCKAY 411 TOMATIB

36upaHHa (puc. B)

1. BcTaBTe nnacTMKoBe KinbLe y pyKas. (puc.
B1)

2. TlomicTiTb KOHYCHY CiTKY y pyKaB nicna
NnacTMKoBOro Kinbua. (pnc. B2)

3. HapsarHitb dikcaTop Ha pykaB fjo yrnopa.
(pwnc. B3)

4. ToMicTiTb WHeK B TPYOKY JOBIM KiHLEM
Bnepeq Ta 371erka nosepTanTe NOro, JOKN BiH
He 3ange y BigaineHHa asurypa. (puc. B4)

5. BcTaBTe rBMHT MO LIEHTPY Ha Ha LIHeK. (pnc.
B5)

6. HaparHitb yBecb pykasB i3 pikcaTopom
Ha rBVHT, @ TOAI 3aTArHITbL Tyro dikcaTtop,
nosepTalym MOro 3a rofUHHNKOBOO
cTpinkoto. (puc. B6)

7. TloMmicTiTb NNAaCTUKOBUI NOTOK AN1A COKY Ha
pyKaB y HanexHe nonoxeHHs. (puc. B7)

8. BcTaBTe NNacTMKOBUI FrBUHTUK B OTBIp
pyKaBa Ta HaJIeXXHO 3aTArHITb 0ro,
noBepTaloym 3a rOAVHHUKOBOIO CTPINKOIO.
MMicna uboro NOMICTITb MNACTUKOBY KPULLIKY
Ha pykKas. (puc. B8)

Tenep cOKOBUTUCKAY AnA TOMaTiB rOTOBUN Ansa
BUKOPUCTaHHA.

YULWEHHA NPUNALRY

M’aco, Wwo 3annwmnnoca y pisanbHomy BifCiKy,

MO>KHa BUAANUTY, NePeMOJIOBLUMN CKUOKY Xniba.

1. TMepep uniieHHAM Npunagy BUMKHITb NOrO i
BUMITb LUTEMCENbHY BUJIKY 3 PO3ETKN.
(pnc. 12)

2. HaTUCHITb KHOMNKY KpinieHHs i NOBEePHITb
pi3anbHWi BIACIK Y HANPAMKY CTPINKW.
BuimiTb nopaBsau i Tapinky. (puc. 13)

3. BipkpyTiTb KinbLe dikcatopa i BUIAMITb BCi
feTani 3 pisanbHoro Biaciky. He munte getani
y NOCYAOMUIHIN MaLwmnHi!

4. TpomwiiTte BCi feTani, Wo CTUKanuca
3 M'ACOM, rapAY0I0 MUSIbHOIO BOAOIO.

MouncTiTb ix 0gpa3sy X NicNA BUKOPUCTaHHA.

5. CnonoCHITb YNCTOIO rapAYvOoLo BOAOIO i
ofpasy X BUTPITb.

6. PexkomeHAyeTbCA 3MaLLyBaTU HiX i ANCKN
POCANHHOLIO Oni€lo.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKIA
220-240B + 50-60l1 « HomiHanbHa NOTYXHICTb
300B1/MakcumanbHa noTyxHicTb 1000BT

TEPMIH NPUAATHOCTI: HE OBMEXKEHUIA.
K BesneuHa yTunisauin

Bu moxeTe fonomorTu 3axucTuTu
mmm f0BKiNNA! JoTprMyiTeCh MicLIeBUX
npasun ytunisauii: BigHeciTb Henpavtooye

e/leKTpUYHe 0bnafHaHHA y BiiNOBIAHWI LEHTP
i3 oro yTunisauii.
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HACHOIR A VIANDE

MODE D‘EMPLOI
Lisez attentivement le mode d'emploi et bien le
conservez

DESCRIPTION (fig. A)

WONOUNHWN =

Bloc-moteur

ON/0/R (Marche/Arrét/Marche arriére)
Hachoir a tomates

Bouton de fixation

Tube de remplissage

Poussoir daliments

Plateau de remplissage

Téte du tube

Vis sans fin

. Couteaux

. Disque a trous fins

. Disque a trous moyens
. Rape multi

. Bague de fermeture

. Embout a saucisses

. Accessoires pour Kebbé

INTRODUCTION

Cet appareil est équipé d'un systéme de
thermostat. Ce systeme va automatiquement
couper de l'appareil en cas de surchauffe.

Si votre appareil s'arréte soudainement :

1.
2.

4,
5.

Débranchez la prise du secteur.
Appuyez sur l'interrupteur l'alimentation
pour éteindre l'appareil.

Laisser I'appareil refroidir pendant 60
minutes.

Branchez la prise au secteur.

Remettez I'appareil en marche.

Contactez votre revendeur ou un centre de
service agréé si le systeme de thermostat est
activé trop souvent.

MISE EN GARDE : Pour éviter des situations
dangereuses, il ne faut jamais contrdler cet
appareil par un minuteur.

IMPORTANT

1.

Veuillez lire ces instructions attentivement
et regardez les illustrations avant d'utiliser
I'appareil.

Conservez ces instructions pour toute
référence ultérieure.

Avant de brancher l'appareil, vérifiez si le
voltage indiqué sur I'appareil correspond au
voltage du secteur.
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20.

N'utilisez jamais d‘accessoires ou pieces
d‘autres fabricants. Votre garantie ne sera
plus valide si de tels accessoires ou pieces
viennent a étre utilisées.

N'utilisez pas I'appareil si le cordon
d‘alimentation ou une autre piéce de
I'appareil est endommagée.

Pour éviter tout danger, faire remplacer le
cordon d‘alimentation endommagé par le
fabricant, un centre de service agréé ou une
personne qualifiée.

Nettoyez soigneusement les parties qui
entrent en contact avec les aliments avant
d‘utiliser 'appareil pour la premiére fois.
Toujours débrancher l'appareil aussitot aprés
utilisation.

Nutilisez jamais le doigt ou un autre objet
pour pousser les ingrédients dans le tube
d‘alimentation lorsque I'appareil est en
marche. Utilisez toujours le poussoir.

. Gardez |'appareil hors de la portée des

enfants.

. Ne jamais laisser l'appareil fonctionner sans

surveillance.

. Eteignez I'appareil avant de retirer ou

d‘installer tout accessoire.

. Attendez que les piéces mobiles soient

arrétées avant de retirer des piéces de
I'appareil.

. Ne plongez jamais le bloc moteur dans

I'eau ou tout autre liquide et ne le rincez
pas sous le robinet. Nettoyez le bloc moteur
uniquement avec un chiffon humide.

. N'essayez pas de broyer des os, des noix ou

d‘autres objets durs.

. Ne mettez jamais les doigts dans le

logement du couteau. Utilisez toujours le
poussoir.

. Ne faites jamais fonctionner l'appareil de

facon continue pendant plus de 3 minutes a
600W.

. Les accessoires doivent comprendre des

instructions pour leur utilisation en toute
sécurité.

. lls avertissent sur les blessures potentielles

suite a une mauvaise utilisation.

Cet appareil peut étre manipulé par des
enfants de 8 ans ou plus s'ils bénéficient
d’une surveillance ou ont recu des
instructions quant a l'utilisation de I'appareil
en toute sécurité, et s'ils en comprennent
bien les dangers potentiels. Seuls des
enfants 4gés d’au moins 8 ans et bénéficiant
de I'assistance d'un adulte peuvent assurer
le nettoyage et I'entretien de l'appareil.
Conservez l'appareil et son cordon
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21.

22.

d‘alimentation hors de portée des enfants
agés de moins de 8 ans.

Cet appareil est destiné a l'usage
domestique et a des applications similaires,
par exemple :

- les espaces cuisine pour le personnel dans
les boutiques, les bureaux et tous autres
environnements de travail ;

- les maisons de fermes ;

— les clients d’hoétels, de motels et d’autres
environnements de type résidentiel ;

- les chambres d’hétes et les pensions
familiales.

Si l'appareil se coince, appuyez sur le
bouton d'inversion (REV). La viande
coincée dans le logement du couteau sera
reculée, ainsi I'appareil peut reprendre son
fonctionnement normal.

MODE D’EMPLOI

ASSEMBLAGE

1.

Appuyez sur le bouton de fixation, insérez la
téte dans l'entrée tout en faisant attention

a cette derniére qui doit étre inclinée selon
la fleche indiquée en haut, voir (fig. 1), puis
faites tourner la téte dans le sens antihoraire
de maniére qu'elle soit bien fixée. (fig. 2)
Placez la vis sans fin dans la téte, I'extrémité
longue en premier, et tournez-la légerement
jusqu‘a ce quelle soit fixée dans le bloc
moteur.

Placez le couteau dans larbre de la vis sans
fin, les lames face a I'avant comme illustré
(fig. 4). Si le couteau n’est pas bien mis en
place, la viande ne sera pas hachée.

Posez le disque souhaité sur le couteau,

les tenons d‘arrét doivent étre introduits
exactement dans les encoches prévues (fig.
5).

Appuyez sur le centre de la plague de coupe
avec un doigt puis vissez la bague de fixation
fermement avec une autre main (fig. 6). Ne
serrez pas trop.

Placez le plateau de remplissage sur le
boitier du hachoir.

Placer I'appareil sur une surface solide.

Les fentes d‘aération situées en bas et sur
les c6tés du bloc moteur ne doivent pas étre
obstruées.

HACHOIR

1. Insérezla vis sans fin dans le logement du
couteau, l'extrémité en plastique d‘abord.
Placez l'unité de coupe sur larbre a vis
sans fin. (Les arétes de coupe doit étre vers
l'avant).
Fixez le disque a trous moyens ou le
disque broyage de fagon grossiére (selon
la consistance que vous préférez) a la vis
sans fin. (Assurez-vous que les encoches
du disque de broyage sont alignées aux
rainures de la téte du hachoir.) Tournez la
bague de serrage dans le sens de la fleche
du logement du couteau jusqu‘a ce qu'elle
soit correctement fixée.

2. Fixez le logement du couteau au bloc
moteur.

3. Placezle plateau sur la partie supérieure du
logement de couteau.

4. Maintenant l'appareil est prét pour hacher.

Couper la viande en bandes de 10cm de long et
2cm d'épaisseur. Enlever autant que possible les
os, de morceaux de cartilage et les tendons. (Ne
jamais utiliser de la viande congelée!)

Mettez la viande dans le plateau. Utilisez le
poussoir pour pousser doucement la viande
dans le logement du couteau. (Pour le steak
tartare, hachez deux fois la viande avec le disque
a trous moyens.)

PREPARATION DE KEBBE

1. Insérezla vis sans fin dans le logement du
couteau, I'extrémité en plastique d‘abord.
(fig. 8)
Placez le cone dans le logement du couteau.
Placez ce dernier dans le logement du
couteau et vissez la bague sur logement du
couteau. (fig. 9)

2. Fixez le logement du couteau au bloc
moteur.

3. Placez le plateau sur la partie supérieure du
logement de couteau.

4. Maintenant l'appareil est prét a faire du
kebbé. (fig. 10)

Faites passer le mélange de kebbé préparé a
travers la machine a kebbé. Coupez le cylindre
creux continu a des longueurs de votre choix et
utilisez comme vous le souhaitez.

Le Kebbé est un plat traditionnel du Moyen-
Orient fait principalement de viande d'agneau
et de boulgour qui sont hachées ensemble
pour former une pate, le mélange est extrudé

a travers la machine a kebbé et coupé en
troncons. Les tubes peuvent étre farcis avec un
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mélange de viandes hachées, les extrémités
serrées ensemble, puis frits.

PREPARATION DE SAUCISSES

1. Hachez la viande.
Insérez la vis sans fin dans le logement du
couteau, I'extrémité en plastique d‘abord.
(fig. 11)
Placez le séparateur dans le logement du
couteau.
Placez I'entonnoir a saucisses dans le
logement du couteau et vissez la bague sur
logement du couteau. (Assurez-vous que les
encoches du séparateur sont alignées aux
rainures de la téte du hachoir.)

2. Fixezle logement du couteau au bloc
moteur.

3. Placez le plateau sur la partie supérieure du
logement de couteau.

4. Maintenant l'appareil est prét a faire des
saucisses.

Mettez les ingrédients dans le plateau. Utilisez
le poussoir pour pousser doucement la viande
dans le logement du couteau.

Mettez la peau pour saucisses dans l'eau tiede
pendant 10 minutes. Faites ensuite glisser la
peau humide dans I'entonnoir a saucisses.
Poussez la viande hachée (assaisonnée) dans le
logement du couteau. Si la peau reste collée sur
l'entonnoir a saucisses, mouillez-la avec de l'eau.

PRESSE-TOMATES

ASSEMBLAGE (fig. B)

1. Placez la vis de la bague de fixation en
plastique dans le manchon. (fig. B1)

2. Placez le tamis métallique dans la manche
a coté de la vis de la bague de fixation en
plastique. (fig. B2)

3. Insérezjusqu‘au fond la bague de fixation a
travers le manchon. (fig. B3)

4, Placez lavis sans fin dans la téte, l'extrémité
longue en premier, et la tourner légéerement
jusqu‘a ce quelle soit fixée dans le bloc
moteur. (fig. B4)

5. Insérez l'arbre de la vis sans fin dans l'axe
central de la vis. (fig. B5)

6. Mettez toute la manche avec la bague de
fixation dans la vis, puis tournez la bague de
fixation dans le sens horaire de sorte qu'elle
soit solidement attachée. (fig. B6)

7. Placez le plateau de jus en plastique dans
le manchon et le régler sur une position
appropriée. (fig. B7)

8. Insérer la vis en plastique dans le trou du
manchon, puis tournez-la dans le sens

horaire jusqu‘a ce qu'elle soit correctement
fixée. Placez ensuite le couvercle en
plastique au dessus du manchon. (fig. B8)

Maintenant l'appareil est prét pour extraire le

jus.

NETTOYAGE DE LAPPAREIL

La viande qui reste dans le logement du couteau
peut étre enlevée de l'intérieur de l'appareil en
passant d‘une tranche de pain dans le logement
du couteau.

1.

2.

Avant de nettoyer l'appareil, mettez-le hors
tension et retirez la prise secteur. (fig. 12)
Appuyez sur le bouton de fixation et tournez
complétement le logement du couteau dans
le sens de la fleche. Retirez le poussoir et le
plateau. (fig. 13)

Dévissez la bague de serrage et retirez
toutes les piéces du logement du couteau.
Ne lavez pas les piéces dans le lave-vaisselle !
Lavez toutes les pieces qui sont entrés en
contact avec la viande dans l'eau chaude
savonneuse. Nettoyez-les immédiatement
aprés usage.

Rincez a I'eau chaude et les sécher
immédiatement.

Nous vous conseillons de lubrifier I'unité de
coupe et les disques de hachage avec un
peu d'huile végétale.

DONNEES TECHNIQUES :
220-240V « 50-60Hz « 300W Nominal/
1000W Maximal

K Mise au rebut dans le respect de

I'environnement

mmmm \/ous pouvez contribuer a protéger
I'environnement ! Il faut respecter les
réglementations locales. La mise en rebut de
votre appareil électrique usagé doit se faire dans
un centre approprié de traitement des déchets.
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WRNOUAWN =

MACOPYBKA

NMPEAHA3HAYEHUE

[lna namenbuyeHna NpoayKTOB.

He nns KOMMepYecKoro 1 NPOMbILLIEHHOTO
MCNONb30BaHA.

WUHCTPYKLUWMA
MNpounTante BHMMaTENIbHO N COXPaHUTE Ha
Gyaywee

OMUMNCAHMUE (puc. A)

. Kopnyc

BkntouyaTenb u BbiKnoUyaTenb U peBepc
TomaTHbIN n3menbunTenb
3auwenka

Haxkum

Tonkatenb

HaknoHHbIN nnct
Mopatowmin naTpy6okK
Hek

10. Hoxn

11. CeTKa (TOHKasA)

12. CeTka (cpegHas)

13. MynbTi Tepka

14. OuKcnpyolwan raka

15. Konbacka

16. Kebbe

BBEAEHUE

370 ycTpONCTBO 060PYAOBAHO

TepMoCTaTUpyloLLen CMCTEMON. ITa cuctema

aBTOMaTMYeCKM OTKIIoUaeTCA Npu neperpese

cMcTeMbl NUTAHUA.

Ecnu Bawe ycTponcTBO BApPYr NepecTtaeT

pabotaTb:

1. BblknioumnTte BUISIKY U3 PO3ETKN.

2. KHonkoi Ha npnbope BbIKNIOUUTE ero.

3. [lanTe BO3MOXHOCTb YCTPONCTBY OCTbITb B
TeyeHne 60 MUHYT.

4. BcTaBbTe BUJIKY B PO3€TKY.

5. BknioumTte cHoBa npubop.

Ecnn TepmocTaTupytowas cuctema
aKTMBMpPYeTCA CINLLKOM YacTo, obpaTutech
K BalLemy Avsiepy Uim aBTopri3oBaHHOMY
CEepPBVICHOMY LIEHTPY.

OCTOPOXHO: C uenblo n3bexatb onacHble
cuTyaumm, 3TO YCTPONCTBO HUKOTAA HE JOJIXKHO
6bITb NOAKIIOUYEHO K TallMepy.
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BHMMAHWE

1.

20.

BHMMaTenbHO NnpounTanTe MHCTPYKLMIO N
NPOCMOTPUTE UANIOCTPALIMM Nepes Hauyanom
MCMONb30BaHNA YCTPOWCTBA.

CoxpaHuTe VHCTPYKLMIO ANs 6yAyLiero
MNCMONb30BaHNA.

Mepepa BkNtoueHnem nprbopa
YAOCTOBEPbLTECH, UTO HaNpsXeHue,
yKasaHHOe Ha Npubope cooTBeTCTBYET
BalllemMy MECTHOMY HanpsXeHMuio.

Hwukorga He nonb3yiiTech AeTanaMM [pyroro
n3rotoBuTens. Mpu ncnonb3oBaHMM TakNUX
fleTaneii Bbl NMLLIaeTeCh rapaHTUN.

He nonb3yntecb ycTponcTBOM, ecnu

LWHYP NUTaHUA, BUSIKa UKW Apyrue 4actu
NOBPEXAEHDI.

Ecnv wHyp nuTaHna NoBpeXxXaeH, OH AOMKeH
6bITb BCErga 3aMeHeH 13roToBuUTenem, Unn B
aBTOPU30BaHHOM CEPBVICHOM LIEHTPE, U4TOObI
n36exaTb HeCYaCTHbIX Clyyaes.

MNepen nepBbIM NCMONb30BaHNEM TLIATENBHO
0YMCTUTE YaCTU, KOTOPbIE MOTYT BONTU B
NPVKOCHOBEHME C NULLEBbIMY NPOAYKTaMU.
Mocne ncnonb3oBaHMA OTKNIOUNTE BUIKY OT
po3eTKu.

[inAa nofayun NHrpeaMeHToB B YCTPONCTBO

He NoNb3ynTech NanbLeM UM UHbIM
npegmeToMm, KpoMe TosKaTens.

. He no3BonanTte getaAm nonb3oBartbcA

YCTPOWCTBOM.

. He octaBnsiite yctpoiictBo pabotatb 6e3

npucmoTpa.

. ﬂepeu CHATNEM Unn yCTaHOBKOI‘;I

NPUHAANEXHOCTH YCTPONCTBO HY>KHO
BbIK/IOUUTb.

. NMocne BbIKNOUYEHNS [OXKANTECH OCTAHOBKYU

ABUXYLLNXCA yacTen nepepn Tem, Kak
CHMUMaATb YacTu.

. Hukorga He norpy:aiite gauratenb B

BOAY VNN APYrYI0 XUAKOCTb, HAKOrAa He
CnonackusamnTe ero ¢ MOCTyKUBaHUAMW.
[InAa unCTKN MOTOpa NCNONb3YITe TONTbKO
BJI2XHYIO TPAMOYKY.

. He nbiTaiitecb nputepetb 60NTbI, ranku unm

Apyrvne metannnyeckune getanu.

. He oTKpbIBaiiTe KOXyx ycTponcTaa. Becerpa

nonb3ynTech ToNIKaTenem.

. Hukorpa He ncnonb3yiite ycTpoictso 6onee

4YeMm Ha 3 MUHYTbI NPU MOLWHOCTM 600BT.

. I'Ipleaqnex(Hocm AO/MKHbI UMETb YKa3aHunA

no nx 6e30naCHomy NCNONb30BaHMIO.

. 3TN yKazaHWA JOMKHbI NpeaynpeamnTb O

BO3MOXHbIX MOCNeACTBUAX HENPaABUIIbHOIO
NCNONb30BaHNUA.

[aHHoe yCTpOI7ICTBO MOXeT Ucnosib3oBaTbCA
OeTbMu OT 8 neT 1 cTaplue, eciv 3a HUMKN

21.

22.

OCyLIecTBNAETCA HabNoAeHVE NN OHK
NPOVIHCTPYKTUPOBaHbI Ha NpeameT
6e30MacHOro 1Cnosb30BaHWs YCTPOCTBA
1 YACHUNN CBA3aHHbIE C €ro 3KCnyaTauuen
puckun. OuncTKa 1 06CNyXnBaHue He

MOTYT BbINONHATLCA AeTbMU MniafLue 8 net
1 6e3 COOTBETCTBYIOLLEro HabnogeHus.
[lepxuTe yCTPONCTBO U €0 WHYP NUTaHWsA
B HeloCAraemMom A1 feten mnaguue 8 net
mecrTe.

[laHHOe yCTpOoICTBO NpefHa3HaueHo aAns
NCNOMb30BaHSA B GbITOBbIX 1 CXOXKMNX
YCNOBUAX:

— Ha KyxHe nepcoHana marasmHos, obucoB 1
Apyrux pabounx cpep;

- dpepmax;

— OTesIAX, MOTENSAX U APYTUX KUSbIX
rMoMeLleHusAX;

— NoMeLLeHUsAX, NPefoCTaBAAIOLNX HOUNET 1
3aBTpaK.

Ecnu ycTponcTBO 3a6110KMPYETCS, HaXXMnTe
KHonky (REV). OcTaBLuieecs msAco 6yaet
|Pa3MonoTo, 1 YCTPONCTBO OGHOBIIAET CBOE
CoCTOsiHE.

MHCTPYKLUMA NO UCMOJIb3OBAHUIO

CBOPKA

1.

HaxmuTe 3alLenKy, iepa 3a rosoBKy,
BCTaBbTe MoAaloLWMiA NaTpyboK BO BXOAHOE
oTBepCTUe, 06palLasi BHUMaHWe, Ha
MOBOPOT MO CTpesike HaBepxy (puc. 1),
3aTem NOBepPHUTE rOJI0BKY NPOTUB YacoBOM
CTPENKM [0 NONHOW 3aTAXKN. (puc. 2)
YcTaHOBUWTE LIHEK U MoBpaLlaiiTe ero ans
NpPaBWIbHOW YCTaHOBKM [0 COBMaAeHMsA
(pwnc. 3).

YCTaHOBWTE HOXM Ha Basl LUHEKA NNLOM
Bnepeq Kak nokasaHo Ha (puc. 4). Ecnu Hoxun
6yAyT yCTaHOBJIEHbI HEMPABUIIbHO — MACO He
6yneT MOMoTbCA.

YcTaHOBUTE XKenaemyto ceTKy Na3om B
BbICTYN (punc. 5).

MNoppep>knBan ogHOM PYKON 1 NanbLem
LIeHTpP, HaBUHTWTE JPYroi pyKoii
duKcmpytoLyto raiky (puc. 6). He cnuwkom
3aTarvBanTe.

YcTaHOBWTE HAKMOHHbIV NNCT 1
3adUKCUpPYITe ero NoNoXeHue.

3aKkpenuTe yCTPONCTBO Ha TBepAOM
NMOBEPXHOCTU.

BeHTMNALMOHHbIE OTBEPCTUA BHU3Y U MO
60Kam Koprnyca MOTopa [OJIXKHbI ObITb
CBOOOAHDI.
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KYTTEP

1. TINOTHO BCTaBbTE LUHEK.
(PexyLLme KPOMKHM AOIIKHBI ObITb 06paLLeHbl
Bnepes) YCTaHOBUTE CPELHIO UK KPYNHYO
CeTKY (B 3aBMCUMOCTMN OT KOHCUCTEHLMK,
KOTOPY!O Bbl NpefnoyrTaeTe) Ha Ban WHeKa.
(O6ecneubTe coBnageHve BbIeMKN CETKM C
BbICTYMOM FOfIOBKM MACOPYOKU) 3aBepHUTE
raviky Ao oTkasa.

2. lMpucoepnHnTe COBPaHHYIO MALLMHKY K
MOTOpY.

3. YcTaHOBWTE NOTOK CBEPXY KOpryca
MACOPYOKU.

4. Tenepb yCTPONCTBO FOTOBO Af1A PaboThI.

Msco pexetca Kycoukamm 10cm AnnHOM 1 2cm
TOMLWMHON. YAanuTe, HaCKOJIbKO BO3MOXHO,
KOCTW, XpALWM 1 cyxoxunusa. (Hnkoraa He
Nosib3yiTeCh 3aMOPOXKeHHbIM Macom!)
MonoxwuTe MmAco Ha NoTok. Tonkatenem
NEroHbKO BTafIKMBaWTe MACO B YCTPONCTBO.
([lna TaTapCcKOro cTelika NPOroHMTe MACO Yepes
CpepHIoto CeTKy ABaXAbl.)

OEJNAA KEBBE
1. BcTaBbTe WHeK NNoTHO. (puc. 8)
YcTaHoBWTE KOHYC.
YctaHoBWTe GOPMATOP U 3aBUHTHTE raiky.
(punc. 9)
2. TpucoepniHnUTe KyTTEP K MOTOPHOMY OTCEKY.
3. YcTaHOBWTE CBEPXY JIOTOK.
4. YCTpOWCTBO rOTOBO A1 U3rOTOBNIEHUSA
keb6b6e. (puc. 10)

MNopaBaiiTe NOArOTOBEHHYIO CMeCh Kebbe
uepes CBO HacaAKy. MakapoHbl oTpe3aliTe Mo
XKenaHuio KNneHTa.

Keb6e sBnaeTcA TpaguUMoHHbIM 61110a0M
CpegnHero BocToka, npurotaBnuBaeTca ns
MsACa 1 MLleHa HECKONIbKUX COPTOB, KOTOpble
CMeLLMBAIOTCA, YTOObI N3rOTOBUTbL TECTO 1
npokpyTUTb ero yepes kebbe ycTpoiicTBo
KOPOTKUMM KyCOUKamu. 3aTem TpyO6oUKmM
HabunBatoTca dapLuem, KOHLbI CBOAATCA U
3aLUeMAATCA Y MPOAYKT XKaputcsa Bo dputiope.

OENAA KONBACKU
1. TepemonoTtb mAaco
BcTaBuTb NNOTHO WHek. (puc. 11)
BcTaBuTb ceTky.
BcTaBuTbh KOnbacHyto HacagKy W 3aBUHTUTb
raiky. (YaoctoBepbTech, 4TO BbleMKa CETKM
CoBMana ¢ BbICTYNom ropna Macopy6ku.)
2. [pucoefnnHuTe MACOPYOKY K MOTOPHOMY
6110KYy.
YcTaHOBWTE CBEpXY JIOTOK.
4. YcTpOWNCTBO rOTOBO K paboTe.
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YNOXuUTe UHIPeAMEHTbI Ha NOTOK. Mpu nomoLum
TONKaTesNsi OCTOPOXHO NOAABaNTe MACO B
nogasarenb.

KonbacHyto WKypKy nofepxuTe B TENION BOAE
10 MUHYT. 3aTEM MOKPY!IO LLKYPKY HAaTAHUTE Ha
HacagfKy. 3aTem 3anpasnaiiTe (NpunpasneHHoe)
MOJIOTOE MACO B KyTTep. Ecnn wKypKa nunHeT K
HacafKe — Cflerka CMouuTe ee BOLOW.

TOMATHbI/I COKOBbIXKUMATENb

CBOPKA (puc. B)

1. YcTaHOBUTE NNACTUKOBOE BUHTOBOE
duKcmpytoLlee KonbLo B pyKas. (puc. B1)

2. Cpas3sy 3aTem ycTaHOBWTe cUTeYKo. (prc. B2)

3. [loXmMuTe NnacTUKOBOE KOJbLO A0 KOHLA.
(pwnc. B3)

4. BcTaBbTe A0 ynopa LWHekK, U NOBepHUTE ero
[0 BNafeHnaA B nasbl BbXKMManku. (puc. B4)

5. BcTaBbTe WHEK B LIEHTPasbHYo ocb (puc. B5)

6. CobpaHHbIN pyKaB C GUKCMPYOLLM
KOJIbLOM BCTaBbTE, @ MOTOM MOBEPHUTE
duKcmpyioLlee KOMbLIO MO YacoBOW CTpesike
[0 KoHUa. (puc. B6)

7. HapeHbTe MNacTUKOBBIN MELLOK Ha pyKaB.
(pwnc. B7)

8. BBWHTUTE NNACTVKOBbIE BUHTbI B OTBEPCTUSA
pyKaBa, 3aTeM NMoBepHUTE ero Mo YacoBOWn
cTpenke [0 npefena. 3aTem NOKPOWTe pyKas
NnacTMaccoBOW KPbILWKOW. (puc. B8)

Celfyac yCTpONCTBO roTOBO paboTaTh.

KAK OYUCTUTb BALLE YCTPOMUCTBO
OCTaTKU MACa B KyTTepe MOXHO OUYNCTUTb, NOAAB
B HEro Kycok xsieba.

1. Tlepen ounCTKOM BbIKAOUMTE YCTPONCTBO U
OTKJIIouUTE €ro oT ceTu. (puc. 12)

2. HaxmuTe 3aLenky U noBepHuTe Kopnyc
KyTTepa no ctpenke. CHUMUTe TonKaTtesnb 1
NOTOK (puc. 13)

3. OTKpyTUTe raiiky 1 BbiHbTe BCe YacTu. He
MOWTe YacTu B Nnocyaomonke!

4. Bce yacTy, 6bIBLIME B KOHTAKTE C MACOM
NMPOMbITb B ropsAYeii MblIbHON Bofe.
MouncTUTb HemMeaJIEHHO NOoCe 3TOro.

5. CnonocHyTb ropayeit BOJON N HemeaneHHo
06CyLINTD.

6. PekomeHpyem cMasaTb KyTTep u CeTKy
pacTuTenbHbIM MaC/IOM.

XAPAKTEPUCTUKN:

220-240B -+ 50-60I'y - 300 BT
HOMUHanbHaA/1000 BT makcumanbHas

XpaHeHne.

PekomeHayeTcA XpaHUTb B 3aKPbITOM CyXOoM
nomeLleHnn Npu TemnepaType oOKpy»KatoLero
BO3[yxa He BbiLe nioc 40°C ¢ OTHOCKTENbHON
BJI2XKHOCTbIO He Bbile 70% 1 OTCYTCTBUM B
OKpy»KatoLLen cpefie Nbiv, KNCAOTHBIX U APYrX
napos.

TpaHcnopTupoBKa.

K saHHomy npumbopy creLpanbHble npasuna
nepeBo3KMN He npumeHatoTcaA. MNpu nepesoske
npubopa UCnonb3ynTe OpUrnHaNbHyio
3aBO/ICKYI0 yNnakoBKy. [1py nepeso3ke

cnepyet nsberatb NafeHUi, yiapoB 1 UHbIX
MexXaH4eCKMX BO3AENCTBUIA Ha MPrOOop, a Takxe
NPAMOro BO3AeNCTBIA aTMOCHEPHbIX OCafKOB 1
arpeccmBHbIX cpef.

lMpown3BoguUTeNnb COXpaHAET 3a coboi
NpaBo N3MeHATb AM3alH N TEXHUYECKMne
XapaKTepUCTUKM yCTPOCTBa 6e3
npefBapuUTENbHONO yBEAOMAEHUA.

Cpok cny»6bl npu6opa - 3 ropa

[laHHOe n3pgenvie cooTBeTCTBYeT BCEM
TpebyembIM eBPONENCKUM N POCCUNCKUM
CTaHAapTam 6€30MacHOCTY U TUrUeHbl.

UsroroBurtenn:

KomnaHusa TumeTtpoH Asctpusa (Timetron
GesmbH)

Appec:

Paimyrngracce 1/8, 1020, BeHa, ABcTpua
(Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)

CpenaHo B Kutae
[latTa npon3BOACTBa yKa3aHa Ha yrnakoBke

Amnoprep:

00O «paHTan»

143912, MockoBckas obnacTb, r. banawumxa,
3anagHasa KOMMyHanbHas 30Ha, yn. Llocce
DHTy3mnacToB, Bn.1a, Ten. +7 (495) 297 50 20

B cnyyae HencnpaBHOCTU M3fenUA HE06XO[UMO
06paTUTLCA B ONMKaNLWINI aBTOPU30BaHHbIN
CEPBUCHBIN LIeHTP.

3a uHdopmauein o bnmxKanem CEPBUCHOM
LieHTpe obpallainTech K npofasLly.

JKonornyeckasa ytunnsauua
Bbl MOXeTe noMoub 3aWnTUTD

mm OKpY>KatoLyto cpeay! llomHuTe 0
cobniofieHNn MecTHbIxX npaswn: OTnpasbTe
HepaboTatoLLee 3neKTpoobopynoBaHve B
COOTBETCTBYIOLLME LIEHTPbI YTUIN3aLMU.
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