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ENGLISH

MEAT GRINDER
INSTRUCTION MANUAL

DESCRIPTION (fig. A)

1.
. Stainless steel cutter
. Stainless steel blade
. Stainless steel screw
. Stainless steel meat container

ONOTAWN

Grinding head thread

Tray

. Pusher bar
. Sausage mould

IMPORTANT SAFEGUARD

Home use only. Do not use for industrial
purpose.

Unplug when assembling and
disassembling the unit.

Close supervision is necessary when any
appliance is used near children.

Under load continuous running of meat
grinder should be not more than 6 minutes
with the following 10 minutes interval for
motor cooling.

To avoid jamming, do not force to operate
the unit with excessive pressure.

Never try to replace the parts and repair
the unit by yourself.

All parts of this product are not allowed to
be disinfected by microwave oven so as
to avoid heat deformation and damage.
All parts and materials in touch with food
meet the requirements of food grade
certification.

It's strictly prohibited to put hands or sharp
object into the feeding port and touch the
rotating parts such as screw/cutter/blade/
thread during working to avoid damage

If the motor stops auto and cannot be
reversed due to the blocking during
operation, please press “power” key to
stop forward rotation and press “REV” key
to withdraw food, then the motor should
be started to turn forward for normal use.
If still blocked rotation, it's recommended
to clean the screw inside. This method is
to protect the motor.

Note: Do not use too much force when
pressing food.

This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,

or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for
their safety.

« Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

BEFORE THE FIRST USING

* Check that voltage indicated on the rating
label corresponds the mains voltage in
your home.

» Wash all parts (except body) in warm
soapy water.
Never try to replace the parts and repair
the unit by yourself.

INSTRUCTION FOR USING

ONE. TAP POSITION (fig. B)

“Power” button: Start/stop (forward turn),
run for 7 min automatically stop;

“REV” button: Reverse, click and reverse
foe 2 sec at a time;

“Function” button: Switch and select
Mutton, Salad, Beef, Sausage, Fish and
Souce 6 positions;

Tip: When the dregs are not smooth or
blocking rotation, press the “REV” button,
screw propeller reversal 2 sec then stop

ASSEMBLING

1. Put the auger, knife and cutter in the meat
container. Then screw it with the screw.
Insert the head into the device and press
the switch.

2. Insert the meat grinder
assembly into the body
machine, and then press
the lock key to lock the
meat grinder assembly. ]

. Select the desired gear 1
and turn on the “power” /|
to start the motor. Put the
appropriate size of the ingredients into the
meat container feeding port, gently press
down with pusher bar.

4. After use, first turn off the power supply,
open the lock key, then loose the meat
grinder assembly and remove it before
cleaning!

w

MINCING MEAT

« Cut all foods into pieces so that they
fit easily into the hopper opening.
(Sinewless, boneless and fatless meat is
recommended, approximate size: 20 x 20
x 60mm)

* Plug and switch on machine.

* Feed foods into the hopper plate. Use for
it only the food pusher.

« After use switch the unit off and unplug it
from the power supply.

REVERSE FUNCTION

* Feed screw will be rotating in the opposite
direction, and the head will get empty.

» Ifit doesn‘t work, switch the unit off and
clean it.

MAKING SAUSAGE
Before starting please assemble sausage
attachment as per following (fig. C)

CLEANING AND MAINTENANCE

DISASSEMBLING
* Make sure that the motor has stopped
completely.

» Disconnect the plug from the power outlet.

» Disassemble by reversing the steps from
assembling.

+ If the fixing ring is not easily removed by
hands, please use tools.

* To remove the cutting plate easily, place a
screwdriver between the cutting plate and
the head as illustrated and lift it up.

CLEANING

Remove meat, etc.

Wash each part in warm soapy water.

Dishwasher safe stainless steel parts..

Do not immerse the motor housing in

water, but only wipe it with a damp cloth.

» Thinners and petrol will crack of change
the color of the unit.

*  Wipe all the cutting parts by vegetable oil-
wet cloth.

SPECIFICATION
Rating: 220-240V, 50-60Hz
Power: 500W

Environment friendly disposal

You can help protect the environment!
= Please remember to respect the
local regulations: hand in the non-working
electrical equipments to an appropriate waste
disposal center.

ENGLISH



DEUTSCH

FLEISCHWOLF
BEDIENUNGSANLEITUNG

BESCHREIBUNG (Abb. A)

aRwWN
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. Verschluss Fleischwolfkopf
. Lochscheibe aus rostfreiem Edelstahl

Messer aus rostfreiem Edelstahl

. Forderschnecke aus rostfreiem Edelstahl
. Forderschneckengehause aus rostfreiem

Edelstahl

. Flllitablett
. Stopfer
. Wurstaufsatz

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Nur fur den Hausgebrauch. Nicht fur
industriellen Gebrauch.

Netzstecker ziehen vor dem Zerlegen und
Zusammenbauen des Gerates.
Strengste Aufsicht ist erforderlich, wenn
das Gerat in der Nahe von Kindern
benutzt wird.

Unter Last sollte der Fleischwolf nicht
mehr als 6 Minuten ununterbrochen
arbeiten mit anschlieBenden 10 Minuten
Pause, um den Motor wieder
abzukuehlen.

Um Verstopfungen vorzubeugen, zwingen
Sie das Gerat nicht unter hohem Druck zu
arbeiten.

Versuchen Sie nie Teile selbst
auszuwechseln oder das Gerat selbst zu
reparieren.

Kein Teil dieses Produkts darf mittels
Mikrowelle desinfiziert werden, um
Hitzeverformungen und Beschadigungen
vorzubeugen. Alle Teile und Materialien,
die in Kontakt mit Lebensmitteln
kommen, erflllen die Anforderungen der
Nahrungsmittelzertifizierung.

Es ist strengstens untersagt, wahrend
des Geratebetriebs Hande oder scharfe
Gegenstande in die Einflll6ffnung

zu stecken und rotierende Teile wie
beispielsweise Forderschnecke,
Lochscheibe oder Messer zu

bertihren, um Kérperverletzungen

bzw. Beschadigungen des Produkts
vorzubeugen.

Wenn der Motor stoppt und wegen einer
Blockierung wahrend des Betriebs nicht
wieder anlauft, dann driicken Sie bitte
die Taste ,power” und anschlieRend die
Taste ,REV*, um das Gerat aus- und

wieder einzuschalten und anschlieRend in
den Ricklaufmodus zu wechseln, damit
Sie das blockierende Lebensmittel aus
der Einfill6ffnung herausholen kénnen.
Danach sollte der Motor wieder normal
laufen und Sie kdnnen das Produkt weiter
verwenden. Falls die Rotation weiterhin
blockiert wird, ist es empfehlenswert, die
Forderschnecke im Inneren zu reinigen.
Dies dient dem Schutz des Motors.

* Hinweis: Driicken Sie die Lebensmittel mit
dem Stopfer nicht mit zu viel Kraft.

» Dieses Gerat ist nicht fir die Benutzung
durch Personen (einschlief3lich
Kinder) mit verminderten physischen,
sensorischen und geistigen Fahigkeiten
oder unzureichender Erfahrung und
Kenntnis geeignet, es sei denn, es wurden
Anleitungen betreffs der Benutzung
des Gerats durch eine verantwortliche
Aufsichtsperson erteilt.

» Kinder mussen beaufsichtigt werden,
damit sie nicht mit dem Gerat spielen.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

« Prifen Sie, dass die Geratevoltangabe
mit der Voltstarke in lhrem Haus
Ubereinstimmt.

» Waschen Sie alle Teile (ausgenommen
das Gehause) in warmer Seifenlauge.

» Versuchen Sie nie Teile selbst
auszuwechseln oder das Gerat selbst zu
reparieren.

GEBRAUCHSANWEISUNGEN

1. BEDIENELEMENTE (Abb. B)
»,Power“-Taste: Starten/Anhalten
(Vorwartsrotation), 1auft 7 Minuten und stoppt
dann automatisch;

»REV“-Taste: Ricklauf, pro Tastendruck
erfolgt ein 2-sekiindiger Rucklauf;
»Function“-Taste: Umschalten und Auswahl
zwischen den 6 Optionen: Hammelfleisch,
Salat, Rindfleisch, Wurst, Fisch und Sauce;

Tipp: Wenn die Reste nicht weich sind oder
die Messerrotation blockiert wird, dann
dricken Sie die ,REV*“-Taste, damit sich der
Motor flr 2 Sekunden riickwarts dreht

ZUSAMMENBAU

1. Setzen Sie Foérderschnecke, Lochscheibe
und Messer im Forderschneckengehause
ein und sichern Sie alles mit dem
Fleischwolfkopfverschluss. Setzen Sie

den Fleischwolfkopf in das Gerat ein und
nehmen Sie anschliefend das Gerat in
Betrieb.

. Setzen Sie die

Fleischwolfeinheit in das
Gerategehause ein und
driicken Sie dann die
Verriegelungstaste, um
die Fleischwolfeinheit zu
sichern.

-

. Wabhlen Sie die

gewunschte Geschwindigkeit aus

und driicken Sie dann die ,Ein/Aus*-
Taste, um den Motor zu starten.

Geben Sie eine geeignete Menge

der Zutaten in die Einflll6ffnung des
Forderschneckengehauses und driicken
Sie sie anschlieRend behutsam mit dem
Stopfer nach unten.

. Wenn Sie fertig sind, dann schalten Sie

zuerst die Maschine aus und entriegeln
Sie erst danach die Verriegelungstaste.
Nehmen Sie anschlieRend die
Fleischwolfeinheit heraus und
demontieren Sie sie, bevor Sie sie
reinigen!

FLEISCH ZERHACKEN

Schneiden Sie das Fleisch in kleine
Stilicke, sodass es leicht in die
Zufuhroffnung passt. (Es wird empfohlen,
Fleisch ohne Sehnen, Knochen und Fett
zu verwenden. Ungefahre GroRe: 20 x 20
X 60mm)

Netzstecker einstecken, das Gerat
einschalten.

Schieben Sie das Fleisch von der
Zufiihrplatte in die Offnung. Benutzen Sie
hierfir nur den Stampfer.

Nach dem Gebrauch schalten Sie das
Geréat aus und trennen es vom Stromnetz.

UMKEHR FUNKTION

Die Vorschubschraube dreht sich in die
entgegengesetzte Richtung und der Kopf
wird entleert.

Wenn dies nicht funktioniert, schalten Sie
das Gerat aus und reinigen Sie es.

WURSTZUBEREITUNG

Montieren Sie das Gerat zunachst mit dem
Waurstzubehdr, wie in Abb. C dargestellt.

REINIGUNG UNG WARTUNG
ZERLEGEN

Sicherstellen, dass der Motor still steht.
Netzstecker aus der Steckdose ziehen.
Zerlegen in umgekehrter Reihenfolge wie
das Zusammensetzen.

Wenn der Befestigungsring nicht leicht
mit den Handen entfernt werden kann,
verwenden Sie bitte Werkzeug.

Zum leichten Entfernen der Schneidplatte
setzen Sie einen Schraubendreher
dahinter an.

REINIGEN

Entfernen Sie Fleisch usw.

Waschen Sie jedes Teil in warmer
Seifenlauge.

Die Teile aus rostfreiem Edelstahl sind
spllmaschinenfest.

Tauchen Sie das Motorgehduse nicht in
Wasser sondern wischen es nur mit einem
feuchten Tuch ab.

Verdlnner oder Reinigungsbenzin kdnnen
die Farbe des Gehauses zerstoren.

Alle Schneidwerkzeuge mit einem Lappen
abwischen, welcher mit Salatol getrankt
ist.

TECHNISCHE DATEN

Stromstarke: 220-240V, 50-60Hz
Stromverbrauch: 500W
Entsorgung

Helfen Sie mit beim Umweltschutz!

=mm Entsorgen Sie Elektroaltgerate nicht mit
dem Hausmiill. Geben Sie dieses Gerat an
einer Sammelstelle fir Elektroaltgerate ab.

DEUTSCH



POLSKI

MASZYNKA DO MIELENIA MIESA
PODRECZNIK OBSLUGI

OPIS (rys. A)

1. Gwint gtowicy mielgcej

. N6z ze stali nierdzewnej

. Ostrze ze stali nierdzewnej

. Sruba ze stali nierdzewnej

. Pojemnik na migso ze stali nierdzewnej
Taca

. Popychacz

. Forma do kietbasy

ONONAWN

SRODKI OSTROZNOSCI

* Wylgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym. Nie uzywa¢ w kuchniach
przemystowych.

»  Wytaczy¢ z sieci przed roztozeniem na
czesci i ponownym ztozeniem urzgdzenia.

» Dzieci powinny znajdowac sig pod $cistym
nadzorem podczas uzywania urzgdzenia
w ich obecnosci.

* Maszynka do mielenia nie powinna
pracowa¢ w sposob ciagly dtuzej,
niz przez 6 minut, po czym nalezy
przeznaczy¢ 10 minut na schfodzenie
silnika.

* W celu uniknigcia zablokowania
mechanizmu, nie obstugiwac urzadzenia
w sposoéb sitowy, ani nie wywiera¢
nadmiernego nacisku.

+ Zaden z elementéw tego produktu nie
moze by¢ dezynfekowany w kuchence
mikrofalowej, gdyz gorgco mogtoby je
znieksztalcic i uszkodzi¢. Wszystkie
elementy wchodzgce w kontakt z
zywnoscig spetniajg wymagania
certyfikatow dotyczacych kontaktu z
Zywnoscia.

* Podczas pracy urzadzenia nie wolno
wktadacé rak ani ostrych przedmiotéw do
podajnika ani dotyka¢ obracajagcych sie
czesci, jak sruba/néz/ostrze/gwint, by
unikng¢ ich uszkodzenia.

« Jesli silnik automatycznie sie zatrzyma
i nie mozna go wycofac¢, gdyz podczas
pracy zostat zablokowany, nacisnij
wiacznik, by zatrzymaé obrot w przod,
po czym nacisnij przycisk ,COFNIJ”,
by wysung¢ zywnos¢. Silnik powinien
teraz normalnie wtgczy¢ sie, obracajgc
do przodu. Jesli obrot ciggle jest
zablokowany, zalecamy wyczyszczenie
wnetrza sruby. W ten sposoéb silnik bedzie
zabezpieczony przed uszkodzeniem.

« Uwaga: Nie naciskaj zbyt mocno podczas
wktadania jedzenia.

» Nie wymienia¢ samodzielnie czgsci, ani
nie naprawiac.

« Ten produkt nie jest przeznaczony dla
0s0b (w tym dzieci), ktorych zdolnosci
fizyczne, czuciowe lub umystowe
sg ograniczone lub ktére nie majg
doswiadczenia w obstudze tego produktu,
chyba, ze znajdujg sie pod nadzorem
osoby posiadajacej takie zdolnosci.

* Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie
tym urzadzeniem.

PRZYGOTOWANIE MASZYNKI DO

PRACY

* Sprawdzi¢, czy warto$¢ znamionowa
napiecia zgodna jest z napigciem
domowe;j sieci zasilajgcej.

*  Umy¢ wszytkie czesci (za wyjatkiem
korpusu) w cieptej wodzie z dodatkiem
detergentu.

» Nie wymienia¢ samodzielnie czgsci, ani
nie naprawiac.

INSTRUKCJE OBSLUGI

PRZYCISKI (rys. B)

Przycisk ,,Power”: Uruchamia/zatrzymuje
(obrét do przodu). Dziata przez 7 minut, po
czym automatycznie sie zatrzymuje;
Przycisk ,,REV”: Obroét do tytu. Kliknij, a za
kazdym razem $ruba bedzie przez 2 sekundy
obraca¢ sie w przeciwnym kierunku;
Przycisk ,,Function”: Przetgcza i wybiera
baranine, satatke, wotowing, kietbase, rybe

i sos.;

Wskazéwka: jesli pozostatosci nie sg gtadkie
lub blokujg obroét, nacisnij przycisk ,REV”,
przez 2 sekundy obracaj Srube w przeciwnym
kierunku, po czym zatrzymaj.

SKLADANIE

1. Po kolei wioz $rube, ostrza oraz néz do
pojemnika na migso i dokre¢ gwint gtowicy
mielacej. Nastepnie dokrec srubka. Wiéz
gtowice do urzadzenia i nacisnij
przetgcznik.

2. Wiz ztozony zestaw
do mielenia miesa do
obudowy urzgdzenia, a
nastepnie nacisnij przycisk
blokady, by zablokowa¢
zestaw do mielenia miesa.

-

3. Wybierz zgdany poziom i naci$nij
wigcznik, by uruchomic silnik. Wtéz
odpowiedniej wielkosci sktadniki
spozywcze do podajnika pojemnika na
mieso i delikatnie nacisnij popychaczem.

4. Po uzyciu najpierw odtgcz od zasilania,
odblokuj przycisk blokady, a nastepnie
odigcz zestaw do mielenia migsa i wyjmij
go przed czyszczeniem!

MIELENIE MIESA

* Pokroi¢ zywnos$c¢ na kawatki, aby
swobodnie miescity sie w otworze miski
zasypowej (Zaleca sie migso bez Sciggien,
bez kosci i bez ttuszczu, przyblizone
wymiary: 20 x 20 x 60mm).

» Podigczy¢ wtyczke do gniazda
sieciowego, wigczy¢ urzadzenie.

+ Do wkfadania zywnosci do miski
zasypowe;j stuzy tylko popychacz.

» Po zakonczeniu mielenia, wytgczyé
zasilanie i odigczy¢ urzgdzenie z sieci.

FUNKCJA WSTECZNA

» Sruba posuwu bedzie obraca¢ sie w
przeciwnym kierunku, a gtowica bedzie
pusta.

« Jesli to nie zadziata, wylacz urzadzenie i
wyczysé je.

TWORZENIE KIELBAS

Przed rozpoczeciem prosze zamontowac
wyposazenie do kietbas jak na ponizszym
rysunku (rys. C)

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

ROZKLADANIE NA CZESCI

* Upewnic sig, ze silnik catkowicie sie
zatrzymat.

+ Odtaczy¢ wtyczke z gniazda
elektrycznego.

* Elementy ze stali nierdzewnej mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

« Jesli pierscienia mocujgcego nie da sie w
fatwy sposob zdjg¢ rekami, nalezy uzy¢
narzedzi.

* Aby w tatwy sposéb usunaé ptyte tnaca,
nalezy umies$ci¢ srubokret miedzy ptytkg
tngca a gtowicg, jak pokazano na ilustraciji,
a nastepnie podniesc jg.

CZYSZCZENIE

* Usunaé resztki miesa itd.

*  Umy¢ kazda czes¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem detergentu.

» Uzycie roztworu srodka bielgcego
zawierajgcego chlor spowoduje
odbarwienie aluminiowych powierzchni.

* Nie zanurza¢ obudowy silnika, lecz
przetrze¢ jg jedynie wilgotng szmatka.

* Rozcienczalniki i benzyna zmienig kolor
obudowy.

* Przetrze¢ wszystkie czesci thgce szmatkg
zwilzong olejem roslinnym.

DANE TECHNICZNE
Warto$é znamionowa: 220-240V, 50-60Hz
Moc elektryczna: 500W

Utylizacja przyjazna srodowisku

Mozesz wspomoc ochrone srodowiska!
mmm Prosze pamietac o przestrzeganiu
lokalnych przepiséw: przekaz uszkodzony
sprzet elektryczny do odpowiedniego osrodka
utylizaciji.

POLSKI



SCG/CRO/B.i.H.

MASINA ZA MLEVENJE MESA
UPUTSTVO ZA UPOTREBU

OPIS (slika A)

1. Navoj rezne glave

Noz od nerdajucéeg Celika

Resetka od nerdajuceg celika

Puz od nerdajuceg Celika

Posuda za meso od nerdajuéeg Celika
Podmetac

Potiskivac

Nastavak za kobasice

VAZNE MERE PREDOSTROZNOSTI

» Samo za upotrebu u domacinstvu.
Nemojte je koristiti u industrijske svrhe.

+ Iskopc€ajte masinu iz elektricne mreze
kada je sklapate i rasklapate.

* Neophodan je strogi nadzor kada se
masina koristi blizu dece.

» Kontinuirani rad masine za mlevenje mesa
pod opterecenjem ne sme da bude duzi od
6 minuta sa vremenskim intervalom od 10
minuta za hladenje motora.

+ Da biste izbegli zaglavljivanje, nemojte
na silu pokretati masinu uz prekomerno
pritiskanje.

* Nemojte nikada pokuSavati da sami vrsite
zamenu delova i popravku masine.

* Nijedan deo ovog proizvoda ne sme da se
dezinfikuje u mikrotalasnoj pe¢nici da ne
bi doslo do ostecenja i deformacije usled
toplote. Svi delovi i materijali koji stupaju
u kontakt sa hranom ispunjavaju uslove
za sertifikat za upotrebu u prehrambene
svrhe.

» Strogo je zabranjeno stavljati ruke ili
oStre predmete u ulazni otvor i dodirivati
rotirajuce delove poput puza/reSetke/
noza/navoja tokom rada da ne bi doslo do
ostecenja.

* Ako se motor sam zaustavi i ne moze
da se pokrene rad unazad zbog blokade
nastale tokom rada, pritisnite dugme
.Power” da biste zaustavili rad unapred
i pritisnite dugme ,REV* da biste izvukli
namirnicu; nakon toga pokrenite motor
da radi unapred da biste mogli normalno
da koristite masinu. Ako masina i dalje ne
moZe da se okrece, preporucujemo da
ocistite puza. Na taj nacin Stitite motor.

* Napomena: Ne potiskujte namirnice
prejako.

» Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu
od strane osoba (uklju€ujuci decu)
sa smanjenim fizickim, senzornim ili

mentalnim sposobnostima ili manjkom
iskustva i znanja, osim u sluc¢aju kada ih
prilikom upotrebe uredaja nadgledaju ili
daju uputstva osobe odgovorne za njihovu
bezbednost.

* Decu treba nadzirati kako se ne bi igrala
sa uredajem.

PRE PRVE UPOTREBE

* Proverite da li napon koji je naznacen na
etiketi sa tehnickim podacima odgovara
mreznom naponu u Vasem stanu.

» Operite sve delove (osim tela) u toploj
sapunici.

* Pre uklju¢ivanja u struju, proverite da li je
ON/O/R prekidac u polozaju Off.

* Nemojte nikada pokuSavati da sami vrsite
zamenu delova i popravku masine.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU

POLOZAJ DODIRA (slika B)

Dugme ,,Power*: Pokretanje/zaustavljanje
(rad unapred), radi 7 minuta pa se automatski
zaustavlja;

Dugme ,,REV*“: Rad unazad, kada se klikne
masina radi unazad 2 sekunde

Dugme ,,Funkcija“: Ovim dugmetom se

bira neki od 6 programa: Jagnjetina, Salata,
Govedina, Kobasice, Riba i Sos;

Savet: Kada samleveno meso nije glatko ili
blokira rotaciju, pritisnite dugme ,REV* da bi
puz radio 2 sekunde unazad pa stao

SKLAPANJE

1. Stavite puza, noz i reSetku u posudu za
meso, pa zategnite navoj rezne glave (ako
pravite kobasice, skinite nastavak za
kobasice u posudu za meso, pa zategnite
navoj rezne glave).

2. Stavite sklop masine za
mlevenje mesa u telo
masine, pa pritisnite
dugme za zaklju€avanje
da biste zakljucali sklop
masine za mlevenje mesa. 1

3. lzaberite Zeljenu brzinu /|
rada i pritisnite dugme
.Power” da biste pokrenuli motor. Stavite
namirnice odgovarajuce veli¢ine u ulazni
otvor posude za meso i nezno ih gurajte
potiskivacem.

4. Nakon upotrebe prvo iskljucite napajanje,
otvorite dugme za zaklju¢avanje, pa
oslobodite sklop ma$ine za mlevenje
mesa i uklonite ga pre ¢iS¢enja!

SITNO MLEVENJE MESA

* lzrezite Citavo meso na komade tako da
lako prolaze kroz otvor levka (Preporucuje
se otkosteno, bezmasno meso bez Zila,
okvirne veli¢ine: 20 x 20 x 60mm).

+ Ukljucite utika¢ u struju i ukljucite uredaj.

* Ulozite meso u levak. U tu svrhu koristite
samo potiskiva¢ mesa.

* Posle upotrebe isklju¢ite masinu i
iskopCajte je iz elektricne mreze.

FUNKCIJA HODA UNAZAD

» Vijak za pomeranje ¢e se okretati u
suprotnom pravcu i glava Ce se isprazniti.

» Ako se to ne dogodi, iskljucite uredaj i
ocistite ga.

PRAVLJENJE KOBASICE

Pre nego $to po¢nete molimo vas da
postavite dodatak za kobasice kako je to
prikazano (slika C)

CISCENJE | ODRZAVANJE

RASKLAPANJE
» Uverite se u to da je motor potpuno
zaustavljen.

» Iskopéajte utikac iz utiCnice elektricne
mreze.

+ Rastavite masinu obrnutim redosledom od
redosleda sklapanja.

+ Ako se fiksni prsten ne moze lako skinuti
rukom Koristite alat.

» Da lakse skinete ostricu, stavite odvija¢
izmedu ostrice i glave kako je to prikazano
na slici i podignite je.

Uklonite meso, itd.

Operite sve delove u toploj sapunici.
Sadrzi delove od nerdajuéeg ¢Eelika koji se
mogu prati u mas$ini za sudove.

» Nemojte potapati kuciSte motora u vodu,
vec¢ ga samo obrisite vlaznom krpom.

* Razredivadi i benzin ¢e prouzrokovati
naprsline ili ée dovesti do promene boje
masine.

+ Qbrisite sve delove za rezanje krpom koja
je pokvasena u biljnom ulju.

CISCENJE

SPECIFIKACIJE

Nominalni napon: 220-240V, 50-60Hz
Snaga: 500W

Ekolosko odlaganje otpada
Mozete pomoci zastiti okoline!
=mm Molimo ne zaboravite da poStujete
lokalnu regulativu. Odnesite pokvarenu
elektri¢énu opremu u odgovarajuéi centar za
odlaganje otpada.
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LATVIAN

GALAS MALAMA MASINA
LIETOSANAS ROKASGRAMATA

APRAKSTS (skat. att. A)
Mal$anas galvas vitne
Neruso$a térauda smalcinatajs
NerUsosa térauda asmens
Nerlsosa térauda skrive
NerUsosa térauda galas tvertne
Paplate

Stampa

Desas forma

ONoaRON =

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

» Lietosana tikai majas apstak|os.
Neizmantojiet rapnieciba.

« Atvienojiet no elektribas, izjaucot ierici.

* Uzraugiet ierici, kad tuvuma atrodas bérni.

+ ligstoSa noslogojuma gadijuma lietojiet
galas maJamo masinu ne ilgak ka 6
mindtes, ar 10 mintsu starplaiku motora
atdzesésanai.

» Parlieku nespiediet produktus ierice, lai
izvairTtos no to iesprisanas.

* Neparvietojiet ierices detalas un nelabojiet
to pats.

* Nevienu 8T izstradajuma dalu nedrikst
dezinficét mikrovilnu krasnr, lai izvairitos
no karstuma izraisitas deformacijas un
bojajumiem. Visas dalas un materiali,
kas saskaras ar partiku, atbilst kvalitates
sertifikacijas prasibam.

+ Laiizvairitos no bojajumiem, darba
laika stingri aizliegts likt rokas vai
asus priekSmetus padeves atveré un
pieskarties rotéjoSam dalam, pieméram,
skrivei/smalcinatajam/asmenim/vitnei.

* Jadarba laika motors automatiski
apstajas un blok€juma dé| nav iesp&jama
pretvirziena kustiba, nospiediet baroSanas
taustinu (,Power”), lai apturétu grieSanos
uz prieks$u, un nospiediet taustinu ,REV”,
lai iznemtu partikas produktus. Péc tam
ieslédziet motoru, lai notiktu grieSanas uz
priekSu normalai lietoSanai. Ja grieSanas
joprojam nenotiek, ieteicams notirit
iekSpusé esoso skrivi. ST metode ir
paredzéta motora aizsardzibai.

* Piezime: Nespiediet partikas produktus
parak stipri.

+ Siierice nav paredzéta tadiem cilvékiem
(tai sk. bérniem), kam ir pazeminatas
fiziskas, sensoras vai prata spéjas, ka ar1
pieredzes vai zinaSanu trikums, iznemot
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gadijumus, kad vinus pieskata vai par
ierices lietoSanu instrué cilvéks, kas atbild
par vinu drosibu.

* Beérnus jauzrauga, lai vini nespélétos ar
ierici.

PIRMS IERICES PIRMAS

LIETOSANAS:

» Parbaudiet, vai instrukcija noraditais
spriegums atbilst jisu majas esoSajam
spriegumam.

* Nomazgajiet visas detalas (izpemot
virsbavi) ar siltu Gdeni un trauku
mazgajamo I1dzekli.

* Neparvietojiet ierices detalas un nelabojiet
to pats.

GALAS MALAMAS MASINAS
LIETOSANA

PIESKARIENS (skat. att. B)

Poga ,,Power”: sakt/apturét (kustiba uz
prieksu), darbojas 7 min., automatiska
apturésana.

Poga ,,REV”: pretvirziena kustiba, nospiediet
un laujiet griezties 2 sekundes.

Poga ,,Function”: parslégt un atlastt 6
pozicijas - ,Jérs”, ,Salati”, ,Liellops”, ,Desa”,
,Zivs” un ,Mérce”.

Padoms: ja gabali nav viendabigi vai bloké
grieSanos, nospiediet pogu ,REV”, |aujiet
skravei griezties pretéja virziena 2 sekundes,
péc tam apturiet.

UZSTADISANA
1. levietojiet skravi, asmeni un smalcinataju
galas tvertné un nostipriniet malSanas
galvas vitni (gatavojot desu, ievietojiet
desas formu galas tvertné un péc tam
nostipriniet malSanas galvas vitni).
2. levietojiet galas malSanas
ierici korpusa un
nospiediet fiksatoru, lai
nofiksétu galas malSanas
ierici. Y
3. Atlasiet vélamo atrumu '
un ieslédziet baroSanu,
lai palaistu motoru.
lelieciet atbilstoSa lieluma
sastavdalas galas tvertnes padeves
atveré un viegli pabidiet lejup ar stampu.
4. Péc lietoSanas vispirms izslédziet
baro$anu, attaisiet fiksatoru un nonemiet
galas malSanas ierici pirms tiriSsanas!

| S

GALAS MALSANA

« Sagrieziet visus produktus gabalos, lai tos
viegli ievietot tvertnes atveré (leteicams
izmantot galu bez cipslam, kauliem un
taukiem, aptuvenais izmérs: 20 x 20 x
60mm).

» lespraudiet kontakta un ieslédziet masinu.

» levadiet produktus tvertné. Tam
izmantojiet tikai produktu spiedéju.

* Péc lietoSanas ierici izslédziet un
atvienojiet no stravas.

VIRZIENMAINAS FUNKCIJA

* Padeves skrive griezisies pretéja
virziena, un bloks tiks iztukSots.

« Jatas nepalidz, izslédziet ierici un iztiriet
to.

TIRISANA UN APKOPE

IZJAUKSANA

» Parliecinieties, vai motors apstajies
pilntba.

+ Atvienojiet ierici no stravas.

* lIzjauciet ierici ka noradits uzstadiSanas
instrukcija pretéja virziena.

« Jafiksacijas gredzenu ar rokam ir grati
nonemt, lGdzu, izmantojiet rikus.

« Lai viegli nonemtu griezéjplaksni,
ievietojiet skrivgriezi starp griez€jplaksni
un bloku — ka paradits Zziméjuma, un
pabidiet to.

TIRISANA

* lznemiet galas parpalikumus utt.

* Nomazgajiet katru detalu silta Gden.

* NerUsosa térauda dalas drikst mazgat
trauku mazgasanas masina.

* Negremdgjiet motora aptveri GdenT, bet
noslaukiet to ar samitrinatu dranu.

+ Skaidi$anas lidzek|u un benzina lieto$ana
krasi maints ierices krasu.

* Noslaukiet visas griez€jdalas ar augu ella
samitrinatu dranu.

1

TEHNISKAS SPECIFIKACIJAS
Spriegums: 220-240V, 50-60Hz
Jauda: 500W

Videi draudziga atbrivoSanas no
ierices
mmm JUs varat palidzét saudzét vidi!
Lddzu, ieverojiet vietéjo valsts likumdosanu,
nogadajiet nedarbojosos elektrisko
aprikojumu piemérota atkritumu savaksanas
centra.
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MESOS MALIMO MASINA
NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

APRASYMAS (A pav.)

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.

Mésmalés antgalio sriegis
Neradijancio plieno pjoviklis
Neradijancio plieno gelezté
Neradijancio plieno sraigtas
Neradijancio plieno mésos talpykla
Padéklas

Stamiklis

Mésos gaminimo forma

SVARBIOS APSAUGOS PRIEMONES

Naudoti tik buityje. Nenaudoti pramoninei
gamybai.

Surinkdami ir ardydami prietaisg - iSjunkite
i8 maitinimo tinklo.

Atidziai prizidrékite, kai prietaisu
naudojatés netoli esant vaiky.

Esant apkovimui, mésos malimo masina
nepertraukiamai gali veikti ne daugiau
kaip 6 minuciy. Po to reikia daryti 10min.
pertrauka, kad atvésty motoras.

Kad neuzsikimsty, neverskite masinos
dirbti esant per dideliam spaudimui.
Nebandykite keisti daliy ir taisyti prietaisg
patys.

Siekiant iSvengti Siluminés deformacijos
ir pazeidimo, neleidZiama mikrobangy
krosneléje dezinfekuoti jokiy daliy. Visos
su maistu susijusios dalys ir medZiagos
atitinka maisto kokybés sertifikavimo
reikalavimus.

Siekiant iSvengti Zalos, mésmalés veikimo
metu grieZtai draudZiama | tiekimo angg
kisti rankas ar astrius objektus ir liesti
besisukancias dalis, tokias kaip sraigtas,
gelezté ar sriegis.

Jei veikimo metu variklis sustoja ir
negalima jjungti atbulinés eigos dél
uzblokavimo, paspauskite mygtukg
.Power*, kad sustabdytuméte sukimasi |
priekj, ir mygtuka REV, kad maistas buty
iSimtas. Tada nustatykite, kad variklis vél
suktysi j priekj jprastiniam naudojimui. Jei

+ §jjrenginj draudZiama naudoti Zmonéms
(jskaitant vaikus), turintiems fizine,
jutimine ar protine negalig arba patirties
ir Ziniy neturintiems asmenims, nebent
juos prizidri arba nurodo, kaip naudotis
jrenginiu, uz jy sauguma atsakingas
asmuo.

kad jie nezaisty su prietaisu.

PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

« Patikrinkite, ar nurodyta prietaiso
naudojamoji jtampa atitinka jisy namy
maitinimo tinklo jtampa

» Visas dalis (iSskyrus korpusa) nuplaukite
Siltu muilinu vandeniu.

* Niekada nebandykite keisti daliy ir taisyti
prietaisg patys.

NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

BAKSTELEJIMO POZICIJA (B pav.)
Mygtukas ,,Power“: Paleisti / sustabdyti
(sukimasis j priekj). Veikia 7 minutes, tada
automatiskai sustoja.

Mygtukas REV: jjungia atbuling eiga.
Spusteléjus 2 sékundéms jjungiama atbuliné
eiga.

Mygtukas ,,Function®: spusteléjus
pasirenkama viena i$ 6 padéciy: aviena,
salotos, jautiena, deSra, Zuvis ir padazas.

Patarimas.Susidarius nuosédoms ir
uzblokavus sukimasi, paspauskite mygtukg
REV, kad 2 sekundes baty pasuktas sraigtas
atbuline eiga.

SURINKIMAS

1. Prie mésos talpyklos pritvirtinkite sraigta,
gelezte ir pjoviklj ir priverzkite mésmalés
talpyklos sriegj. Pritaisykite antgalj prie
irenginio ir paspauskite fiksatoriy.

2. Pritvirtinkite mésmalés
mechanizmg prie masinos
korpuso, tada paspauskite
fiksavimo mygtuka, kad
uzfiksuotuméte mésmalés Y

MESOS MALIMAS

Visus produktus supjaustykite taip, kad
gabalai lengvai ljsty j détuvés angag
(Rekomenduojama naudoti mésg be
sausgysliy, kauly ir riebaly, apytikris dydis:
20 x 20 x 60mm).

JkiSkite tinklo kiStukg ir jjunkite prietaisg.
Ant détuves lekstes uzdekite produkto.
Produktus stumkite tik stamikliu.

Baige darbg, iSjunkite jungiklj, o kiStukg
iStraukite i$ el. lizdo.

KRYPTIES KEITIMO FUNKCIJA

Maitinimo sraigtas suksis atbuline kryptimi
ir galva iStustés.

Jei tai neveikia, iSjunkite jrenginj ir
iSvalykite jj.

DESROS GAMYBA

PrieS pradedant gaminti deSrg pirmiausia
surinkite mechanizma su desros gamybos
priedu (pav. C)

VALYMAS IR PRIEZIORA
ISARDYMAS

jsitikinkite, kad motoras visiSkai sustojo.
Kistuka istraukite i§ maitinimo tinklo lizdo.
ISardykite atvirkstine surinkimo tvarka.

Jei tvirtinimo Ziedas rankomis lengvai
nenusiima rankomis, prasome naudotis
jrankiais.

Kad lengvai iSimtuméte malimo plokstele,
tarp plokstelés ir malimo priedo galvutés
jkiSkite suktuva, kaip parodyta pavyzdyije ir
ja pakelkite.

VALYMAS

ISimkite mésg ir kt.

Visas dalis nuplaukite Siltu muilinu
vandeniu.

Neradijancio plieno dalys, kurias galima
plauti indaplovéje.

Motoro korpuso nemerkite j vandenj, o tik
nuvalykite drégnu audiniu.

Skiedikliai ir benzinas pakeicia prietaiso
spalva.

TECHNINIAI DUOMENYS

Jtampa: 220-240V, 50-60Hz
Galingumas: 500W

Aplinkai saugus iSmetimas

Jis galite padéti saugoti aplinkg!
mmm Nepamirskite laikytis vietos reikalavimy:
atitarnavusius elektros prietaisus atiduokite j
atitinkama atlieky utilizavimo centra.

mechanizma. - - . n ) e
1 » Visas pjaunancias dalis valykite aliejuje

variklis vis dar nesisuka, rekomenduojama 3. Pasirinkite norimg pavarg : NC
suvilgytu audiniu.

iSvalyti viduje esantj sraigtg. Sis metodas ir paspauskite mygtukg i
skirtas apsaugoti variklj. Power”, kad paleistuméte
+ Pastaba. Slégdami maista nenaudokite variklj. Jdékite tinkamo dydZio ingredientus
pernelyg daug jégos. | mésos talpyklos tiekimo angg ir Svelniai
stimikliu spauskite Zemyn.

4. Baige naudoti jrenginj, pirmiausia iSjunkite
maitinima, atsukite fiksavimo rakta, tada
prie$ valydami atlaisvinkite mésmalés
mechanizmag ir jj nuimkite.
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ROMANESTE

TOCATOR DE CARNE
MANUAL DE INSTRUCTIUNI

DESCRIERE (Fig. A)

Filetul capului tocator

Piesa taietoare, din otel inoxidabil

Lama din otel inoxidabil

Spirala din otel inoxidabil

Container din otel inoxidabil, pentru carne
Tava

Bara de impingere

Forma pentru mezeluri

MASURI DE SIGURANTA
IMPORTANTE

Exclusiv pentru uz casnic. A nu se folosi in
aplicatii industriale.

A se scoate din priza in caz de montare si
demontare a unitatii.

Se impune o supraveghere atenta cand
orice aparat este folosit in apropierea
copiilor.

Functionarea continua a tocatorului de
carne incarcat nu trebuie sa depaseasca
6 minute, lasand apoi un interval de 10
minute pentru racirea motorului.

Pentru a evita infundarea, nu fortati
unitatea prin presiuni de incarcare
excesive.

Se interzice inlocuirea componentelor si
repararea unitatii pe cont propriu.

Nicuna dintre piesele acestui produs nu
trebuie sa fie dezinfectata in cuptorul cu
microunde, pentru a se evita deformarea
si deteriorarea lor datorita caldurii. Toate
piesele si materialele care vin in contact
cu alimentele indeplinesc cerintele privind
certificarea pentru produsele alimentare.
Este strict interzis sa puneti méinile sau
obiecte ascutite, in timpul functionarii,

in orificiul de alimentare sau sa atingeti
piesele rotative, precum spirala, piesa
taietoare / lama / filetul, pentru a evita
astfel ranirile si deteriorarile.

Daca motorul Tsi opreste functionarea
automata si nu i se poate inversa sensul
de rotatie din cauza blocéarii in timpul
functionarii, apasati butonul ,Power”
pentru a opri rotatia in sensul direct, apoi
reporniti-l si apasati butonul ,REV” pentru
a scoate alimentele, iar apoi motorul
trebuie sa fie repornit pentru a avea o
rotatie n sens direct, pentru o functionare
normala. Daca rotirea este blocata, se
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recomanda curatarea spiralei din interior.
Aceasta metoda are scopul de a proteja
motorul.

» Nota: Nu folositi prea multa forta atunci
cand apasati alimentele.

* Acest aparat nu este destinat persoanelor
cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta
si de cunoasterea produsului (inclusiv
copii), in afara cazului in care acestea
sunt supravegheate de o persoana in
masura sa o faca.

» Copiii trebuie supravegheati pentru a nu
se juca cu acest aparat.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

» Verificati daca tensiunea indicata pe
eticheta descriptiva corespunde tensiunii
de retea din casa dumneavoastra.

« Spalati toate piesele (cu exceptia corpului)
in apa calda cu sapun.

« Se interzice inlocuirea componentelor si
repararea unitatii pe cont propriu.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

ATINGERE PENTRU POZITIONARE (Fig. B)
Butonul ,,Power”: Incepere/Oprire (rotatie
n sens direct), functionare timp de 7 min.,
oprire automata;

Butonul ,, REV”: Mers Tnapoi, ap&sati si va
avea loc mersul Thapoi timp de 2 secunde
pentru fiecare apasare

Butonul ,,Function”: apasati butonul si
selectati: carne de oaie, salata, carne de vita,
mezeluri, peste si sos, 6 pozitii;

Indicatie: Daca reziduurile nu sunt fluide sau
blocheaza rotatia, apasati butonul ,REV” si
va avea loc o inversare a sensului de rotatie
a spiralei, timp de 2 secunde si apoi motorul
se va opri)

MONTARE

1. Puneti spirala, lama si piesa taietoare in
containerul pentru carne. Apoi strangeti cu
surubul. Introduceti capul tocator in
dispozitiv si apasati butonul.

2. Introduceti ansamblul
tocatorului de carne in
corpul aparatului si apoi
apasati butonul de blocare
pentru a bloca ansamblul e
tocatorului de carne. )

| S

3. Selectati treapta de turatie dorita si
apasati butonul ,Power” pentru a porni
motorul. Puneti cantitatea potrivita de
ingrediente 1n orificiul de alimentare al
containerului pentru carne si apasati usor
cu bara de impingere.

4. Dupa utilizare, opriti mai intai alimentarea
electrica, deschideti cheia de blocare, apoi
slabiti fixarea ansamblului tocatorului de
carne si scoateti-l inainte de curétare!

TOCAREA CARNII

» Taiafi toate alimentele in bucati care sa
poata incapea usor in palnia suportului
(Pentru carnea fara tendoane, fara oase
si fara grasime, se recomanda ca aceasta
sa aiba dimensiunile aproximative de:
20 x 20 x 60mm).

+ Bagati in priza si porniti aparatul.

* Introduceti alimentele in suportul de
incarcare. Nu folositi decat presa

* Dupa utilizare, opriti unitatea si
deconectati-o de la sursa de alimentare.

FUNCTIA REVERS

» Spirala de impingere se va roti in sens
invers si capul masinii va fi golit.

» Daca aceasta metoda nu da rezultate,
opriti masina si curatati-o.

PREPARAREA CARNATILOR

Tnainte de a incepe, asamblatj accesoriul
pentru carnati conform urmatoarelor (fig. C).

CURATARE $I INTRETINERE

DEMONTARE

» Asigurati-va ca motorul s-a oprit complet.

» Decuplati fisa de la priza.

» Demontati in ordinea inversa a pasilor de
montare.

» Daca inelul de fixare nu poate fi indepartat
cu usurinta cu méana, folositi instrumente.

* Pentru a scoate cu usurinta discul de
tocat, puneti o surubelnita intre discul de
tocat si capul de lucru conform ilustratiei i
trageti-l in sus.
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CURATARE

+ Indepértati resturile de carne etc.

» Spalati fiecare piesa in apa calda cu
sapun.

» Piese din otel inoxidabil, care se pot spala
in masina de spalat vase.

* Nu scufundati carcasa motorului in apa;
este suficient sa o stergeti cu o carpa
umeda.

* Diluantii si benzina vor fisura sau vor
schimba culoarea unitatji.

« Stergeti toate componentele de taiere cu
o carpa inmuiata in ulei vegetal.

DATE TEHNICE
Curent nominal:
Putere electrica:

220-240V, 50-60Hz
500W

Eliminare ecologica

Puteti ajuta la protejarea mediului!
=mm Respectati reglementarile locale:
predati echipamentele electronice scoase
din uz la un centru specializat de eliminare a
deseurilor.

ROMANESTE



BbAIFAPCKH

MECOMEJIAYKA
MHCTPYKUWUN 3A YITOTPEBA

OMUCAHME (cur. A)

EENSINEN

o N

. maBa 3a cmunaHe

pe3ayka oT HepbXaaema cToMaHa
OcTpue oT HepbXgaema cTomaHa
BuHT oT Hepbxaaema ctomaHa
KoHTenHep 3a meco oT Hepbxaaema
cToMaHa

TaBunyka

ByToH 3a HaTuckaHe

dopma 3a konbacu

BAXXHW MEPKU 3A BE3OMNMACHOCT

Camo 3a gomaluHa ynotpeba He
ynotpebsiante B NpOMULLNIEHOCTTA
M3knioyeTe OoT KOHTaKTa, KoraTo
crnobseate n pasrnobsisate ypega
KoraTto ypen ce usnonssa B 6nv3oct Ao
neua e Heobxoanmo 6nmako HabnogeHne
Mpwn gbnra noctosiHHa ynoTtpeba Ha
Menavkara, TpsibBa ga ce npassT 6
MVHYTHM Nay3un 3a oxnaxaaHe Ha moTopa
Ha Bcekun 10 muHyTU paboTa.

3a ga nsberHete 3agpbCcTBaHe, He
ynotpebsBante U3nuLieH HaTuck npu
mereHe.

Hwukora He onuTBanTe Aa cMeHuTe
YacTuTe UNM Ja nornpasuTe ypeaa camu.
He ce no3BonsiBa 3a BCUYKM YacTu Ha TO3n
npoaykT Aa 6baaT Ae3nHMbeKUpann B
MUKpOBBITHOBa (PypHa, 3a Aa ce usberHe
Aedopmaumsa ot TonnuHata n nospeaa.
Bcuukun yactu u matepvanu, KOuTo
BNN3aT B KOHTAKT C XpaHW OTroBapAT

Ha M3nckBaHusATa 3a cepTudukaums Ha
XpaHuTe.

CTporo e 3abpaHeHO Aa nocraeaTe

pbLie Unn ocTpy NpeaMeTy B mopTa 3a
3axpaHBaHe 1 Aa [oKocBaTe BbpTALMTE
Ce YacTu, KaTo Hanpumep BUHT / HOX /
octpue / pe3ba no Bpeme Ha paborta, 3a
na n3berHeTte nospea.

AKO MOTOPBT Crpe aBTOMAaTUYHO U He
MOXe Ja ce o6bpHe nopaamw bnokmpaxe
no BpemMe Ha pabota, Mons, HaTUCHeTe
6yToHa “power”, 3a Aa cnpeTe BbPTEHETO
Hanpen u HaTucHeTe ByToHa “REV”,

3a Aa usTernuTe xpaHarta, cneg Koeto
ABuratensit Tpsibea Aa 3anoyHe Aa ce
BbPTW Hanpes nNpy HopmanHa ynorpeba.
3abenexka: He nsnonssante npekaneHo
MHOrO cuna, KoraTo npuTuckaTe xpaHa.

» Tosu ypen He e npegHa3HayveH 3a
ynoTtpeba oT nuua (BKNo4MTenHo geua)
C HaManeHu pun3n4eckmn, CETUBHU
UM yMCTBEHU CNOCOBHOCTH, Unn ¢
NMNCBALLM 3HAHUSI U OMUT, OCBEH aKo He
ce Habnoaaeat unu He ce MHCTPYKTUpaT
OTHOCHO yrnotpebara Ha ypeaa oT nuue,
oTroBapsiLLo 3a 6e3onacHocTTa uMm.

» [euarta Tpabsa ga ce Habntoaaear, 3a Aa
ce yBepuTe, Ye He Cu UrpasT ¢ ypeaa.

MPEOV NbPBATA YINOTPEBA

» [lpoBepeTe ganu HanpexeHUeTo Ha
eTukeTa CbOTBETCTBA Ha TOBa BbB Baluusi
OOM.

*  W3mwuiite Bcuukn Yactum (6e3 ocHoBaTa) ¢
TOMma Boga u canyH.

* Hwukora He onuTBaiTe 4a cCMeHuTe
YacTuTe Unu aa nonpasuTte ypeaa camu.

MHCTPYKLMU 3A YNOTPEBA

no3uumna HA BYTOHUTE (cur. B)
»power“ ByToH 3a BkntouBaHe: Ctapt/
Cron (BbpTeHe Hanpen) paboTn 7 MUH. 1
aBTOMaTUYHO CNUpa;

“REV”: 6yToH: Bpblua Hasaa, HaTUCHK 3a
[a BbpTU Ha3ap 3a 2 cek.

ByToH ,,Function®: lNpesknioyBaHe u
n3bupaHe NosnLMNTe Ha OBHELLIKO, carnarara,
Tenewko, HageHuua, puba n Coc 6 0CHOBHM
nosvuuu;

CbBeT: Korato octatbumTe He ca rmagku
unun Gnokupart BbpTEHETO, HaTUcHeTe ByToHa
.,REV*, 3aBbpTeTe BUTNO 06paTHO 3a 2 cek 1
cnpete

CIrTNOBSABAHE

1. lNocTtaBeTe BUHTA, HOXa U OCTPUETO B
KOHTelHepa 3a meco. Cnef ToBa ro
3aBUWHTETE C BMHTA. BkapaliTe rmaeara B
YCTPOWCTBOTO U HaTUCHETE
NpeBKoYBaTenNs, 3a 4a ce BKIoYM B
KOHTEeWHepa 3a Meco 1 crnef Toea
3aTerHerte rnaeaTa 3a MefeHe.

2. lMocTaBeTe mogyna 3a
Mecomernayka B TANoTo
Ha MaluvHaTa v creg
TOBa HaTUCHETE Krtoya
3a 3akntoyBaHe, 3a ga M
3aKn4MTe Mecomenavka.

|
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3. V3bepeTe xenaHaTa npefaska u

HaTucHeTe “power”, 3a oa ctaptupare
Asuratensi. CnoxeTe NoAXoAsLLO
KONMYeCTBO OT CbCTaBKWUTE B HA
KOHTEelHepa 3a Meco, BHUMaTeNHO
HaTucHeTe ¢ ByTanoTo.

Cnep ynotpeba, NbpBO UsknoyeTe
eneKkTpo3axpaHBaHETo, OTBOPETE Kriova
3a 3aknoyBaHe, crnepj Tosa pasxnabete
rmaBaTa 3a CMWUnaHe u s oTcTpaHeTe
npeau noyncTaaHe!

MEJNEHE HA MECO

HapexeTte BCMYku xpaHu Ha napyeTa, 3a
[a BM3aT ecHo B OTBOPA 3a MaykaHe
(MpenopbyBa ce MecoTo Aa e 6e3 koxa,
KOCTWU N Ma3HuHa 1 C MpUBNManTenHmn
pa3mepu: 20 x 20 x 60mm).

[MbxHeTe LWencena B KOHTaKTa 1 BKIOYeTe
ypena c 6yToHa 3a 3axpaHBaHeTo.
CnaraWite xpaHuTe B Maykallarta nrnova.
3a nnoyata n3nonsgawTte camo GyTanoro
3a xpaHa

Cnep ynoTpeba, nskntoyerte ypeaa v ro
crnpeTe OT ToKa.

dJYHKLl,VIFl 3A BPBLAHE

ModaBalysAT BUHT e ce 3aBbpTU

B o6paTHa nocoka, a rnasara Lie ce
N3MpasHu.

AKko ToBa He paboTu, U3KMYeTe ypeaa u
[a ro no4ucrure.

NMPUroTBAHE HA HAOEHULAN

Mpeaun na 3anoyHeTe, nocrasete
npucTaBkaTa 3a HaeHULM, KakTo e NnokasaHo
Ha (dur. C)

NOYNCTBAHE N NOAAOPBXKA
PA3IMOBABAHE

[MpoBepeTe Aann MOTOPBT € CNpsn
HanbIHO.

M3kntoyete kabena oT KOHTaKTa.
Pa3rnoGeTe kaTo cnegsaTe CTbMKUATE MO
crnobsisaHe B obpaTeH peg.

AKO (OUKCUPALLUNAT NPBCTEH HE ce
OTCTPaHsiBa NEeCHO C pbLie, MO,
13non3BanTe NHCTPYMEHTMU.

3a Ja oTcTpaHuTe NecHO pexelyara
nnacTvHa, NnocTaBeTe OTBEpTKa Mexay
Hes 1 rmasara, KakTo e MokasaHo, 1
NOBAMIHETE Harope.

MNOYNCTBAHE

OTCcTpaHeTe MecoTo 1 Apyru
M3muiiTe BCsika 4acT ¢ Tonna soga u
canyH.

YacTn oT HepbXaaema cToMaHa
6e3onacHu 3a M1eHe B MUSTHA.

He notansinte koxyxa Ha MOTopa BbB
BOJA, CaMo ro u3bbpLUeTe ¢ BraxHa
Kbpna.

MeTpon v npenapat Lie HanykaT unu
NMPOMEHNAT LBeTa Ha ypeaa.
M36bpLueTe BCUYKM peXeLLm YacTu ¢
Kbpra HanoeHa ¢ pacTUTENHO Macro.

NAPAMETPU

MpounssoanTEnHOCT:
KoHcymauus Ha Tok:

220-240V, 50-60Hz
500W

Cbobpa3seHo ¢ oKonHaTa cpeaa
U3XBBLprisiHe

mmm MoJeTe [a MOMOTHETE Aa 3aLUTUM
okonHarta cpegal MNomHeTe, Ye TpsGaa

[a cna3sate MeCTHUTe pa3nopeaodu:
MpenaBaiTe HepabOTELLOTO ENEKTPUYECKO
oGopyaBaHe B crieuuanHo npegHasHaveHuTe
3a uenTa ueHTpoBe.

BbAIAPCKU



YKPAITHCbKA

M’SICOPYBKA i
IHCTPYKLIIS 3 EKCIINYATALIli

OMNUC OETANEW (man. A)

Pisbba rornosku nepementoBaHHs
Hixx 3 HeipxxaBHOI cTani

. Jle3o 3 HeipxaBHoi cTani

LLIHek 3 HeipxaBHOI cTani

JloTok Ansa m'aca 3 HeipxxaBHoI cTani
JloTok

MpowwToBxyBay

. ®opma ansa kosbacu

BAXIUBI 3ACTEPEXEHHA

BukopucTtoBynTe Tinbkvu Bgoma. He
BMKOPVCTOBYITE B MPOMMUCIIOBUX LjiNsX.
[Mpu 36upaHHi Ta po3bupaHHi npunagy,
BiJKMIOYiTb OrO Bi €NeKTPUYHOT PO3ETKMU.
Axwo npunag BUKOPUCTOBYETLCSA NOBNM3y
fiTen, Harnsg 3a HUMK € HeOoOXIOHMM.
[Micns koxHUx 6 xBunuH 6e3nepepBHOro
BMKOPUCTaHHSA M’sicopy6km, HeobxiaHo
pobuTn nepepsu Tpusanictio 10 XBUNuH 3
METOI OXONOMPKEHHS ABUTYHa.

LLlo6 3anobirtu 6nokyBaHHIO po6oTH
npunagy, He HaTUcKanTe HaaTo Ha
npunag nig Yac 1noro pobotu.

He cnig 3amiHoBaTh getani um
PEMOHTYBATU NpUNaz cCamoTyXKU.
3ab0opoHSETLCA NPOBOAUTM Ae3iHDEKLiI0
OyOb-sIKMX YaCTUH LibOro BUpoby B
MIKPOXBWIbOBIN NeYi, OCKINbKU Le

MOXKe nNpu3BecTy 4o AedopMauii

Ta MOLUKOMKEHHS. YCi YacTuHK Ta
mMarepianu, O KOHTaKTYIOTb 3 iXeto,
MalTb cepTudikaT NpuaaTHOCTI A0
BMKOPUCTaHHS 3 iXelo.

[Ns yHUKHEHHS NOLWIKOMKEHb Nif Yac
po6oTu BMpoby CyBOpPO 3a60POHAETLCA
BCTaBMSATU PYKW YK FOCTPi NpeameTy B
OTBIp AN NPOAYKTIB N TOPKATUCS PyXOMMX
YaCTUWH, SIK-OT LWUHeKa/HoXxa/ne3a/piabou.
SKLLO MOTOpP aBTOMAaTUYHO 3YMUHUBCS,

i Moro He BAAETLCA 3anNyCTUTU Y
3BOPOTHOMY PEXWUMi BHACNIQOK
6rnoKyBaHHs!, HATUCHITb KHOMKY «power»
15t TOKPOKOBOrO 06epTaHHs Brnepes,

a Tofli HaTUCHITb KHOMKY «REV» ans
BMBeOEHHS npoaykTiB. Iicnsa uboro MoTop
cnig 3anyctutn 3 obepTaHHAM Bnepeq,
ans poboT B HOPManbHOMY PEXUMI.
Akwo obepTaHHs Bce Le BrnokyeTbes,
PEKOMEHAYETHLCS MOYNCTUTM LUHEK
3cepeaunHn. Takuii MeTo A03BOSSE
3aXUCTUTU MOTOP.
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» [puwmiTka: IMig Yac NpoLITOBXyBaHHS iXi
He 3aCTOCOBYETLCSH HAAMIPHY cuny.

* Llen npucTpivt He npusHayYeHn Ans
BMKOPUCTaHHS ocobamu (BKntovaroum
aiten) 3 pisnyHMMK Ta pO3yMOBUMM
Bagamu, abo ocobamu 6e3 HanexHoro
[0CBIAly UM 3HaHb, AKLLO BOHU He
NPONLLNN IHCTPYKTaX MO KOPUCTYBaHHIO
LM NPUCTPOEM Mif HarnsAoM ocobu,
BignoBiganbHoI 3a ix 6e3neky.

* He possonguTe QiTaMm rpatucs 3 LM
NPUCTPOEM.

NEPEA NEPWUUM BUKOPUCTAHHAM

» [lepeBipTe, UM piBEHb HaMpPyry, BKa3aHUn
Ha npwnagi, Bignosigae piBHeBi Hanpyru B
BaLLOMY [OMi.

*  BwumwniTe BCi geTani (3a BUHATKOM
Kopnyca) B Tennin MUNbHin BOAi.

* He cnig samiHoBaTu getani un
PEMOHTYBATK Npunag CaMoTyXKK.

IHCTPYKUIA LLIOAO BUKOPUCTAHHA

KHOMKW (man. B)

KHonka «power»: [Nyck/cTon (obepTaHHA
Bnepen), poboTta NpoTAroM 7 XBUnuH Ta
aBTOMaTUYHE 3YMVHEHHS;

KHonka «REV»: O6epTaHHsl Ha3ag,
HaTUCHITb Anst obepTaHHA Ha3azg NPOTSrom 2
ceKyHf;

Knonka «Function»: HatuckaiTe, w06
BMbBpaTtn ogHy 3 6 nosuuini: BapaHuHa, Canar,
AnosununHa, Kosbaca, Puba ta Coyc;

Mopap: sKwWwo obepTaHHs ycKknagHeTbes abo
OnokyeTbcsl, HATUCHITb KHOMNKY «REV», 106
3anyCcTUTU LUHEK Y 3BOPOTHOMY HanpsiMKy Ha
2 cekyHaun

3BUPAHHA
1. Tlo Yepsi BCTAHOBITb LUHEK, 11€30 Ta HiX Y
NOTOK ANns M'Aca, a ToAi 3aTArHITb rofoBKy
nepementoBaHHs (SKLLO 06paHo pexnm
Kosbaca, BctaBTe chopmy anst koBbacu y
NOTOK ANs M'Aica, a TOAj BXe 3aTArHiTb
roroBKY nepemerntoBaHHs).
2. BctaBTe 6ok M'sacopybku
B OCHOBHWIA KOpnyc
BMPOOY Ta HAaTUCHITb
KHOMKY dpikcauii, wob
3adikcyBaTy 6rok =
M'siCOpYOKM. )
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3. BubepiTb NOTPiIGHMI peXUM Ta HAaTUCHITb
KHOMKY «power», o6 3anycTutu
mMoTop. BctaenanTe B oTBip ANs
NpoAYyKTIiB iHrpedieHTy BignoBigHoro
po3mipy Ta obepexHo fornomarante
NpOLUTOBXYBa4eM.

4. Tlicna BUKOPUCTaHHA CroYvaTKy BUMKHITb
XXMBMEHHS!, MOTIM HaTUCHITb KHOMKY
dikcauii (ans po3bnokyBaHHs), a Togi
3HiMiTb BrOK M'sicOpy6KM Ta NOYUCTITb
1noro.

MENEHHA M’ACA

+ [lopixTe XXy Ha YacTuHU, siki 6
nerko 3axogunu B OTBIp KOBLUMKA
(PekomeHpoBaHO nogpibHIOBaTN M'sIcCO
6e3 un, KiCTOK Ta Xvpy; NpubnunsHmn
po3mip wmaToukis: 20 x 20 x 60MMm).

* [MigkntoviTe Npunag Ao enekTpu4Hoil
pPO3eTKu Ta YBIMKHITb 1OrO.

+ [lomicTiTb Xy B KOBLUMK. Mpy LbOMy
BUKOPUCTOBYMTE LUTOBXaM.

» [licns BUKOPUCTaHHS, BUMKHITb Npunag ta
BiJKIIOYITb KOO Bif €NeKTPUYHOI PO3ETKM.

®YHKUIA 3BOPOTHOIO Xoay

*  JKuBunbHUI WHeK obepTaTtnmeTbes
y 3BOPOTHOMY HanpsiMKy i rofioBka
3BiNbHUTLCA Bif, M‘sAica, L0 3acTpsrno.

*  AKWo ue He cnpautoe, BUMKHITb npunag i
MOYUCTITb MOrO.

NMPUTOTYBAHHA KOBBACU

Mepen novaTkoM poboTn 36epiTb HacaaKy
Ans koBbacy, Sk MokazaHO Ha MaroHKy
(man. C)

YULLIEHHA TA 3BEPIFAHHA

PO3BUPAHHA

* BnesHiTbCH, WO ABUIYH NOBHICTIO
NPUNMHMB PoBoTY.

*  BigknodiTh WHYP X1BNEHHS Big
€NeKTPUYHOI PO3ETKM.

*  Po36epiTb Npunaza 3a kpokamu,
BKasaHUMM B po3dini «36upaHHs» B
3BOPOTHOMY MOPSIAKY.

*  AKWo He BOAETLCA 3HATKU hikcyBanbHe
KinbLe pykamu, ckopuctanTecb
iHCTpyMeHTamu.

* LLlo6 nerko 3HATW pi>ky4unidi AUCK, NOMICTiTb
BVIKPYTKY MK PiPKY4UMM OUCKOM Ta
rONOBKOI0, SIK MOKa3aHO Ha MarsltoHKy, Ta
BiJOKpEMTE PiXXY4nii AUCK.

YULLEHHA

* YCyHbTe 3anuLiku M’sica ToLo.

* KoxHy getanb cnig Mutu B Tennin
MUNbHIN BOAi.

» [etani 3 HeipxxaBHOI cTani, npuaaTHi ans
MUTTS B MOCYAOMWIHIN MaLUWHI.

* He 3aHypioiiTe Grok ABuryHa y Bogy, a
BMUTUPaNTE NOro BOMOrO0 TKAHWUHOLO.

» PO34MHHMKM Ta GEH3NH NoLIKOAATL
3abapereHHio npunagy.

» Bci pixydi getani cnig sutupartu
TKaHWHOIO, 3MOYEHOI0 B KYXOHHIN ofii.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKA

[MoTyXHICTb: 220-240B, 50-60y,
EnekTpnyHa Hanpyra: 500BT

TEPMIH NPUOATHOCTI: HE
OBMEXEHUHN

Be3neyHa yTunisauis

Bu moxeTe 4ONOMOrTY 3aXUcTuUTh
mmm [1OBKINNSA!
HoTpumynTechb MicueBUX NpaBun yTunisawii:
BiJHECITb HEMpauoye enekTpudHe
obnagHaHHs y BiANoBiAHUIA LEHTP i3 Moro
yTunisauii.

YKPAIHCbKA
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HACHOIR A VIANDE
MODE D’EMPLOI

DESCRIPTION (fig. A)

1.

ONoOGAWN

Bague

Grille en inox

Couteau en inox

Vis sans fin en inox
Plateau a viande en inox
Plateau

Pilon-poussoir
Entonnoir a saucisse

IMPORTANTES MESURES
DE SECURITE

Usage domestique seulement N'est pas
destiné a un usage industriel

Débrancher lors de montage ou de
démontage de l‘unité.

Plus grande surveillance lorsque I‘appareil
est utilisé a coté des enfants.

L utilisation continue du hachoir a viande
ne doit pas dépasser les 6 minutes avec
des intervalles de repos de 10 minutes
pour le refroidissement du moteur.

Ne pas forcer sur I‘appareil pour éviter
tout bourrage.

N‘essayer jamais de remplacer des piéces
de rechange ou réparer |‘unité par vous-
méme.

Toutes les piéces de ce produit ne doivent
pas étre désinfectées au four a micro-
ondes afin d’éviter tout dommage et toute
déformation par la chaleur. Toutes les
piéces et tous les matériaux qui entrent en
contact avec les aliments sont conformes
aux exigences de la certification de qualité
alimentaire.

Pour éviter tout dommage, il est
strictement interdit de placer les mains ou
des objets étrangers tels que vis/couteau/
lame/fil dans la fente d’alimentation et de
toucher les piéces en rotation pendant le
fonctionnement de I'appareil.

Si le moteur se bloque et son mouvement
ne peut pas étre inversé, appuyez sur la
touche « Power » pour arréter la rotation
puis sur la touche « REV » pour retirer

les aliments coincés, ensuite redémarrer
le moteur. Si le moteur est toujours
bloqué, il faut alors nettoyer la vis sans fin
intérieure. Cette méthode est destinée a
protéger le moteur.

Remarque : Ne forcez pas trop sur le
pilon-poussoir.
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» Cet appareil n‘est pas destiné aux
personnes (enfants inclus) ayant des
capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou un manque
d‘expérience et de connaissance du
produit, a moins qu‘elles ne soient mises
sous la garde d‘une personne pouvant les
surveiller.

» Les enfants doivent étre surveillés afin
de s‘assurer qu‘ils ne jouent pas avec cet
appareil.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

« Vérifier que le voltage indiqué sur
la plaque signalétique de I'appareil
correspond bien a celui de votre
installation électrique.

* Nettoyer toutes les composantes (a
I‘exception du corps principal) a I'eau
chaude savonneuse.

* N'essayer jamais de remplacer des piéces
de rechange ou réparer l‘unité par vous-
méme.

MODE D‘UTILISATION

POSITION D’UTILISATION (fig. B)

Touche Marche/Arrét : Démarrer/arréter
(rotation normale), fonctionnement pendant 7
minutes puis arrét automatique.

Touche rotation inversée : appuyez pour
inverser la rotation pendant 2 secondes.
Touche Fonction : sélecteur du type
d’aliment : Mouton, Salade, Beeuf, Saucisse,
Poisson et Sauce (6 positions)

Conseil : lorsque le hachis n’avance pas de
facon fluide ou se bloque, appuyez sur la
touche « REV » pour inverser la rotation de la
vis sans fin pendant 2 secondes, puis arrétez

MONTAGE

1. Mettez la vis sans fin, la lame et le
couteau dans le corps et serrez la bague
pour les saucisses insérez I'entonnoir
aprés la grille et serrez la bague).

2. Insérez 'ensemble
hachoir a viande dans le
corps, puis appuyez sur
le bouton de verrouillage
pour verrouiller Y
I'ensemble..

3. Sélectionnez le type
d’aliment et appuyez sur
« power » pour démarrer
le moteur. Mettez les ingrédients en
morceaux de taille appropriée dans la
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fente du plateau a viande, les pousser
doucement avec le pilon-poussoir.

. Apres utilisation, éteignez I‘appareil,

appuyez sur le bouton de verrouillage
pour libérer le hachoir a viande et le retirer
pour le nettoyer !

HACHAGE DE LA VIANDE

Couper les aliments en morceaux de
dimension adaptée pour qu’ils puissent
étre introduits dans la tubulure de
remplissage (Il est recommandé d’utiliser
une viande désossée, sans tendons et
non grasse, taille approximative : 20 x 20
x 60mm).

Branchez I‘appareil et mettez-le en
marche.

Remplir les aliments dans la tubulure.
N‘utiliser que le poussoir.

Aprés utilisation, arréter I'appareil et
débrancher la prise.

FONCTION REVERSE

La vis sans fin tournera dans le sens
opposeé et la téte sera vidée.

Si ¢a ne marche pas, arrétez I‘appareil et
le nettoyer

PREPARER DES SAUCISSES

Avant de commencer assemblez les piéces
comme illustré a la fig.8

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
DEMONTAGE

Attendre I‘arrét complet du moteur.
Débrancher la prise du secteur.

Démonter en inversant les étapes de
montage.

Si la bague de fixation ne se retire pas
facilement a la main, il faut utiliser un outil.
Pour retirer facilement le disque a hacher,
placer un tournevis entre le disque a
hacher et la téte comme illustré et le
soulever.
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NETTOYAGE

* Enlever la viande, etc.

» Nettoyer chaque piece a I'eau chaude
savonneuse.

* Les piéces en inox peuvent étre lavées au

lave-vaisselle.

* N‘immerger pas le bloc moteur dans
I‘eau, ne le nettoyer qu‘avec un chiffon
humidifié.

* Les diluants et I'essence causent des
fissures et décolorent I‘appareil.

» Nettoyer les piéces de coupe avec un
chiffon humidifié d‘huile végétale.

SPECIFICATIONS
Tension :
Puissance électrique :

Mise au rebut dans le respect de
I‘environnement
== \/OUS pouvez contribuer a protéger
I'environnement ! Il faut respecter les

reglementations locales. La mise en rebut de

votre appareil électrique usagé doit se faire
dans un centre approprié de traitement des
déchets.

220-240V, 50-60Hz
500W

FRANGAIS
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PICADORA DE CARNE
MANUAL DE INSTRUCCIONES

DESCRIPCION (figura A)

1.

Hilo del cabezal de picado

MEDIDAS DE
SEGURIDAD IMPORTANTES

So6lo para uso doméstico. No lo use con
una finalidad industrial.

Desenchufelo cuando monte y desmonte
la unidad.

Es necesaria una fuerte supervision
cuando cualquier aparato se usa cerca de
ninos.

Bajo carga el funcionamiento continuo de

limpiar el tornillo de su interior. Este
método tiene como finalidad proteger el
motor.

Nota: No emplee demasiada fuerza
cuando empuije los alimentos.

Este aparato no esta disefiado para

su seguridad.
Deberia supervisar a los nifios para
asegurarse que no jueguen con el aparato.

ANTES DE USARLA POR
PRIMERA VEZ

Compruebe que el voltaje indicado en la
placa identificativa se corresponde con el
voltaje de la corriente de su hogar.

Lave todas las piezas (excepto la carcasa)
en agua tibia jabonosa.

3. Seleccione el tipo de giro que desee y

pulse el botdn “power” para arrancar

el motor. Coloque los ingredientes con
el tamafio adecuado en el Puerto de
alimentacion del contenedor de carne;
presione suavemente hacia abajo con la

Corte todos los alimentos en pedazos

de forma que se ajusten facilmente en la
apertura de la tolva (Se recomienda carne
sintendones, sin hueso y sin grasa, de un
tamafio aproximado: 20 x 20 x 60mm).
Enchufe y encienda la maquina.

Vierta los alimentos en la placa de la
tolva. Usela Unicamente con el empujador
de alimentos.

Tras su uso, apague la unidad y
desenchufela de la corriente eléctrica.

LIMPIEZA

Calificacién:
Alimentacion:

Retire la carne, etc.

Lave cada pieza en agua jabonosa tibia.
Piezas de acero inoxidable aptas para el
lavavajillas.

No sumerja la carcasa del motor en agua,

%' gortﬁ‘cljloradde acerro.r|]no>.((|jdall)t|>le que lo usen personas (incluidos nifios) barra empujadora. sélo limpiela con un pafio humedo.

4' Tuc'lll aj € acero | C.’é(' bell e con capacidades fisicas, sensoriales 4. Tras su uso, primero apague la * Los disolventes y el petroleo provocaran

5' Corr?tl ?\ (? a(c:jero |nrc]JX|da e ro inoxidabl o mentales reducidas, o con falta de alimentacion, abra la tecla de cierre y un cambio en el color de la unidad.

6. Bo de ledor de carne de acero inoxiaable conocimientos o experiencia, a menos después afloje la picadora de carne y » Limpie todas las piezas de corte con un
- pandeja que hayan recibido supervision o retirela antes de limpiarlo. pafio empapado en aceite vegetal.

7. Barra empujadora s

8. Molde d Ichich formacion en lo referente al uso del
- Molde de salchichas aparato por una persona responsable de PICAR CARNE ESPECIFICACIONES

220-240V, 50-60Hz
500W

Eliminacion cumpliendo con el
medio ambiente

mmm jPuede ayudar a proteger el medio
ambiente!

Por favor, recuerde respetar la normativa
local: entregue los equipos eléctricos que
no funcionen en un centro de reciclaje

Ia.plcadora de carne no c!ebe exceder 6 * Nunca intente sustituir las piezas y reparar . adecuado.
minutos con el siguiente intervalo de 10 la unidad usted mismo FUNCION DE MOVIMIENTO INVERSO
minutos. para la refrigeracion del motor. ’ + El tornillo de alimentacion girara en
. Ei'goer:/:r?]?ear:?;gcésl‘a nl?nfilcjifazicioer: una INSTRUCCIONES DE USO ) g|_reccf|on <_:ontrar|a y el ?abez_gl Ze vaciara.
presion excesiva. POS,ICION DE LA .TAPA (f_igura B) . Iirl'nr;)(i)eI:nCIon& apagte T neaey
* Nunca intente sustituir las piezas y reparar 5;;?;;"&:3&;%ﬁggﬁlsﬁir(g{gshfma
la unidad usted mismo. ’
* No se permite que ninguna pieza de este automaticamente se d.etiene; . EI?CEdR SALCHICHAS te el
producto se desinfecte usando un horno Botén “REV™: Va hacia atras, y gira durante cosori empgzalr, r(_)ga_mots nf]"on . %
microondas para evitar la deformacion gs?’guncljzos cztada vezC d lad accesorio segun lo siguiente (figura C)
or calor y dafios. Todas las piezas otén “Function™: Cordero, ensalada,
ﬁ]ateriale)s/ en contacto con aﬁmento)é tern.e.ra, salchichas, pescado y salsa, 6 IISIE“g:nlcE)ﬁ-?AIEMANTENIMIENTO
cumplen con las exigencias de la postelones: * Asegurese que el motor se ha detenido
certificacion de grado alimentario. Consejo: Cuando las sobras no son suaves comg Ietamgnte
+ Queda estrictamente prohibido colocar o bloquean el giro, pulse el botén “REV”, el . Desfonecte el enchufe de la toma de
las manos u objetos afilados en el puerto tornillo gira en sentido contrario durante 2 corriente
de alimentacion asi como tocar las piezas ~ segundos y posteriormente se detiene . Desméntelo invirtiendo los pasos de
giratorias como tornillo / cortadora / MONTAJE montaje
cuchilla / hilo durante su funcionamiento ; g -
para evitar dafios. 1. Coloqgue el taladro, cuchillo y cortadora en ) ZI gr?"foeézt:ciri,;%: Iiss?;zor?e(r;fanmfsacr:ltf:d
« ,Si el motor se detiene automaticamente el depdsito de la carnes. Posteriormente, . Para retirar IJa Iacé de corte con facilidad
y no puede volver a encenderse debido atornillelo con el tornillo. Inserte el cabezal cologue un degtornillador entre la placa '
a un bloqueo durante su funcionamiento, en al aparato y pulse el interruptor. de cgrte a cabeza tras como seFi)Iustra
pulse la tecla “power” para detener el 2. Inserte la picadora en el |evénte|ay Y
giro hacia delante y la tecla “REV” para cuerpo de la maquina :
retirar los alimentos; posteriormente, y posteriormente pulse .|
debe arrancarse el motor para hacerlo la tecla de cierre para (@]
girar hacia delante para obtener su cerrar la picadora de M Zz
uso normal.“) Si la rotacion todavia se carne. . ' E
encuentra bloqueada, se recomienda . n
L
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ITALIANO

MEAT GRINDER
INSTRUCTION MANUAL

DESCRIPTION (fig. A)

1. Ghiera

Elemento di taglio in acciaio inox
Lama in acciaio inox

Vite in acciaio inox

Collo in acciaio inox

Vassoio

Pestello

Accessorio per salsicce

PRECAUZIONI IMPORTANTI PER LA
SICUREZZA

* Solo per uso domestico. Non adatto per
uso industriale.

* Quando si monta e si smonta l‘'unita la
spina deve essere scollegata.

» Se l'apparecchio ¢ utilizzato in presenza
di bambini si deve adottare precauzione
estrema.

ONoOGAWN

» Sotto carico il funzionamento continuo del

tritacarne non dovrebbe essere superiore

a 6 minuti con un seguente intervallo di 10

minuti per il raffreddamento del motore.

* Per evitare che il cibo s‘intasi non forzare
l'uso dell'unita ad elevato carico.

* Non tentare mai di sostituire i componenti
e di riparare |'unita da soli.

* Non utilizzare il forno a microonde per
disinfettare questo prodotto, al fine di
evitare danni e deformazione delle parti

dovute al calore. Tutte le parti e i materiali

che entrano a contatto con gli alimenti
sono di grado alimentare.
» Per evitare danni, non inserire le mani o

oggetti affilati nella bocca di alimentazione

e non toccare le parti rotanti quali viti,
lame ed elemento filettato durante il
funzionamento.

» Se il motore si arresta automaticamente e

non & possibile invertire la direzione della
rotazione a causa di un blocco durante

il funzionamento, premere il pulsante

di alimentazione “power” per arrestare

la rotazione in avanti, quindi premere il
pulsante di inversione di marcia “REV*
per estrarre gli alimenti, infine avviare

il motore per riprendere il normale
funzionamento dell’'apparecchio. Se il
motore & ancora bloccato, si consiglia di
pulire la vite all'interno dell’apparecchio.
Questo metodo consente di proteggere il
motore.

24

Nota: Non applicare forza eccessiva con il
pestello.

Questo apparecchio non & destinato
all‘'uso da parte di persone (compresi
bambini) con ridotte capacita mentali,
fisiche o sensoriali o prive di esperienza e
conoscenze in merito, salvo in presenza
di altre persone che ne sorveglino
I‘'operato o ricevano istruzioni sull'uso
dell‘apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza.

| bambini devono essere sorvegliati onde
evitare che giochino con I'apparecchio.

OPERAZIONI PRELIMINARI AL
PRIMO UTILIZZO

.

Controllare che la tensione indicata
sull‘etichetta delle specifiche corrisponda
alla tensione di alimentazione presente in
casa.

Lavare tutti i pezzi (tranne il corpo) in
acqua tiepida, saponata.

Non tentare mai di sostituire i componenti
e di riparare I‘unita da soli.

STRUZIONI PER L‘USO

PULSANTI (fig. B)

Pulsante di alimentazione “Power”: Avvia/
Ferma (in avanti), funzionamento per 7 minuti
e arresto automatico;

Pulsante di inversione di marcia “REV”:
Movimento all’'indietro, clic e indietro 2
secondi alla volta;

Pulsante “Funzione”: selettore a 6 posizioni
per montone, insalata, manzo, salsicce,
pesce e salsa;

Suggerimento: se i residui bloccano il
movimento rotatorio, premere il pulsante
indietro “REV” per 2 secondi e poi arrestare il
movimento.

MONTAGGIO

1.

Inserire trivella, coltello e unita di taglio nel
contenitore della carne, avvitare con
I'apposita vite, inserire I'elemento
anteriore nell'apparecchio , infine premere
l'interruttore.

Inserire il gruppo del
tritacarne nel corpo
dell’apparecchio e
bloccarlo in posizione
premendo il pulsante di
blocco.

-

3. Selezionare la ruota desiderata e premere

il pulsante di alimentazione per avviare il
motore. Inserire la quantita di ingredienti
desiderata nella bocca di alimentazione
del contenitore della carne e spingere
delicatamente con il pestello.

. Dopo l'uso, spegnere I'apparecchio,

azionare il pulsante di blocco, allentare
il gruppo tritacarne e rimuoverlo prima di
pulirlo.

MACINAZIONE DELLA CARNE

Tagliare tutti gli alimenti in pezzi in

modo da poterli introdurre facilmente
nell‘apertura della piastra di
alimentazione. (si consiglia di carne senza
0ssa, senza 0ssa e senza grasso, misura
approssimativa: 20 x 20 x 60 mm)
Collegare e accendere la macchina.
Introdurre gli alimenti dalla piastra di
alimentazione. Per tale scopo usare solo il
compattatore (fig. 7).

Dopo l‘'uso spegnere l‘'unita e scollegarla
dall‘alimentazione.

FUNZIONAMENTO INVERSO

La vite di alimentazione ruotera nella
direzione opposta e la testa sara vuota.
Se non funziona, spegnere l‘unita e
pulirla.

FARE SALSICCE
Prima di iniziare fissare |I'accessorio per le
salsicce come segue (fig. C)

PULIZIA E MANUTENZIONE
SMONTAGGIO

Accertarsi che il motore si sia
completamente arrestato.

Scollegare la spina dalla presa.
Smontare eseguendo in senso inverso i
passaggi del montaggio.

Se I‘anello di fissaggio non si rimuove
facilmente con le mani, utilizzare gl
attrezzi.

Per smontare facilmente la piastra di
taglio, inserire un cacciavite tra la piastra
di taglio e la testina come da illustrazione
e sollevarla.
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PULIZIA
» Togliere residui di carne, ecc.
« Lavare ciascun pezzo in acqua saponata,

tiepida.
* Elementi in acciaio inox lavabili in
lavastoviglie.

* Non immergere I‘alloggiamento del motore
in acqua, ma strofinarlo con uno straccio
umido.

» Solventi e benzina possono provocare
crepe e scolorire l‘unita.

» Pulire tutte i pezzi di taglio con panno
inumidito con olio vegetale.

SPECIFICHE
Classe di tensione:
Alimentazione:

220-240V, 50-60Hz
500W

Smaltimento Ecologico
Contribuiamo a proteggere I'ambiente!
= Ricordare di rispettare le normative
locali: consegnare il dispositivo elettrico
non funzionante a un centro di smaltimento
appropriato.

ITALIANO



PYCCKWUHA

PNOORLON

MACOPYBKA

PYKOBOACTBO MO 3KCMNIYATALUU
NPEAHA3HAYEHUE

[ns uamernsyeHns NPOAYKTOB.

He ANnst KOMMepYeCcKoro 1 NMPOMBbILLEHHOTO
1Cronb30BaHust

OMUCAHME (puc. A)

. Auck msicopy6km

PelleTtka n3 HepxxaBetoLLlen ctanm

Hox n3 HepxxaBetoLlen ctanum

LLIHek u3 HepxxaBetoLen cTanum

Kopnyc wHeka n3 HepxxaBetoLLen ctanm
JloTok

. TonkaTtenb

Hacagka gns konbacok

BAXHbIE NMPABUNA
TEXHUKW BEX3OMACHOCTU

+ TonbKo AN AOMALLHEro Nosib3oBaHus.
He ucnonb3ynte msicopybky ans
NPOMBILLUNEHHBIX Lienew.

* Pasbupas n cobupas yctponcrso,
OTKIIOYMTE €ro OT CeTu.

« et moryT nonb3oBaTbCs YCTPONCTBOM
TONbKO Nof NPUCMOTPOM B3POCHTbIX.

* [pogonmknTenbHOCTb HENPEPLIBHOMN
paboTbl MSICOpY6KM He AoMmkHa
npeBbIlWaTh 6 MUHYT, NOCNe Yero CTouTt
caenatb 10-MUHYTHBIN NepepbIB Ans
oxNnaxaeHus asuraTens.

* Bo nsbexaHvie 3aTopos, He npunaranTte
UBMNLLHUX YCUIUIA NPU UCMONb30BaHUN
MSICOPYOKM.

* Hukorga He nbiTanTecb NOYNHUTL
UM 3aMeHNTb 3an4acT MAcopyoku
CaMOCTOATENBHO.

* Bo usbexaHue gedopmaumii n
NOBPEXAEHWI He JonyckaeTcs nomeLlaTb
Kakne-nnbo geTtanu B MUKPOBOIHOBYHO
neyb. Bce getanu n matepuanei,
KOHTaKTUpYHoLLMe C NULLEBLIMU
npogykTamu, COOTBETCTBYIOT CTaHAapTam
AN NPUMEHEHNS B NULLEBOW OTpacnu.

* Bo unsbexaHue TpaBMMpoBaHusi BO BpeEMS
paboTbl Msacopybkn cTporo 3anpeLuaercs
nomeLlaTb Pyku Unn ocTpble NpeaMeThbl B
KOpNyC LUHEeKa 1 KacaTbCs BpaLlaoLLmxcs
YyacTew, Takux Kak LUHeK, peLluetka, HOX,
AVCK.

+ Ecnu moTop 0CTaHOBUNCS aBTOMaTUYECKN
13-3a BrIOKMPOBKU LLIHEKa 1 He
3anyckaeTcsi B 06paTHOM HanpaBsreHuu,
BbIKMIOYMTE YCTPONCTBO U BKIOYUTE €ro
3aHOBO KHOMKOW MUTaHus. 3atem Haxmute

KHOMKy obpaTtHoro xoaa, 4Tobbl yaanuTtb
npoaykTbl. [Nocne atoro motop crneayet
3anycTuTb B MPSIMOM HanpasfeHun Ans
NPOAOIHKEHNS HOPMarbHON PaboThbl.

Ecnu BpalleHve LwHeka Bce paBHO
6Grnokupyertcsi, peKOMeHAYEeTCs NPOYUCTUTb
KOprycC LWHeKa n3HyTpu. Takum obpasom
Bbl 3aLUUTUTE MOTOP OT MOBPEXAEHMS.

* [MpumeyaHne: He npunarante
Ype3MepHbIX YCUNUIA Npu NpoTanknueBaHum
NpoAyKTOB

» [laHHbI NpMbop He pekoMeHayeTcst
MCMonb30BaTh N0ASM (BKIO4as u
aeTel) ¢ orpaHNYeHHbIMU U3NYecKUMU,
CEHCOPHBLIMU U YMCTBEHHbBIMU
BO3MOXHOCTSIMU, @ Takke obnaaatoLwmx
He[oCTaTOYHbIM OMNbITOM UMK 3HaHWEM
npogykra. [laHHon kaTeropuun nuy,
pekoMeHayeTcs ucnonb3osatb Npuéop
TOMbLKO NoA MPUCMOTPOM.

» [leTn JomkHbl HaxoguTCs nog
NpUCMOTPOM B3POCHbIX, YTOObI
YAOCTOBEPUTLCS, YTO OHU HE UrpatoTCst
npubopom, a UCnonb3yT ero fno
Ha3HayeHuto.

NPEXAOE, YEM NPUCTYNUTb

K PABOTE

» [poBepbTe HanpsbkeHne, ybeautecs, 4To
HanpshkeHue, yKkasaHHOe Ha LUNMbAnKe
COOTBETCTBYET HaMNpsKEHUIo Ballen ceTu.

» [lpomoiTe Bce YacTu msicopybku (kpome
Kopnyca) TensbiM MblflbHbIM PaCTBOPOM.

¢ Hukorga He nbITanTecb NOYUHUTL
MINN 3aMEHUTb 3an4yacTn Macopybku
CaMOCTOSITENbHO.

NPABUIA NMONb30BAHUA

YNPABINEHUA (puc. B)

KHonka nutaHus: MNyck/cTon (npsimon xoa),
aBTOMaTMyeckasi OCTaHOBKa nocrne 7 MuH.
paboThl;

KHonka o6patHoro xopa: O6patHbivi xof B
TeyeHve He Gonee 2 cekyHA 3a OavH pas;
KHonka cbyHKUuI: BbIGOP 13 6 NONOXEHWIA:
GapaHuHa, canart, roBsguHa, konbacku, poiba
W coyc;

CoBeT: ecrniu KycKk1 NpodyKTOB He AOXOAAT
[0 LLHeKa unu 6rokupyoT ero BpaLleHue,
HaXXMWUTe U yaepXunBanTe KHomMKy obpaTHoro
Xofa B Te4eHMne 2 cekyHa, YTobbl NPOKPYTUTL
LUHeK B 06paTHOM HanpaBneHuu.

CBOPKA

1. BcTaBbTe LWHEK, HOX W peLleTKy B kopnyc
LUHeKa. 3aTsHWTe KOonbLO MSCOPYOKM.
HacaguTe kopnyc LwHeka Ha yCTPOWCTBO 1
HaXMWUTE Ha BbIKNoYaTenb.

2. BctaBbTe kopnyc
LUIHeKa B MOTOPHbIV
GMNoK 1 HaXMUTE KHOMKY
pPa3broknpoBKK Ans ero
dukcaumm. ===

3. Bribepute Tpebyemyto )
CKOPOCTb U HaXMUTe
KHOMKY NUTaHWs ans
3anycka motopa.

CnoxuTe B KOPMYC LWHEKa UHIPEeANEHTbI
COOTBETCTBYIOLLLEro pa3mMepa 1 akkypaTHO
NpWXMUTE TorKaTenem.

4. TNocne 3aBepLUeHUst UCMONb30BaHWS
MSCOPYOKM OTKMIOYMTE Nnodadvy nuTaHus,
HaXXMUTE KHOMKY pa3briokMpoBku, a 3atem
CHMMUTE C MOTOPHOTO Grioka kopnyc
LUHeKa ans YncTku!

M

NPUTOTOBINEHME MACHOIO ®APLLA

+ TopexsTe MSICO Ha KYCOYKW, TaK YTOObI
OHW NEerko BXOAWNW B 3arpy304Hyto
BOPOHKY (PekomeHayeTcsi nomeLlaThb B
MsICOpPYOBKY KycKM Msica 6e3 Cyxoxunuim,
KOCTEM U upa creqytoLero pasmepa:
20 x 20 x 60 Mm).

*  BknounTb LWITENCENbHYH BUIKY B PO3ETKY
1 BKMIOYUTL Npubop.

+ [MonoxwuTe MSICO Ha TapesiKy 3arpy304Hoii
BOPOHKW. Micnonb3ynte TonkaTens Ans
nogauu msica B GyHkep.

+ Tocne ucnonb3oBaHust BbIKMIOUUTE
MsicopyBKy 1 OTKMIOYMTE €€ OT CETU.

PYHKLUUA PEBEPCA

* LWHek HayHeT BpaLLaTbCcs B
NPOTUBOMOSIOXKHOM HanpasneHuu, a
KOpMycC LWHeka 6yaeT NPOYMLLEH.

» Ecnun ato He nomoxerT, BblknounTe
YCTPOWCTBO M MPOYUCTUTE €ro.

U3roTOBIEHME COCUCOK
Mepen Havyanom paboTbl ycTaHoBUTE
COCUCOYHYIO HacafKy, Kak nokasaHo Ha
(puc. C)

YUCTKA U yxoa

PA3BOPKA

* Ybeautech B TOM, YTO ABUraTenb
MOMHOCTbLIO OCTAHOBEH.

*  OTknounTe MsicopyoKy OT ceTu.

» Pa3bepuTe mMsicopy6Ky B nopsiake,
obpatHoMm cbopke.

* Ecnu kpenexHyto ranky He ygaeTcsl CHATb
BPYYHYI0, BOCMOMb3YNTECH MHCTPYMEHTOM.

* [nsa ynobcTBa CHATUS pELLETKN BCTaBbTe
OTBEPTKY MEXAY Hei 1 KOpryCcoMm LUHeKa 1
npunogHnMUTE ee.

YUCTKA

* Ypanute octaTtku Msica U Ap. NPOAYKTOB
13 msicopybku.

» [pomoliTe Bce YacTu MsICOpyOKM B
MbIfIbHOM pacTBope.

» [letanu ns HepxaBetoLLen CTann MoOXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHOW MaLlUuHe.

* He moviTe kopnyc asuratens Bogon,
NPOCTO BbITPUTE €ro BMaXXHOW candeTkomn.

» PasbaButenu n 6eH3nMH MOryT noBpeanTb
U U3MEHUTb LIBET MSICOPYOKM.

+ [lpoTpuTe BCce pexyLume 4acTm
candeTKon, CMOYEHHON B PaCTUTENbHOM
macne.

XpaHeHue.

PekomeHayeTcs XpaHUTb B 3aKPbITOM

CyXOM NOMeLLEeHUN Npu Temnepatype
OKpyaloLlero Bosayxa He Bbilwe nntoc 40°C
C OTHOCUTESNBbHOM BRIAXHOCTLIO He Bhilwe 70%
W OTCYTCTBUM B OKpY>KatoLLEW cpeae Mbinu,
KUCMOTHbIX U APYTNX NapoB.

TpaHcnopTupoBKa.

K naHHomy npubopy cneuunanbHble npasuna
nepeBO3Ku He NpumMeHsitloTcst. MNpu nepeBoske
npubopa ncnonb3yTe OpUrMHanbHy
3aBofcKyto ynakoBky. [pu nepeBoske
cnenyet nsberatb NafeHUn, yaapoB U NHbIX
MexaHU4ecKkMx BO3aencTBuin Ha npubop, a
Takke NpsAMOro BO3gencTBus aTMocdepHbIX
OCafIkOB M arpecCuBHbIX Cpea.

XAPAKTEPUCTUKHA

HomuHanbHble: 220-240B, 50-60Iy,
XapaKTepPUCTUKN

MoTpebnsemas: 500B1/

v
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MpoussoauTeEnb CoXpaHseT 3a cobol
npaBo M3MEHSTb AM3aliH U TeXHUYeckue
XapaKTepucTuku ycTpoictea 6e3
npeaBapuTeNibHOro yBeaoMIIeHUs.

Cpok cnyx6bl npuéopa — 3 roaa

[aHHoe nsgenve cooTBETCTBYET BCEM
TpebyeMbiM EBPONENCKNM U POCCUINCKUM
cTaHgapTam 6e30MacHOCTM U TUFUEHBI.

W3rotoBuTensb:

KomnaHnusa TumetpoH Asctpus (Timetron
GesmbH)

Apnpec:

PanmyHgracce 1/8, 1020, BeHa, ABctpus
(Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)

CpenaHo B Kutae
[laTa npon3BoACTBa ykasaHa Ha yrnaKkoBKe

Umnoprep:

00O «[lpaHTan»

143912, MockoBckas obnactb, I. banawmxa,
3anagHas KoMMyHanbHas 30Ha, yn. Locce
OHTy3macTos, Bn.1a, Ten. +7 (495) 297 50 20

B cnyyae HencnpaBHOCTM nsgenus
HeobxoaMmo obpaTuTbes B BrivikanLumnia
aBTOPU30BAHHbLIN CEPBUCHbLIV LIEHTP.

3a nHdopmaLmel o GnvkaneM cepBUCHOM
LeHTpe obpalyanitecb K npoaasLyy.
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Okonornyeckas yTunusaums

Bbl MOXeTe nomoub 3awmTUTh
mmm  OKpYXatoLyto cpeay! MNomHute o
cobntofeHun MecTHbIx npasun: OTnpaBbTe
HepaboTatoLLee anekTpoobopynoBaHue B
COOTBETCTBYIOLLME LIEHTPbI YTUIIM3aLMUN.
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