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CESKY

plastové nebo tvrdé obaly. Pro rovhomérné fezy
pouzivejte konstantni, jemny tlak.

ZELENINA A OVOCE

Vés krajec je vyroben na objednévku” pro krajent
mnoha druht zeleniny a ovoce, veetné brambor,
rajcat, mrkve, zeli (pro kyselé zeli), baklazanu, tykve

a cukety. Brambory Ize kréjet pro pfipravu v rendliku
nebo na tenké platky. Cerstvy ananas Ize Uhledné
nakrajet. Odfiznéte horni ¢ast krajejte podle potreby.

CHLEB, KOLACE A SUSENKY

Cerstvé upeceny chléb je vhodné pied krajenim
nechat vychladnout. Pro velmi tenké platky pro
opékani pouzivejte den stary chléb nebo lehce oschly
chléb. Vas kréjec je velmi vhodny pro viechny druhy
vecirkovych chlebickd, piskotd a ovocnych kolacd.
Vaflové chlazené zékusky nechte vychladit v ledni¢ce
a nakrdjejte podle potteby.

POZNAMKA:

1. Pri pouzivani pfistroje je vhodné pfistroj postavit
na pevnou zakladnu s rovnym povrchem.

2. Je-li napdjeci kabel poskozeny, musf jej z déivodu
bezpecnosti vyménit vyrobce, jeho servisni
zéstupce nebo obdobné kvalifikované osoby.

TECHNICAL CHARACTERISTICS
220-240V - 50Hz - 120W

ﬁ LIKVIDACE SETRNA K

ZIVOTNIMU PROSTREDI

= \(jZete plispét k ochrané Zivotniho prostedil
Respektujte mistnf predpisy: nefungujici elektricka
zafizenf odevzdejte do pfislusného strediska likvidace
odpadu.
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INSTRUCTIONS MANUAL

Your food slicer is suitable for cutting bread, all kinds
of ham, meat, sausage, cheese, vegetables, etc.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliance, basic safety
precautions should always be followed, including the

following:
1. Read all these instructions before using the
appliances.

2. Do not leave the appliance within reach of
children. The use of this appliance by disabled
persons must always be supervised.

3. Unplug from outlet when not used, before putting
on or taking off parts, and before cleaning.

4. Never touch a rotating blade. Never feed food by
hand. The appliance must be used with the food
carriage and the pusher.

5. To protect against risk of electricity shock, do not
put the power unit in water or other liquid.

6. Do not operate the appliance with a damaged
cord or plug or after the appliance malfunctions,
or is dropped or damaged in any manner. Return
the appliance to the place of purchase for
replacement or repair.

7. The use of any attachments, which is not
recommended or sold by the manufacturer, may
cause fire, electric shock or injury.

8. Do not use the appliance outdoors.

9. Do not let power cord run over edges of table and
bench, or touch hot surface.

10. Blade is sharp! Be careful when loosing it with
screwdriver for cleaning.

11. Warning! The blade continues to turn for a
moment after the appliance has been switched
off.

12. The appliance id intended only for domestic
use within the home. It should not be used for
commercial purposes.

13. This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for
their safety.

14. Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

15. Other than cleaning mentioned in this instruction
manual, no additional maintenance or servicing of
this appliance is required.

POLARIZED PLUG

This appliance has a polarized plug (one blade is
wider than the other). To reduce the risk of electric
shock, this plug will fit in a polarized outlet only one
way. If the plug does not fit fully in the outlet, reverse
the plug. If it still does not fit, contact a qualified
electrician. Do not modify the plug in anyway.

PART NAMES
6 —FE
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Non-slip foot

Main body

Sliding bar

Sliding feed table

Food holder

Thickness guide

Blade lock

Blade

. Fixed-blade box

10. Thickness adjusting knob
11. Intermittent and continuous IOIl switch

O 0N AW =

PREPARING TO SLICE

1. Uncoil power cord from bottom of slicer to a
desired length. Position slicer on a clean, dry and
horizontal surface.

2. Place food carriage on platform. The ridge on

bottom of carriage must fit into slot or platform

properly. Move food carriage back and forth for
several times to ensure a smooth movement.

Place food pusher on back of plateau support.

4. Select the required slice thickness by turning
thickness adjusting knob, clockwise for thinner
slice and counter-clockwise for thicker slice. The
range of thickness adjusting is from 0 to 20mm

OPERATION

CAUTION: ALWAYS USE FOOD PLATEAU

SUPPORT AND FOOD PUSHER

1. Pluginto 220-240V ~ AC 50 Hz outlet.

2. Place food to be sliced on plateau support and
press it against thickness guide. Then pull plateau
support against the knife by hand.

3. The maximum size of food is: 4 1/4H (length) x 4
1/4H (width) x 3 1/2H (thick).

w

4. To switch on the device, press the switch [ /O /Il
There are two possible ways to do this:

- l(continuous mode):the motor rotates
continuously until O(stop) is selected.

- ll(intermittent mode):the motor rotates only
when you run the appliance on this “pulse”
position. When you release the switch, it returns to
the O position to stop the motor.

4. When blade is rotating, push slice plateau support
towards the blade. Move the carriage back and
forth steadily. Keep food gently pressed against
guide for even slice.

5. When finish slicing, unplug the unit. Turn the
thickness adjusting knob to align thickness guide
with blade.

6. Do not run the appliance for longer than 10
minutes without stopping. The motor may
overheat otherwise. Always allow the appliance to
cool down for at least 30 minutes after using.

7. During slicing, if the rotational speed of blade
reduces, let food unfreezes for a while, then slice
again.

9. When finish slicing, unplug unit. For safety and
blade protection when storing, turn thickness
adjusting knob to “0" position, align the thickness
guide with blade.

CLEANING

UNPLUG SLICER FROM OUTLET!

All slicing parts remove thorough cleaning. Wash
with a soft cloth or sponge and a mild soap or a spray
cleaner. Rinse and dry.

Never use steel wool or scouring powder on any part
of slicer. Do not wash any part of slicer in dishwasher.
Motor is concealed in housing. Never submerge it in
water or any liquid.

Motor never needs oiling.

Remove the food holder from the sliding feed table,
and then cleaning the sliding feed table. The sliding
feed table can be tilted round the slider bar for easy
cleaning.

Remove and re-assembly the Wade:
f‘g unplug the item, loose the Blade

lock as the arrow direction

(clock-wise direction). Then take off

open the blade carefully with hand glove.

After cleaning, insert the blade lock
into the place, tighter the blade with
turn the Blade lock on the contrary direction.

Blade LOCK

ANTI SLIP FEET:
clean with any grease-removing cleanser, such as
alcohol or Window cleaner.

STORAGE:

Always align thickness guide with blade for safety and
blade protection during storage. Store the power cord
in the power cord storage area on bottom of slicer.

USE YOUR FOOD SLICER

BEST RESULT

To slice meats wafer thin, chill thoroughly before
slicing.

Meat should be boneless. Fruits should be free of
seeds.

Food with an uneven texture - like fish and thin
steaks — are often difficult to be sliced, partially freeze
it before slicing.

At canning time, using slicer can quickly cut
cucumbers, onions or other fruit for delicious
pickles...apples pies...vegetable.

HOT ROASTS: BEEF, PORK, LAMB, HAM

When slicing warm boneless roast, remove from oven
and let set 15 to 20 minutes before slicing. They will
return more nature juices and slice evenly without
crumbing. Cut the roast, if necessary, to fit on food
tray. If roast is tied, turn off motor and remove strings
one at a time as strings near blade.

EXTRA-THIN SLICED CORNED BEEF OF FRESH
BEEF BRISKET

Chill cooked brisket overnight in cooking liquid.
Before slicing, drain and reserve meat drippings from
brisket. Pat dry with paper towels. Remove excess fat.
Slice well chilled brisket to desired thickness. To serve
hot, place slices on heatproof platter and moisten
with small amount of reserved meat dripping. Heat in
300°F oven for 30 minutes.

CHEESE

Chill thoroughly before slicing. Cover with foil to keep
moist. Before serving, allow cheese to reach room
temperature — this enhances the natural flavor.

COLD CUTS

Cold cuts keep longer and retain flavour if sliced as
needed. For best results, chill first. Remove any plastic
or hard casing before slicing, Use a constant, gentle
pressure for uniform slices.

VEGETABLE AND FRUITS

Your slicer is “made to order”for slicing many
vegetables and fruits including potatoes, tomatoes
carrots, cabbage(for slaw), eggplant, squash and
zucchini. Potato may be sliced thick for casseroles or
thin for chips. Fresh pineapple may be sliced neatly.
Cut off top and slice to order.

BREAD, CAKES AND COOKIES

Freshly baked bread should be cooled before slicing.
Use day-old or slightly stale bread for extra-thin slices
for toasting. Your slicer is ideal for all types of party
breads, pound cake and fruit cake. For wafer-like ice
box cookies, chill dough in refrigerator and slice as
desired.

ENGLISH



ENGLISH

REMARK:

1. When using the machine, you should provided
with a base having a plain surface underneath the
machine.

2. Ifthe supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

TECHNICAL CHARACTERISTICS
220-240 V+-50Hz - 120W

ﬁ ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

You can help protect the environment! Please
= remember to respect the local regulations:
hand in the non-working electrical equipments to an
appropriate waste disposal center.

BEDIENUNGSANLEITUNG

WOFUR MAN DIE
BROTSCHNEIDEMASCHINE
VERWENDEN KANN:

Diese Maschine schneidet Brot, alle Arten von
Schinken, Fleisch, Wurst, Kase, Gemise, ect.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE:

Wenn Sie elektrische Geréte benutzen, so mussen Sie
die allgemeinen Sicherheitsvorschriften inklusive der
folgenden beachten:

1.

2.

®©

12.
13.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung genau durch,
bevor Sie das Gerdt verwenden.

Stellen Sie das Gerat fur Kinder unerreichbar

auf. Besondere Vorsicht ist geboten, wenn
gebrechliche Personen oder Kinder das Gerat
benutzen.

Ziehen Sie den Netzstecker, falls Sie Teileaus-
bzw.- einbauen wollen, wenn Sie das Gerét nicht
verwenden oder es reinigen wollen.

Greifen Sie unter keinen Umstanden auf das
rotierende Messer. Halten Sie das Schneidgut
nicht mit den Fingern. Benutzen Sie immer den
Schneidschlitten und den Halteteil.

Um einen Stromschlag zu vermeiden durfen Sie
das Gerét nicht in Wasser oder irgendeine andere
Flussigkeit tauchen.

Betreiben Sie das Gerat nicht mit einem
beschadigten Netzkabel oder Stecker, oder nach
einer Fehlfunktion, oder wenn es heruntergefallen
oder in irgendeiner Weise beschadigt ist.
Verwenden Sie keine Zubehorteile, die Sie nicht
mit dem Gerdt gekauft haben, oder solche die
nicht vom Hersteller empfohlen sind, da sonst die
Mdglichkeit eines Brandes, Stromschlages oder
einer anderen Verletzung besteht.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Gber
scharfe Kanten flhrt, oder eine heil3e Flache
beruhrt.

. Das Messer ist sehr scharfl Es ist besondere

Vorsicht geboten, wenn Sie das Messer mit einem
Schraubendreher [6sen, um es zu reinigen.

. Warnung! Das Messer benétigt noch einen

Augenblick bis zum Stillstand wenn Sie das Gerat
ausschalten.

Das Gerét ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt.
Dieses Gerét ist nicht fur die Benutzung durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit verminderten
physischen, sensorischen und geistigen
Fahigkeiten oder unzureichender Erfahrung

und Kenntnis geeignet, es sei denn, es wurden
Anleitungen betreffs der Benutzung des Gerits

durch eine verantwortliche Aufsichtsperson erteilt.
. Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sie

nicht mit dem Gerét spielen.

15. Eine andere als in dieser Bedienungsanleitung

beschriebene Reinigung oder zusétzliche Wartung

bzw. Pflege ist nicht notwendig.

VERPOLUNGSSICHERER NETZSTECKER
Dieses Gerdt besitzt einen verpolungssicheren
Netzstecker (einer der beiden Kontakte ist dicker).
Dieser Stecker passt nur auf eine Art in eine
verpolungssichere Netzsteckdose, um die Gefahr
eines elektrischen Schocks zu verringern. Wenn

Sie den Stecker nicht ordnungsgemaf in die
Netzsteckdose stecken kdnnen, dann drehen Sie ihn
um 180 Grad. Sollte er dann immer noch nichtin
die Netzsteckdose passen, dann setzen Sie sich mit
einer qualifizierten Elektrofachkraft in Verbindung.
Modifizieren Sie den Stecker in keinster Weise.

TEILEBESCHREIBUNG
B- )
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Rutschfeste Gerétefule

Haupteinheit

Schlittenstange

Schneidgutschlitten

Schneidguthalter

Schnittstarkefiihrung
Messerscheibenverriegelung
Messerscheibe

. Feststehendes Messerscheibengehduse
10. Schnittstarkeeinsteller

11. Impuls- und Dauerschnittwahlschalter Ol

O ONOUT A WN =
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VORBEREITUNG:

1. Wickeln Sie das Netzkabel von der Unterseite
ihres Brotschneider auf die gewlnschte Lénge
ab. Stellen Sie die Maschine auf eine saubere,
trockene und gerade Flache.

2. Geben Sie den Schneidschlitten auf das Gerat. Die

Kante der Unterseite des Wagens muss richtig in

den Schlitz oder die Plattform passen. Bewegen

Sie den Schlitten einige Male hin und her, damit er

sich leicht schieben lasst.

Legen Sie den Schieber auf den Schlitten.

4. Wahlen Sie die benétigte Schnittstérke aus, indem
Sie den Schnittstarkeeinsteller in Uhrzeigersinn fur
diinnere Scheiben und gegen den Uhrzeigersinn
fur dickere Scheiben drehen. Sie kénnen die
Schnittstarke von 0 bis 20 mm einstellen.

w

BEDIENUNG

ACHTUNG: VERWENDEN SIE IMMER DEN

SCHLITTEN UND DEN SCHIEBER.

1. Stecken Sie das Gerdt an einen normale Steckdose
an (220-240V~/50 Hz).

2. Legen sie die Nahrungsmittel auf den Schlitten
und dricken Sie mit dem Schieber in Richtung
Maschine. Dann schieben Sie den Schlitten in
Richtung Messer.

3. Die maximale Abmessung des Schneidgutes
betragt: 4,25" (Ldnge) x 4,25" (Breite) x 3,5" (Starke).

4. Drucken bzw. halten Sie den Wahlschalter 1OII
gedrlckt, um das Gerat einzuschalten.

Das Gerét besitzt 2 Betriebsmodi:

- Im Modus | (Dauerbetrieb):dreht sich der Motor
solange, bis Sie die Stellung O (Stopp) auswahlen.
- Im Modus Il (Impulsbetrieb) dreht sich der
Motor nur solange, wie Sie den Schalter in dieser
Jmpulsposition” halten. Wenn Sie den Schalter
loslassen, dann kehrt dieser in die Position O
zurlck, woraufhin der Motor gestoppt wird.

5. Sobald sich das Messer dreht, schieben Sie den
Schlitten weiter in Richtung Messer. Ist die Scheibe
abgeschnitten, ziehen Sie den Schlitten wieder
zurlick. Wiederholen Sie den Vorgang, falls Sie
noch eine Scheibe abschneiden wollen.

6. Stecken Sie das Gerat aus, wenn Sie fertig
sind. Stellen Sie mit dem Einstellknopf die
Schnittstarkeeinstellung auf gleiche Ebene wie
das Messer.

7. Benutzen Sie das Gerét nicht langer als 10min.
ohne Unterbrechung. Ansonst kdnnte der Motor
Uberhitzen. Lassen Sie das Gerat mindestens
30min. auskthlen.

8. Wenn sich wahrend des Schneidens die
Drehgeschwindigkeit der Klinge verringert,
dann lassen Sie die Lebensmittel fur eine Weile
auftauen, bevor Sie diese erneut schneiden.

9. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie
mit dem Schneiden fertig sind. Stellen Sie den
Schnittstarkeeinsteller aus Sicherheitsgriinden
und zum Schutz der Messerscheide auf

die Position, 0" und positionieren Sie die
Schnittstarkefihrung an der Messerscheibe, wenn
Sie das Gerat aufbewahren.

REINIGUNG:

ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER!

Entfernen Sie alle Teile zur Reinigung. Waschen

Sie alles mit einem weichen Tuch oder Schwamm
mit einem milden Reiniger ab. Lassen Sie die Teile
abtropfen und trocknen Sie diese. Verwenden Sie

fur die Reinigung keine Stahlwolle oder scheuernde
Pulver. WASCHEN SIE KEINE TEILE DES GERATES IM
GESCHIRRSPULER!

Der Motor befindet sich im Geh&useinneren. Niemals
in Wasser oder irgendeine andere Flissigkeit tauchen.
Der Motor muss nicht gedlt werden.

Entfernen Sie den Schneidguthalter vom
Schneidgutschlitten und reinigen Sie anschlieend
den Schneidgutschlitten. Fir eine unkomplizierte
Reinigung kann der Schneidgutschlitten um die
Schlittenstange herumgedreht werden.

Herausnehmen und erneutes
f@ Einsetzen der Messerscheibe:
Trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz und I6sen Sie
open anschlielend die
Messerscheibenverriegelung wie
durch den Pfeil angezeigt (in
Uhrzeigersinn). Nehmen Sie dann die Messerscheibe
vorsichtig heraus, wobei Sie Ihre Hinde mit
Handschuhen schiitzen. Setzen Sie die Messerscheibe
nach der Reinigung wieder ordnungsgemaf3 ein und
fixieren Sie die Messerscheibe anschlieBend durch
Drehen der Messerscheibenverriegelung gegen den
Uhrzeigersinn.

Blade LOCK

HAFTFUSSE:
Reinigen Sie die Standfli3e mit einem entfettenden
Reiniger, wie z.B. Alkohol oder Fensterreiniger.

LAGERUNG:

Positionieren Sie wahrend der Aufbewahrung

des Allesschneiders die Schnittstarkefiihrung

aus Sicherheitsgriinden immer an der
Messerscheibe. Bewahren Sie das Netzkabel im
Netzkabelaufbewahrungsbereich auf der Unterseite
des Allesschneiders auf.

SO VERWENDEN SIE IHR GERAT
AM BESTEN:

Wenn Sie Fleisch ganz diinn schneiden wollen, so
sollten Sie es im gefrorenen Zustand schneiden. Das
Fleisch sollte ohne Knochen sein. Friichte sollten
samenfrei sein.

Nahrungsmittel mit einer unebenen Oberflache -
wie Fisch oder diinne Steaks - sind oft schwer zu
schneiden, diese sollte man vor dem Schneiden
einfrieren.

Verwenden Sie das Gerat wahrend der Einweckzeit,
um Gurken, Zwiebeln oder anderes Obst und Gemdise
zum Einlegen oder fur die Zubereitung von Kuchen
zu schneiden.

HEISSE BRATEN: RIND- UND SCHWEINEFLEISCH,
LAMM, SCHINKEN

Wenn Sie warmen, knochenlosen, Braten schneiden
wollen, nehmen Sie den Braten vom Ofen und lassen
Sie ihn ca. 15-20min. stehen, bevor Sie ihn schneiden.
Schneiden Sie ihn dann gleichmafig ohne zu
kriimeln. Schneiden Sie den Braten, falls notig, damit
er auf das Serviertablett passt. Schalten Sie das Geréat
aus, wenn Sie fertig sind und entfernen Sie die Reste
von der Maschine.

BESONDERS DUNN GESCHNITTES CORNEDBEEF
UND RINDERBRUSTSTUCKE

Lassen Sie die Bruststticke Uber Nacht in der
Kochflussigkeit abkihlen. Lassen Sie das Fleisch vor
dem Schneiden abtropfen. Trocknen Sie es mit einer
Kiichenrolle ab. Entfernen Sie tberflissiges Fett.
Schneiden Sie das Fleisch in der gewtinschten Starke.
Um es heif3 zu servieren, geben Sie die Scheiben

auf eine Warmhalteplatte und tbergie3en Sie es mit
etwas Bratensaft. Erhitzen Sie es bei 150°C im Ofen.

KASE:

Verwenden Sie kalten Kase. Decken Sie ihn mit
einer Folie ab, damit die Feuchtigkeit erhalten
bleibt. Warten Sie mit dem Servieren, bis der Kdse
Raumtemperatur erreicht hat.

SCHNEIDEN VON KALTEM:

Kalt geschnittenes behélt Ianger sein Aroma, wenn
Sie es erst schneiden wenn Sie es benétigen. Wollen
Sie das beste Resultat erzielen, so kiihlen Sie es zuerst
ab. Entfernen Sie alle Plastikteile bevor Sie mit dem
Schneiden beginnen. Driicken Sie gleichmaRig auf,
um ein konstantest Ergebnis zu erzielen.

GEMUSE UND OBST:

lhre Brotschneidemaschine schneidet auch viele
Gemise- und Obstsorten, wie z.B. Kartoffel, Tomaten,
Karotten, Kohl, Aubergine, Kiirbis und Zucchini.
Kartoffel sollten Sie fur Bratkartoffel dick, oder fur
Chips diinn schneiden. Frische Ananas kénnen
ebenfalls geschnitten werden. Schneiden Sie die
Spitze ab, danach kann man sie normal schneiden.

BROT, KUCHEN UND PLATZCHEN

Frisch gebackenes Brot sollte man abkuhlen lassen.
Verwenden Sie élteres oder harteres Brot fir ganz
dinne Toastscheiben. Ihr Schneider ist auch fur
Partybrot, Kuchen und Frichtekuchen geeignet.

HINWEISE:
1. Verwenden Sie das Gerat nur auf einem geraden
Untergrund.

2. Ein beschadigtes Kabel darf nur vom Hersteller,
dessen Kundendienst oder einer ahnlich
qualifizierten Fachkraft ersetzt werden, um
Gefahrensituationen zu vermeiden.

TECHNISCHE DATEN:
220-240V -+ 50Hz - 120W

E ENTSORGUNG
Helfen Sie mit beim Umweltschutz!

mmm [ntsorgen Sie Elektroaltgerdte nicht mit
dem Hausmdill. Geben Sie dieses Gerat an einer
Sammelstelle fur Elektroaltgerdte ab.

DEUTSCH



POLSKI

DO CZEGO MOZNA UZYWAC
KRAJALNICY:

Krajalnica ta tnie chleb, wszystkie rodzaje szynki,
mieso, kietbase, ser zétty, warzywa, itp.

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZNCE

BEZPIECZENSTWA:

Podczas uzycia urzadzen elektrycznych, nalezy

przestrzega¢ ogolnych zasad bezpieczerstwa, tacznie

Z nastepujgcymi:

1. Przed uzyciem urzadzenia doktadnie przeczytac
instrukcje obstugi.

2. Urzadzenie postawi¢ z dala od dzieci. Zwréci¢
szczegolng uwage, gdy urzadzenie jest
obstugiwane przez osoby niepetnosprawne,
niedotezne i dzieci.

3. Wyjac wtyczke z gniazdka sciennego, jesli
urzadzenie ma zostac ztozone lub roztozone, lub
jesdli nie jest uzywane przez dtuzszy czas.

4. Pod zadnym pozorem nie dotykac wirujacego
noza. Nie dotykac palcami czesci tnacej. Uzywac
zawsze suwnicy i czesci do trzymania.

5. Aby uniknac porazenia pradem elektrycznym,
nie nalezy zanurzac urzadzenia w wodzie lub
jakiejkolwiek innej substancji.

6. Nie uzywac urzadzenia, gdy uszkodzona jest
wtyczka lub kabel, jesli wystepuje jakakolwiek inna
usterka, jesli urzadzenie upadto, lub jesli jest w
jaki$ sposdb uszkodzone.

7. Nie uzywac zadnych czeéci dodatkowych, ktére

nie zostaty dofagczone do urzadzenia, lub takich,

ktérych nie poleca producent, poniewaz moze
wystapic¢ niebezpieczeristwo pozaru, porazenia
pradem elektrycznym lub innego wypadku.

Nie uzywac urzadzenia na wolnym powietrzu.

9. Zwrdci¢ uwage, aby kabel nie wisiat nad ostrymi

rantami ani nie dotykat goracych powierzchni.

. Noz jest bardzo ostry! Polecana jest szczegdlne
ostroznos¢ przy odkrecaniu noza $rubokretem,
aby go wyczyscic.

. Uwagal Po wytaczeniu urzadzenia néz kreci sie
jeszcze chwile, az stanie w miejscu.

. Urzadzenie jest przewidziane tylko do uzytku
domowego.

. Ten produkt nie jest przeznaczony dla oséb (w
tym dzieci), ktérych zdolnosci fizyczne, czuciowe
lub umystowe sg ograniczone lub ktére nie maja
doswiadczenia w obstudze tego produktu, chyba,
Ze znajduja sie pod nadzorem osoby posiadajacej
takie zdolnosci.

14. Nalezy pilnowa¢ dzieci, aby nie bawity sie tym
urzadzeniem.

. Poza czyszczeniem, o ktorym mowa w
niniejszej instrukcji obstugi, nie s3 wymagane
zadne dodatkowe czynnosci konserwacje lub
serwisowanie tego urzadzenia.

o0

o
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WTYCZKA SPOLARYZOWANA

Niniejsze urzadzenie posiada spolaryzowang wtyczke
(jeden z wtykow jest szerszy od drugiego). Aby
zmniejszyc¢ ryzyko porazenia pradem elektrycznym,
wtyczka te mozna uzy¢ w spolaryzowanym gniazdku
tylko w jeden sposéb. Jesli nie mozna catkowicie
wiozy¢ wtyczki do gniazdka, nalezy ja odwrécic.

Jedli nadal nie mozesz jej podtaczy¢, skontaktuj

sie z elektrykiem. W zadnym wypadku nie nalezy
modyfikowac wtyczki.

OPIS CZESCI
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Antyposlizgowa stopa
Element gtowny
Prowadnica $lizgowa
Przesuwny stot podawczy
Uchwyt na zywnos¢
Wskaznik grubosci plastra
Blokada ostrza

Ostrze

. Skrzynka z topatkami statymi
10. Pokretto regulacji grubosci
11. Przetacznik 101l do pracy przerywanej i ciagtej

CENOUVTA WD

PRZYGOTOWANIE:

1. Rozwingc¢ kabel umieszczony w dolnej czesci
krajalnicy na zadna dtugos¢. Urzadzenie postawic
na czystej, suchej i prostej powierzchni.

2. Natozyc¢ suwnice na urzadzenie. Kanty w dolnej

czesci suwnicy musza dokfadnie pasowac do

szczelin w platformie urzadzenia. Poruszac
suwnica pare razy w jedng i druga strone, aby
przesuwata sie gtadko.

Potozyc zasuwe na suwnice.

4. Wybierz wymagang grubos¢ plastra, obracajac
pokretto regulacji grubosci, zgodnie z ruchem

w

wskazdwek zegara dla uzyskania cieriszego
plastra i przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara
dla uzyskania grubszego plastra. Zakres regulacji
grubosci wynosi od 0 do 20 mm

OBStUGA

Uwaga: Zawsze uzywac suwnicy i zasuwy.

1. Podtaczy¢ urzadzenie do normalnego gniazdka
$ciennego (220-240V~/50 Hz).

2. Potozy¢ jedzenie na suwnicy i docisna¢ je do
urzadzenia za pomoca zasuwy. Nastepnie
przesuna¢ suwnice w kierunku noza.

3. Maksymalna wielkos¢ krojonej zywnosci to: 4,25
cala (dtugos¢) x 4,25 cala (szerokos$c) x 3,5 cala
(grubose).

4. Aby wiaczy¢ urzadzenie, nalezy nacisnac przycisk |
/0/Il
Urzadzenie posiada dwa tryby pracy:

- | (tryb ciagty): silnik obraca sie w sposéb ciagly, az
do momentu wybrania O (stop).

- Il (tryb przerywany): silnik obraca sie tylko wtedy,
gdy w trybie przerywanym przycisk jest wcisniety.
Po zwolnieniu przetacznika, przefacznik powraca
do pozycji O, aby zatrzymac silnik.

5. Takdtugo, jak kreci sie n6z, przesuwac suwnicg w
kierunku noza. Po odkrojeniu kromki, przesunac
suwnice w tyt. Powtdrzyc ten proces, jesli ma
zostac ukrojona jeszcze jedna kromka.

6. Wytaczyc urzadzenie po ukrojeniu zadanej
ilosci kromek. Za pomocg przycisku nastawiania
nastawic¢ szeroko$¢ krojenia na poziom noza.

7. Nie uzywac urzadzenia bez przerwy dtuzej
niz 5min. W innym przypadku moze dojs¢ do
przegrzania silnika. Urzadzenie pozostawi¢ do
ostygniecia na 30min.

8. Jezeli podczas krojenia predko$¢ obrotowa ostrza
zmniejsza sie, przerwij krojenie, poczekaj aby
zywnos¢ rozmarzta, i wzndw krojenie.

9. Po zakonczeniu krojenia nalezy wyja¢ wtyczke.
Dla bezpieczeristwa i ochrony ostrza podczas
przechowywania, obré¢ pokretto regulacji
grubosci do pozycji "0", dosur prowadnice
grubosci do ostrza.

CZYSZCZENIE:

WYJAC WTYCZKE!

Rozebrac wszystkie czesci przeznaczone do
czyszczenia. Wyczyscic je miekka Sciereczka lub gabka
i delikatnym ptynem do czyszczenia. Pozostawic je do
odciekniecia i wysuszyc. Nie uzywac do czyszczenia
szorstkich $cierek ani proszkdw do szorowania.

NIE MYC ZADNYCH CZESCIW ZMYWARCE!

Silnik znajduje w srodku urzadzenia. Nie zanurzac¢ w
wodzie lub innej substancji.

Silnik nie musi by¢ oliwiony.

Zdejmij uchwyt na zywno$¢ z przesuwnego stotu
podawczego, a nastepnie wyczysci¢ przesuwny
stot podawczy. Przesuwny stot podawczy mozna
przechyla¢ wokét belki slizgowej, co utatwia
czyszczenie.

Wyjmij i zamontuj ostrze ponownie:
f‘g odtacz element, poluzuj blokade
ostrza w kierunku strzatki (zgodnie z
ruchem wskazéwek zegar).
open Nastepnie ostroznie zdejmij ostrze
rekawiczka. Po wyczyszczeniu, wtdz
blokade ostrza na miejsce, dokrec
ostrze obracajac blokade ostrza w przeciwnym
kierunku.

Blade LOCK

CZESC NIERUCHOMA:

Czes$¢ nieruchoma czysci¢ ptynem usuwajacym
ttuszcz, np. alkoholem lub ptynem do czyszczenie
szyb.

PRZECHOWYWANIE:

W celu zapewnienia bezpieczeristwa i ochrony ostrza
podczas przechowywania nalezy zawsze dosuwac
prowadnice grubosci do ostrza. Kabel zasilajacy nalezy
przechowywac¢ w miejscu na kabel zasilajacy na
spodzie krajalnicy.

TAK UZYWA SIE URZADZENIA NAJLEPIEJ:
Jesli mieso ma zostac pokrojone jak najcieniej, nalezy
to zrobi¢, gdy jest jeszcze zamrozone. Nie powinno
zawierac kosci. Owoce powinny by¢ bez soku.
Pozywienie o nieréwnej powierzchni — jak mieso lub
cienkie steki — s zazwyczaj ciezkie do krojenia, nalezy
je zamrozi¢ przed krojeniem.

GORACE PIECZENIE: WOLOWINA |
WIEPRZOWINA, JAGNIECINA, SZYNKA:

Jesli ma zostac pokrojone mieso gorace, bez kosci,
nalezy wyjac je z pieca i pozostawi¢ do ostygniecia na
ok. 15-20min. Nastepnie pokroic je rbwnomiernie bez
rozkruszania. Jesli to konieczne, kroi¢ pieczen tak, by
zmiescita sie na talerzu, na ktérym bedzie serwowana.
Wytaczy¢ urzadzenie po zakoriczeniu krojenia i usunac
resztki z urzadzenia.

Podczas przygotowania przetwordw, korzystajac z
krajalnicy, szybko pokroisz ogdrki, cebule, lub inne
warzywa i owoce na doskonate przetwory... do ciast...

SZCZEGOLNIE CIENKO KROJONE MIESO
PEKLOWANE | WOLOWINA:

Wotowine pozostawi¢ na noc w sosie do ostygniecia.
Przed krojeniem mieso odsaczy¢. Mozna to zrobi¢

za pomoca recznikéw kuchennych. Usuna¢ zbedny
ttuszcz. Pokroi¢ mieso na zadana grubos¢. Aby podac
mieso gorace, wiozy¢ pokrojone plastry zanurzone w
sosie do rozgrzanego pieca.

SER ZOLTY:

Do krojenia uzywac sera zimnego. Zakry¢ go folia, aby
nie stracit wilgotnosci. Przed podaniem odczekac, az
osiggnie temperature pokojowa.

KROJENIE NA ZIMNO:
Potrawy pokrojone na zimno utrzymuja dtuzej swoj
aromat. Aby efekt byt jak

POLSKI
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najlepszy, nalezy mieso najpierw zmrozi¢. Przed
rozpoczeciem krojenia usuna¢ wszelkie folie. Naciska¢
rownomiernie.

WARZYWA | OWOCE:

Krajalnica kroi rowniez wszelkiego rodzaju warzywa i
owoce, np. ziemniaki,

pomidory, marchewke, kapuste, oberzyne, dynie i
cukinie. Ziemniaki moga zosta¢ pokrojone grubo

na plastry lub na cienko na chipsy. Pokrojone moga
zostac rowniez swieze ananasy. Nalezy najpierw
odcig¢ czubek, a nastepnie kroi¢ juz normalnie.

CHLEB, CIASTO | PLACKI:

Swiezo upieczony chleb nalezy najpierw pozostawi¢
do ostygniecia. Na cienki kromki tostowe uzyc
starszego lub twardszego chleba. Krajalnica jest takze
dostosowana do chleba pszennego, ciasta oraz do
Ciasta z owocami.

UWAGI:

1. Urzadzenie stawiaj tylko na ptaskiej powierzchni.

2. Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu,
musi on zosta¢ wymieniony przez producenta,
jego serwis techniczny lub wykwalifikowany
personel naprawczy, w celu unikniecia ryzyka
obrazen.

CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA
220-240V+50Hz- 120W

UTYLIZACJA PRZYJAZNA SRODOWISKU
Mozesz wspomoc ochrone srodowiskal
= Prosze pamietac o przestrzeganiu lokalnych
przepisow: przekaz uszkodzony sprzet elektryczny do
odpowiedniego oérodka utylizacji.

3HAMTE O BO3MOXKHOCTAX
BALLEN XNEBOPE3KM

MPEAHA3HAYEHUE

Bawa anektpoxnebopeska - 3To MaluMHa ans
HapesKu NULLEBLIX NPOJYKTOB M rOOUTCA ONS
Hapesku xneba, BceX BULOB BETUMHbI, MACA,
konbacel, cbipa, OBOLLEN 1 T.M.

He 1A KOMMEPYECKOro 1 NPOMbILLIEHHOTO
NCNONb30BaHWA.

BAXXHbIE MEPbl BE3ONACHOCTU

Mpu ncnonb3oBaHUKM JaHHOro 3nekTponpubopa

cnepyet Bcerga cobnoaaTh 0C HOBHblE Npasuna

6e30nacHOCTH, BKIIOYas cnegytowme:

1. TIpoyTHUTE NOSHOCTBIO AAHHYI0 UHCTPYKLMIO
nepeg ucnonb3osaHvem npubopa.

2. He ocTaBnsiite npubop B MeCTe, OCTYINHOM
ans pgeten. iieanuabsl MOryT NONb30BaTLCA
nprvbopoM TOMLKO Mo HabMogeHUEM.

3. BblHMMaliTe WHyp NuTaHus npubopa
13 CeTeBOM PO3eTKK, Korpaa npubop He
MCronb3yeTcs, nepefs yCTaHOBKOM Ha Hero
MU CHATMEM C HEero ero KOMMOHEHTOB, a
Takxe nepeg ero O4NCTKON.

4. Hvkorpa He goTparueavTech o
BpaLlaioLLeroca Hoxa. Hukorga He
nopfasanTe K HOXY MULLEBbLIE NPOOYKTbI
pykoW. Mpu paboTe npubopa [OMKHbI
MCMoMb30BaTbCA ero NoABMXHaA Jocka 1
pyyKka ansa nogadm Hapesaemoro rnuLLesoro
npogykTa.

5. YT006bI M36€XaTh yaapa 3neKTpUYecKum
TOKOM, He norpyxxanTte motop npubopa B Bogy
WK OpYryio XXUOKOCTb.

6. He nonb3yiTecs Nnpubopom, ecnv NoBpexXaéH
LUHYP NUTaHUA UNK BUNKa UK B ero paboTe
BO3HWKIM HEMONafKN UMK €CIIN €ro YPOHUIH
UK Kak-H1byab nospeaunu. BepHute npubop
M0 MeCTy MOKYMKW 17 obMeHa U peMoHTa.

7. Wcnonb3osaHue Nobbix 006aBOYHbIX

nNpucnocobneHni, He PeKOMEeHO0BaHHbIX

WU HE NPOJAHHbLIX U3rOTOBUTENEM

npubopa, MoXeT NPUBECTU K Noxapy, yaapy

3MEKTPOTOKOM UM PAHEHMIO.

He nonb3ynTeck NpMbOpomM BHE MOMELLLEHUI.

He nossonsainTe LWHypY NMTaHWS NPOXOANUTL

MO OCTPOMY Kpato CTONa U CUAEHBA UMK

KacaTbCA ropsyen NioBePXHOCTY.

10. Hox ocTpo 3aToueH! ByabTe 0CTOPOXHbI,
korga Bel ero cHumaeTe npu nomoLLu
OTBEPTKU C LIENbI OYUCTKMU.

11. Mpepynpexpaexne! Hox npogonxaet
HEeKOTOpOe Bpems BpaLlaTbCA Nocne Toro, Kak
nproop BLIKMIOYEH.

12. Mpubop npegHa3HayeH NuLb AN fOMaLLHero
MCNONb30BaHUA BHYTPY NomeLLeHui. Ero
He crnepyeT UCMoNnb30BaTh B KOMMEPYECKMX
Lensax.

© ®

13. JaHHbI nprbop He pekomeHayeTcs
MCNONb30BaTh MIOAAM (BKMOYAnA v AeTei) C
OrpaHNYEHHbIMY GU3NUECKUMU, CEHCOPHBIMM
NN YMCTBEHHBIMN BO3MOXHOCTAMM, @ Takxke
obnagaoLmx HeOCTaTOYHbIM OMbITOM UMK
3HaHWeM NpofaykTa. [lJaHHoW Kateropum nuL
peKoMeHAyeTCA UCMOMb30BaTh NPUOOP TONBKO
nof4 NPUCMOTPOM.

14. [leTvi BOMKHbBI HAXOAWTCA NOA NPUCMOTPOM
B3POC/IbIX, UTOObI YAOCTOBEPUTHCA, UTO OHM
He 1rpatoTca NprbopoM, a MCNONb3YIOT €ro No
HazHaueHwio.

15. [ononHutenbHoe ob6cnyKmsaxe nprbopa
MOMVMO OMWCAHHO B PYKOBOACTBE OUMCTKM He
TpebyeTtca.

NMOoNAPU3OBAHHASA BUJTKA

Mprbop YKOMMNEKTOBaH MOMAPU30BaHHOM

BUNKO (OAWH KOHTaKT Wipe, Yem apyrow). B uenax
YMEHbBLUIEHWA YrPO3bl NOPaXKEHUA INeKTPUYECKM
TOKOM BUWJIKa NPr6opa BXOAWT B NMONAPHYIO PO3ETKY
€[IMHCTBEHHBIM AOCTYMHBIM CNOCOBOM. ECnvi BUKa He
BCTABNAETCA B PO3ETKY MOSIHOCTLIO, NepeBEepHITE ee.
Ec/v BrnKa nocie 31oro He BCTABAAETCA B PO3ETKY,
00paTuTeCh K KBaNMPULIMPOBAHHOMY SN1EKTPUKY. He
BHOCWTE Kakne-MO0 M3MEHEHNA B KOHCTPYKLMIO
BUSKN.

OMUCAHUE YACTEN
56—
4
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Heckonb3alme HOXKM
OcHoBHOM Kopnyc
MonuxHasa nnatdopma
[MonBuxHas focKa
[lepxatens NPoayKToB
Hanpasnatowan cTeHka
DuKkcaTop HOXa

Hox
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9. HenoaBWXHbIN LWUTOK HOXa

10. Pyyka perynmpoBKy TONWMNHbI

11. Nepekniovatent NePYOANYECKON/HenpepbIBHOM
pabotsl I/0/11

NnOoAroToBKA K HAPE3KE

NPOOYKTOB

1. PasBepHWTe LUHYp MUTaHWUA U3 HUXKHEW
YyacTu xnebopeskn [0 ero xxenaemomn [nuHbl.
[MocTaBbTe NpubOp Ha YNCTYIO, CYXYyto
rOPU30HTAbHYIO NMOBEPXHOCTb.

2. Ha nnatdopmy npubopa noctaebTte
NOABWXXHYIO BOCKY. [py 3TOM BbLICTYN CHU3Y
[0CKM [OMKEH TOYHO BOWTY B LLENb Ha
nnatcopme. MNogsuraiTe HECKONBKO pa3
[OCKy Bnepép - Hasaf, 4Tobbl ybeanTben B €€
POBHOM [BUXEHUU.

3. Ha 3agHioto yacTb nnatdopmbl momecTuTe
PYYKY ANS nofavn Hape3aemoro nNuLLeBoro
npogykTa.

4. Bblbepute Tpebyemyio TONLLUMHY Hape3Ku:
BpaLLalTe perynmpoBOYHYIO PyUKy MO 4acOBOW
CTpenke AN yBeNMUeHma TONLLUMHbI Hape3Kn 1
npoTnBe YyacoBowm CTPENKN — ANA YMEHbLUEHNA.
[lnana3soH TonumHbl coctasnaet ot 0 4o 20 Mm

PABOTA C NPMBOPOM

NPEOYNPEXOEHUE: Bcerga nonb3ynrecb
NoABHXXHOW JOCKOMW U py4KOW Nogayu
NULLEeBOro NpogykTa.

1. BcTaBbTe BUIIKY B PO3ETKY CETH C
HanpsbkeHnem 220-240 BonbT nepemMeHHoro
Toka 50Iu.

2. [lomecTuTe NpoayKT, NOAeXaLlniA Hapeske,
Ha NOABMXHYIO JOCKY U NPUXMUTE €ro K
HanpaenaloLLEen CTeHKe, 3aaroLLei TONLLMHY
Hapesku. 3aTeM BpyUHYO NOATAHUTE
NOABWXKHYIO JOCKY K HOXY.

3. MakcumanbHbIi pasvep NpoayKkTos: 4,25" (AnvHa)
X 4,25" (WnpnHa) x 3,5" (TonwmHa).

4. [Ina BKNoUeHMA Nprbdopa HaxXM1Te Ha
Bbikntovatens | /0 /Il
Mprbop paboTaeT B f1BYX Pexumax:

- | (HenpepbIBHbI PeXXIM): MOTOP BpaLLaeTca
HEMPEPbIBHO, NMOKa He ByaeT BbIOpaHO NonoXeHue
«O» (cTon).

- Il (neproanyeckuit pexwm): motop byaet
BpalaTbCA, TONbKO NMOKa rnepekntovatesib
YAEPXKMBAETCA B MMMYSTIbCHOM MONTOXEHUN.

Ecnmn OTNyCTUTL BbIK/IOYaTeb, OH BEPHETCA B
NnonoXxeHne <<O>>, a MOTOP OCTaHOBUTCA.

5. Korpa HOX Ha4YHET BpalaTbCs, NOATONKHATE
NOABWXXHYIO BOCKY C MULLEBLIM NPOLYKTOM
K HOXY. MnaBHO ABUranTe JOCKy Brepén
- Hasag. Mpwxumariite cnerka NPoayKT K
HanpaBnalLLEen CTeHke, YTobbl obecneunTb
HapesKy MpoayKTa POBHLIMU JIOMTAMM.

6. Korpa 3aKkoH4MTe HapesKy, BbIHbTE BUJIKY
13 CeTEBOW PO3eTkW. MOBEPHUTE PyUKY
perynupoBKM TOSLLMHBI HAPE3KK Tak, YTobbI

HanpasnALLasn cTeHka bbina B OgHOM
NNOCKOCTU C HOXXOM.

7. He nossonsante npubopy pabotatb
6e30cTaHOBOYHO fosbLie 5 MuHYT. UHave
MOXeT neperpeTbca MoTop. Bcerna nasante
np1Mbopy BO3MOXHOCTb OXN1aAMTLCA He MEHee
30 MUHYT nocne paboThl.

8. Ecnu BO BpemA Hapesku CKOpOCTb BPaLLatoLWeroca
Ne3BVA YMEHBLUUTCA, iald Te NPOAYKTY HEMHOrO
Pa3mMopOo3nNTbCAH, MOTOM ﬂpO,[LOJ'I}KaVITe

9. MMocne 3aBepLuieHns Hape3KM OTKMoYMTe Nproop
OT ceTu. B Lensax 6e30nacHoOCTV NepeseauTe pyyKy
PErynnpoBKM TONWNHbBI Hape3KK B NONIOXKeHWe
«0», UTOObI BLIPOBHATH HANPABNAIOLLYIO CTEHKY C
HOXXOM.

YNCTKA

BbiHbTe BUNKy Nnpubopa U3 ceTeBOH PO3eTKH.
CHMUMHTE BCe HapesaroLLMe KOMMOHEHTbI AA
TLWaTEeNbHOM YMCTKWU. MoWTe MArKON TPAMNOYKOM
WY TYOKOM 1 HErpybbIM MbISTOM Ui OUMLLLAIOLLIUM
cnpeem. CrofiocH1Te U BbICyLLUTE.

Hukorpa He Nonb3yiTeck rybKom U3 TOHKOM
NPOBOJIOKM UMK abpa3vBHLIM MOPOLLKOM AJIA
UMCTKM Kakon-nmbo yacTu xnebopeskun. Hukakas
4acTb xnebopeskn He NOANEXUT MbITbIO B
NOCYAOMOEYHON MaLLMHE.

OneKkTpoMOTOp HaXOAUTCA B Kopnyce. Hu B koem
cryyae He norpyxanTe ero B BOAY i nobyto
APYryio XWUOKOCTb.

MoTop He HyxaaeTcs B Kakon-nnbo cmaske.

CHuMMTE fiepxKaTenb NPOAYKTOB C NOABUKHOM AOCKM
11 OYNCTITE NOABMXKHYIO JOCKY. [OABMXHYIO IOCKY
MOXHO NOBEPHYTb BOKPYT MiatdhopMbl AniA yao6CTea
OUNCTKM.

= CHUMWTE HOX 11 CObepuTe ero
y‘“ ) 3aHOBO: OTK/IOUMTE NPUBOP OT CETH,
ocnabbTe KpenneHve HoXa,
NOBEPHYB ero GpuKkcatop B
open YKa3aHHOM CTPENIKOW HanpasneHum
(no yacoBol cTpenke). AKKypaTHO
CHUMMTE HOX C MOMOLLbIO
NPVXBaTKW. [1ocne UnCTKM yCTaHOBKTE GUKCATOP HOXa
Ha MeCTo ¥ BpalLalTe ero B NPOTUBOMNONOKHOM
HanpaeneHunu, YTobbl 3aKPENUTL HOX.

Blade LOCK

HECKOJb3ALWME HOXKKW:

OunwanTe NobbIM YUCTALLUM CPELCTBOM,
YOANSIOLLUM KU, TaKUM KaK CIUPT WS CPEACTBO
01191 MOMKM CTEKO.

XPAHEHUE

B uensax 6e30MacHOCTU 1 3alnTbl HOXKa BO BPEMS
XPaHEeHUA BbIPaBHMBAITE NOOKEHWE HanpasnAioLel
CTEHKM C HOXOM. XpaHuUTe WHYP NUTaHs B
CreymanbHOM OTCEKE B HUKHEN YacTh JIOMTEPE3KU.

JOCTWXEHWE HAMNYYLLINX
PE3YNbTATOB NPU
MCNONb30BAHUN BALLEN
XJIEBOPE3KMU

Y106kl Hape3aTb MACO OYEHb TOHKUMM JIOMTAMM,
CUITbHO OXJ1aMTE Ero Nnepeq Hape3skow.

Msico pomkHo bbiTb6e3 kocTen. OpYKTbl JOMKHbI
6bITb cCBOHOAHBLI OT KOCTOYEK.

MpogykTbl, obnagatoLime HeO[HOPOAHON
NAOTHOCTLIO, - TAKME Kak pblba 1 TOHKKe
6udpLuTeKchl - YacTo HapesatTca ¢ TPYAOM;
YaCTMYHO 3aMOpO3bTe UX Nepe Hape3Kow.

B ce3oH KOHCEPBMPOBaHWA TIOMTEPE3Ka NMOMOXET
6bICTPO Hape3aTb Orypubl, yK v APYre oBowm , Ans
Pa3HbIX CONEHNN. . .ABNOYHbIX nMporoB 1 T.4.

lF'opA4ee XxapeHoe MACO: rOBAfWUHA, CBUHHUHA,
6apaH1Ha, BETYHHA

YT06bI Hape3aTb Ténnoe MAco 6e3 KocTen ero
Haf0 BbIHYTb U3 NAUTHLI M BblepXaTh 15-20 MUHYT
nepen Hape3Kow.

Msico pact 60rbLue CBOEro HaTypasnbHOro Coka u
6yneT Hape3aTbCsi POBHO, 6€3 KpoLuek. HapexbTe
Mmsca, eCrnim Hafo, CTONbKO, YTOOLI 3aMNONHUTL
6nto0. Ecnn maco gna xapeHua o68a3aHo
BEPEBOYHOV CETKOW, BbIKMOYanTe MOTop U
ypoanswTe BepéBOYHOE MOKPbITME YacTAMM N0
Mepe TOro, Kak Bepésku NpubInXatoTca K HOXy.

CBepXTOHKaA Hape3kKa KOHCepBUPOBaHHOW
FrOBAQMWHbLI UITH CBEXXEH roBAXXbEHN Py A UHKH
MocTaBbTe oxnaxxaaTbCA Ha HOYb
NPUrOTOBJIEHHYIO PYLOMHKY B COKE, B KOTOPOM
oHa roToBunace. MNepen Hapeskow crnenTe

1 COXpaHUTE COK OT rpyanHkM. ObeylunTe
6yMaXKHbIMM NonoTeHuamu. Y ganute NULHWM
XWp. HapexxbTe XopoLo oxnaKgéHHy0
rPYAVHKY IOMTAMM XXenaemown ToNWwmHbl. YTobb!
nogath rpyauHKY ropsiyei, NoMecTUTe IOMTU
Ha >KaponpOYHbIf NOJHOC U YBNAXHUTE €€
HE60NbLUMM KONMYECTBOM COXPaHEHHOrO COKa.
Harpewite B nnute npy 300°C B TeueHune 30
MMHYT.

CbIP

XopoLuo oxnagute nepen Hapeskon. HakponTe
¢onbrov ans coxpaHenus snaru. MNepen nogavei
Ha CTon fawnTe Cbipy HarpeTbCs A0 KOMHaTHOM
TemnepaTypbl - 3T0 NO3BONMUT 6oriee NofHO
nepenath €ro eCTECTBEHHbIV BKYC U apomar.

XONOAHbIE BNIOJA

HapesaHHble xonogHble 6ntofa nyyile
COXPaHSIOTCA U QOSIbLLIE COXPaHSIOT CBOM

BKYC, €CNY UX Hape3aTb He cpasy, a no

Mepe HapobHoCTH. [INA NONYyYEHUs NyYLnX
pesynbTaToB cCHayana oxnaguTe. Yganute nioboe
MArKOe CUHTETUYECKOE WUITN XKECTKOE MOKPbITUE
nepef Hapeskon. ObecneybTe NOCTOAHHOE,

HECUMbHOE HaXxaTue LN NonyYeHUs NoMTeN
O0VMHAKOBOW TOJLLMHBI.

OBOLLUWN U ®PYKTbI

Balua malumHa ans Hapesku NULLEBbIX NPOYKTOB
npeKpacHo NOAXOAWT AN HAPe3Kn MHOTUX
0BOLLLe 1 (hPYKTOB, BKIIOYaA KapTodenb,
MOMWUAOPLI, MOPKOBb, KanycTy (AN canata),
6aknaxaHbl 1 kKabauku. Kaptothenb MoXeT
HapesaTbCs KPYMHO [NA cyna uin TOHKO A1s
umncos. MoXHO akKypaTHO Hape3aTb CBeXue
aHaHacbl. CpexxbTe BEpXYLLKY U Hape3ainTe Takue
nomTy, Kak Bam xouetcs.

XINEB, PYNETbI U NEYEHbE
CsexeBbineyeHHbI xneb cnegyet nepen
HapesKow oxNlaguTh. [N CBEPXTOHKMUX NOMTEN
LN TPEHKOB NOAX0AuT X1e6, BbiNeYeHHbIN
HakaHyHe unu cnerka *ecTtkui. Bawa xnebopeska
naeanbHa ana Hapesku Bcex BUOOB xneba ans
npuémos, Kekca BBecero-no-thyHTy “u hpyKTOBOrO
kekca. [ns nogobHoro Bagsim bneveHba u3
XONoaunbHUKA" OXNnaguTe TECTO B XONOQUNbHUKE
1 HapesaWTe IOMTAMM M0 XKeNaHuo.

MNPUMEYAHUE:

1. Vicnonb3oBaTb NOMTEPE3KY MOXHO TONbKO HapOBHOM
YMCTOW NOBEPXHOCTM.

2. TMpwvi noBpexaeHUm WHypa NUTaHUA BO 130exaHve
HEeCYaCTHOro Cyyan ero JOSKeH PEMOHTVPOBATL
3rOTOBUTENb, €70 CePBUCHaA Cnyxba nu
COOTBETCTBEHHO KBAMPULIMPOBAHHAA NEPCOHa

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKW
220-240B- 50Ty - 120Br

XpaHeHne

PekomeHyeTCA XpaHWTb B 3aKPbITOM CyXOM
noMeLLeHnn Npyv TemnepaTtype OKPy»Kalolero Bosayxa
He Bbilwe ntoc 40°C C OTHOCUTENBHOWM BNAXHOCTBIO He
Bbilwe 70% 1 OTCYTCTBMM B OKPYKaloLen cpefe nbian,
KWUCNOTHbIX ¥ APYTX NapoB.

TpaHcnopTupoBKa

K paHHomy npubopy crneumanbHble npasina
nepeBO3KyM He NpumMeHaoTcA. [Npu nepesoske
nprbopa UCNonb3yiiTe OPUTHANBHYIO 3aBOACKYIO
ynakoBky. [Npu nepeso3ke cnefyeT n3beratb NafgeHui,
YAAPOB U VIHbIX MEXaHNYECKNX BO3LENCTBUM Ha
nproop, a Takxe NPAMOro BO3AENCTBMA aTMOCHEPHBIX
OCafIkOB W arpeccmnBHbIX Cpes.

Npow3BoanTeNb COXPaHAET 3a COOOM NPaBO M3MEHATL
AM3aNH 1 TeXHUYECKME XapaKTePUCTUKN YCTPONCTBA
6€e3 NpeABapUTENbHOrO yBeAOMIEHUA,

Cpok cnyx6bl npu6opa - 3 roga

PYCCKIW



PYCCKW

[laHHOe v3fenune CooTBETCTBYET BCEM TPebyeMbIM
€BPONENCKMM 1 POCCHICKIM CTaHAapTaM
6€30MacHOCTH 1 rurneHbl.

WUsroroButenn:
KomnaHwia TumeTpoH AscTpus (Timetron GesmbH)

Appec:
ParmyHaracce 1/8, 1020, BeHa, AscTpwia
(Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)

CpenaHo B Kntae
[laTa NpOW3BOACTBA YKa3aHa Ha ynakoske

Umnoprep:

00O «[paHTan»

143912, MockoBckas 0bnacTb, r.banatunxa, 3anagHas
KOMMyHanbHas 30Ha, yn. Locce SHTy3nacTos, Bn.1a,
Ten. +7 (495) 297 50 20

B cnyyae HeMcnpaBHOCTY U3AeNUA HeOBXOANMO
00paTUTLCA B 6NMXKANLLINIA aBTOPU3OBAHHDIV
CEPBUICHBIN LIeHTP.

3a nHdopmaLmen o bnnxaiiiem CEPBYCHOM LieHTpe
obpallanTech K NPoaaBLyy.

SKONOIMMYECKAA YTUNN3ALNA
Bbl MOXeTe NOMOYb 3aLNTUTL OKPYXKAIOLLYIO

mmm Cpeny! [OMHTE O COBMOAEHNN MECTHBIX NPaBWI:

Otnpasbre Hepa6OTar0mee 3ﬂeKTpOOﬁOpy}JOBaHV]e B
COOTBETCTBYIOUIME LUEHTPbI YTUAM3aLUnn.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Masinu za secenje hleba moze da se koristiti za:
Ovom masinom secete hleb, sve vrste Sunke, meso,
kobasice, sir, povrce itd.

VAZNA SIGURNOSNA UPUTSTVA:

Kada koristite elektri¢cne uredaje morate da se
pridrzavate opstih sigurnosnih propisa uklju¢ujuci tu
i sledece:

1. PaZljivo procitajte uputstvo za upotrebu pre nego
sto pustite uredaj u rad.

2. Drzite uredaj van domasaja dece. Zahteva se
posebna paznja kada bolesne osobe ili deca
koriste uredaj.

3. lzvucite utikac iz struje, kada Zelite da postavljate
ili skidate delove uredaja, ako ga ne koristite ili ga
Cistite.

4. Niu kom sluc¢aju nemojte da poseZete za
rotiraju¢im nozZevima. Ono sto secete ne drzite
prstima. Uvek koristite kliza¢ za se¢enje i deo za
pridrzavanje.

5. Daizbegnete strujne udare uredaj nije dozvoljeno
potapati u vodu ili bilo koje druge te¢nosti.

6. Uredaj nemojte da pustate u rad sa oste¢enim
kablom za struju ili utikacem, ili kada se pojavi
smetnja, ili ako padne na zemlju ili je na bilo koji
drugi nacin ostecen.

7. Nemojte da koristite delove pribora koje niste
kupili uz uredaj, ili one koje ne preporucuje
proizvodac. U suprotnom postoji opasnost od
pozara, elektricnog udara ili druge povrede.

8. Uredaj nemojte da koristite na otvorenom.

9. Vodite ratuna da kabl za struju ne prelazi preko
ostrih ivica i da ne dodiruje vrele povrsine.

10. Noz je veoma ostar! Zahteva se posebna paznja,
kada oslobadate noz odvijacem radi ¢isc¢enja.

11. Upozorenje! Kada iskljucite uredaj potrebno jo3
neko vreme dok se noz ne zaustavi.

12. Uredaj je namenjen za ku¢nu upotrebu.

13. Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu od
strane osoba (ukljucujuci decu) sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima
ili manjkom iskustva i znanja, osim u slucaju
kada ih prilikom upotrebe uredaja nadgledaju
ili daju uputstva osobe odgovorne za njihovu
bezbednost.

14. Decu treba nadzirati kako se ne biigrala sa
uredajem.

15. Osim ¢is¢enja pomenutog u ovom uputstvu,
nikakvo drugo odrzavanje ili servisiranje ovog
uredaja nije potrebno.

POLARIZOVANI UTIKAC

Ovaj uredaj ima polarizovani utikac (jedna igla je

Sira od druge). Da bi se smanjio rizik od elektricnog
udara, ovaj utika¢ moze da se umetne u polarizovanu
uti¢nicu samo na jedan nacin. Ako utika¢ ne moze

potpuno da se umetne u uti¢nicu, okrenite utikac. Ako

i dalje ne moZete da ukljucite, pozovite kvalifikovanog

elektri¢ara. Nemojte modifikovati utikac¢ na bilo koji
nacin.

OPIS DELOVA
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Neklizaju¢e podnozje

Telo aparata

Klizna precka

Ploca za klizni unos

Drzac¢ hrane

Vodilica za debljinu secenja

Blokada seciva

Noz

. Kutija za fiksirano secivo

10. Dugme za podesavanje debljine se¢enja
11. Naizmeni¢ni i kontinuirani IOl prekidac

OO N A WN =

PRIPREMANJE:

1. Odmotajte kabl za struju sa donje strane vase
masine za secenje hleba na Zeljenu duzinu.
Masinu postavite na ¢istu, suvu i ravnu povrsinu.

2. Stavite klizac za se¢enje na aparat. Ivica donje

strane kliza¢a mora pravilno sa naleze u Zljeb ili

platformu. Nekoliko puta pomerite kliza¢ levo

desno da bi mogao lako da se gura.

Postavite potiskivac na klizac.

4. |zaberite Zeljenu debljinu secenja okretanje
dugmeta za podesavanje debljine secenja, u
smeru kazaljki za tanje secenje i suprotno od
smera kazaljki za deblje secenje. Debljina secenja
se moze podesiti u opsegu od 0 do 20 mm
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KORISCENJE

PAZNJA: UVEK KORISTITE KLIZAC | POTISKIVAC.

1. Uredaj priklju¢ite na normalnu uti¢nicu za struju
(220-240V/50 Hz).

2. Postavite namirnice na klizac i pritisnite
potiskivacem u pravcu masine. Zatim gurnite
kliza¢ u pravcu noza.

3. Maksimalna veli¢ina hrane je: 4,25 inca (duzina) x
4,25 inca (Sirina) x 3,5 inca (visina).

4. Da biste ukljucili uredaj, pritisnite prekidac I /O /Il
Postoje dva moguca nacina da se ovo uradi:

- I (neprekidni rezim): motor se neprekidno okrece
sve dok se ne izabere O (zaustavljanje).

- Il (naizmenic¢ni rezim): motor se okre¢e samo
kada pokrenete uredaj u ovom,pulsnom”
polozaju. Kada otpustite prekidac, on se vraca u
polozaj O i motor se zaustavlja.

5. Kada se noz okrece gurnite kliza¢ u pravcu noza.
Kada isecete krisku, ponovo vratite kliza¢ unazad.
Ponovite postupak ako Zelite da odsecete jo3
jednu krisku.

6. Iskljucite uredaj kada zavrsite sa se¢enjem.
Dugmetom za podesavanje podesite debljinu
secenja na isti nivo sa nozem.

7. Uredaj nemojte da koristite duze od 5 minuta
bez prekida. U suprotnom bi motor mogao da se
pregreje. Ostavite aparat de se hladi najmanje 30
minuta.

8. Ako se tokom secenja smanji rotaciona brzina
noza, sacekajte da se hrana malo odmrzne, a onda
nastavite sa secenjem.

9. Kada zavrsite secenje, iskljucite uredaj. Radi
bezbednosti i zastite seciva prilikom skladistenja,
okrenite dugme za podesavanje debljine u polozaj
,0" i poravnajte vodilicu za debljinu se¢enja sa
secivom.

CISCENJE:

IZVUCITE UTIKAC ZA STRUJU!

Skinite delove radi cis¢enja. Sve operite mekom
krpom ili sunderom sa blagim deterdZentom. Pustite
delove da se ocede i osusite ih. Za ¢is¢enje nemojte
da koristite celi¢nu vunu ili abrazivni prasak. DELOVE
MOTORA NEMOJTE PRATI U MASINI ZA PRANJE
POSUBA!

Motor se nalazi u unutrasnjosti kucista. Nikada ga
nemojte potapati u vodu ili bilo koje druge te¢nosti.
Motor nije potrebno podmazivati.

Uklonite drza¢ hrane sa ploce za klizni unos, a zatim
ocistite plo¢u za klizni unos. Plo¢a za klizni unos se
moze okrenuti oko precke za secenje, radi lakSeg
ciscenja.
Uklonite i ponovo sastavite secivo:
f@ iskljucite napajanje uredaja,
otpustite blokadu seciva u smeru
strelice (suprotno od smera kazaljki).
open PaZljivo skinite sec¢ivo pomocu
rukavica. Nakon ¢is¢enja, postavite

Blade LOCK blokadu seciva na svoje mesto i

pritegnite sec¢ivo okretanjem blokade seciva u
suprotnom smeru.

PRIJANJAJUCE NOZICE:
Ocistite nozice sredstvom protiv masnoce, kao sto je
alkohol li deterdZent za prozore.

SKLADISTENJE:

Uvek poravnajte vodilicu za debljinu secenja sa
secivom radi bezbednosti i zastite seciva tokom
skladistenja Cuvajte kabl za napajanje u prostoru za
Cuvanje kabla na dnu rezaca.

OVAKO MOZETE OPTIMALNO DA
KORISTITE VAS APARAT:

Ako Zelite da sasvim tanko isecete meso, potrebno je
da ga secete dok je zamrznuto. Meso treba da bude
bez kostiju. Voce treba da je bez kostica. Namirnice sa
neravnom povrsinom — kao sto je riba ili tanak stejk
- se Cesto tesko seku, pa ih je pre secenja potrebno
zamrznuti.

U vreme pripreme zimnice, koris¢enjem aparata za
secenje mogu se brzo iseckati krastavci, luk ili drugo
voce za ukusna slatka...pite od jabuka...povrce.

VRUCE PECENJE: TELECE | SVINJSKO MESO,
JAGNJETINA, SUNKA

Ako Zelite da secete vruce pecenje bez kostiju,
izvadite pecenje iz pe¢nice i pustite da odstoji 15-20
minuta pre nego $to pocnete da ga secete.

Zatim ga secite ravhomerno bez da mrvite. Secite
pecenje, ako je potrebno, tako da odgovara
posluzavniku za serviranje. Iskljucite uredaj kada
zavrsite i uklonite ostatke sa masine.

IZUETNO TANKO SECENI KOMADI GOVEDINE
(CORNED BEEF) I TELECIH GRUDI

Ostavite delove grudi preko noci da se hladi u te¢nosti
od kuvanja. Pre seCenja ostavite meso da se ocedi.
Osusite ga kuhinjskim papirom. Uklonite visak masti.
Isecite meso na Zeljenu debljinu. Da ga servirate toplo,
stavite kriske na plotnu za podgrevanje i prelijte ga sa
malo soka od pecenja. Zagrejte ga na 150°C u pecnici.

SIR:

Koristite hladan sir. Pokrijte ga folijom, da bi o¢uvali
vlaznost. Sacekajte sa serviranjem dok sir ne dostigne
sobnu temperaturu.

SECENJE HLADNIH JELA:

Hladno secena jela dugo zadrzavaju aromu ako se
seku tek onda kada nam zatrebaju. Ako Zelite da
postignete najbolje rezultate, prethodno ih ohladite.
Uklonite delove plasti¢cnog omota pre nego $to
pocnete sa se¢enjem. Ravnomerno pritiskajte da bi
ste imali ravnomeran rezultat secenja.

POVRCE | VOCE:

Vasa masina za secenje hleba moZe da se¢e mnoge
vrste voca i povrca, kao npr. krompir, paradajz,
sargarepu, kelj, patlidzan, kupus i tikvice. Krompir
mozete da secete debelo za peceni krompir ili
tanko za Cips. SveZ ananas takode mozete da secete.
Odsecite vrh, posle toga mozete normalno da ga
secete.

HLEB, KOLACI | KEKS

SveZe pecen hleb treba ostaviti da se ohladi. Koristite
stariji ili tvrdi hleb za sasvim tanke kriSke tosta. Vasa
masina za secenje je podesna i za kanapee, kolace i
vocne kolace.

NAPOMENA:

1. Prilikom upotrebe aparata neophodno je da
povrsina na koju se stavlja aparat bude ravna.

2. Ako se kabl za napajanje osteti, mora da ga
zameni proizvodac, njegov serviser ili slicno
kvalifikovano lice kako bi se izbegle opasnosti.

TEHNICKE KARAKTERISTIKE
220-240V «50Hz« 120W

E EKOLOSKO ODLAGANJE OTPADA
Mozete pomodi zastiti okoline!

= \olimo ne zaboravite da postujete lokalnu
regulativu. Odnesite pokvarenu elektri¢nu opremu u
odgovarajudi centar za odlaganje otpada.
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MHCTPYKLUA 3A PABOTA

3A KAKBO MOXKE 1A CE
MN3MON3BA MALLUMHATA 3A
PA3AHE HA XNAb:

Ta3un MaLlvHa pexe xnab, BCUYKM BUOBE LLYHKa, Meco,
Konbacw, CvpeHe, 3ef1eHUYLIM 1 T. H.

BAXHU YKA3AHNA 3A
BE3OMNACHOCT:

Korato v3non3gaTte enekTpuiecku ypeau, Tpadsa
[la cnasgare obwmTe npasuna 3a be3onacHoCT,
BKIIIOUMTENHO ClefHuTe:

1. TMpoueTeTe BHUMATENHO MHCTPYKLUMATA 33 paboTa,
npeav Aa u3nonsgate ypeaa.

2. VIHCTanupawTte ypefa Ha HeJOCTbIMHO 3a Aela
MACTO. V131cKBa ce 0COBEHO rofiAMO BHUMaHWe,
KOraTo ypeAbT Ce 13Mo3Ba OT HEMOLLHM
Bb3PaCTHW XOpa 1w Jella.

3. M3kntousanTe wencena oT enekTpuyecKms
KOHTaKT, KOraTo 1CKaTe f1a AEMOHTUPATE 1N
MOHTMpaTe YacCTu, KOraTo He 13Mon3gaTe ypeaa
WY UCKaTe fa ro noumcTuTe.

4. pu HUKaKBW OOCTOATENCTBA He NunaiTe
BbPTAWMA Ce HOX. He ApbxTe npoayKTvTe 3a
pA3aHe ¢ NPbCTW. BuHaru n3nonseanTe wenHata
3a pA3aHe 1 gbpaya.

5. 3a[fa v3berHeTe TOKOB yaap, He Tpsibea Aa
noTanATe ypeaa BbB BOAA MM HAKaKBa Apyra
TEYHOCT.

6. He paboteTe ¢ ypefa, KOrato 3axpaHBaLmAT My
Kaben nnw LWencensT My ca NoOBPefeHH , Korato
He paboTy NPaBWAHO, KOraTo e Nafan wnu e
noBpeseH Mo HAKAKbB HayuH.

7. He n3nonsganTte akcecoapu, KOUTO He CTe
3aKynuv 3aefiHo C ypeaa Wim Takuea, KOUTO He
Ca npenopbyanHy OT NPOV3BOANTENA, TbI KaTo
B MPOTMBEH C/lyyal CblyecTByBa OMacHOCT OT
noXap, TOKOB yAap Uiv Apyro HapaHABaHe.

8. He n3nonseawte ypeaa Ha OTKpUTO.

9. BHWMaBaWiTe 3axpaHBalLIVAT Kaben Aa He M1MHaBa
no ocTpu pbbOBE 1 4a He JonMpa ropewn
MOBbPXHOCTW.

10. HoxbT e MHoro ocTbp! V13u1ckea ce ocobeHo
roNAMO BHMMaHWe, KOraTo pa3BMBaTe HOXa C
OTBEPTKa, 3a 3 FO MOYNCTHTE.

11. NpegynpexaeHve! Heobxoammo e aa MvuHe
3BECTHO BpEME, I0KATO HOXBT Crpe HaMmb/IHO
Cnef V3KIYBaHe Ha ypesa.

12. YpenbT e npegHaszHayeH camo 3a JoMallHa
ynotpeba.

13. To3n ypeq He e npeAHasHaueH 3a ynotpeba
OT N1La (BKMIOUMTENHO AeLia) C HaManeHu
bU3NUEeCKN, CETUBHM UV YMCTBEHM CMIOCOBHOCTY,
WAV C IMNCBALLYM 3HAHWA 1 OMWT, OCBEH ako He ce
HabnoaaBaT MK He ce MHCTPYKTMPAT OTHOCHO
ynoTtpebaTa Ha ypesa oT vue, OTroBapALLO 3a
6e30MacHOCTTa UM.

14. [euaTa Tpabea Aa ce HabnoaaeaT, 3a aa ce
yBEPWUTE, Ue He CU UTpaAT C ypeaa.

15. OcBeH npoueaypata 3a NouvcTBaHe, onvcaHa
B TOBa PbKOBOLCTBO, He e Heobxoanma
[OMbHUTENHA NMOAAPBKKA UK 0BCYKBaHE Ha
ypena.

NONAPU3NPAH WWENCEN

YpeasT Uma NonapuampaH wencen (eanHuaT

oT WwudToseTe e No-WMpoK oT Apyrua). C Len
HamanaBaHe Ha PKCKa OT TOKOB yAap LWEeNCentT Moxe
na bb/le NoCTaBeH B NONAPUINPAH KOHTAKT Camo

B elHa MOCOKa. AKO LencensT He Bn3a JoKpai

B KOHTaKTa, TpAOBa fla ro 3aBbpTHTE Ha 0OPATHO.

AKO BCe olie He nacBa obpe, ce 0bbpHETe KbM
KBanMdULMpPaH enekTpoTeXHUK. He npaseTte NpomeHH
no wencena.

OMUCAHUE HA HYACTUTE
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Hennbarawu ce kpaka

OcHOBHO TANO

Hanpasnasaly nnb3ray

Mnb3raia ce nocTasKa 3a XpaHa
[lbpxay Ha xpaHaTta

Bopau 3a nebennHara

bnoknposka Ha ocTpueto

Hox

DUKCKpaH Kopryc Ha OCTPUETO

10. ByToH 3a perynupaHe Ha febenvHaTta
11. byTOH 3a HenpekbCcHaTO 1 UMMyNcHO pasaHe -O-ll
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NMOArOTOBKA:

1. Pa3BuiiTe 3axpaHBallnA Kaben oT JonHaTa CTpaHa
Ha MallvHaTa 3a pA3aHe Ha xnA6 Ao »KenaHata
ObIKMHA. VIHCTannpanTe MmallmHaTa Bbpxy YnCTa,
Cyxa 1 paBHa MOBBPXHOCT.

2. [locTaBeTe WeiHaTa 3a pA3aHe Ha MalinHaTa.
PBOBT Ha JoNHaTa CTpaHa Ha WeiHaTa Tpsbea
[1a BN13a NPaBWIHO B Mpopesa WUan OCHoBaTa.
PazaBmkeTe WenHaTa HAKONKO MbTU Hanpea-
Ha3af, 3a Aa MOXe [ja Ce Mb3ra IecHo.

3. [locTtaBeTe nnb3raya Ha WemnHara.

4. V136epeTe xenaHata febenvHa Ha unminkaTta, Kato
3aBbpTHTe OyTOHA 3a perynupare Ha AebennHara
— N0 YaCOBHMKOBATa CTpesiKa 3a no-aebenn
GUNNIAKK 1 0OPATHO Ha YaCOBHMKOBATa CTPeNKa
3a Mo TbHKW. [lebennHaTa Moxe Aa ce perynmpa ot
0 a0 20 Mm

PABOTA:

BHUMAHME! BUHATU U3NONI3BANTE LLENHATA

N NTb3rAYA.

1. BknioyeTe MalLvHaTa B OOMKHOBEH €NeKTpUYeCcKm
KOHTaKT (220-240V~/50 Hz).

2. [locTaBeTe XpaHWUTENHUTE NPOAYKTA BBPXY
LeiHaTa 1 HaTUCHeTe C NTb3raya B MOCOKa KbM
MatwmHaTa. Cnef ToBa niTb3HeTe WelHaTa B MocoKa
KbM HOXa.

3. MaKcMManHuAT pasMep Ha napueTo 3a psAsaHe
e: 110 MM (abmkmHa) X 110 Mm (WrprHa) X 90 Mm
(nebenvHa).

4. 3a[fja BKounTe ypepa, HaTvcHeTe byToHa |-O-Il
YpenbT vma [iBa pexirma Ha paboTa:

- | (HenpeKbCHaT pexum): MOTOPBT Ce BbpTU
HenpekbCHATO, A0KaTO He n3bepeTe O (cTon).

- Il (MHTepBaneH pexwmm): MOTOPBT Ce BbpTU
Camo AOKaTO AbpPMTe OyTOHa B NO3uUmMaA,nync”
Cnep kato ocBoboawTe OyTOHa, TON Ce BpbLUa B
nosunumna O 1 MOTOPBT CNnpa.

5. LLlomM HOXBT Ce 3aBbPTW, MPOAbIIKETE fa NiTb3rate
LeiHaTa B NOCoKa KbM Hoxa. Cnef kaTo ce
oTpexe GunraTa, BbpHETE WelHaTa OTHOBO
06patHo. [oBTOpETE OnepaumnaATa, ako uckare fa
oTpexeTe olle eaHa dunnsa.

6. VI3knioyeTe ypesa, KOrato CBbpLUMTE C PA3AHETO.
C KonyeTo 3a perynupaHe HacTpoliTe febenviHata
Ha pA3aHe B efiHa PaBHMHA C HOXa.

7. He n3nonsgante mallinHaTta Nno-Abaro ot 5
MUHYTV 63 NpekbcBaHe. B NpoTvBeH cnyyait
eneKkTpoABuratenaT moxe fja nperpee. Octasete
ypepa Aa ce oxnaamn Han-manko 30 MUHYTH.

8. MMpw pAsaHe, ako POTaLMOHHATa CKOPOCT Ha
OCTPVETO Hamaree, OCTaseTe XxpaHaTa fla ce
pa3mpasu 1 HapexeTe OTHOBO.

9. Korato npuknoumTe C PA3aHETO, M3KITOYETe ypeaa
OT KOHTaKTa. 3a no-ronama 6e30nacHoOCT 1 3alwmnTa
Ha OCTPVETO NPU CbXpaHeHye 3aBbpTeTe GyToHa
33 perynupate Ha gebenunHara 8 no3vuma,0" n
noapasHeTe Bofaua 3a febenviHa c ocTpureTo.

NMOYNCTBAHE:

W3KJTIOYETE LWEMCENA OT EJIEKTPUYECKUA
KOHTAKT!

CBaneTe BCMYKM YaCTL 3a MOUNCTBaHE. V3muitTe
BCMYKO C MeKa Kbpna v rbba v mek npenapar

3a MneHe. OcTaBaTe YacTuTe Aia Ce OKanAT v
nofacylete. 3a NOYMCTBAHETO He U3non3BaiiTe
CTOMaHeHa Ten vam npax 3a Tbpkae. HE MAVTE
YACTUTE HA MALWMHATA B CbAOMVIANTHATA
MALLMHA!

EnekTpoaBuratenar ce Hammpa BbB BbTPELIHOCTTA
Ha Kopnyca. Hvkora He ro notanaiiTe Bb8 Boga 1im
HAKaKBa Apyra TeYHOCT.

He e Heo6X0AMMO [ia Ce CMa3Ba eNeKTPOABUraTeNAT.

OTCTpaHeTe ObpXKaya Ha XpaHa OT nib3rallata

Ce MocCTaBKa M Cief] ToBa novuncTeTe nocTaBkata.
[nb3rawata ce NocTaBka Moxe Aa 6b,£l,e HaK/oHeHa
MO OCTa Ha nnb3rava 3a NO-IECHO NOYMNCTBaHE.

$ OTCcTpaHABaHe 1 MOBTOPHO

& NOCTABAHE Ha OCTPMETO: U3KIIoYeTe
ype[ia OT KOHTaKTa, pasBuiiTe
6110KMPOBKATa Ha OCTPUETO MO

open MOCOKa Ha cTperkara (no

UaCOBHMKOBATa CTPesKa).

BHVMaTenHo ceanete oCTpUETO C

pbkasuua. Creq nouncrsane, noctasere

610KMpPOBKaTa Ha OCTPUETO U1 3aTerHeTe No NOCOKa

0bpaTHa Ha YacoBHVIKOBaTa CTpesiKa.

Blade LOCK

3AObPXKALLU KPAYETA:

MNouncTBaliTe OMOPHUTE KpayeTa C PasTeapsLy
Ma3HUHUTE MOYMCTBALL NPEenapart, Hamnp. aKoXos Uim
npenapar 3a M1UeHe Ha Npo30pLu.

CbXPAHEHUE:

Mpean aa npvibepeTe ypeaa 3a CbxpaHeHue, BUHaru
noApasHABaiiTe Bofaua 3a AebenviHa C OCTPUETO 3a
no-ronAma 6e30MacHOCT ¥ 3a 3alyKTa Ha OCTPUETO.
CoxpaHaBaiiTe 3axpaHBalLma kaben B OTAeNeHneTo
Ha AbHOTO Ha pe3aykata, KOeTo NpeAHasHayeHo 3a
Tasw uen.

MALUUNHATA CE U3MNON3BA

HAN-QOBPE TAKA:

AKO M1CKaTe [1a HapexeTe Meco CbBCEM TbHKO, TpA6Ba
[1a ro pexeTe B 3aMpa3eHo CbCTosAHMe. MecoTo Tpsabsa
na e obe3kocTeHo. MNnoposeTe TpAbBa Aa ca 6e3
KOCTUIKM 11 CEMKI.

XpaHWTeNHW NPOAYKTM C HEPaBHa MOBBPXHOCT - KaTo
pviba UM TbHKIM CTEKOBE - YeCTO Ce pexaT TPYAHO,
3aTOBa TPAOBA /a Ce 3amMpa3AT NPeamn pA3aHeTo.

[Ny NPUroTBAHE Ha 3UMHHA MOXETE f1a 13Mon3BaTe
ypena 3a pA3aHe Ha KpacTaBuLm, NyK Uav Apyri
NNOLAOBE 33 NPUrOTBAHE Ha BKYCHW MAPUHATY ...
AGBAKOBM NaroBe...3eNeHYyLiy.
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BbATAPCKU

FOPELWO NEYEHO: TENEWKO N CBUHCKO MECO,
ATHELLUKO MECO, WWYHKA

AKO MCKaTe Aa HapexeTe Tonno, 06e3KOCTEHO, NeYeHo
Meco, n3BafeTe neyeHoTo OT dypHaTa 1 ro ocTaBeTe
[a npecTton okono 15-20 MVH. Npean aa ro Hapexere.
Cnef ToBa ro HapexeTe paBHOMEPHO, 6e3 Aa ro
pa3npobsaBaTte. AKO € HeoOXOaMMO, HapexeTe
MeyeHOTO Ha MapuyeTa C pasmep, NoAXOAAL 3a
MnaToTo 3a CepaMpaHe. V3knioueTe MallnHaTa, Korato
CBbpLUWTE C PA3AHETO ¥ OTCTPaHEeTe OCTaTblWTe OT
MallmHaTa.

MHOTIO TbHKO HAPA3AHWN OCOJIEHO MECO U
TEJIEWWKU IrbPOU

OcTaBeTe TenewkmTe rvpam Aa NPeCcToAT eAHa HOLL,
B TEYHOCTTa OT BaPEHETO, 3a fja ce oxaaAT. Mpean
pA3aHeTo oCTaBeTe MecoTo Aa ce okare. [MoacyweTte
IO C KyXHeHCKa xapTua. OTCTpaHeTe v3nnwHarta
Ma3sHu1Ha. HapexeTe MecoTo Ha »kenaHata aebenmHa.
3a [la ro cepsypaTe TOMO, CIIOXeTe pe3eHnTe BbpXy
171370 3a NOArPABAHE W v 3aneiTe C Masnko Coc 3a
neyeHo. 3arperite NnaToTo Bbe dypHata npu 150°C.

CUPEHE:

13non3BaiiTe cTyaeHo cvpeHe. MokpuiTe ro cbe
donuo, 3a fa ce 3anasu Bnarara. [pean cepBupaHeTo
134aKaliTe, JOKaToO CUPEHETO JOCTUrHe CTaiHa
Temneparypa.

PA3AHE HA KONIBACIK:

HapsAsaHuTe Konbacu 3ana3sar apomara v No-Abiro,
KOraTo rvi pexeTe Manko npean Aa e HeoOXoANMO.

3a fla NOCTUTHETE Hal-A00BbP pe3ynTaT, Hai-Hanpes
rv oxnagete. OTCTpaHeTe NnacTMacoBaTta O6BMBKa,
npean Aa 3anoyHeTe pAsaHeTo. Hatuckaite
paBHOMEPHO, 3a fja nosyunTe GUANIKL C eAHaKbB
pasmep.

3ENEHYYLUU N NNOAOBE:

MaluvHaTa 3a pAsaHe Ha X6 pexe 1 MHOTO BI1goBe
3e1eHuUy LM 1 NJIOA0BE, KaTo KapTody, IoMaTH,
MOPKOBM, 3€/1€, NaTna[pkaH, TUKBa V1 TVKBUYKM, 3a
mbpeHe KapToduTe TpAbBa Aa ce HapA3BaT Ha
nebenun napyeTa, a 3a Ynnc - Ha TbHK. MpecHn
aHaHacK Cblo MoraT fa ce pexar. OTpexeTe Bbpxa,
CI1efl TOBA MOXETE [ M1 PEXKETE KAaKTO OBVKHOBEHO.

XNAb, CNAQKUWWU N CNAOKN

MpAcHo oneyeH xnab TpAGBa fa ce oCTasw Aa
M3CTUHE. 33 CbBCEM TBHKM GUIMIKY 33 MpenuuaHe
13M0N3BaiTe No-CTap v No-TBbp/A x156. MawwvHarta e
MOAXOAALLA W 33 pA3aHe Ha X170 3a MapTy, KEKCOBE 1
MI0[OBY CIAAKNLIN.

3ABEJIEXKKA:

1. TlocTaBAnTe MallmMHaTa Ha paBHa NOBbPXHOCT
npean Aa A u3nonsgare.

2. AKO 3axpaHBaLLWAT kaben ce nospeau, e
HeobX0AMMO [1a Ce CMeHW OT NPOU3BOANTENS,
HeroswTe CePBU3HW areHTn unv Apyru
YMBIHOMOLLEHY, C Lien U3bArBaHe Ha onacHoCTUTe.

TEXHUYECKU XAPAKTEPUCTUKA
220-240V - 50Hz - 120W

CbOBPA3EHO C

OKOJIHATA CPEOA U3XBbPNIAHE
= \[O)eTe Aa NOMOrHeTe Aa 3alnTM OKOHaTa
cpepa! MomHeTe, ve TpsAbBa Aa Cna3gaTe MeCTHUTE
pa3nopen6w: MNpenaaiiTte HepaboTeloTo
eneKkTpuyecko obopyasaHe B cneumanHo
npeAHa3HaveHnTe 3a LenTa LeHTpoBe.

O3HAMOMIEHHS 31 CKUBOPI3KOIO

Bawwa ckmbopizka CnyxuTb ANA Hapi3aHHA xNiba, ycix
BB WWHKM, M'ACA, COCUCOK, CVPY, OBOYIB TOLLO.

BAMJINBI 3ACTEPEXKEHHA

Mpv BUKOPWCTaHHI eNeKTPUYHOro Npunagy
LOTPUMYITECH OCHOBHIIX 3aXOAIB Be3nekn,
BKJIIOYAOUM HACTYMHI:

1. TpounTanTe yCi HUKYeHaBeAEHI IHCTPYKLIT nepes
BVKOPVICTaHHAM AaHOro npunagy.

2. He 3anuwanTe faHnii NpUCTPIn y micuax,
[oCTynHUX ang fiter. Ocobw 3i cneviansHUMm
GiznyHUMN NoTpebamn NOBUHHI BUKOPUCTOBYBATY
[aHWU NPUCTPIN TiNbKIX Nif HArNALOM.

3. O60B'A3KOBO BiAKMIOUITb Bifl €NE€KTPUYHOT PO3ETKM
nicNA BUKOPWCTaHHA Ta Nepes 3amiHoto AeTanei
ab0 UNMLIEHHAM.

4. Hikonu He TopKanTech A0 ne3a, Wo 0bepTaeTbCa.
Hikonu He nopasante NPOAYKTV ANA Hapi3aHHA
pykamu. [laHuni npucTpint Cif BUKOPUCTOBYBATH
TiNbKM 3 KAPETKOIO ANA NOAAYI XKi Ta LWTOBXaYeM.

5. W06 YHWKHYTU yparKeHHA enekTprYHUM CTPYMOM,
He nomiLaiTe 6noK X1BNeHHA y Bogy abo iHLWi
piAVIHN.

6. He BMKOPWCTOBYITE AaHWA MPUCTPIN, AKLLO
NOLIKOIKEHO LUHYP KMBEHHA abo LTencenbHa
BMNKa, AKLLO anapaTt HeCnpaBHWiA, a Takox, AKLLO
anapar 3a3Has nafiHHA abo NOLWKOAKeHM Oyab-
AKUM YUHOM. [N 3aMiHM aB0 PEMOHTY MOBEPHITL
[LaHWIA NPUCTPIN y MarasuH, e BiH 6ys npuadaHuii,

7. BviKOpUCTaHHA HaCcafoK, He pekoMeHA0BaHNX
BYPOBHMKOM, MOXe MPU3BECTV A0 BUHWUKHEHHA
NOXeXi, YPaKEHHA ENEKTPUUYHIM CTPYMOM abo
nopaHeHHs.

8. He BMKOPWCTOBYITE fJaHW NPUCTPIl 3a MEXaMmK
NPUMILLEHHA.

9. He ponyckawTe nepervHaHHA LWHYPa X1BNEHHA
yepe3s Kpai cTona Ta obepiraiTe MOro Bif TOPKaHHA
[10 rapAYKX NOBEPXOHb.

10. Jle3o pyxe roctpe! Byabte obepexHi nig yac
PO3KPYUEHHA MOro ANA YMLLEHHA.

11. YBaral Jle3o npofioBxye 0bepTaTvch AKMINCb Yac
nicNA BUMUKaHHA AAHOrO NPUCTPOIO.

12. JaHw NpucTpi npU3HaYHeHN TinbKn AnA
NPWBaTHOIO BUKOPUCTaHHA B MEXax MPUMILLEHHS.
3a60POHAETLCA BUKOPUCTOBYBATM OO 3
KOMEPLMHOI0 MeTot0.

. Llel npucTpit He npusHauernn gna
BMKOPWCTaHHA 0Cobamu (BKMtoUatoun fitelt) 3
Gi3NYHYMM Ta PO3yMOBKMM BafjamMu, abo 0Ccobamu
6€3 HanexxHoro AOCBIAY UM 3HaHb, AKLLO BOHM
He MPOVLLAN IHCTPYKTaX MO KOPUCTYBAHHIO LM
NPUCTPOEM Nif HarnsAoM 0cobu, BiANOBIAaNbHOT
3a ix 6e3neky.

14. He no3BonanTe 4iTAM rpaTucA 3 LM NPUCTPOEM.

15. TIpUCTPIlt He NOTPeBGYE TEXHIUHOTO UK CEPBICHOTO
00CyroByBaHHA, OKPIM PerynapHOro OUMnLeHHs
3riAHO 3 IHCTPYKUIAMK, NPUBEAEHVMU Y LibOMY
KepiBHULTBI.

w

NONAPN30OBAHA LUTEMCEJIbHA BUJTKA

Llel npucTpit nonAapr3oBaHoo WTeNCenbHO BUIKO
(OAVIH WTUP WWPWKIA 33 IHWWIA). AN 3HWKEHH:
PVI3UKY YPaKEHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM LA BUSKa
Moxe ByTv niakoueHa 4o NoNAPK30BaHOI PO3ETKN
NViLe OAHKM CNOCO6OM. FKLLO BU/KA HE BXOAWTb

B PO3€ETKY MOBHICTIO, MepeBepHITh i. AKLLO BOHa 1

nani He NiAXoAuTb, 3BEPHITLCA 10 KBanidiKoBaHOro
enekTpuKa. He 3miHionTe Lito BUIKY XXOAHUM
CNocobom.

HA3BU AETANEN

6T

HekoB3Hi HixKM

Kopnyc

KapeTka

Pyxoma nincraska 4na npogykTis
LLItoBxay npoayKTis

HanpamHa TOBLWWHK Hapi3aHHA
KpinneHHa Hoxa

Hix

. Hepyxomuit 6nok Hoxa

0. Perynatop TOBLUMHW Hapi3aHHA
1. baratonosuuinHuin nepemnkay 1/0/I1

SO NOU AW

NiAroTtoBKA 40O HAPI3AHHA

1. PO3KpYTITb LUHYP KMBNEHHA B HVXKHIN YaCTUHI
CKMBOPI3KM Ha NOTPIGHY AOBXMHY. MOMICTITh
CKMOOPI3KY Ha YUCTII, Cyxil Ta rOpM3OHTaNbHIN
NOBEPXHI.

2. TMomicTiTb KapeTKy AnA NPOAyKTIB Ha Nnathopmy.
BucTyn Ha AHWLLI KapeTKy NOBVHEH HaNnexHo
3TV y Nas Ha nnatdopmi. MepemicTiTe KapeTky
Brepes i Hasap fekinbka pasis, Wwob ynesHUTUCh y
il BinbHOMY pyCi.

3. TloMICTiTb LUTOBXaY NPOMYKTIB Ha 33[HIO YaCTUHY
NiACTaBKy ANA NPOayKTiB.

YKPAIHCbKA



YKPAIHCbKA

4. Bnbepitb NOTPIOHY TOBLLMHY WMATOYKA,
noBepTaloun perynatop TOBLUMHW Hapi3aHHA
33 FOMHHMKOBOIO CTPINKOIO 418 3MEHLLUEHHSA
TOBLLUVMHM 260 NMPOTU FOAMHHUKOBOT CTPINKN —
ANA 36iNbLUEHHA TOBLMHW Hapi3aHHA. TOBLUMHY
LUMATOYKIB MOXHa BMOMpPaTL B Mexax Big 0 Ao
20 MMm.

BUKOPUCTAHHA

YBATA: 3ABX BAKOPUCTOBYMTE NIACTABKY

ANA NPOAYKTIB TA LUTOBXAY NPOAYKTIB

1. TligKniodiTb 4O €NeKTPUYHOT PO3eTKN
220-240B ~ AC 50My,.

2. TloMiCTiTb NPOAYKT ANA Hapi3aHHA Ha NiACTaBKy
[N1A NPOAYKTIB Ta MPUTUCHITH OrO A0 HaNPAMHOI
TOBLMHM Hapi3aHHA. [1icna Lboro nepemicTits
NifCTaBKy 4O HOXa PYKOIO.

3. MakcumanbHuUi po3Mip NPoayKTy ANA Hapi3aHHA:
110 Mm (goBxmHa) X 110 MM (WnprHa) X 90 MM
(TOBWWHA).

4. LLlo6 yBIMKHY TV NPUCTPIlA, HATUCHITL NepemmKay |
/0 /I,

[nA yboro icHye ABa cnocobum:

- | (Be3nepepBHUII pexim pobOTH): MOTOP NPaLitoe
6e3nepepsHo, JOKK He Oyze BUOpaHe NoNoXKeHHA
O (cTon).

- Il (nepepwiBUaCTUA pexnm poboTH): MOTOP
00epTaeTbCA, NNLLE KOMW NepemmKaYy yTpUMYETbCA
HaTVCHEHUM Y LibOMY NoNoxeHHi. AKLLO
nepemvKay BignycTuTy, TO BiH NOBEPHETLCA Y
nonoxeHHaA O, a MOTOP 3YMUHUTBLCA.

5. Konu ne3o noyHe obeptaTcb NepemicTits
nincTaBKy 4na NpoaykTis Ao nesa. Mepemilynte
KapeTky NnaBHO Ha3af i Bnepes. 3nerka
NPUTVCKanTe NPOAYKT A0 HaNPAMHOI AnA
OTPVIMaHHA PIBHMX CKMOOK.

6. [licna 3aBepLueHHA HapizaHHA CKUOOK BiAKMIOUITb
AaHWA NPUCTPIW Bif @NEKTPUYHOT PO3ETKMU.
[loBepHIiTb pyUKy HACTPOWKM TOBLYMHW Hapi3aHHS,
1106 BMPIBHATN HAaNPAMHY TOBLUMHY Hapi3aHHA 3
Ne30M.

7. He B1KOPUCTOBYIMTE MPUCTPIN JOBXE, Hix 5
XBUMNH 6e3 3ynuHKu. Lie moxe npurssectu
[0 neperpisy ABUryHa. [Ticna BUKOPUCTaHHA
NPUCTPOIO JaTe NOMY OXONOHYTV yIpoaosx 30
XBUNNH.

8. Ko B npoLeci HapizaHHA WBUAKICTb 0bepTaHHA
HOXa CMOBIMBHIOETLCA, 3aNMLUITE NPOAYKT TPOLWKM
PO3MOPO3MTUCH, NOTIM CNPOBYITE Hapi3aT NOro
3HOBY.

9. MicnA BUKOPUCTaHHA BUMMKaiTe CKOOPI3KY 3
po3eTku. Y LinAx 6e3nekn Ta Ana 3axncTy nesa
HOXa Npw 36epiraHHi nepeseaiTb perynatop
TOBLUMHW Hapi3aHHA y NONOXeHHA «O0» Ta
BUPIBHANTE HaNPAMHY TOBLUMHW Hapi3aHHA 3
Ne30M.

YULWEHHA

BIAKJIOYITb CKUBOPI3KY BIf] EIEKTPUYHOI
PO3ETKW.

OuncTiTh NPUCTPIN Bif 3anMWKiB NPoayKTy. [NpomuiiTe
10ro M'AKOI0 TKaHMHO abo rybKoio, 3MOUeHUMM

Y MUNIBHOMY PO34KHi abo 3aCo6i AN YMLMHHSA.
[MpomuiTe Ta BUCYLWITh.

He BuKopUCTOBYITE AN1A YNLEHHA METANEBI MUINKM
Ta abpasusHi NacTu. He M1iATe XXOaHY YacTvHy
CKMOOPI3KM Y NOCYAOMUIHIA MALLMHI.

[1BUryH Ma€ 3aXMCHMI KOXKYX. Hikonwu He 3aHypionTte
oro y Boay abo iHLWi pignHu.

[1BUryH He noTpebye 3malllyBaHHA.

3HIMITb LUTOBXaY MPOAYKTIB 3 PyXOMOI MiACTaBKM
ANA NPOJYKTIB Ta OUNCTITb PyXOMY MifCTaBKY.
Pyxomy niacTaBKy MOXHa BIZIrHYTW Bifl KapeTKu, Lo
NoNerwnTh il YNLWEeHHS.

LLlo6 3HATY Ta HaAITV HiXK: BUMKHITb
NPUCTPIN 3 po3eTku, ocnabTe
KPINaeHHA HOXa, AK MOKa3sye CTpinka
(33 rOAVMHHMKOBOIO CTPINKOIO). MoTiM
open 06epPEeXHO 3HIMITb HiX,
CKOPUCTAaBLLMCh KyXOHHOIO
pyKasuykoto. licna ouuileHHA
BCTaBTe KPIMJIEHHA HOXa Ha MiCLie Ta 3aTArHITb 1oro,
MOBEPHYBLUM PYUKY NPOTN FOANHHMKOBOI CTPINKM.

N
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AHTUKOB3HI N'ATU:

ounLLyTe BYAb-AKMM UNCTAUMM 3aCOOOM, LLIO YCyBaE
XKUP, HANPWKNaA CrMpTOM abo 3aCO60M /151 UMLLEHHA
BIKOH.

3BEPITAHHA:

3aBX/AM BUPIBHIONTE HaNPAMHY TOBLMHW Hapi3aHHA
3 1e30M Y Uinax 6e3nexw Ta ANA 3aX1CTy nesa nig
uac 36epiraHHA. 36epiraiTe Kabenb KMBNEHHS Y
cneuianbHoMy BIifCiKy ANA CKnafaHHA Kabenio yHu3y
CKNOOPI3KM.

AK OTPUMATU HANKPALLI

PE3YJIbTATU

[1ns OTPMMaHHA TOHKUX LIMATOUKIB M'ACa OXONOAITb
oro nepen HapizaHHAM.

M'ACO He NOBUHHE MICTUTI KICTOK. DPYKTV NOBUHHI
6y TV 6€3 3epHATOK.

POAYKTW 3 HEPIBHOO TEKCTYPOIO, HaNpUKnag, pyba
Ta TOHKI CTEKM, IHOAI AOCUTb BaXKKO Hapi3aTu, TOMy
nepeq iX Hapi3KOK YaCTKOBO 3aMOpO3bTe IX.

B nepiop 3arotoBneHHs KoHcepsallii cnacep
NIOMOMOXe LUBMAKO Hapi3aTv oripKu, umbynio Ta byab-
AKI IHWI GPYKTM Ta OBOYUI ANA NPUrOTYBAHHA CMAYHIX
MapvHagis, pyKTOBMX MMPOriB Ta OBOYEBMX CanaTis.

CMAXEHUHA: ANOBUYMNHA, CBUHUHA,
BAPAHUHA, LLWHKA

[Mpn Hapi3aHHI rapAYOol CMaKEHWHY, BUAMITL Ti 3
[lyXOBKM Ta flaTe OXONOHY TN yNPOAOBXK 15-20 XBUAvH
nepep HapizaHHAM. CMakeHVHa byae HapizaTnch
piBHO 6€3 KPULIEHHA Ta BUAINATAME NPUPOAHI
COKM. AIKLLO CMaXkeH1Ha HaLToO Benvka, Po3pixTe ii
Ha WMAaTKK, WO NiginayTb NO po3mipy Ha MiACTaBKy
AnA npofykTis. Mpy HamMoTyBaHHI NNiBKK Bif M'ACa,
BUMKHITb ABMIYH Ta MOCTYMOBO YCYyHbTE MAIBKY
nobnusy nesa

TOHKO HAPI3AHA BIABAPEHA COJIOHUHA 31
CBIXOIi A/TOBOI TPYAUHKU

3amMopO3bTe BifiBapeHy rpyAviHKY B MapuHagi
YNPOLOBX BOCbMM roAunH. [lepen HapizaHHAM
BUCYLLITb Ta Ha3bmpalTe Kpanii MapuHagy 3 rpyaviHKm
B OKpeMy MOCYANHY. YCyHbTe BONOTY 3a AONOMOrol0
nanepoBux PyLHWKIB. BigpixKTe HagnMwKkose cano.
Hapizalite fobpe oxonomKeHy rpyavHKy Ha WMaTKm
NOTPIGHOT TOBLMHK. [1NA rapAYoro cepsipyBaHHA
MOMICTITb LIMATKN Ha TEPMOCTIVIKe OM110[10 Ta 3BOOXKTE
X Ha36MPAHUMK Kpannammn MapvHagy. MomicTiTs ixX y
LyXOBKY i roTymnte npu Temnepatypi 150°C ynponosx
30 XBUAVH.

cup

Mepen HapizaHHAM fobpe oxonoaiTs. [na
36epexkeHHA BONor Hakpwiite donbroto. Mepes
CepBipyBaHHA 3aueKaiiTe, JOKV C1P HarpieTbCA [0
KIMHaTHOI Temnepatypw — Lie 403BONAE 36iNbLUMTY
1Oro NPUPOLHWIA apoMaT.

XONOAHI WIMATKN M'ACA

MpaBWnbHO Hapi3aHi XONoAHI WMaTKM M'Aca
36epiraloTbCa JoBLUE Ta JOBLUe 36epiraloTb CBil
apomart. [1na oTpUMaHHA HanKpaLymnx pesynsraTis
crepLLy OXOMOAITH iX. Braanite Nnactukosy

ab0 OPCTKY yNaKkoBky nepes HapizaHHAM. [na
OTPUMaHHA PIBHMX LUMATOYKIB NpuKnaganTe
PIBHOMIpHE 3yCcunsa.

OBOUI TA ®PYKTU

Bawa ckmbopiska ‘cTBOpeHa Ha 3aMoBeHHA" Ans
Hapi3aHHA Pi3HWX OBOYIB Ta GPYKTIB, BKIOYAIOUM
KapTonaio, ToMaTu, MOPKY, KanycTy (Ana canary),
6aknaxaHw, rapbysm Ta Kabauku. Kaptonmo MoxHa
Hapi3aTi TOBCTUMM CKMOKaMM [iNA CMaXKEHHA abo
TOHKVMM — 4N1A NPUrOTyBaHHA Ynncie. MoxHa Takox
LlyXe aKypaTHO Hapi3aTu CBixi aHaHacw. BigpixTe
BEPLUMHY Ta HapiKTe.

XNIb, KEKCU TA NEYNBO

Mepen Hapi3aHHAM CBiXKecrneueHoro xniba fante nomy
OXOMOHYTW. [1NA Hapi3aHHA Jy»Ke TOHKMX CKMOOK An1A
3anikaHHA Y TOCTepi BUKOPWUCTOBYTE OAHOAEHHWI
xni6. Bawa cknbopiska € ineanbHoto ang ycix Tmnis
XANiba, BICKBITHUX TOPTIB Ta PYKTOBMX MUPOTIiB.
ConopoLldi TMny MOpOo3KBa Creplly 3aMopo3bTe y
XONOAWIbHWKY, @ TOAI Hapi3aTe Tak, AK NOTPIOHO.
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NPUMITKA:

1. Tlig 4ac poboTM 3 MaLLMHOIO 3aBXAW CTagTe il Ha
piBHy pobouy nosepxHio (6asy).

2. [Inqa 3anobiraHHs BUHUKHEHHA HeGe3neyHmnx
CUTYyaLli 3aMiHa MOLWKOAKEHOTO LWHYpPa
XKVBNEHHA Ma€ BMKOHYBATUCA BUPOOHNKOM,
1Oro aBTOPM30BAHMM areHTOM 3 TeXHIYHOIO
obcnyroByBaHHA abo crieLlianizoBaHmnm
NepPCOHaNOM.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
220-240B 50Ty - 120Bt

TEPMIH MPUAATHOCTI: HE OBMEXKEHWIA.

BE3MEYHA YTUNI3ALIA

By MoxeTe LONOMOrTY 3aXmncTUTX goBKinNA!
m— [l0TPUMYITECH MICLIEBUX MPaBUA yTUAI3aLlil:
BiAHECiTb Henpavjoioye enekTpryHe obnagHaHHA y
BiAMNOBIAHNI LIeHTP i3 MOro yTunisauii.

YKPAIHCbKA



MODE D’EMPLOI PRISE POLARISEE aiguilles d'une montre pour des tranches plus incliné autour du guidage du chariot pour faciliter le
Cet appareil est équipé d'une prise polarisée (une épaisses. La plage de réglage de I'épaisseur est de nettoyage.

A QUOI PEUT SERVIR LA MACHINE broche est plus ,\arge_que I'autre). Pour _réd\uire le 0a20mm. Retirez et remontez le lame -

A COUPER LE PAIN : risque de choc électrique, cette fiche s'insére dans £ i \ )
une prise polarisée uniquement dans un seul sens. Si UTILISATION = débranchez appareil, desserrez le

verrou de la lame dans le sens de la
fleche (dans le sens des aiguilles
open d'une montre). Retirez ensuite la

Cette machine coupe le pain, tous types de jambon,

; B . la fiche ne s'insere pas completement dans la prise,
viande, charcuterie, fromage, légumes, etc.

insérez-la dans l'autre sens. Si le probléme persiste,

ATTENTION : UTILISEZ TOUJOURS LE CHARIOT
ET LE POUSSOIR.

FRANCAIS

INDICATIONS DE
SECURITE IMPORTANTES :

- G . 2. Posez I'aliment sur le chariot et appuyez avec le [ . v S
Lorsque vous utilisez des apparfals_ electnqges, . DESCRIPTION DES PARTIES poussoir dans le sens de la mach?npe)lguis poussez g;stresze\rer‘evzelrar?:n?géz;ligsﬁnaa\rir‘]g:/grg[]eé: \aaCI::ne
vo,us,devez respecter les prescriptions de sécurités e chariot dans e sens de 1a lame. dans/ e e
gene(rales y compris Ieg s[uwantes o . 66— 3. Ladimensions maximale des aliments est de : ’
1. éI'Z?ﬁi?éfT;;gngggezT‘lte du mode demploi avant 10,8 cm (longueur) x 10,8 cm (largeur) x 8,89 cm PIEDS VENTOUSE :
' ih 5 (épaisseurn). Nettoyez les pieds avec un nettoyant dégraissant
2. Mettez I'appareil hors de portée des enfants. . , Y p Yy ]
La plus gg:de prudence?—:'st de mise lorsque 4- | 4 lF;%u/lrlaHumer 'appareil, tournez le commutateur comme par exemple de I'alcool ou du nettoyant pour
des personnes agées ou des enfants utilisent ~ lly a deux mode de fonctionnement possibles - vitres.
lappareil ‘ o - | (mode continu) : le moteur tourne en cominﬁ ENTREPOSAGE :
3 Zetwrg; la fiche si vous \./‘(.MGZ m<inter oulldemonter 3¢ ™ : jusqu'a ce que O (arrét) soit sélectionné. Toujours aligner le guide épaisseur avec la lame
es pieces, sivous nutilisez pas fappareil ou — J— - Il (mode alternatif) : le moteur tourne find' la sécurité et | tection de la |
4 \liloulez li nettoyer. lal . 2 - ] — uniquement lorsque vous faites tourner I'appareil ?)é?wdaffﬁeresioaclis;g‘é:geaz ’Ijgocsrcdgonnd’aeﬁrisxaetion
- Netouchez €faucun casla ame en rotation. 1= - en position « impulsion ». Lorsque vous relachez dans la zone de rangement du cordon d'alimentation
Ne_ tenez pas Valiment a couperavec les doigts. l'interrupteur, il revient en position O pour arréter bas de | h
Utilisez toujours le chariot pour trancher et le le moteur. au bas de la trancheuse.
POussolr . ’ 5. Dés que la lame tourne, poussez le chariot a ’
3. Pour éviter tout Cho,c electrvlque, chus ne nOU\?eau dans le sens dep\a lame. Lorsque la bg%?%:gARREETfFON DUTILISER
devez pas plonger l ap.pareﬂ dans feau ou un Ly tranche est coupée, tirez le chariot en arriere. ) ’ . R
que\c_onque autre!|qu|de.’ _ Renouvelez le processus si vous souhaitez couper Sivous voulez couper de la viande en trés ﬁngs
6. Ne faites pas fonctionner I'appareil avec un s encore une tranche. tranches, vous de\{ez la couper encore ‘surge\kee La
cable ou uqe fiche endomnjage(e), aprgs 5. Débranchez I'appareil lorsque vous avez terminé. viande doit etre.desossee. Les fruits doivent étre
un dysfonctlpn/nement oussilest tombg‘ou Choisissez avec le bouton de réglage le réglage de exempts de granes. .
erjdpmmage dlune quglque autre maniere. [épaisseur de coupe au méme niveau que la lame. Les aliments a surface mega\g comme le poisson ou
7. N ut|\|§ez pas’d accessoires que vous n'avez pas 7. Nutilisez pas I'appareil plus de 5 minutes sans de,ﬁlns steaks sont souvent difficiles a couper, il est
achgte avec Ilapparel\ ou non regommahdes par le 1. Pied antidérapant interruption car le moteur pourrait surchauffer. préférable de,IAes congelgr avant de les couper.
fabnc_am car il existe un risque d'incendie, de choc 2. Corps principal Laissez refroidir 'appareil au minimum 30 minutes. Pendant la période de mise en conserve, la
ellecltﬁlque ou ?utre bllessure, - 3. Guidage du chariot 8. En cours d'utilisation, si la vitesse de rotation de la tr@ncheuse p,GUt couper des conlcombre.s, qes
& N gt|\|s§z pas | appa[eﬂ en/egter|eur,‘ 4. Chariot coulissant lame est réduite, laisser la nourriture décongeler et oignons et d'autres fruits pour faire d,u_ vinaigre, des
9. Veillez a ce que le cable d'alimentation ne passe 5 Pousse-restes recommencer. tartes aux pommes et autres mets délicieux.
pas sur des bords vifs ou nentre pas en contact 6. Guide épaisseur 9. Lorsque le tranchage est terminé, débrancher ROTITRES CHAUD : VIANDE DE PORC ET DE
avec des surfa\ces chaudes. o 7. Verrou de lalame I'appareil. Pour la sécurité et la protection de BCEUF, AGNEAU, JAMBON
10. Lg Ilame est tres coupante! Soyez particuliérement 8 Lame la lame lors du stockage, tourner le bouton de Sivous voulez couper un roti chaud désossé, retirez-le
vigilant !orsque vous desserrez la lame avec un 9. Plaque d'appui réglage de I'épaisseur en position « 0 », alignez le du four et laissez-le reposer environ 15-20 minutes
tournevis pour la nettoyer. ) 10. Bouton de réglage de I'épaisseur guide épaisseur avec la lame. avant de le couper.
11 Avertissement! La Ia“me necessite un petit 11. Commutateur |Oll alternatif et continu Coupez-le ensuite régulierement sans I'émietter.
rmoment ?vant d? simmobiliser lorsque vous NETTOYAGE: Coupez le roti si nécessaire afin qu'il passe sur le
1 Ete\gnegll ap%arell\. . . PREPARATION : RETIREZ LA FICHE D‘ALIMENTATION! plateau. Eteignez 'appareil lorsque vous avez terminé
Ad(frggsatriiuz,n estine uniquement a un usage 1. Déroulezle Fébl_e d‘alimentation sitgé_ sous votre Plour le nettoyage, retirez toutes les ,piécesA Lavez et retirez les résidus de la machine.
13. Cet appareil n'est pas destiné aux personnes trancheuse a pain sur la longueur Ejeswee Posez la I'ensemble avec un ch\ﬁgn ouune eponggfjouce CORNEDBEEF ET POITRINE DE BEUF COUPES EN
(enfants inclus) ayant des capacités physiques, machine sur une surface propre, seche et plane. et un nettoyant doux. Laissez goutter les pieces et VERITABLES TRANCHES FINES
sensorielles ou mentales réduites ou un manque 2. Ajoutez le chariot pour trancher sur \(a.pparewl. se/ch_e_'z les. ) Laisser refroidir les morceaux de poitrine pendant la
dlexpérience et de connaissance du produit, a Le bgrd du dessous du chariot doit s'ajuster N'utilisez pour Ie‘nettoyage aucune paille de fer nuit dans le jus de cuisson. Laissez la viande égoutter
moins quéelles ne soient mises sous la garde d‘une pa,rfanement (_ians la feme ou _\a p\z’ateforme - ou poudre abrasive. NE LAVEZ AUCUNE PIECE DE avant de la couper. Séchez-la avec un essuie-tout.
personne pouvant les surveiller. Deplacgz p\usweur§ fois le chariot d'avant en arriere LAPPAREIL AU LAVEfYAISS,ELLEI y o Retirez la graisse superflue. Coupez la viande dans
14. Les enfants doivent atre surveillés afin de sassurer afin quil glisse facilement. Le moteur se trouve a lintérieur du boitier. Ne jamais l'épaisseur souhaitée. Pour la servir chaude, déposez
quils ne jouent pas avec cet appareil. 3. P\,acezlle pouslspw sur le chariot. . plonger dans Iea.u ou Llﬂ queIICF)nque autre liquide. les tranches sur un chauffe-plat et arrosez la viande
15. En dehors du nettoyage mentionné dans ce 4. Sélectionnez I'épaisseur de tranche requise en Le moteur ne doit pas étre huilé. d'un peu de jus de cuisson. Réchauffez-la a 150°C au

manuel d'instructions, aucun entretien ou service
supplémentaire de cet appareil n'est requis.
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demandez conseil a un électricien qualifié. Ne
procédez a aucune modification de la fiche.

1.

Branchez I'appareil a une prise normale (220-
240V~/50Hz).

tournant le bouton de réglage de I'épaisseur,
dans le sens des aiguilles d'une montre pour des
tranches plus fines et dans le sens inverse des

Retirez le pousse-restes du chariot coulissant, puis
nettoyez ce dernier. Le chariot coulissant peut étre

lame avec précaution en portant

Blade LOCK des gants. Apres le nettoyage,

four.

FRANCAIS



FRANCAIS

FROMAGE :

Utilisez du fromage froid. Couvrez-le d'un film
plastique afin de conserver 'numidité. Pour servir,
attendez que le fromage soit a température ambiante.

COUPERDU FROID:

Les aliments froids coupés conservent plus longtemps
leur arbme que si vous les coupez seulement lorsque
vous en avez besoin. Si vous voulez le meilleur résultat
possible, mettez-les d'abord au frais. Retirez toutes les
piéces en plastique avant de commencer a trancher.
Appuyez régulierement pour obtenir un résultat plus
constant.

LEGUMES ET FRUITS :

Votre machine a couper le pain coupe également

de nombreuses sortes de fruits et Iégumes, par
exemple les pommes de terre, tomates, carottes,
choux, aubergines, le potiron et la courgette. Coupez
les pommes de terre en lamelles épaisses pour faire
des pommes de terre sautées et fines pour chips. Les
ananas frais peuvent également étre coupés. Coupez
I'extrémité puis tranchez normalement.

PAIN, GATEAU ET PETITS GATEAUX SECS :
Laisser refroidir le pain fraichement cuit. Utilisez du
pain plus rassis ou plus dur pour obtenir de tres fines
tranches. Votre trancheuse est également adaptée
pour le pain surprise, le gateau et gateau aux fruits.

REMARQUES :

1. Toujours utiliser la machine aprés I'avoir posée sur
une surface plane.

2. Sile cordon d'alimentation est endommagé, pour
éviter tout danger, il doit étre remplacé par le
fabricant, un technicien de la marque ou toute
personne qualifiée.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
220-240V-50Hz - 120W

MISE AU REBUT DANS LE RESPECT DE
L'ENVIRONNEMENT
= \/OUS pouvez contribuer a protéger
l'environnement ! Il faut respecter les réglementations
locales. La mise en rebut de votre appareil électrique
usagé doit se faire dans un centre approprié de
traitement des déchets.
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ErXEIPIAIO OAHIIQN

O TepaXIOTAG TPOPIHWY 0aC gival KATAMNAOG yia
TNV KOTIH YWHIOY, aAaVTIKWY KABE €idoug, kpéatoc,
AOUKAVIKWY, TUPLOU, AAXAVIKWDV KTA.

THMANTIKEX OAHTIEXZ AX®OANEIAX

Katd tn xprion Tng NAEKTPIKIAG CUCKEUNG Oa TPETel

va AapBavovTal TavTta KAToLeS BAIKES TTPOPUAAEELS

QA0PAAEIQE, CUPTEPINAUBAVOUEVWY TWV TIAPAKAETW:

1. Alopdaote ONeC TIG 0ONyieg TPV TN XPron TNG
OUOKEUNG.

2. Mnv a@rjvete Tn OUOKeUN o€ onueio oTo omoio
@Tavouv Ta maidid. H xprion autig TG CUOKEUNG
ano dtopa pe avarnmnpia eMTeEneTal HOvo uno
emiBAeYn.

3. AmoouvéoTe amo tnv mpila Tn CUOKELH oTav Sev
XPnolomoleital, mptv Ty TomoBétnon r agaipeon
HEPWV Kal TTPLV TOV KABAPIoUO.

4. Mnv ayyiCete moTé TV MePIOTPEPOUEVN Aemida.
Mnv TomoBeTElTE TTOTE TA TPOPIA LE TO XEPL H
OUOKEUN TIPETTEL VA XPNOIOTIOLETAL IE TO POPEID
TPOVIHWY Kal TO €pRoAo.

5. Ta mpootacia amod Tov kivduvo NAekTpomAngiag
pnv PubiCete TN povada HoTéP o€ vepd i AMNa
LyPa.

6. Mn XPNOILOTIOIEITE TN CUOKELH AV TO KAAWSIO
1 TO @I TAPOUOIAdel onpdadia eOopdg, av n
OUOKEUN SV AEITOVPYET CWOTA 1) av 0a¢ TIEOEL
Katw. MapadwoTe TN CUCKELH 0TO KATAOTNHA
ayopdG YIa QVTIKOTAOTAON 1 ETTIOKELN.

7. Hxprion mpooaptnudtwy mou Sgv CLVICTWVTAL
1 Sev Slavépovtal amod ToV KATAOKEVAOTH WIMOPE(
va TTPOKAAEDEL TTUPKAYLA, NAEKTPOTANE(a 1)
TPaUUATIopo.

8. Mnv XPNOILOTIOIEITE TN CUOKELT) O EEWTEPIKOUG
XWPOUG.

9. Mnv agrvete 1o KaAwdio Tpopodooiag va
Kpépetal amd ywvieg Tpameliov Kat TayKwY i va
QKOUUTTA O€ BEPUEC ETPAVELEG,

10. H Aemida eival axunpery! AWoTe mpoooyr 6Tav TV
EeBlOWveTe pe katoaBidt yia va tnv kabapioeTe.

11. Mpo&domoinon! H Aemida e€akohouBei va
TIEPIOTPEPETAL YIA AiyO HETA TNV AMEVEPYOTTOINON
TNG OUOKELNG.

12. H ouokeun mpoopiletal pdvo yia oikiakn Xprion
OTO E0WTEPIKO TOU OTIITIOV. Agv TPETEL Va
XONOOTIOLETAL YOl ETTAYYEALATIKOUG OKOTTOUG,

13. H ouokeur| autry dev mpoopiletat yia xprion
amnd dropa (cupmephapBavopévwy madliv) Ye
HEIWUEVEG OWHATIKES 1 TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG 1
NN epmelpiag kat yvmong av Sev éxouv So0kl
o8nyIeg OXETIKA HE TN XProN TNG OUOKELNG amd
ATOHO UTTELBULVO YIa TNV AOPANEId TOUG.

14. Ta nawdid Oa mpémel va emPAémovtal yia va
SlaopalioTei Tt Oev maiCouv [E TN CUOKELN.

15. Mépav Tou kaBaplopov oL AVAPEPETAlL OE
autd TO eyXePISIO 0dNYIWY, Sev amalTeiTal GAN
ouvTripnon 1 oépRIC aUTHE TNG GUOKEUNC.
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NMOAQMENO BYZMA

H ouokeur éxel éva mohwpévo Buopa (pia Aemida eival
HeyaNUTEPN Ao TNV ANAN). [ Tov MEPIOPIOUS TOU
KivoUvou nAektpomAngiag, autd Buoua Taipladlel os
TIOAWEVEG TTPICEC MOV e évav TpdTTo. Av To Buoua
Sev unaivel Teheiwg péoa otny mpia, yupioTe To and
v dMN MAeupd. Av e€akolouBei va pnv taipladel,
ETKOIVWVNOTE HE €vav ECEIBIKEVEVO NAEKTPOAOYO.
Mnv Tpomoroleite To BUoHA pe OmToloVERTTOTE TPATIO.

ONOMAZIEZ MEPQN

~ o

10

AvTIoOMOONTIKO TTOSIL

Kupiwg owpa

Péya ohioOnong

OMNoBaivouoa M\dka Tpopodoaiag

2TIrplypa Tpogitwy

Obnyod¢ maxoug

Mnxaviopog aopahiong Aemidag

Aeniéa

MepiPAnua otabepnic Aemidag

0. Koupr{ puBuiong mayxoug

1. Aakomng 1011 Slaheimovoag kat CUVEXOUG
Aettoupyiag

DSV NOU AW

NMPOETOIMAZIA TIA TEMAXIZMO

1. Zetuhi&te To KAAWSI0 TPOoYodoaiag amd To KATwW
HEPOC TOU TEPAXIOTH 000 Xpelaletal TomoBetrote
TOV TEPAYKIOTH O€ dia kabapr), oteyvr kat opilovTia
EM@PAVELD.

2. TomoBeTOTE TO POPEI0 TPOPIHWY OTNV
mAaTEOpHa. H mpoeoxr| 0To KATW PEPOG TOU
POPE(OU TPOPIHWV TIPETTEL VA KOUUTTWVEL OTNV
EYKOTTH TNG TAATPOPUAS OWOTA. METAKIVAOTE TO
POPE(0 TPOPIHWV TTIPOG TA EUMTPEOC KAl TIPOG Ta
TTOW HEPIKEC POPEC, WOTE va SIOOPANOETE OTI
KIVE[Tal Opand.

EAANHNIKA



EAAHNIKA

3. TomoBeTtoTe 10 éUPBoNo WONONG TPOPIHWY TTHoW
amo 1o Sioko otHPIENC.

4. EmAé€Te TO eMBUPNTO TTAXOG PETWV
TIEPIOTPEPOVTAG TO KOUUTTE pUBHIONG TIAXOUG
T1POC Ta O€€1d Y1 AEMTOTEPEC PETEC KAl TIPOG TA
APLOTEPE YIa TTAXUTEPEG PETEC. To TIAXOG UTMopel va
pubuioTel amo 0 éwg 20 mm

AEITOYPTIA

MPOXOXH: XPHZIMONOIEITE MANTA TO AlIZKO

ZTHPIZHZ TPOOIMQN KAITO EMBOAO QOHXHX

TPOOIMQN

1. ZuvSEOTe TN OLOKeUN o€ pla TpiCa 220-240V ~ AC
50Hz.

2. TomoBeTAOTE TO TPOPIUO TIOL BENETE val
Tepayloete oto Sioko OTAPIENG KAl TTIEDTE TO OTOV
o8nyd méyoue. 2N cuvéxela Tpapngte To dioko
OTAPIENG TTPOG TO HaXAiPL HE Ta XEPLa OaC,

3. To péyloto péyebog Tpogipwy eivat: 4,25 vToeg
(Hrikoq) x 4,25 vtoeg (METog) X 3,5 IVToEG (maxoq).

4. Ta va evepyoTioINOETE TN OUOKEUN), TTATHOTE TO
Slakomtn 1/0 /1l
H ouokeur| Slabétel Suo TpdMouG AsiToupylac:

- | (ouvexic AerToupyla): T HOTEP TIEPIOTPEPETAL
OUVEXOHEVA HEXPL VA YUPIOETE TO OIAKOTTTN OTN
0¢on O (Siakorn).

- Il (BlaAeimouoa Aertoupyia): T HOTEP
TIEPIOTPEPETAL HOVO OTAV KPATATE TTATNHEVO TO
SlakomTn 0T B€0n «TaApdey. MONG agrioeTe TO
OlaKOTTN, EMOTPEPEL 0Tn B€on O Kal To PoTEP
aKIvNTOTTOLE(TAl.

5. Otav n Aerida meplotpépetal, méote 1o Sioko
OTHPIENG TOU TEUAXIOTH TTPOG TN AeTtida.
MeTaKvOTe TO POPE(0 TPOPIHWY TTPOC TA TTIOW
Kal Tpo¢ Ta eUmpog otabepd. Miélete amald 1o
TPOVIO OTOV 08NYS YIA OHOIOHOPPO TEUAXIOHO.

6. MeTd TNV OANOKAIPWON TOU TEUAKIOHOU
amocuLVOEDTE TN OUCKeLH amd TV mpida.
TMEPIOTPEYTE TO KOUWTT pUBUIONG TTAXOUG Yia va
€vBuypappioeTe Tov 08NYS TAXOUC e T Aemida.

7. Mnv A&ltoupyeite Tn ouUoKeLn yia mavw anoé 5
AeMTA XWPIC SlaAelupa. Ala@OPETIKA UMOPE( TO
HOTEP va LTIEPBEPHAVOEL. APriveTE TAVTA TN
OUOKEUN VA KPUWOEL yia TOLAAXIoToV 30 Aemtd
HETA TN XPrON.

8. Katd tov Tepaxopo, av n TaxUTNTa MEPIOTPOPNG
N Aemidag pelwbel, aproTe Ta Tpd@Ia va
Eemaywoouv yia Niyo Kal EMelta ouvexioTe Tov
TEUAXIOUO.

9. MeTd TV OAOKA-)pWON TOU TEUAYIOUOU
amoouVOEDTE TN CUOKELH ammod TV Tpida. MNa
AOYOUG a0@aAEiag Kal yia TNV mpooTacia Tng
Aemidag Katé TNV amobriKeuon, YUpIoTe TO KOUTTH
pubuong méyoug otn Béon «0» Kat EBLYPAUUIOTE
Tov 08NYyO TAXoUG e TN AeTTida.

KAOAPIZMOX

AMOXYNAEXTE TON TEMAXIZTH AMO THN
MPIZA!

ApaipéoTe GAa Ta Pépn TEPAXIOKOU yia va Ta
kaBapioete kaAd. MAUVETE e éva amald mavi n
OPOUYYAPL KAl ATIIO AITOPPUTTAVTIKO 1 KABAPIOTIKO o8
OTTPEL ZEMMUVETE KAl APrOTE VA OTEYVWOOUV.

MnV XpNOILOTIOIE(TE TTOTE CUPKA 1) AELAVTIKY) OKOVN
OF KQVEVA PEPOG TOU TEPAXIOTH). Mnv TIAEVETE Kavéva
HEPOC TOU TEUAXIOTH) OTO TMALVTHPLO THATWV.

To potép Bpioketal péoa oto mepiBAnua. Mnv
BubiCete moté oe vepod 1) AN LypPd.

To poTép XpeldleTal povo Aimavon.

AQalpEoTE TO OTAPIYHA TPOP{UWY amd TNV
oAloBaivouoa mdka Tpo@odoaiag Kal, OTn CUVEXELD,
kaBapiote TNV oMoBaivouca mhdka tpopodoaoiag.
Mmopeite va dwoete kAion otnv ohioBaivouoa mdaka
TPoPodoaiag yUpw amd Tn pdya oAicBnong ya
€UKONO KABAPIOWO.

AQaIPEDTE KAl CUVAPUONOYHOTE
Eava T Aemida: amoouvdEoTe Tn
OUOKELN Kal N\UOTE TO NXAVIOUO
ao@AAong Aemidag cupewva e TV
open KatevBuvon Tou BENOUE (Pog Ta
Se€14). 2T OLVEXEIQ aPaIPEDTE
TIPOOEKTIKA TN AeTTIOA pOPWVTAG
yavti. Metd tov kabapiopd, emavatonobeTroTe To
pNxaviopd ao@ahiong Aemidag kat oei&te n Aemida
TIEPIOTPEPOVTAG TO UNXAVIOUS ao@ANiong Aemidag
TIPOG TNV avTiBeTN KateuBuvon.

@S

Blade LOCK

ANTIOAIZOHTIKA NOAIA:
KaBapiote pe kabBaploTikd yia ypaoa, omwg
OWVOTIVEUHA 1} KABAPIOTIKO TTapabUpwv..

AMNOGHKEYZH

EuBuypappilete mavta Tov 0dnyod mAXouG e TN

Aemida yla Adyoug acpaleiag kat mpootasia Tng
Aemidag katé v amoBrikeuon. AmoBnKeLOTE TO
KaAwOI0 TPopodoaiag 0To XWPOo amobrikeuong

KOAWSIOL OTO KATW PEPOG TOU TEUAXIOTH.

XPHZHTOY TEMAXIZTH
FA KAAYTEPA AMOTEAEZMATA

Ma va TEPayIOETE TO KPEQC OE TTOAN NETTTEC PETEC,
QAPAOTE TO VA TTAYWOEL KAAA TPV TOV TEUAXIOUO.

To kpéag Sev Tpémel va éxel kokaha. Ta gpouTta dev
TIPETEL VAl EXOUV KOUKOUTOLA.

Ta TPO@IA e AVOPOIOHOP®N LG, OTIWG Ta Pdpla
Kal ot Aemtég umptlOAeg, eivat ouvriBwe SUoKOAO va
TEMAXIOTOUV, YU auTo Ba TPETel va katayUxovTal yia
Aiyo TPV TOV TEMAXIOUO.

la kovoepBomoinon, UMOPEITE e TOV TEUAXIOTH

va KOBETE ypriyopa ayyoupla, KpeUdia ry dGha
PPOUTA YIa VA PTIAKVETE VOOTIHO TOUPGH, UNAOTIITEG 1)
KOVOEPBEG AAXAVIKV.
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ZEXTA WHTA: MOZXAPI, XOIPINO, APNI, ZAMIMON
Ma va koYete (e0TA YNTA XWPIC KOKKANO, ApaIpECTE
Ta amd To PoUPEVO KAl APHOTE TA VA KPUWOOLV yia

15 €wg 20 AemTa TPV Ta KOYETE. Me Tov TpOTo autdv
Byacouv guoikd ta (ouptd Toug Kal KoBovTal To
opoldHoPYa, XwpIc va Bpuppatiovtal Av xpelaletal,
KOPTE TO PNTO, WOTE VA XWPAEL OTO SIOKO TPOPIHWV.
Av 10 YnTd €ival Sepévo, amevEPYOTTOIOTE TO HOTED
Kal apalp€oTe Ta OX0VIA éva-€va, KaBw¢ mnotalouv
otn Aemida.

MOAY AEMTOKOMMENO NAXTO BOAINO ANO
OPEZKO MOXXAPIZIO X THOOZ

MayWoTe TO HayelpepEVO aTrBOG OAOKANPO TO
Bpadu ota uypd mou payelPeUTNKE. MNPV TO KOYETE,
OTPAYYIOTE TO Kal KpATAOTE Ta (OLUIA TOU OTHBOUG,
> kourioTe To pe xapti koulivag. AQalpéoTe To
TIePITTO Airmoc. KOYTe 1o KaAd maywpévo oTtribog

o€ péTeg emBupunTtou néBouc, MNa va to oepPipete
(€0TO, TOMOBETAOTE TIC PETEG OF I AVOEKTIKN

01N BEPUOTNTA TIIATENA KAl VYPAVETE HE A HIKPN
11006TNTA ard Ta COUUIA TOU KPEQTOG TTOU KOATAOATE.
Oeppavete 010 PoUPVO 0Toug 300 °F (150 °C) yia 30
Aemta.

TYPI

MaywoTe KaAA TPV Tov TEPaxIopd. Kahoyte pe
HEURPAVN Yla va pnV OTEYVWOEL Mptv oepPipeTe

TO TUPI, aprioTe To va (eoTtabel oe Bepuokpaoia
SwpaTiou — pe ToV TPATIO AUTOV EVIOKUETAL N YUOIKN
yelon Tou.

AANANTIKA

Ta aAavTIKé cuvTNEOVVTAL KAAUTEPA Kal SlaTnEouV
™ Yeuon Toug dtav kdBovtat Aiyo mptv katavalwBouv.
Ma KAAUTEPA AMOTENECHATA TTAYWOTE TIPONYOUUEVWC.
AQAIPEOTE TO MAACTIKO 1) GANO OKANPO TIEPITUAY A
TIPWV TOV TEMAXIOHO. ACKNOTE 0TaBepr, amair mieon
VIO OLIOIOHOPPES PETEC.

NAXANIKA KAl OPOYTA

O TepayoTAG 0ag eival £161KA KATAOKEUAOUEVOG

va tepay(Cel Siapopa Aaxavikd kat ¢pouTa, HeTagy
TWV OTIO{WV TTATATEG, VIOHATEG, KAPOTa, Adxavo (yla
oaldTa), peNTCAvES, KOAOKUOEG Kal KOANOKUBAKIAL.
Mropeite va KOBETE TIC TATATEC XOVTPEG, YA WHOIO
1) AETTTEC YA TNYAVIOHA. MTTOPE(TE, ETTIONG, VA KOYETE
(PPEOCKO avavd OUOIOHOPOA. AQAIPEDTE TO TAVW
UEPOG TOU Kal KOYTE TOV OE PETEC.

YQMI, KEIK KAl MIIZKOTA

To QPEOKO YW TTRETTEL VAl TTAYWVEL IOV TEUAXIOTEL
M1 TTOAU AETITEC QETEG YIA TOOT, XPNOIUOTIOOTE YW
NG TPONYOUHEVNG NHEPAC I ENAPPWG OTEYVO YW,
O tepayoTtig oag eivat Idavikde yia kaBe gidoug Ywpi
yla aPTL, KEIK OE pOPUA KAl KEIK PE ppouTa. [Na TToAD
AETTTA UITOKOTA PONO, TIAyWOoTe TN (KN 0To Yuyeio
Kal KOYTE 0TO EMBUUNTO TIAXOG..
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XHMEIQZXH:

1. Katd tn xprion tng OUOKEUNG, Ba mpémnel autr va
TomoBeteital o€ pia Baon Aeiag emeavelac,

2. e mepintwon mou To kKaAwdIo Tpogodoaciag
TIAPOUCIAcEL BAARN, Ba MEémel va avTikataoTadel
and ToV KATAOKEUAOTH, ToV ££0U01080TNUEVO
QVTITPOOWTTO TOU 1) AAO TTAPOHO{WG
€€EI0IKELEVO ATOO YIa TNV ATOPUYT TMOAVWY
KIvOUVWV.

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA
220-240V - 50Hz - 120W

®IAIKH MPOX TO NEPIBAAAON AIAGEXH

Mmopeite va BonBrioste otnv mpooTacia
10U TTEQIBAMOVTOC! MV EexvaTe va Tnpeite
TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOHOUG: TAPAdWOTE TOV [N
AEITOUPYIKO NAEKTPIKO EEOTAIOUO OE €val KATAMNAO
kévtpo Siabeonc.

EAAHNIKA



CESKY

NAVOD K OBSLUZE

Kraje¢ potravin je vhodny k fezanf chleba, viech druhd
sunky, masa, klobas, syrd, zeleniny atd.

DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI

PFi pouzivani elektrického spotfebice je tfeba vzdy

dodrzovat zékladni bezpecnostni opatieni, véetné

téchto:

1. Pfed pouzitim spotiebict si prectéte viechny tyto
pokyny.

2. Nenechavejte pfistroj v dosahu déti. Zdravotné
postizené osoby sméji tento spotrebi¢ pouzivat
pouze pod stalym dozorem.

3. Pokud pfistroj nepouzivate nebo pred montdzi ¢i
demontazi dilli a pred cisténim vzdy vytdhnéte
z4strcku ze zasuvky.

4. Nikdy se nedotykejte rotujiciho noze. Nikdy
nevkladejte potraviny rukou. Spotfebi¢ musi
byt pouzivan s vozikem na potraviny a tla¢nym
zafizenim.

5. Aby nedoslo k trazu elektrickym proudem,
nepokladejte napdjeci jednotku do vody ani jinych
kapalin.

6. Pokud je poskozen napéjeci kabel nebo zéstrcka,
pokud spotiebic¢ vykazuje zdvadu, doslo k jeho
spadnuti nebo jakémukoli jinému poskozen,
nikdy jej nepouzivejte. Za icelem vymeény nebo
opravy vratte spotfebic v misté zakoupen.

7. Pii pouzivanf jakychkoli pfidavnych zafizeni, které
vyrobce nedoporucuje ani neprodava, mlze
dojit k poZaru, Urazu elektrickym proudem nebo
zranéni.

8. Pristroj nepouzivejte venku.

9. Nenechdvejte napdjeci kabel viset pfes hrany
stolu ¢i lavic ani jej nevystavujte kontaktu s
horkymi povrchy.

10. Cepel je ostra! P¥i povolovani $roubovakem kvli
¢isténi postupujte opatrné.

11. Varovani! Po vypnuti spotfebice se ¢epel jesté po
urcitou chvili otdci.

12. PFistroj je urcen pouze pro domaci pouziti v
domécnosti. Nesmi byt pouzivan pro komercni
ucely.

13. Tento spotfebic¢ neni urc¢en k pouzivan{
osobami (veetné déti) s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi,
nebo bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti,
pokud jim nebyl poskytnut dohled nebo pokyny
ohledné bezpecného pouzivani pfistroje osobou
zodpovédnou za jejich bezpec¢nost.

14. Déti musi byt pod dohledem, aby bylo zajisténo,
Ze si se spotiebicem nebudou hrat.

15. Kromé ¢isténi uvedeného v tomto ndvodu k
obsluze nenf nutna zadné dalsi udrzba ani servis
tohoto spotfebice.

POLARIZOVANA ZASTRCKA

Tento spotfebi¢ ma polarizovanou zastréku (jedna
Cepel je $irsi nez druhd). Pro sniZenf rizika Urazu
elektrickym proudem Ize tuto zéstreku zapojit do
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polarizované zasuvky pouze jednim zptsobem.
Pokud zastr¢ka do zasuvky zcela nezapadne, zastreku
otocte. Pokud ji ani nadéle nelze zasunout, obratte
se na kvalifikovaného elektrikére. Zastr¢ku v zadném
pfipadé neupravujte.

NAZVY SOUCASTI

6T

T

Protiskluzové patka

Téleso pristroje

Posuvna ty¢

Posuvny privodnf stdl

Drzak na potraviny

Voditko tloustky

Zamek Cepele

Cepel

Box s pevnou cepeli
. Nastavovaci knoflik tloustky
. Prepinac prerusovaného a neptetrzitého provozu

1/0/11

PRIPRAVA NA KRAJENI

1. Odvinite napajeci kabel ze spodnf strany krajece
na pozadovanou délku. Umistéte krajec na cisty,
suchy a vodorovny povrch.

2. Umistéte vozik na potraviny na plosinu. Vystupek
na dné voziku musi spravné zapadnout do
drazky nebo plosiny. Pfesunite vozik na potraviny
nékolikrdt dopredu a dozadu, abyste zajistili hladky
pohyb.

3. Umistéte posunovac potravin na zadni stranu
podpory plosiny.

4. Pozadovanou tloustku fezu vyberte otoc¢enim
knofliku pro nastaveni tloustky, oto¢enim vpravo
pro tenci fez a otocenim vlevo pro tlustsi fez.
Rozsah nastavenf tloustky je od 0 do 20 mm

S ZOONOU A W

— O

PROVOZ

VYSTRAHA:VZDY POUZIVEJTE PODPORU

PLOSINY NA POTRAVINY A POSUNOVAC

POTRAVIN.

1. Pfipojte pfistroj do zasuvky 220-240V ~ AC 50 Hz.

2. Umistéte krdjené potraviny na podpéru plosiny
a pfitlacte je proti voditku tloustky. Potom ru¢né
tdhnéte podpéru plosiny proti nozi.

3. Maximalni velikost potravin je: 4,25" (délka) x 4,25"
(Sitka) x 3,5" (tloustika).

4. Pro zapnuti pristroje stisknéte spinac 1/0/Il
To Ize provést dvéma zpUsoby:

- | (nepretrzity rezim): motor se plynule otaci,
dokud neni stisknut spinac¢ O (stop).

- Il (pferusovany rezim): motor se otaci pouze
tehdy, kdyz je spottebic spustén v této poloze
Lpuls”. Pi uvolnéni spinace se spinac vrati do
polohy O a motor se zastavi.

5. Kdyz se cepel otaci, zatlacte podpéru plosiny
smérem k Cepeli. Vozik stéle posunuijte vpred a
vzad. Uchovavejte potraviny jemné pritlacené
proti voditku pro rovnomeérny fez.

6. Po dokoncenf krajeni pfistroj odpojte. Otocenim
knofliku pro nastaveni tloustky vyrovnejte voditko
tloustky s cepeli.

7. Spotiebi¢ nespoustéjte na dobu delsi nez 5 minut
bez zastaveni. Motor se jinak mdze prehfat. Po
pouZiti nechte spotfebi¢ vychladnout nejméné 30
minut.

8. Pokud se rychlost otdceni kotouce pii krdjeni
snizf, nechte jidlo na chvili rozmrazit a pak znovu
pokracujte v krajent.

9. Po dokoncenf krdjeni odpojte jednotku. Pro
bezpecnost a ochranu ¢epeli pfi skladovani otocte
knoflik pro nastavenf tloustky do polohy,0" a
zarovnejte voditko tloustky s cepeli.

CISTENI

ODPOJTE KRAJEC ZE ZASUVKY!

Veskeré fezaci soucasti vyzaduji dikladné cisténi.

Myjte je mékkym hadfikem nebo houbickou a

neagresivnim mydlem ¢i sprejovym cisticem.

Opléchnéte a osuste je.

Na soucasti krajece nikdy nepouzivejte ocelovou

draténku ani Cistici prasek. Soucasti krdjece nemyjte

v mycce.

Motor je ukryt v krytu. Nikdy jej neponofujte do vody

nebo jinych kapalin.

Motor neni nutné nikdy mazat.

Viyjmeéte drzék potravin z posuvného podéavaciho
stolu a poté vycistéte posuvny podavaci stll. Posuvny
podavacf stdl Ize sklopit kolem posuvné listy pro
snadné cistént.

Vyjméte a znovu sestavte Cepel:

f‘g odpojte pfistroj, uvolnéte zdmek
— " Y Y.
Cepele ve sméru Sipky (doprava).
Poté opatrné sejméte cepel rukou v
open rukavici. Po vycisténi zasurite cepel
Blade LOCK

na misto, utdhnéte ji a otocte zamek cepele v
obraceném smeéru.

PROTISKLUZOVE NOZKY:
Ocistéte je cisticim prostfedkem na ¢isténi tukd, jako
je alkohol nebo ¢isti¢ oken.

USKLADNENI:

Vzdy vyrovnejte voditko tloustky s ¢epeli pro
bezpecnost a ochranu cepele pfi skladovani. Napajeci
kabel skladujte v Ulozném prostoru napajeciho kabelu
na spodni strané krajece.

POUZIVANI KRAJECE NA POTRAVINY
NEJLEPSIi VYSLEDKY

Pro krajeni masa na tenké platky maso dikladné pred
krajenim vychladte.

Maso by mélo byt vykosténé. Plody by nemély
obsahovat semena.

Potraviny s nerovnomeérnou texturou — napr. ryby

a tenké steaky — je ¢asto obtizné krajet, a proto je
Castecné pred krdjenim zmrazte.

Pfi konzervovani muzete pomoci krdjece rychle
nakrajet okurky, cibuli nebo jiné ovoce pro chutné
okurky... jablkové koléce... ¢i zeleninu.

HORKE PECENE: HOVEZI, VEPROVE, JEHNECI,
SUNKA

PFi krjenf teplé vykosténé pecené vyjméte peceni
ztrouby a nechte ji pred krdjenim 15 - 20 minut
vychladnout. Zachovd si tak vice pfirodnich $tav a
nakréjite ji rovnomeérné bez roztfepeni. Pokud je to
nutné, sefiznéte peceni tak, aby se vesla na zasobnik
na potraviny. Pokud je pecené svazana, vypnéte
motor a postupné odstranujte nité jednu za druhou,
jak se pfiblizuji k cepeli.

VELMI TENKE KRAJENE HOVEZI MASO CERSTVE
HOVEZI HRUDI

Nechte pfipravené hovézi hrudi vychladit pfes noc v
kapaliné na varenti. Pfed krajenim kapalinu vypustte
a uchovejte odkapanou stavu z hrudi. Vysuste
papirovymi ru¢niky. Odstrante prebytecny tuk.
Nakréjejte chlazené hrudi na pozadovanou tloustku.
Chcete-li hrudi podévat teplé, poloZte platky na
Zaruvzdorny talif a navihcete je malym mnozstvim
zachycené masové $tavy. Ohfejte na 150°C v peci po
dobu 30 minut.

SYR

Pred krajenim dlkladné vychladte. Prikryjte folii pro
zachovani vihkosti. Pfed poddvéanim nechte syr ohfat
na pokojovou teplotu — zintenzivni se tak pfirozena
chut.

STUDENE REZY

Studené fezy vydrzi déle a zachovévaji si chut, jsou-li
nakrajeny podle potfeby. Pro nejlepsi vysledky je
nejprve vychladte. Pfed krdjenim odstrarite veskeré




