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ENGLISH

COMBI SANDWICH/WAFFLE
MAKER/GRILL
INSTRUCTION MANUAL

PRODUCT DESCRIPTION (see picture 1)

1. Locking clip

2. Release button for the plates
3. Sandwich plate

4. Waffle plate

5. Grill plate

IMPORTANT SAFEGUARDS

* Please read these instructions carefully
before using the appliance.

* Check that your mains voltage
corresponds to that stated on the
appliance.

» Never leave the appliance unsupervised
when in use. Keep out of reach of children
or incompetent persons.

* From time to time check the cord for
damages. Never use the appliance if cord
or appliance shows any signs of damage
but have it checked and repaired by a
competent qualified service (*). Should the
cord be damaged, it must be replaced by a
competent qualified service (*)

* Only use the appliance for domestic
purposes and in the way indicated in these
instructions.

* Never immerse the appliance in water or
any other liquid for any reason whatsoever.
Never place it into the dishwasher.

» Never use the appliance near hot surfaces.

« Before cleaning, always unplug the
appliance from the power supply.

* Never use the appliance outside and
always place it in a dry environment.

* Never use accessories which are not
recommended by the producer. They could
constitute a danger to the user and risk to
damage the appliance.

* Never move the appliance by pulling
the cord. Make sure the cord cannot get
caught in any way. Do not wind the cord
around the appliance and do not bend it.

« Stand the appliance on a table or flat
surface.

* Make sure the appliance has cooled down
before cleaning and storing it.

* Make sure the cord never comes into
contact with the hot parts of the appliance.

* The temperature of the accessible
surfaces may be very high when the
appliance is in use. Make sure not to touch
these hot parts of the appliance.

« Make sure the appliance never comes into
contact with inflammable materials, such
as curtains, cloth, etc...when it is in use,
as a fire might occur.

» Be careful not to scratch the special
coating of the cooking plate, as you might
get little pieces of this coating into the
food. Use a classical wooden spatula or a
heat resistant plastic one.

« Always unplug the appliance when it is not
in use, especially since it is not equipped
with an on/off switch.

* Only use the appliance for food that is
supposed to be cooked.

» This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

« Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

* Anincorrect reassembly could present a
risk of electric shock when the Grill Toaster
is used.

(*) Competent qualified electrician: after sales
department of the producer or importer or
any person who is qualified, approved and
competent to perform this kind of repairs in
order to avoid all danger. In any case you
should return the appliance to this electrician.

USE

« Protective coating burn off will cause
smoking on first use. This is NOT harmful.

*  When using for the first time, wipe the
surface of the plates with a damp cloth,
then dry.

» Close the appliance and let it heat.

« Plug into the electrical outlet. The red
power light and the green ready light will
come on to indicate that the appliance is
switched on and heating.

« The green ready light will go out when the
cooking temperature is reached.

During use, this ready light will come on
and out regularly. This simply means that
the thermostat is regulating the appliance’s
temperature.

« Attention: during the functioning, the
baking plates heat up. Pay attention not to
get burned.

TO REMOVE COOKING PLATES
Always unplug the Grill Toaster and allow it to
cool before removing cooking plates.

Open the Grill Toaster, locate the plate
release buttons on front of the unit. Press
firmly on button and the plate will pop up
slightly from the base. Grasp the plate with
two hands, slide it out from under the metal
brackets, and lift it out of the bas. Press on
the other plate release button to remove the
other cooking plate in the sane manner.

11 TO AVOID BURNS, WAIT UNTIL THE
APPLIANCE HAS TOTALLY COOLED
DOWN BEFORE CHANGING THE PLATES.

SANDWICH FUNCTION

* Prepare your sandwich while the unit is
heating.

« Fully open the sandwich maker. Place a
slice of bread in the bottom half with the
buttered side against the plate.

+ Fill the sandwich.

+ Add the top slice with the buttered side
up and carefully close the appliance. Do
not force shut. Steam will be ejected from
between the plates; make sure that fingers
do not come into contact with it.

* Lock the two halves with the wire clip while
toasting.

* Your sandwich will be toasted in 2 to 3min
or longer to suit your taste. Open the
appliance and remove sandwich using a
plastic or wooden spatula. Never use a
metal knife as this may damage the non-
stick coating.

+ Close the lid to preserve the heat until you
are ready to toast the next sandwiches.

* Prepare additional sandwiches if desired
while the others are cooking.

* Unplug when finished.

GRILL FUNCTION

+ Lightly brush grids with butter, margarine
or cooking oil to avoid that the foods stick
to the plates.

*  When the appliance has reached the
desired temperature, open it and put the
foods in on the grill plate. Make sure the
foods are not too thick, so that you can
close the appliance. The cooking time
depends on the type of food you are
grilling. To avoid burning the foods, check
regularly during the cooking process.

* When grilling is finished, unplug the
appliance and leave it open to allow it to
cool down.

WAFFLE FUNCTION

« Lightly brush grids with butter, margarine
or cooking oil.

« Pour batter evenly onto the bottom grid but
not all the way to the edges.

» Close the grids. Do not hold the handles
during baking. Escaping steam can burn.

« The cover will rise slightly as waffles begin
to bake. Do not open the cover for the first
minute

» The average baking time is 4 to 5 minutes
but the baking time may vary according
to the chosen recipe and the desired
browning level.

» Remove the waffles with a plastic or wood
spatula. Never use scratching objects, as
these might damage the non-stick coating.
Close grids.

* When you have finished baking, unplug
the cord from the outlet and leave the grids
open to cool.

*  When using for the first time, discard the
first two waffles you bake on the new grids.

CLEANING

» Before cleaning, unplug and wait for the
appliance and the plates to cool down.

«  Wipe the outside with only a slightly
moistened cloth ensuring that no moisture,
oil or grease enters the cooling slots.

» To clean the plates you can let them in
the appliance or remove them from the
appliance. If you let them in the appliance,
wipe the plates with a damp cloth or towel.
If you remove them from the appliance,
you can wash them under running water.
Dry them afterwards. Never place the
plates into the dishwasher.

» Do not clean the inside or outside with any
abrasive scouring pad or steel wool as this
will damage the finish.

« Do notimmerse in water or any other
liquid.

TECHNICAL DATA:
220-240V » 50Hz * 920W
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Environment friendly disposal

You can help protect the environment!
== Please remember to respect the
local regulations: hand in the non-working
electrical equipments to an appropriate waste

disposal center.

WAFFLE RECIPES

SHORTBREAD WAFFLES
200g butter

200g sugar

4 eggs

twist of lemon

200g plain flour

YEAST WAFFLES
259 yeast

Ya | milk

125g butter

50g sugar

6 eggs

twist of lemon
pinch of salt

3759 plain flour

TRADITIONAL WAFFLES
1259 butter

1509 sugar

twist of lemon

pinch of salt

3 eggs

Ya | milk

2509 plain flour

1 tsp baking powder

CRISP WAFFLES

200g butter

1509 sugar

4 eggs

350g plain flour

1 dsp rum

few drops vanilla essence
150-200ml water (not milk)

APPLE WAFFLES

150g butter

200g sugar

4 eggs

1 tsp baking powder

2509 plain flour

pinch of salt

small pinch of ground cloves
1 tsp cinnamon

2 apples peeled and diced

SANDWICH/WAFFEL/GRILL-KOMBI
GEBRAUCHSANWEISUNG

TEILEBESCHREIBUNG (siehe Abb. 1)
1. Verschlussclip

2. Entriegelungsknopf der Backplatten

3. Sandwichplatte

4, Waffelplatte

5. Grillplatte

WICHTIGE

SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

* Lesen Sie aufmerksam die
Gebrauchsanleitung ehe Sie Ihr Gerat
benutzen.

» Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung mit

der auf dem Gerat vermerkten Spannung
Ubereinstimmt ehe Sie das Gerat
benutzen.

» Lassen Sie Ihr Gerat niemals bei
Gebrauch unbeaufsichtigt. Halten Sie
Kinder oder hilfsbediirftige Personen vom
Gerét fern.

+ Uberpriifen Sie regelméaRig, dass die
Anschlussleitung nicht beschadigt ist. Bei
Beschéadigung der Anschlussleitung oder
des Gerates, letzteres nicht benutzen,
sondern von einem Fachmann (*)
Uberprufen bzw. reparieren lassen. Eine
beschéadigte Anschlussleitung muss von
einem Fachmann (*) ausgewechselt
werden.

* Benutzen Sie das Gerat nur zu
Haushaltszwecken, wie in der
Bedienungsanleitung angegeben.

+ Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser
oder andere FlUssigkeiten, weder zum
Reinigen, noch zu einem anderen Zweck.
Geben Sie das Gerat niemals in die
Spllmaschine.

* Benutzen Sie das Gerat nicht in der Nahe
einer Warmequelle.

« Entfernen Sie den Stecker aus der
Steckdose, ehe Sie das Gerat reinigen.

* Benutzen Sie das Geréat nicht im Freien
und bewahren Sie es an einem trockenen
Platz auf.

* Benutzen Sie nur Zubehor, welches
vom Lieferanten empfohlen wurde.
Anderes Zubehor stellt eine Gefahr fiir
den Benutzer dar und das Gerat kdnnte
dadurch beschadigt werden.

* Ziehen Sie niemals an der
Anschlussleitung, um das Gerat zu
bewegen. Achten Sie darauf, dass
zufalligerweise die Anschlussleitung nicht

irgendwo hangen bleibt und dies zum Fall
des Gerates fuhren kdnnte. Wickeln Sie
die Anschlussleitung nicht um das Geréat
oder knicken Sie sie nicht.

» Stellen Sie das Gerat auf einen Tisch
oder auf eine ebene Flache damit es nicht
umfallt.

* Achten Sie darauf, dass das Geréat
vollstandig abgekuhlt ist, ehe Sie es
reinigen oder wegraumen.

» Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht mit den heilen
Teilen des Gerates in Kontakt kommt.

* Wahrend des Gebrauchs kénnen
zugangliche Teile des Gerates eine sehr
hohe Temperatur erreichen. Berlihren Sie
diese heilRen Teile nicht.

« Achten Sie darauf, dass die heiflen
Teile wahrend des Backvorganges nicht
mit leicht entflammbarem Material, wie
Gardinen, Tischdecken, usw. in Beriihrung
kommen. Brandgefahr!

» Achten Sie darauf, dass die Beschichtung
nicht abgekratzt wird, da ansonsten
kleine Teile der Beschichtung in die
Nahrung gelangen. Benutzen Sie einen
Holzspatel oder einen warmebestandigen
Plastikspatel, um die Nahrung aus dem
Gerat zu nehmen.

« Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, wenn das Gerat nicht benutzt
wird, da das Gerat keinen An-/Aus-
Schalter besitzt.

« Bereiten Sie nur Nahrungsmittel zu, die
zum Backen und zum Verzehr geeignet
sind.

» Dieses Gerét ist nicht fir die Benutzung
durch Personen (einschlief3lich
Kinder) mit verminderten physischen,
sensorischen und geistigen Fahigkeiten
oder unzureichender Erfahrung und
Kenntnis geeignet, es sei denn, es wurden
Anleitungen betreffs der Benutzung
des Gerats durch eine verantwortliche
Aufsichtsperson erteilt.

» Kinder missen beaufsichtigt werden,
damit sie nicht mit dem Gerat spielen.

» Durch einen nicht ordnungsgemafien
Zusammenbau besteht die Gefahr
eines elektrischen Schocks, wenn der
Grilltoaster verwendet wird.

(*) Fachmann: anerkannter Kundendienst
des Lieferanten oder des Importeurs, der

fur derartige Reparaturen zustandig ist. Fur
eventuelle Reparaturen wenden Sie sich bitte
an diesen Kundendienst.

DEUTSCH
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INBETRIEBNAHME

* Wahrend des ersten Gebrauchs entwickelt
die Antihaft-Beschichtung Qualm. Dieser
Rauch ist NICHT schadlich.

+ Vor dem ersten Gebrauch sind die Platten
mit einem feuchten Tuch zu reinigen.

+ SchlieRen Sie das Gerat, stecken Sie den
Stecker in die Steckdose und heizen Sie
das Gerat auf.

» Die rote Betriebsleuchte und die griine
Kontrollleuchte werden aufleuchten und
anzeigen, dass das Gerat funktioniert und
aufheizt.

» Sobald das Gerat die gewlinschte
Temperatur erreicht hat, erlischt die griine
Kontrollleuchte. Wahrend des Gebrauchs
wird diese Kontrollleuchte regelmaRig
an- und ausgehen. Das bedeutet, dass die
Betriebstemperatur geregelt wird.

* Achtung! Wahrend des Gebrauchs werden
die Backplatten heif3. Berilihren Sie sie
nicht!

WECHSELN DER HEIZPLATTEN

Trennen Sie den Grilltoaster immer vom Netz
und lassen Sie ihn anschlieRend abkiihlen,
bevor Sie die Heizplatten entfernen.

Wenn Sie den Grilltoaster 6ffnen,

dann befinden sich die Heizplatten-
Entriegelungstasten am Gerat vorn. Driicken
Sie fest auf die entsprechende Taste, so wird
die Heizplatte leicht nach oben gedruckt.
Halten Sie die Platte mit beiden Handen

und schieben Sie sie dann von unten aus
den Metallbligeln heraus. Ziehen Sie sie
nun vollstdndig heraus. Driicken Sie auf die
Entriegelungstaste der nachsten Heizplatte
und entfernen Sie sie auf die gleiche Weise.

I UM VERBRENNUNGSGEFAHR VORZU-
BEUGEN, WARTEN SIE IMMER BIS DAS
GERAT VOLLIG ABGEKUHLT IST, BEVOR
SIE DIE BACKPLATTEN WECHSELN.

GEBRAUCH ALS SANDWICHMAKER

* Wahrend der Erhitzung des Gerates
bereiten Sie Ihren Toast zu.

« Offnen Sie das aufgeheizte Gerat und
legen Sie eine Scheibe Brot mit der
gebutterten Seite nach oben auf die untere
Platte.

» Belegen Sie nun nach belieben den Toast.

» Fugen Sie die obere Brotscheibe hinzu.
Driicken Sie danach den Deckel nach
unten. Wahrend des Toastvorganges tritt
heiRer Dampf aus dem Gerat; achten Sie
darauf — Verbrennungsgefahr!

» SchlielRen Sie das Gerat mit dem
Verschlussriegel.

* Nach einer Rostzeit von ca. 2 bis 3min
oder langer, je nach Ihrem Geschmack,
sind die Sandwich-Scheiben gerdstet.
Offnen Sie das Gerat und entfernen
Sie den Toast mit einem Holz- oder
Plastikspatel. Es durfen keine metallenen
Gegenstande verwendet werden, da sonst
die Anti-Haft-Beschichtung beschadigt
werden kann.

« Schliel3en Sie das geheizte Geréat bis Sie
weitere Toasts rosten wollen.

« Bereiten Sie weitere Toasts vor, wahrend
die ersten gerOstet werden.

« Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
sobald sie das Gerat nicht mehr
verwenden.

GEBRAUCH ALS GRILL

+ Reiben Sie die Platten mit etwas Butter, Ol
oder Fett ein um zu vermeiden, dass das
Grillgut an den Platten klebt.

« Wenn das Gerat die notwendige Tempe-
ratur erreicht hat, 6ffnen Sie das Gerat
und legen Sie das Grillgut auf die Platte.
Vergewissern Sie sich, dass das Grillgut
nicht zu dick ist, damit Sie das Gerat noch
schlieRen kénnen.

« Die Zubereitungszeit variiert je nach Girill-
gut und der gewiinschten Garzeit. Uber-
prufen Sie das Grillgut daher regelmaRig
damit es nicht anbrennt.

« Nach Beendigung des Grillens, ziehen Sie
den Netzstecker.

GEBRAUCH ALS WAFFELAUTOMAT

» Fdllen Sie den Waffelteig in die Mitte des
Waffelautomaten und schlieen Sie den
Deckel. Driicken Sie den Deckel einen
Moment fest herunter, damit sich der Teig
gleichmassig verteilt. Fiillen Sie nicht
zuviel Teig ein, dieser lauft ansonsten an
den Seiten heraus.

» Die Backzeit ist ca. 4 bis 5 Minuten aber
je nach dem gewahlten Rezept und dem
gewunschten Braunungsgrad kann die
Backzeit variieren.

»  Wenn die Waffel fertig ist, nehmen Sie
diese bitte mit einem Kunststoffspachtel
heraus. Benutzen Sie keine scharfen oder
spitzen Gegensténde, da ansonsten die
Beschichtung der Backflache beschadigt
werden kann.

» Nach Beendigung des Backens ziehen Sie
den Netzstecker.

PFLEGEHINWEISE

* Gerat vom Netz trennen und das Gerat
und die Platten abkihlen lassen bevor sie
gereinigt werden.

» Wischen Sie die Aussenseite mit einem
feuchten Tuch ab, und vergewissern Sie
sich dass keine Feuchtigkeit, Ol oder Fett
in das Gerat dringt.

» Um die Platten zu reinigen, kénnen Sie
diese entweder in dem Gerat lassen oder
sie herausnehmen. Wenn Sie sie in dem

» Gerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten tauchen.

TECHNISCHE DATEN:
220-240V » 50Hz * 920W

Entsorgung

Helfen Sie mit beim Umweltschutz!
=mm Entsorgen Sie Elektroaltgerate nicht mit
dem Hausmiill. Geben Sie dieses Gerat an
einer Sammelstelle fir Elektroaltgerate ab.

Gerét lassen, reinigen Sie sie nur mit
einem Tuch oder Kiichenpapier. Wenn
Sie sie aus dem Gerét entfernen, kdnnen
Sie sie unter flieRendem Wasser reinigen.
Trocknen Sie sie gut ab. Geben Sie die
Platten niemals in die Spllmaschine.

* Niemals mit metallenen Gegenstanden
reinigen oder Schleif- und Scheuermittel

verwenden.

WAFFELREZEPTE

SANDWAFFELN

200g Butter

200g Zucker

4 Eier

1 geriebene Zitronenschale
Salz

200g Weizenmehl

HEFEWAFFELN

259 Hefe

Ya | Milch

1259 Butter

50g Zucker

6 Eier

1 geriebene Zitronenschale
Salz

375g Weizenmehl

EINFACHE WAFFELN MIT
BACKPULVER

125g Butter

150g Zucker

1 geriebene Zitronenschale
Salz

3 Eier

Ya | Milch

250g Mehl

1 Teeloffel Backpulver

KNUSPRIGE WAFFELN
200g Margarine

150g Zucker

4 Eier

350g Mehl

1 Essloffel Rum

1 Packchen Vanillezucker

Y. Packchen Backpulver

ca. 150-200ml Wasser (keine
Milch)

APFELWAFFELN

150g Margarine oder Butter
200g Zucker

4 Eier

% Teeloffel Salz

250g Mondamin (Starkemehl)
1 gestr. Teel6ffel Backpulver
1 gestr. Teeloffel Zimt

1 Messerspitze geriebene
Nelken

2 in kleine Wurfel geschnitte-
ne Apfel

DEUTSCH



ITALIANO

APPARECCHIO PER SANDWICH/
WAFFLE COMBI/GRIGLIA
MANUALE DI ISTRUZIONI

DESCRIZIONE PRODOTTO (Fig. 1)

AR WN =

. Clip di bloccaggio

. Pulsante rilascio piastre
. Piastra sandwich

. Piastra waffle

. Piastra griglia

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA
SICUREZZA

Leggere queste istruzioni con attenzione
prima di usare questo dispositivo.
Verificare che la propria tensione di

rete corrisponda a quella indicata sul
dispositivo.

Non lasciare mai il dispositivo non
sorvegliato quando in uso. Tenere fuori
dalla portata di bambini o persone
incompetenti.

Periodicamente verificare il cavo per

la presenza di danni. Non utilizzare il
dispositivo se il cavo o il dispositivo stesso
mostra segni di danni, ma farlo controllare
e riparare da personale qualificato (*). Se il
cavo & danneggiato, deve essere sostituito
da personale qualificato (*)

Utilizzare il dispositivo solo per uso
domestico e nel modo indicato in queste
istruzioni.

Non immergere mai il dispositivo in acqua
o altro liquido per alcun motivo. Non porlo
mai nella lavastoviglie.

Non utilizzare il dispositivo accanto a
superfici calde.

Prima di pulire, scollegarle sempre il
dispositivo dall‘alimentazione.

Non utilizzare il dispositivo all‘aperto e
porlo sempre in un ambiente asciutto.
Non utilizzare accessori non raccomandati
dal produttore. Essi possono costituire

un pericolo per l‘'utente e rischio di
danneggiamento per il dispositivo.

Non tirare il dispositivo per il cavo.
Assicurarsi che il cavo non si impigli in
alcun modo. Non avvolgere il cavo intorno
all‘apparecchio e non piegarlo.

Porre I'apparecchio su un tavolo o
superficie piana.

Assicurarsi che il dispositivo sia
raffreddato prima di pulirlo e conservarlo.
Assicurarsi che il cavo non venga mai a
contatto con parti calde del dispositivo.

La temperatura delle superfici accessibili
pud essere molto alta quando il dispositivo
€ in uso. Assicurarsi di non toccare queste

parti calde del dispositivo.

» Assicurarsi che il dispositivo non entri
mai in contatto con materiali infiammabili,
come tende, vestiti ecc. quando in uso, in
quanto puo verificarsi un incendio.

» Assicurarsi di non danneggiare il
rivestimento speciale della piastra di
cottura, in quanto potrebbero finire dei
piccoli pezzi nel cibo. Utilizzare una
spatola di legno classica o una di plastica
resistente al calore.

» Scollegare sempre il dispositivo quando
non in uso, soprattutto in quanto non &
dotato di un interruttore di accensione/
spegnimento.

» Utilizzare il dispositivo solo per alimenti
che possono essere cotti.

* Questo apparecchio non € destinato
all‘'uso da parte di persone (compresi
bambini) con ridotte capacita mentali,
fisiche o sensoriali o prive di esperienza e
conoscenze in merito, salvo in presenza
di altre persone che ne sorveglino
I‘operato o ricevano istruzioni sull‘uso
dell‘apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza.

* | bambini devono essere sorvegliati onde
evitare che giochino con I'apparecchio.

* Un rimontaggio errato pué comportare
il rischio di scosse elettriche quando si
utilizza Grill Toaster.

(*) Elettricista qualificato: il dipartimento
post-vendita del produttore o importatore

0 qualsiasi persona qualificata, autorizzata
e competente per eseguire questo tipo di
riparazioni per evitare tutti i danni. In questo
caso & necessario riportare il dispositivo a
questo elettricista.

uso

» Al primo utilizzo il rivestimento protettivo
potra emettere del fumo. Cid NON &
pericoloso.

* Quando si utilizza per la prima volta, pulire

la superficie delle piastre con un panno
umido, quindi asciugare.
» Chiudere il dispositivo e farlo riscaldare.
« Collegare alla presa di corrente. La spia
di alimentazione rossa e la spia di stato

pronto verde si accende per indicare che il

dispositivo € acceso e in riscaldamento.

La spia di stato pronto verde si spegne
quando e raggiunta la temperatura di
cottura. Durante |‘'uso, questa spia si
accende e spegne regolarmente. Cio
indica semplicemente che il termostato sta
regolando la temperatura del dispositivo.
Attenzione: durante il funzionamento,

le piastre di cottura si riscaldano. Far
attenzione a non ustionarsi.

PER RIMUOVERE LE PIASTRE DI
COTTURA

Scollegare sempre il Grill Toaster e lasciarlo
raffreddare prima di rimuovere le piastre di
cottura.

Aprire il Grill Toaster, individuare i pulsanti
di rilascio della piastra sulla parte anteriore
dell‘unita. Premere con decisione sul
pulsante e la piastra si aprira leggermente
dalla base. Afferrare la piastra con due
mani, sfilarla da sotto le staffe di metallo

e sollevarla dalla base. Premere sull‘altro
pulsante di rilascio per rimuovere l‘altra
piastra di cottura nel modo corretto.

! PER EVITARE USTIONI, ATTENDERE
FINO A QUANDO IL DISPOSITIVO E
COMPLETAMENTE RAFFREDDATO PRIMA
DI SOSTITUIRE LE PIASTRE.

FUNZIONE SANDWICH

Preparare il proprio sandwich mentre
I'unita si sta riscaldando.

Aprire completamente la piastra per
sandwich. Porre un fetta di pane nella
meta inferiore con il lato con burro contro
la piastra.

Riempire il sandwich.

Aggiungere la fetta superiore con il lato
con burro verso l‘alto e chiudere con
attenzione I‘apparecchio. Non forzare

lo spegnimento. Vapore sara espulso

tra le piastre; assicurarsi che le dita non
vengano a contatto con esso.

Bloccare le due meta con clip a filo
durante la tostatura.

Bloccare le due meta con clip a filo
durante la tostatura.

Il proprio sandwich sara tostato in 2-3 min.
0 piu a seconda dei propri gusti. Aprire

il dispositivo e rimuovere il sandwich
usando una spatola di plastica o legno.
Non utilizzare mai un coltello metallico in
quanto pud danneggiare il rivestimento
antiaderente.

Chiudere il coperchio per preservare il
calore fino a quando non si € pronti per
tostare il sandwich successivo.

Se desiderato, preparare altri sandwich
mentre gli altri sono in cottura.
Scollegare quando finito.

FUNZIONE GRIGLIA

.

Spazzolare leggermente la griglia con
burro, margarina od olio di cottura per
evitare che gli alimenti si attacchino alle
piastre.

Quando il dispositivo ha raggiunto la
temperatura desiderata, aprirlo e porre gli
alimenti sulla griglia. Assicurarsi che gli
alimenti non siano troppo spessi, in modo
da poter chiudere il dispositivo. Il tempo
di cottura dipende dal tipo di alimenti

da grigliare. Per evitare di bruciare gli
alimenti, controllare regolarmente durante
il processo di cottura.

Quando la grigliatura & finita, scollegare

il dispositivo e lasciarlo aperto per
consentire di raffreddarsi.

FUNZIONE WAFFLE

.

Spazzolare leggermente la griglia con
burro, margarina od olio.

Versare la pastella in modo uniforme sulla
griglia inferiore, ma non fino ai bordi.
Chiudere le griglie. Non mantenere le
impugnature durante la cottura. Il valore
che fuoriesce pud essere bruciato.

Il coperchio si solleva leggermente quando
i waffle iniziano a cuocere. Non aprire il
coperchio per il primo minuto.

Il tempo di cottura medio & di 4-5 minuti,
ma il tempo di cottura pud variare in base
alla ricetta scelta e al livello di cottura
desiderato.

Rimuovere i waffle con una spatola

di plastica o legno. Non usare oggetti
che graffiano, in quanto potrebbero
danneggiare il rivestimento antiaderente.
Chiudere le griglie.

Quando si & conclusa la cottura,
scollegare il cavo dalla presa elettrica e
lasciare raffreddare le griglie.

Quando si utilizza per la prima volta,
gettare i primi due waffle cotti sulle griglie
nuove.

ITALIANO
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PULIZIA

Prima di pulire, scollegare e attendere che
il dispositivo e le piastre si raffreddino.
Pulire la parte esterna solo con un panno
leggermente umido assicurandosi che non
vi sia umidita, olio o grasso all‘interno delle
apertura di raffreddamento.

Per pulire le piastre & possibile

lasciarle nell‘apparecchio o rimuoverle
dall‘apparecchio. Se le si lascia
nell‘apparecchio, pulire le piastre con un
panno o tovagliolo umido. Se le si rimuove
dall‘apparecchio, & possibile lavarle sotto
I'acqua corrente. Poi asciugarle. Non porre
mai le piastre in lavastoviglie.

Non pulire all‘interno o all‘esterno con
retine abrasive o in lana di acciaio in
quanto potrebbero danneggiare le finiture.
Non immergere in acqua o in altro liquido.

RICETTE PER WAFFLE

SPECIFICHE TECNICHE:
220-240V « 50Hz * 920W

Smaltimento a norma

Contribuiamo a proteggere I'ambiente!
mmm Ricordare di rispettare le normative
locali: consegnare il dispositivo elettrico
non funzionante a un centro di smaltimento
appropriato.

WAFFLE SHORTBREAD WAFFLE TRADIZIONALI WAFFLE ALLA MELA
200g burro 125g burro 150g burro
200g zucchero 150g zucchero 200g zucchero
4 uova Succo di limone 4 uova
Succo di limone Pizzico di sale 1 cucchiaino lievito chimico
200g farina 3 uova 2509 farina

Yal latte Pizzico di sale
WAFFLE AL LIEVITO 2509 farina Pizzico di chiodi di garofano
25q lievito 1 cucchiaino lievito chimico macinati
Ya | latte 1 cucchiaino di cannella
125g burro WAFFLE CROCCANTI 2 mele sbucciate e tagliate a
50g zucchero 200g burro dadini
6 uova 150g zucchero
Succo di limone 4 uova
Pizzico di sale 350g farina

375 farina

1 cucchiaio di rum

Alcune gocce di essenza di
vaniglia

150-200ml acqua (non latte)
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ZESTAW DO KANAPEK/GOFROW/
GRILLA

INSTRUKCJA OBSLUGI

OPIS PRODUKTU (llustracja numer 1)

abrwWN =

. Zatrzask

. Przycisk zwalniania ptyt
. Ptyta do kanapek

. Plyta do gofréw

. Ptyta do grilla

WAZNE INFORMACJE NA TEMAT
BEZPIECZENSTWA

Prosze uwaznie przeczytac¢ niniejsze
instrukcje przed rozpoczeciem korzystania
z urzadzenia.

Nalezy sprawdzi¢, czy gtéwne zasilanie
odpowiada napieciu, okreslonemu na
urzgdzeniu.

Nigdy nie nalezy pozostawia¢ pracujgcego
urzadzenia bez nadzoru. Nalezy umiescic
urzadzenie z dala od dzieci, lub oséb
niekompetentnych.

Od czasu do czasu nalezy sprawdzac,
czy nie pojawity sie uszkodzenia na kablu.
Nigdy nie nalezy korzysta¢ z urzadzenia,
jesli kable, lub samo urzgdzenie posiadajg
jakiekolwiek slady uszkodzenia; nalezy
zanies¢ je do sprawdzenia i naprawy

do kompetentnego, wykwalifikowanego
serwisanta (*). Jesli kabel jest uszkodzony,
musi zosta¢ wymieniony przez
kompetentnego, wykwalifikowanego
serwisanta (*)

Niniejsze urzgdzenie jest zaprojektowane
do uzytku domowego, nalezy z niego
korzystac¢ tylko w sposob okreslony w
instrukciji.

Nigdy nie nalezy zanurzaé urzadzenia w
wodzie, ani innych ptynach, pod zadnym
pozorem. Nigdy nie nalezy umieszcza¢ go
w zmywarce do naczyn.

Nigdy nie nalezy uzywac¢ urzgdzenia w
poblizu gorgcych powierzchni.

Przed czyszczeniem nalezy zawsze
odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

Nigdy nie nalezy uzywac¢ urzgdzenia na
zewnatrz i nalezy przechowywac je w
suchym miejscu.

Nigdy nie nalezy uzywac¢ akcesoridéw nie
zaleconych przez producenta. Mogtoby

to spowodowac niebezpieczenstwo dla
uzytkownika, oraz ryzyko uszkodzenia
urzadzenia.

Nigdy nie nalezy przesuwac urzgdzenia
ciggnac za kabel. Nalezy sig upewnic,
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ze kabel nie zostanie w zaden sposob
zakleszczony. Nie nalezy zawija¢ kabla na
urzadzeniu, ani go zginac.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stole, lub
ptaskiej powierzchni.

Nalezy sie upewni¢, ze urzgdzenie ostygto
przed czyszczeniem go i schowaniem.
Nalezy sie upewnic, ze kabel nigdy nie
dotyka gorgcych czesci urzgdzenia.
Podczas pracy urzgdzenia temperatura
dostepnych powierzchni moze byé bardzo
wysoka. Nalezy uwazaé, by nie dotykaé
tych gorgcych czesci urzadzenia.

Nalezy sie upewni¢, ze podczas pracy
urzadzenie nigdy nie bedzie mie¢
stycznosci z materiatami tatwopalnymi,
takimi jak zastony, materiat, itp., gdyz
mogtoby to spowodowac pozar.

Nalezy uwaza¢, by nie zarysowac
specjalnej powierzchni ptytek grzewczych,
gdyz moze to spowodowac dostanie

sie matych kawatkow tej powierzchni do
zywnosci. Nalezy uzywac¢ drewnianej, lub
odpornej na gorgco plastikowej szpatutki.
Nalezy zawsze odtgczaé urzadzenie, gdy
nie jest uzywane, szczegélnie, jesli nie jest
wyposazone w przycisk wytgczajgcy.
Urzadzenia nalezy uzywac tylko do
zywnosci, do ktérej przygotowywania jest
przeznaczone.

Ten produkt nie jest przeznaczony dla os6b

(w tym dzieci), ktérych zdolnosci fizyczne,
czuciowe lub umystowe sg ograniczone lub
ktore nie majg doswiadczenia w obstudze
tego produktu, chyba, ze znajdujg sie
pod nadzorem osoby posiadajgcej takie
zdolnosci.

» Nalezy pilnowa¢ dzieci, aby nie bawity sie
tym urzadzeniem.

» Nieprawidtowy ponowny montaz moze
stwarzac ryzyko porazenia prgdem przy
uzyciu opiekacza do grilla.

(*) Kompetentny, wykwalifikowany

elektryk: oddziat sprzedazy producenta,
importer, lub jakakolwiek osoba, ktéra

jest wykwalifikowana, zaakceptowana i
kompetentna, by przeprowadzi¢ tego rodzaju
naprawe, nie powodujgc niebezpieczenstwa.
We wszelkich przypadkach nalezy zwrocic
urzadzenie do elektryka.

KORZYSTANIE

« Wypalenie ochronnej powtoki spowoduje
przy pierwszym uzyciu dymienie. NIE jest
to szkodliwe.

POLSKI
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* Przed pierwszym uzyciem wytrzyj
powierzchnie ptytek wilgotng szmatka,
nastepnie osusz.

* Zamknij urzadzenie i pozwdl mu sie
nagrzacé.

» Podtgcz do gniazdka elektrycznego.
Czerwone $wiatetko zasilania i zielone
Swiatetko gotowosci sie zaswieca,
wskazujac na to, ze urzgdzenie jest
wigczone i nagrzewa sie.

» Zielone $wiatetko gotowosci zgasnie,
gdy urzadzenie osiggnie odpowiednig
temperature. Podczas korzystania
Swiatetko to bedzie regularnie zapalac¢ sig i
gasngc¢. Bedzie to oznacza¢, ze termostat
reguluje temperature urzadzenia.

» Uwaga: podczas pracy ptytki opiekajgce
nagrzewajg sie. Nalezy uwazac, by sie nie
poparzyé.

USUWANIE PLYT OPIEKAJACYCH

Przed usunigciem plyt opiekajgcych zawsze
odtaczaj toster od zasilania i poczekaj, az
ostygnie.

Znajdz przyciski zwalniania ptyt opiekajacych
z przodu urzadzenia. Pewnie nacisnij na
przycisk, a ptyta odtgczy sie od podstawy.
Chwy¢ ptyte obiema rekoma, wysun spod
metalowych ram i unies$ z podstawy. Nacisnij
przycisk zwalniania drugiej ptyty, by w ten
sam sposoéb usunaé drugg ptyte opiekajaca.
1! ABY UNIKNAC POPARZEN, PRZED
ZMIANA PLYTEK NALEZY POCZEKAC, AZ
URZADZENIE CALKOWICIE OSTYGNIE.

FUNKCJA KANAPEK

* Przygotuj kanapke, podczas gdy
urzadzenie bedzie sie nagrzewac.

» Catkowicie otworz urzadzenie. Umiesc
kromke chleba na spodzie, strong
posmarowang mastem do strony
wewnetrznej.

*  Wypehij kanapke.

» Dodaj gorng kromke strong posmarowang
mastem do gory i ostroznie zamknij
urzadzenie. Nie uzywaj sity, by zamknac.
Spomiedzy ptyt bedzie wydobywac sie
para; upewnij sie, ze palce nie bedg mie¢
z nig kontaktu.

» Podczas opiekania zablokuj dwie potdwki
zatrzaskiem.

» Twoja kanapka bedzie sie opieka¢ 2
do 3 minut, lub dtuzej, w zaleznosci od
Twoich preferencji. Otwdérz urzadzenie i
wyjmij kanapki, uzywajac plastikowej lub
drewnianej szpatutki. Nigdy nie korzystaj z
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metalowego noza, gdyz moze to uszkodzi¢
powierzchnie nieprzywierajgca.

« Zamknij pokrywke, by zapobiec uciekaniu
ciepta, az nastepna kanapka bedzie
gotowa do opieczenia.

* Mozesz przygotowac¢ wiecej kanapek, gdy
inne bedg opiekane.

« Odtacz od gniazdka po skonczeniu.

FUNKCJA GRILLA

» Lekko posmaruj kratke mastem,
margaryng lub olejem przy uzyciu
pedzelka, aby unikngc¢ przyklejenia sie
jedzenia do piytek.

» Gdy urzgdzenie osiggnie odpowiednig
temperature, otworz je i widéz zywnosé
na ptytke grilla. Upewnij sig, ze jedzenie
nie jest zbyt grupo pokrojone, by dato sie
zamkna¢ urzadzenie. Czas gotowania
zalezy od typu zywnosci, ktéra jest
grillowana. Aby unikng¢ przypalenia
zywnosci, regularnie sprawdzaj podczas
procesu gotowania.

* Gdy grillowanie zostanie zakonczone,
odtgcz urzadzenie i pozostaw otwarte, by
ostygto.

FUNKCJA GOFROW

* Lekko posmaruj kratke mastem,
margaryng lub olejem spozywczym, przy
uzyciu pedzelka.

» Wilej takg ilo$¢ ciasta gofrowego do
spodniej kratki, by jego poziom byt ponizej
brzegoéw.

» Zamknij pokrywke. Podczas gotowania nie
trzymaj za rgczke. Wydobywajgca sie para
moze poparzy¢.

» Podczas pieczenia gofréw pokrywa lekko
sie uniesie. Nie otwieraj pokrywy przez
pierwszg minute

« Sredni czas pieczenia to 4 do 5 minut,
ale moze on by¢ rézny, w zaleznosci od
wybranego przepisu i zgdanego stanu
upieczenia.

*  Wyjmij gofry plastikowg lub drewniang
szpatutka. Nigdy nie korzystaj z
przedmiotéw, mogacych porysowac
nieprzywierajgca powierzchnie. Zamknij
pokrywke.

« Po zakonczeniu pieczenia, odtgcz kabel z
gniazdka i pozostaw urzadzenie otwarte,
by ostygto.

» Jedli uzywasz urzadzenia po raz pierwszy,
wyrzu¢ dwa pierwsze gofry, upieczone na
nowych ptytkach.

CZYSZCZENIE

* Przed czyszczeniem odtgcz i poczekaj, az
urzadzenie i ptyty ostygna.

*  Wytrzyj z zewnatrz lekko zwilzong
szmatka, upewniajgc sie, ze wilgog, olej,
ani ttuszcz nie dostang sie do gniazd
chtodzacych.

* Aby wyczyscic¢ ptytki, mozesz pozostawic
je w urzadzeniu, lub z niego wyjg¢. Jesli
pozostawiasz je w urzadzeniu, wytrzyj je
wilgotng szmatka, lub recznikiem. Jesli
wyjmiesz je z urzadzenia, mozesz je umyc¢
pod biezgcg wodg. Doktadnie je potem
osusz. Nigdy nie umieszczaj ptytek w
zmywarce do naczyn.

» Nigdy nie czy$¢ powierzchni wewnetrznej,
ani zewnetrznej zadng gabka $cierng, ani
stalowg, gdyz uszkodzi to wykonczenia.

* Nie zanurzaj w wodzie, ani innych ptynach.

PRZEPISY NA GOFRY

DANE TECHNICZNE:
220-240V « 50Hz * 920W

Utylizacja przyjazna srodowisku

Mozesz wspomoc ochrone srodowiska!
mmm Prosze pamietac o przestrzeganiu
lokalnych przepiséw: przekaz uszkodzony
sprzet elektryczny do odpowiedniego osrodka
utylizaciji.

GOFRY Z KRUCHEGO GOFRY TRADYCYJNE GOFRY JABLKOWE
CIASTA 125g masta 150g masta

200g masta 150g cukru 200g cukru

200g cukru wycisnieta cytryna 4 jaja

4 jaja szczypta soli 1 tyz. proszku do pieczenia
wycisnigta cytryna 3 jaja 250g maki zwyktej

200g maki zwyktej Ya | mleka szczypta soli

250g maki zwyktej

niewielka szczypta gozdzikéw

GOFRY DROZDZOWE 1 lyz. proszku do pieczenia 1 tyz. cynamonu

259 drozdzy 2 jabtka, obrane i pokrojone
Ya | mleka GOFRY CHRUPIACE w kostke

125g masta 200g masta

50g cukru 150g cukru

6 jaj 4 jaja

wycisnieta cytryna
szczypta soli
375g maki zwykiej

1tyz. rumu

350g maki zwykiej

kilka kropel esencji wanilii

150-200ml wody (nie mleka)

POLSKI
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KOMBINOVANI TOSTER ZA
SENDVICE/VAFLE/GRIL

UPUTSTVO ZA UPOTREBU

OPIS PROIZVODA (Vidi sliku br. 1)

. Stipaljka za zakljuavanje

. Dugme za oslobadanje plo¢a
. Plo¢a za sendvice

. Plo¢a za vafle

. Plo¢a za gril

VAZNE MERE BEZBEDNOSTI

* Molimo vas da pre koriS¢enja uredaja
pazljivo procitate ova uputstva.

» Proverite da li napon vase mreze odgovara
naponu navedenom na uredaju.

» Nikada ne ostavljajte ukljuéen uredaj bez
nadzora. DrZite van domas3aja dece ili
nekompetentnih osoba.

* S vremena na vreme proverite ima li
ostecenja na kablu. Nikada ne koristite
uredaj ako kabl ili uredaj pokazuju znakove
ostecenja, ve¢ ga odnesite na pregled i
popravku u odgovarajuci ovlaséeni servis
(*). Ukoliko je kab oStecen, mora da bude
zamenjen u ovla§éenom servisu. (*)

» Uredaj koristite samo u domacinstvu, i to
na nacin koji je opisan u ovim uputstvima.

» Nikada i ni iz bilo kog razloga ne uranjajte
uredaj u vodu ili neku drugu te¢nost.
Nikada ga ne stavljajte u masinu za pranje
posuda.

» Nikada ne koristite uredaj u blizini vruc¢ih
povrsina.

» Pre CiS¢enja uvek iskljucite uresaj sa
elektricne mreze.

» Nikada ne koristite uredaj napolju i uvek
ga stavljajte u suvo okruzenje.

» Nikada ne koristite dodatke koje
proizvodac nije sam preporucio. Mogli bi
da predstavljaju opasnost za korisnika, a i
rizik od o$teéenja proizvoda.

» Nikada ne pomerajte uredaj povlacenjem
kabla. Proverite da kabl nikako ne moze
da se zaglavi. Ne omotavaijte kabl oko
uredaja i ne savijajte ga.

» Postavite uredaj na ravnu povrsinu.

* Pre Ci8¢enja i odlaganja proverite da li se
uredaj dovljno ohladio.

» Uverite se da kabl ne dolazi u dodir sa
vrelim delovima uredaja.

* Temperatura dostupnih povrSina moze da
bude veoma visoka tokom rada uredaja.
Obratite paznju da ne dodirnete vrele
delove.

1
2
3
4
5
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» Vodite racuna da uredaj tokom rada nikada
ne dode u dodir sa zapaljivim materijalima,
kao Sto su zavese, krpe, itd. jer moze doci
do pozara.

» Vodite raCuna da ne ogrebete specijalni
premaz ploCa za kuvanje, jer deli¢i
premaza mogu da dospeju u hranu.
Koristite klasi¢nu drvenu varjacu ili
plasti¢nu koja je otporna na visoke
temperature.

» Uvek iskljucite uredaj kada nije u upotrebi,
narocito posto nije opremljen prekidacem
za uklj/isklj.

« Uredaj koristite samo za hranu koja treba
da se kuva.

« Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu
od strane osoba (uklju¢ujuci decu)
sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili manjkom
iskustva i znanja, osim u slu¢aju kada ih
prilikom upotrebe uredaja nadgledaju ili
daju uputstva osobe odgovorne za njihovu
bezbednost.

« Decu treba nadzirati kako se ne bi igrala
sa uredajem.

* Nepravilno ponovno sklapanje moze
predstavljati rizik od strujnog udara kada
se koristi toster za rostil].

(*) Kompetentni kvalifikovani elektricar:
odeljenje za post-prodaju proizvodaca ili
uvoznik ili bilo koja osoba koja je kvalifikovana,
odobrena i kompetentna za vrSenje ovakvih
vrsta popravki, kako bi se izbegla bilo kakva
opasnost. U svakom slucaju trebali biste da
vratite uredaj ovom elektriaru.

UPOTREBA

» Obgorevanje zastitnog sloja pri prvoj
upotrebi stvoriée dim. To NIJE Stetno.

 Pri prvoj upotrebi obriSite povrsinu ploca
vlaznom krpom, a zatim osusite.

» Zatvorite uredaj i ostavite ga da se
zagreje.

» Ukljucite u uti¢nicu. Crveno svetlo za
napajanje i zeleno svetlo za spremnost ¢e
se upaliti da oznace da je uredaj ukljucen i
da se zagreva.

» Zeleno svetlo za spremnost ¢e se ugasiti
kada uredaj dostigne temperaturu
kuvanja. Tokom upotrebe, ovo svetlo ¢e
se paliti i gasiti u redovnim intervalima. To
jednostavno znadi da termostat reguliSe
temperaturu uredaja.

* Paznja: tokom rada, ploc¢e za pecenje
se zagrevaju. Obratite paznju da se ne
izgorite.

UKLANJANJE GREJNIH PLOCA
Uvek iskljucite gril toster iz struje i pustite da
se ohladi pre uklanjanja grejnih ploca.

Nadite dugmad za oslobadanje plo¢a na
prednjoj strani aparata. Snazno pritisnite
dugme, usled ¢ega Ce se ploca malo odvojiti
od postolja. Uhvatite plo¢u obema rukama,
izvucite je iz metalne pregrade i podignite
sa postolja. Pritisnite drugo dugme za
oslobadanje ploce kako biste i drugu plocu
uklonili na isti nacin.

!! DA BISTE IZBEGLI OPEKOTINE, PRE
MENJANJA PLOCA SACEKAJTE DA SE
UREDAJ POTPUNO OHLADI.

FUNKCIJA ZA SENDVICE

* Pripremite sendvi¢ dok se uredaj zagreva.

* Potpuno otvorite uredaj za pravljenje
sendvica. Postavite par€e hleba na donju
polovinu, sa podmazanom stranom
oslonjenom na plocu.

* Nafilujte sendvi¢.

» Dodaijte gornje pare sa podmazanom
stranom naviSe i pazljivo zatvorite uredaj.
Ne zatvarajte na silu. Izmedu plo¢a
izlazi¢e para; vodite racuna da ne dode u
kontakt sa prstima.

+ Tokom tostiranja zaklju¢ajte dve polovine
zi¢anom Stipaljkom.

» Vas sendvi¢ ¢e se pripremati 2 do 3 minuta
ili duze, prema vaSem ukusu. Otvorite
uredaj i izvadite sendvi¢ pomocu plasticne
ili drvene varjace. Nikada ne Koristite
metalne nozZeve, jer oni mogu da oStete
sloj protiv lepljenja hrane.

» Zatvorite poklopac kako biste sacuvali
toplotu do trenutka kada ste spremni za
tostiranje slede¢eg sendvica.

* Po Zzelji pripremite dodatne sendvic¢e dok
se ostali greju.

« Kada zavrsite, iskljucite uredaj.

FUNKCIJA GRILA

» Lagano premazite reSetke puterom,
margarinom ili zejtinom, kako biste izbegli
lepljenje hrane za ploce.

+ Kada uredaj dostigne Zeljenu temperaturu,
otvorite ga i stavite hranu na gril reSetku.
Obratite paznju da hrana ne bude
predebela, tako da mozete da zatvorite
uredaj. Vreme kuvanja zavisi od vrste
hrane koju pripremate. Da biste izbegli
zagorevanje, redovno proveravajte tokom
kuvanja.

» Kada je grilovanje zavrseno, iskljucite
uredaj iz uti€nice i ostavite ga otvoren da
se ohladi.

FUNKCIJA ZA VAFLE

« Lagano premazite reSetke puterom,
margarinom ili zejtinom.

* Ravnomerno sipajte testo na donju plocu,
ali ne do ivica.

« Zatvorite ploCe. Ne drzite rucice tokom
pecenja. Para koja izlazi moze da vas
opece.

» Poklopac ¢e se malo podi¢i kada vafli
po¢nu da se peku. Ne otvarajte poklopac
prvog minuta.

* Prosecno vreme pecenja je 4 do 5 minuta,
ali moze da varira u skladu sa odabranim
receptom i Zeljenom nivou pecenosti.

» lzvadite vafle drvenom ili plasti€nom
varjac¢om. Nikada ne Koristite predmete
koji grebu, jer to moze da osteti sloj protiv
lepljenja hrane. Zatvorite reSetke.

» Kada zavrSite sa pe€enjem, iskljucite kabl
iz utinice i ostavite reSetke otvorene da
se ohlade.

« Kod prve upotrebe, bacite prva dva vafla
koja ispecete na novim plo¢ama.

CISCENJE

« Pre CiS¢enja iskljucite iz utinice i
sacCekajte da se uredaj i plo¢e ohlade.

» Obirisite spoljasnjost blago nakvasenom
krpom, tako da vlaga, ulje ili mast ne udu u
otvore za hladenje.

* Ploce mozete Cistiti u uredaju, ili ih izvaditi
iz njega. Ako ih ostavite u uredaju, ploce
obriSite vlaznom krpom ili peSkirom. Ako
ih izvadite iz uredaja, ploGe mozete oprati
pod slavinom. Nakon toga plo¢e osusite.
Nikada ne stavljajte plo¢e u masinu za
pranje posuda.

» Ne distite unutradnjost i spoljasnjost
abrazivnim sunderima ili ¢eli€énom vunom,
jer ¢e to oStetiti polirane delove.

* Ne uranjajte u vodu ili neku drugu te¢nost.

TEHNICKI PODACI:
220-240V » 50Hz * 920W

Ekolosko odlaganje otpada

Mozete pomoci zastiti okoline!
== Molimo ne zaboravite da postujete
lokalnu regulativu. Odnesite pokvarenu
elektricnu opremu u odgovarajuci centar za
odlaganje otpada.
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RECEPTI ZA VAFLE

BRZI VAFLI

200g putera

200g Secera

4 jaja

malo limunovog soka
200g obi¢nog brasna

VAFLI SA KVASCEM
259 kvasca

Ya | mleka

125g putera

50g Secera

6 jaja

malo limunovog soka
prstohvat soli

3759 obi¢nog brasna

TRADICIONALNI VAFLI
1259 putera

1509 Secera

malo limunovog soka
prstohvat soli

3 jaja

Ya | mleka

250g obi¢nog brasna

1 kka praska za pecivo

HRSKAVI VAFLI
200g putera

1509 Secera

4 jaja

3509 obi¢nog brasna
1 kka

nekoliko kapi esencije vanile
150-200ml vode (ne mleka)
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VAFLI SA JABUKAMA
150g putera

2009 Secera

4 jaja

1 kka praska za pecivo
250g obi¢nog brasna
prstohvat soli

mali prstohvat mlevenog
karanfilica

1 kka cimeta

2 jabuke ocidcene i iseCene
na kockice

APVIENOTA KARSTMAIZU/
VAFELU PANNA/GRILS
LIETOSANAS PAMACIBA

PRECES APRAKSTS (Skat. 1. attélu)
1. AizvérSanas slédzis

2. Platnu atvienoSanas poga

3. Karstmaizu platne

4. Vafelu platne

5. Grila platne

SVARIGI DROSIBAS NOTEIKUMI

Lddzu rapigi izlasiet $Ts instrukcijas pirms
iekartas lietoSanas.

Parliecinieties, ka spriegums atbilst tam,
kas noradits uz iekartas.

Nekad neatstajiet iekartu bez
pieskatiSanas darbibas laika. Sargajiet to
no bérniem un nekompetentiem cilvékiem.
Laiku pa laikam parbaudiet, vai vads nav
bojats. Nekad nelietojiet ierici, ja vads

vai ierice izskatas bojati. Parbaudiet un
labojiet to kompetenta kvalificéta servisa
(*). Ja vads ir bojats, to janomaina
kompetenta kvalificéta servisa (*).

lerici izmantojiet tikai telpas un ta, ka
noradits $ajas instrukcijas.

Nekad nekadu iemeslu d€| nelieciet iekartu
tdent vai kada cita Skidruma. Nekad to
nelieciet trauku mazgajamaja masina.
Nedarbiniet iekartu blakus karstam
virsmam.

Pirms tiriSanas vienmér atvienojiet iekartu
no elektribas.

Nekad neizmantojiet iekartu arpus telpam
un vienmer turiet to sausa vide.

Nekad neizmantojiet paligierices, kuras
neiesaka razotajs. Tas var kaitét lietotajam
un var sabojat iekartu.

Nekad neparvietojiet iekartu, to raujot

aiz vada. Parliecinieties, lai vads netiktu
aiztikts jebkada veida. Netiniet vadu apkart
iekartai un nelokiet to.

Novietojiet iekartu uz galda vai lldzenas
virsmas.

Parliecinieties, ka iekarta pirms tiriSanas
un glabasanas ir atdzisusi.

Parliecinieties, lai vads nenonak kontakta
ar iekartas karstajam dalam.

LietoSanas laika iekartas pieejamas
virsmas var bt |oti karstas. Izsargieties
tam pieskarties lietoSanas laika.
Parbaudiet, lai iekarta darbibas laika
nebitu kontakta ar viegli uzliesmojoSiem
materialiem, pieméram, aizkariem,
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audumiem utt., jo tas var radit
aizdegSanos.

* Nesaskrapégjiet cepamo platnu speciala
parkldjuma virsmas, jo tad St parklajuma
gabalini var nok|at édiena. Izmantojiet
parastu koka lapstinu vai karstumizturigu
plastmasas lapstinu.

« Vienmér atvienojiet iekartu no elektribas,
kad ta netiek izmantota, it 1pasi, ja ta nav
aprikota ar ,on/off* slédzi.

* lekartu izmantojiet tikai ta édiena
pagatavo$anai, kuru uz tas paredzéts
gatavot.

+ Siierice nav paredzéta tadiem cilvékiem
(tai sk. bérniem), kam ir pazeminatas
fiziskas, sensoras vai prata spéjas, ka art
pieredzes vai zinaSanu trikums, iznemot
gadijumus, kad vinus pieskata vai par
ierices lietoSanu instrué cilvéks, kas atbild
par vinu droSibu.

» Beérnus jauzrauga, lai vini nespélétos ar
ierici.

» Nepareiza montaza var radrt elektriskas
stravas trieciena risku, ja tiek izmantots
Grill Toster.

(*) Kompetents kvalificéts elektrikis: razotaja
vai importétaja pardoSanas nodala vai cita
kvalificéta, apstiprinata un kompetenta
persona, kas ir spéjiga veikt $adus
labojumus, izvairoties no visam briesmam.
Jebkura gadijuma jums janogada ierice Sim
elektrikim.

LIETOSANA

» Aizsargkartas nodegSana pirmaja
lietoSanas reizé var radit dumosanu. Tas
NAV bistami.

» Lietojot iekartu pirmo reizi, noslaukiet
platnes ar mitru lupatinu, péc tam ar
sausu.

« Aizveriet iekartu un |aujiet tai uzkarst.

» Pieslédziet iekartu elektribai. Sarkana
stravas lampina ~ un zala gatavibas
lampina iedegsies, lai noraditu, ka iekarta
ir ieslégta un karséjas.

» Zala gatavibas lampina nodzisTs, kad
bils sasniegta cepSanai nepiecieSama

temperatira. LietoSanas laika ST gatavibas

lampina regulari ieslégsies un izslégsies.
Tas nozimé to, ka termostats regulé
iekartas temperatdru.

» Uzmanibu: darbibas laika cepamas
platnes sakarst. Esiet piesardzigi un
neapdedzinieties.
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LATVIAN

LAI IZNEMTU CEPSANAS VIRSMAS
Vienmér atvienojiet griltosteri un laujiet tam
atdzist pirms cep$anas virsmu iznemsanas.

Atrodiet virsmu atvienoSanas pogu ierices
priekSpusé. Ciesi uzspiediet pogu un virsma
nedaudz izslidés no pamatnes. Satveriet
virsmu ar divam rokam, iznemiet to no metala
skavam un no pamatnes. Nospiediet otras
virsmas atbrivoSanas pogu, lai iznemtu otru
cepSanas virsmu tada pasa veida.

11 LAI IZSARGATOS NO APDEGUMIEM,
PAGAIDIET LAI IEKARTA PILNIBA
ATDZIEST UN TAD NOMAINIET PLATNES.

KARSTMAIZU FUNKCIJA

Sagatavojiet maizi iekartas uzkarSanas
laika.

Atveriet l1dz galam vala karstmaizu
gatavotaju. lelieciet maizes Skéli apakséja
dala un ar sviestu parziesto pusi uz platni.
Piepildiet sviestmaizi.

Pa virsu uzlieciet otru maizes $kéli ta, lai
ar sviestu apziesta puse batu uz augsu un
uzmanigi aizveriet iekartu. Neaizveriet to
ar spéku. No platnu starpas izpladis tvaiks;
uzmanieties, lai pirksti nenonaktu kontakta
ar to.

CepsSanas laika abas puses noslédziet ar
stieples slédzi.

Jusu karstmaize tiks pagatavota 2-3
mindsu laika vai ilgak péc jusu gaumes.
Atveriet iekartu un ar koka vai plastmasas
lapstinu iznemiet karstmaizi. Nekad
neizmantojiet metala nazi, jo tas var
sabojat nepiedegoso parklajumu.
Aizveriet vaku lidz bridim, kamér esat
gatavi sagatavot nakosas karstmaizes, lai
saglabatu karstumu.

Ja nepiecieSams, sagatavojiet papildus
maizites, kamér pargjas cepas.

Kad esat beigusi, atslédziet no elektribas.

GRILA FUNKCIJA

Nedaudz iesméréjiet rezgi ar sviestu,
margarinu vai cepamo ellu, lai produkti
nepiedegtu pie platném.

Kad iekarta sasniegusi vajadzigo
temperatdru, atveriet to un uzlieciet
produktus uz grila platnes. Parbaudiet, lai
produkti nebitu parak biezi un iekartu var
viegli aizvért. Gatavosanas laiks atkarigs
no ta, kadus produktus jas grilgjiet. Lai
izvairitos no produktu apdegsanas,
regulari tos parbaudiet gatavoSanas
procesa.

» Kad griléSana pabeigta, izslédziet iekartu
un atstajiet to atvertu, lai ta atdzistu.

VAFELU FUNKCIJA

» Nedaudz iesméréjiet rezgi ar sviestu,
margarinu vai cepamo ellu.

» Vienmeérigi uzlejiet miklu uz apakséja
rezga, bet nelejiet [Tdz malam.

» Aizveriet rezgus. Ceps$anas laika
neaiztieciet rokturus. IzplUstoSais tvaiks
var apdedzinat.

« Vaks nedaudz pacelsies, kad vafeles saks
cepties. Neatveriet vaku pirmaja minaté.

» Vidgjais cepSanas laiks ir 4-5 minates,
bet tas var maintties atkariba no izvélétas
receptes un vélama brinuma limena.

* Nonemiet vafeles ar plastmasas vai
koka lapstinu. Nekad neizmantojiet
asus priekSmetus, jo tie var sabojat
nepiedegoso parklajumu. Aizveriet rezgus.

» Kad esat pabeidzis cepsSanu, atslédziet
iekartu no elektribas un atstajiet rezgus
atvértus, lai tie atdziest.

* Izmantojot iekartu pirmo reizi un cepot uz
jauniem rezgiem, izmetiet pirmas divas
izceptas vafeles.

TIRISANA

» Pirms tinsanas izslédziet iekartu un
gaidiet, lai ta un platnes atdziest.

+ Arpusi noslaukiet tikai ar viegli samitrinatu
draninu, nodroSinot, lai mitrums, ella vai
tauki neiek|Ust dzeséSanas spraugas.

« Lai notiritu platnes, jis tas variet atstat
iekarta vai iznpemt no tas. Ja jis tas
atstajiet iekarta, notiriet platnes ar mitru
draninu vai dvieli. Ja jus tas iznemiet
no iekartas, tas var mazgat zem tekosa
Gdens. Péc tam tas nosusiniet. Nekad
nelieciet platnes trauku mazgajamaja
masina.

» Netiriet iek8pusi vai arpusi ar jebkadiem
abraziviem tiriSanas materialiem vai
dzelzs skaidam, jo tas var radit bojajumus.

* Nelieciet iekartu Gdenr vai cita Skidruma.

TEHNISKIE DATI:
220-240V « 50Hz * 920W

Videi draudziga atbrivo$anas no
ierices
mmm JUs varat palidzét saudzét vidi!
Lddzu, ieverojiet vietéjo valsts likumdosanu,
nogadajiet nedarbojosos elektrisko
aprikojumu piemérota atkritumu savaksanas
centra.
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VAFELU RECEPTES
SMILSU MIKLAS VAFELES
200g sviests

200g cukurs

4 olas

citrona piedeva

200g parastie milti

RAUGA VAFELES
259 raugs

Ya | piens

1259 sviests

50g cukurs

6 olas

citrona piedeva
sals Skipsna

3759 parastie milti

TRADICIONALAS VAFELES
125g sviests

1509 cukurs

citrona piedeva

sals Skipsna

3 olas

Ya | piens

250g parastie milti

1 téjkarote cepama pulvera

KRAUKSKIGAS VAFELES
200g sviests

1509 cukurs

4 olas

3509 parastie milti

1 téjkarote ruma

dazas piles vanilas esences
150-200ml Gdens (nevis
piens)

19

ABOLU VAFELES

1509 sviests

200g cukurs

4 olas

1 téjkarote cepama pulvera
2509 parastie milti

sals Skipsna

maza Skipsnina maltu
krustnaglinu

1 téjkarote kanéla

2 nomizoti un sagriezti aboli
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COMBI SUVOZTINIAI/VAFLINE/
SKRUDINTUVAS

VARTOTOJO VADOVAS

PRODUKTO APRASYMAS (zr. 1 pav)
1. UZrakinamoji gselé

2. Padékly atleidziamojo gselé

3. Suvoztiniy padéklas

4. Vafliy padéklas

5. Skrudintuvo padéklas

SVARBI INFORMACIJA

Prasome perskaityti naudojimo instrukcijas
prie$§ pradedant naudoti jranga.
Patikrinkite ar jrangos reikalaujama
elektros jtampa sutampa su jisy namuose
esancia elektros jtampa.

Nepalikite jjungtos jrangos be priezidros.
Laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.
Retkarc€iais patikrinkite ar nesugedes
laidas. Nenaudokite jrangos, jei
pastebéjote, kad sugedes laidas ar

pati keptuvé. Kreipkités j kvalifikuotg
specialistg, kad pataisyty gedimus. (*).
Jei laidas pazeistas, jis turi bati pakeistas
kvalifikuoto asmens. (*)

Jranga naudokite tik namy ruosoje, ir tik
pagal Sioje instrukcijoje aprasytg paskirt;.
Niekada nepanardinkite Sios jrangos j
vandenj ar kokj kitg skyst;.

Neplaukite Sios jrangos indy plovimo
masina.

Nenaudokite Sios jrangos Salia jkaitusiy
pavirsiy.

Prie§ valydami visada iSjunkite jrangg i$
elektros lizdo.

Nenaudokite jrangos lauke, laikykite ja
sausoje aplinkoje.

Nenaudokite priedy, kuriy
nerekomenduoja gamintojas. Jie gali
sukelti pavojy vartotojui ir sugadinti jranga.
Niekada nejudinkite jrangos traukdami

uz laido. Jsitikinkite, kad laidas niekur
neuzklius. Nevyniokite laido apie jrangg ir
jo nelankstykite.

Padékite jrangg ant stalo ar kito lygaus
pavirSiaus.

Palaukite, kol jranga atvés pries jg
valydami ir supakuodami.

Pasistenkite, kad laidas niekada neliesty
karsty jrangos daliy.

Kai jranga jjungta, jos pavirSius gali bati
labai jkaites. BUkite atsargis, ir nelieskite
jrangos pavirSiaus, kai ji jjungta.
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Uztikrinkite, kad esant jjungtai jrangai,

ji neliesty tokiy degiy medziagy, kaip
uzuolaidos, medziagos, ir pan.

Bikite atsargus, ir pasistenkite
nesubraizyti specialaus kepamojo padéklo
pavirSiaus, kitaip Sio pavirSiaus dalelytés
gali patekti j jasy maistg. Naudokite
klasikinius medinius arba kars¢iui
atsparius plastikinius jrankius.

Kai nesinaudojate jranga, visada iSjunkite
ja i$ elektros lizdo. Ji neturi on/off
(automatinio iSsijungimo) funkcijos.
Naudokite jrangg tik maistui, kurj reikia
kepti.

Sj jrenginj draudziama naudoti Zmonéms
(jskaitant vaikus), turintiems fizine,
jutimine ar protine negalig arba patirties
ir Ziniy neturintiems asmenims, nebent
juos prizidri arba nurodo, kaip naudotis
jrenginiu, uz jy sauguma atsakingas
asmuo.

kad jie nezaisty su prietaisu.

Netinkamas surinkimas gali sukelti elektros
smugio pavojy, kai naudojamas groteliy
skrudintuvas.

(*) Kvalifikuotas elektrikas: gamintojo ir
importuotojo paskiriamas elektrikas, kuris
garantiniu laikotarpiu baty atsakingas uz
jrangos taisyma. Sugedus jrangai, pristatykite
jg Siam elektrikui.

NAUDOJIMAS

.

Apsauginis pavirsius pirmo naudojimo
metu gali sukelti domus. Sie damai
nekenksmingi.

Naudojant pirmg kartg, nuvalykite
padékly pavirsiy su drégna skiautele, ir
nusausinkite.

|kiSkite laidg | elektros lizdg. |siziebs
raudona veikimo ir Zalia pasiruoS§imo
lemputé. Jos rei$kia, kad jranga jjungta ir
kaista

Zalia pasiruoSimo lemputé iSsijungs,

kai bus pasiekta kepimo temperatira.
Naudojimosi metu, $i pasiruo$imo lemputé
pastoviai jsijungs ir iSsijungs. Tai reiskia,
kad termostatas reguliuoja jrangos
temperatira.

PASTABA: veikimo metu kepimo padéklai
gerai jkaista. Bukite atsargus, kad
nedudegtumeéte.

KEPIMO PLOKSTELIY ISEMIMAS

Pries iSimant kepimo ploksteles, skrudintuvg-

sumustiniy keptuve batina iSjungti i$
maitinimo ir palaukti, kol plokstelés atvés.
Suraskite ploksteliy atlaisvinimo mygtukus
prietaiso priekyje. Stipriai paspauskite
mygtuka ir plokstelé truputj pasikels nuo

pagrindo. Suimkite plokstele abiem rankomis,

iStraukite i§ metaliniy laikikliy ir pakelkite
nuo pagrindo. Tokia pat tvarka paspauskite
kitos plokstelés atlaisvinimo mygtuka, kad
iSimtuméte kita kepimo plokstele.

11 KAD ISVENGTUMETE NUDEGIMY,
PRIES KEISDAMI KEPIMO PADEKLUS
PALAUKITE KOL JRANGA VISISKAI
ATVES.

COMBI SUVOZTINIY VEIKIMAS

» Pasiruoskite suvoztin$ kol kaista jranga.

+ Pilnai atidarykite suvoztiniy keptuve.
Padékite duonos rieke ant apatinés dalies
sviestu suteptu pavirSiumi j apacia.

« Uzpildykite suvoztinj.

» Uzdékite virSutine suvoztinio dalj sviestu
suteptu pavirSiumi j iSore ir atsargiai
uzdarykite jrangg. Neuzdarykite jrangos
jéga. Tarp padekly iSeis garai. Bukite
atsargus, kad nenudegtuméte.

* Kepimo metu uzrakinkite abi keptuvés
dalis uzrakto paglaba.

» Jasy suvoztinis iSkeps per 2-3min.
priklausomai nuo jusy skonio. Atidare
keptuve, iSimkite suvoztinj mediniy ar
plastikiniy jrankiy pagalba. Nenaudokite
metaliniy jrankiy, nes jie gali sugadinti
nepridegantj padéklo pavirsiy.

« Uzdarykite keptuvés dangtj, kad
iSlaikytuméte Siluma, kol ruosSiate
seknacius suvoztinius.

» Jei norite, pasiruoskite sekancius
suvoztinius, kol kepa ankstesnieji.

+ Baigus kepti, iStraukite elektros laidg i$
lizdo.

SKRUDINTUVO VEIKIMAS

» Lengvai iStepkite pavirsiy sviestu,
margarinu arba kepimo aliejumi, kad
iSvengtuméte prikepusiy pavirsiy.

« Kaijranga pasieks reikiamg temperatira,
atidarykite dangtj ir padékite maistg ant
groteliy. Jsitikinkite, ar maistas néra per
storas, ir ar galite uzdaryti skrudintuvo
dangtj. Kepimo laikas priklauso nuo
maisto, kurj skrudinate. Kad maistas
nepridegty, kepimo metu pastoviai jj
tikrinkite.
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Baigus skrudinti, iStraukite elektros laidg i$
lizdo ir palikite jrangg atveésti.

VAFLINES VEIKIMAS

.

Lengvai iStepkite pavirSiy sviestu,
margarinu arba kepimo aliejumi.

|pilkite teSlg ant apatinés dalies vienodai jg
paskirstydami, bet ne iki pat krasty.
Uzdarykite dangtj. Nelaikykite rankenélés
kepimo metu, kitaip yra pavojus nudegti
pro Sonus besiverzian€iais garais.

Kai vafliai pradés kepti, dangtis Siek tiek
pakils. Neatidarykite dang¢io pirmg minute.
Vidutinis kepimo laikas yra 4-5min., taCiau
jis gali skirtis priklausomai nuo pasirinkto
recepto ir norimo apskrudimo lygio.
Atidare keptuve, iSimkite vaflius mediniy
ar plastikiniy jrankiy pagalba. Nenaudokite
metaliniy jrankiy, nes jie gali sugadinti
nepridegantj padéklo pavirsiy.

Baigus kepti, iStraukite elektros laidg i$
lizdo ir atvesinkite kepimo padéklus.
Naudodami pirmg kartg, iSmeskite pirmus
du vaflius, kuriuos iSkepéte ant naujy
kepimo padékly.

VALYMAS

.

Prie§ valydami, iStraukite elektros laidg i$
lizdo ir palaukite kol jranga atves.

ISore nuvalykite lengvai sudrékinta
pasluoste. Uztikrinkite, kad drégmé, aliejus
ar riebalai nepatekty j vésinimo angas.
Norédami nuvalyti kepimo padéklus,

galite juos palikti jrangoje, arba iSimti. Jei
padéklus paliksite jrangoje, nuvalykite juos
drégna pazluoste arba ranksluosciu. Jei
juos iSimsite, galite nuplauti po tekanciu
vandeniu, ir nusausinti. Nedekite padékly j
indy plovimo masing.

Nevalykite padékly SiurkSciais pavirsiais,
nes tai subraizys specialy padékly
pavirsiy.

Nepanardinkite j vanden; ar kitokj skystj.

TECHNINE INFO:
220-240V « 50Hz * 920W

Aplinkai saugus iSmetimas
Jis galite padéti saugoti aplinka!

=mm Nepamirskite laikytis vietos reikalavimy:
atitarnavusius elektros prietaisus atiduokite j
atitinkama atlieky utilizavimo centra.
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VAFLIY RECEPTAI
TRAPUS VAFLIAI
200gr sviesto

200gr cukraus

4 kiaSiniai

truputis citrinos

200gr milty

MIELINIAI VAFLIAI
25gr mieliy

Ya | pieno

125gr sviesto

50gr cukraus

6 kiaSiniai

truputis citrinos
Ziupsnelis druskos
375gr milty

TRADICINIAI VAFLIAI
125gr sviesto

150gr cukraus

truputis citrinos
Ziupsnelis druskos

3 kiauSiniai

Ya | pieno

250gr milty

1 arb. Saukstelis kepimo
milteliy

TRASKUS VAFLIAI

200gr sviesto

150gr cukraus

4 KiauSiniai

350gr milty

1 arb. Saukstelis romo

Keli laSiukai vanilos ekstrakto
150-200ml vandens (ne
pieno)
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OBUOLINIAI VAFLIAI
150gr sviesto

200gr cukraus

4 kiauSiniai

1 arb. Saukstelis kepimo
milteliy

250gr milty

Ziupsnelis druskos
Ziupsnelis malty gvazdikeliy
1 arb. Saukstelis cinamono
2 nulupti ir supjaustyti
obuoliai

PRAJITOR MIXT DE SANDVISURI/
GOFRE/GRILL

MANUAL DE UTILIZARE

PREZENTAREA PRODUSULUI
(vezi poza 1)

1.
2.
3.
4.
5.

Clema de fixare

Buton de degajare a placilor
Placa sandvig

Placa gofra

Placa grill

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
IMPORTANTE

Cititi aceste instructiuni cu atentie inainte
de a utiliza aparatul.

Verificati daca tensiunea de retea de la
locul de utilizare corespunde celei indicate
pe aparat.

Nu lasati niciodata aparatul
nesupravegheat in timpul utilizarii.

Nu Iasati la indemana copiilor sau a
persoanelor neavizate.

La anumite intervale, verificati prezenta de
deteriorari la cablu. Nu folositi niciodata
aparatul in cazul in care cablul sau
aparatul prezinta urme de deteriorare;
supuneti aparatul controlului tehnic si
depanarii efectuate la un atelier calificat

si avizat (*). In cazul deteriorrii cablului,
se impune inlocuirea acestuia de catre
personal calificat si avizat (*)

Utilizati aparatul numai in scopuri casnice
si numai in modul prevazut in aceste
instructiuni.

Nu scufundati sub nicio forma si sub niciun
pretext aparatul in apa sau in alte lichide.
Se interzice introducerea aparatului in
magina de spalat vase.

Se interzice utilizarea aparatului langa
suprafete fierbinti.

Tnainte de curétare, debransati
intotdeauna aparatul de la sursa de
alimentare.

Se interzice utilizarea aparatului in spatii
exterioare; amplasati intotdeauna aparatul
n medii cu umiditate scazuta.

Se interzice utilizarea accesoriilor
nerecomandate de producator. Acestea
prezinta un pericol pentru utilizator si pot
deteriora aparatul.

Nu deplasati niciodata aparatul tragand de
cablu. Nu permiteti cablului sa constituie
un obstacol, sub nicio forma. Nu infasurati
cablul in jurul aparatului si nu-l indoiti.

* Asezatii aparatul pe 0 masa sau pe o
suprafata plana.

» Verificati daca aparatul s-a racit inainte de
a-l curata si de a-l depozita.

» Eliminafi cu desavarsire posibilitatea
producerii unui contact intre partile fierbinti
ale aparatului si cablu.

« Temperatura suprafetelor accesibile
poate atinge valori foarte ridicate in timpul
utilizarii. Luati-va masuri de precautie
pentru a nu atinge aceste parti fierbinti ale
aparatului.

» Preveniti producerea unui contact intre
aparat si materiale inflamabile, cum ar fi
perdelele, carpele, etc. in timpul utilizarii,
din cauza pericolului de incendiu.

» Nu zgariati stratul special de protectie
al placii de lucru, deoarece fragmentele
de material desprinse pot patrunde
in méancarea preparata. Folositi o
lingura de lemn obignuita sau o paleta
termorezistenta din plastic.

» Scoateti intotdeauna din priza aparatul in
timpul neutilizarii; luati Tn considerare mai
ales faptul ca acesta nu este dotat cu un
intrerupator de pornire/oprire.

* Folositi aparatul numai pentru alimente
care sunt destinate prepararii.

* Acest aparat nu este destinat persoanelor
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsite de experienta si de
cunoasterea produsului (inclusiv copii),

n afara cazului in care acestea sunt
supravegheate de o persoana in masura
sa o faca.

« Copiii trebuie supravegheati pentru a nu
se juca cu acest aparat.

« O reasamblare incorecta poate prezenta
un risc de soc electric atunci cand este
utilizat toasterul Girill.

(*) Electrician calificat si avizat: departament
de asistenta post-vanzare al producatorului
ori importatorului sau orice persoana
calificata, avizata si de competenta necesara
pentru efectuarea acestui tip de reparatii in
conditii de siguranta totala. Predati aparatul
electricianului sus-mentionat, indiferent de
situatie.

UTILIZARE

» Arderea stratului protector va produce
fum la prima utilizare. Acesta NU este
daunator.

» La prima utilizare, stergeti suprafata
placilor cu o carpa umezita si uscati-le.

23

ROMANESTE



ROMANESTE

« Tnchideti aparatul si l&sati-l s& se
incalzeasca.

» Bransati stecarul la priza. Indicatorul de
alimentare rosu si indicatorul termic verde
se vor activa, semnaland ca aparatul este
pornit si se incalzeste.

* Indicatorul termic verde se va dezactiva
la atingerea temperaturii de preparare.
in timpul utilizarii, acest indicator termic
se va aprinde si se va stinge periodic.
Acest comportament indica doar faptul
ca termostatul regleaza temperatura
aparatului.

* Atentie: in timpul functionarii, placile
de lucru se incalzesc. Luati masuri de
precautie pentru a preveni arsurile.

PENTRU A SCOATE PLACILE DE GATIT
Intotdeauna decuplati toasterul grill si lasati-I
sa se raceasca Tnainte de a scoate placile de
gatit.

Gasiti butoanele de largare ale placii in
partea frontala a unitatii. Strangeti ferm
butonul si placa va iesi usor de la baza.
Prindeti placa cu doua maini, glisati-o afara
din bratele metalice si ridicati-o din baza.
Apasati pe butonul de largare a celeilalte
placi pentru a o indepérta in acelasi mod

! PENTRU EVITAREA ARSURILOR,
ASTEPTATI CA APARATUL SA SE
RACEASCA COMPLET INAINTE DE A
SCHIMBA PLACILE.

FUNCTIE SANDVIS
* Pregatiti sandvisul in timpul incalzirii
aparatului.

» Deschideti complet prajitorul de sandvisuri.

Introduceti o felie de paine in jumatatea
inferioara cu suprafata unsa cu unt pe
placa.

» Garnisiti sandvisul.

» Asezati si felia de deasupra cu suprafata
unsa cu unt in sus si inchideti incet
aparatul. Nu fortati inchiderea. Aparatul va
emana abur dintre placi; tineti degetele la
distanta sigura de el.

+ Tnchideti cele doud jumatati cu clema de
siguranta in timpul prajirii.

« Sandvisul se va praji in 2-3 minute
sau mai mult, in functie de preferinte.
Deschideti aparatul si scoateti sandvisul
cu ajutorul unei palete de plastic sau
lemn. Se interzice utilizarea unui cutit
metalic, existand pericolul de deteriorare a
suprafetei anti-aderente.

Inchideti capacul pentru a pastra
caldura, pana cand sunteti gata sa prajiti
urmatoarele sandvisuri.

Daca doritj, puteti prepara alte sandviguri
n timpul prajirii celor deja introduse.
Scoateti din priza dupa utilizare.

FUNCTIE GRILL

Ungeti usor formele cu unt, margarina sau
ulei de bucatarie, pentru a evita prinderea
alimentelor de placi.

Dupa ce aparatul a atins temperatura
dorita, deschideti si introduceti alimentele
pe placa grill. Verificati daca alimentele
sunt suficient de subtiri, pentru a nu
impiedica inchiderea aparatului. Durata
de preparare depinde de tipul de aliment
preparat la grill. Pentru a nu arde
mancarea, verificati-o la intervale regulate
n timpul prepararii.

Dupa ce prepararea la grill ia sfarsit,
scoateti aparatul din priza si lasati-I
desfacut, pentru a-i permite sa se
raceasca.

FUNCTIE GOFRE

.

Ungeti usor formele cu unt, margarina sau
ulei de bucatarie.

Turnati uniform compozitia in forma
inferioara, fara a ajunge insa pana la
margini.

Tnchideti formele. Nu tineti de manere

n timpul coacerii. Aburul emanat poate
provoca arsuri.

Capacul se va ridica usor cand gofrele
incep sa se coaca. Nu deschideti capacul
n primul minut.

Durata medie de coacere este de 4 pana
la 5 minute, insa durata de coacere poate
varia n functie de reteta aleasa si de
gradul de rumenire dorit.

Scoateti gofrele cu o paleta de plastic sau
lemn. Se interzice utilizarea de obiecte
ascutite, deoarece acestea pot deteriora
stratul anti-aderent. Inchideti formele.
Dupa finalizarea coacerii, scoateti stecarul
din priza si lasati formele deschise pentru
a se raci.

La prima utilizare, aruncati primele doua
gofre pe care le preparati pe noile forme.

CURATARE
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Tnainte de curétare, scoateti din prizd
si asteptati ca aparatul si placile sa se
raceasca.

» Stergeti exteriorul cu o carpa foarte putin
umezita, prevenind patrunderea umezelii,

uleiului sau grasimii in fantele de racire.

« Curatarea placilor este posibila cand
acestea se afla in interior sau cand au
fost extrase. In cazul curatarii in interior,
stergeti placile cu o carpa sau un prosop
umed. In cazul extragerii acestora din
interior, acestea pot fi spalate sub un jet

de apa. Uscati placile dupa spalare. Se
interzice introducerea placilor in masina de

spalat vase.

* Nu curatati interiorul sau exteriorul
aparatului cu bureti abrazivi sau metalici,
deoarece veti zgaria stratul acoperitor.

« Se interzice scufundarea in apa sau in

orice alte lichide.

RETETE GOFRE

GOFRE CU UNT
200g unt

200g zahar

4 ouad

un strop de lamaie
200g faina simpla

GOFRE CU DROJDIE
259 drojdie

Ya |l lapte

125g unt

50g zahar

6 oua

un strop de lamaie

un varf de sare

3759 faina simpla

deseurilor.
GOFRE TRADITIONALE
125g unt
150g zahar

un strop de lamaie
un varf de sare

3 oua

Ya | lapte

250g faina simpla
1 Igt praf de copt

GOFRE CROCANTE
200g unt

150g zahar

4 oud

3509 faina simpla

1 Igt rom

cateva picaturi de esenta de

vanilie
150-200ml apa (nu lapte)
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DATE TEHNICE:
220-240V « 50Hz * 920W

Eliminare ecologica

Puteti ajuta la protejarea mediului!
m=mm Respectati reglementarile locale:
predati echipamentele electronice scoase
din uz la un centru specializat de eliminare a

GOFRE CU MAR

1509 unt

200g zahar

4 oua

1 Igt praf de copt

2509 faina simpla

un varf de sare

o urma de praf de cuisoare
1 Igt scortisoara

2 mere decojite si taiate
cubulete

ROMANESTE



BbAIFAPCKH

KOMBWHWPAH r'PUI 3A CAHOBUYW/
BA®JIN/ITPUN

MHCTPYKLUWMN 3A YITOTPEBA

ONMUCAHUE HA NPOAOYKTA
(Bwx cpurypa Ne 1)

. BakntouBalla ckoba

. ByToH, ocBoboxaaBaly nnoyuTe
. Mnouva 3a caHaBnun

. Mnova 3a Bacnu

. Mnoya 3a rpun

BAXXHW MEPKU 3A BE3OMNMACHOCT

+ Mons npoyeTteTe Te3n UHCTPYKLUN
BHVMMAaTENHO Npeam Aa manonssare ypeaa.

+ [lpoBepeTe Aanv rMaBHOTO HanpexeHve
OTroBapsi Ha NOCOYEHOTO 3a ypeaa.

* Hukora He ocTassinTe ypena 6e3 Haasop
no Bpeme Ha ynotpeba. [JpbxTe U3BbH
[0CTbNa Ha AeLa U HEKOMMETEHTHM
nuua.

» OT BpeMme Ha Bpeme nposepsBanTte
kabena 3a noBpeau. Hukora He
n3nonaeanTe ypeaa ako kabena nnu
camusi ypeq nokassat npusHauum Ha
nospepa, a N 3aHeceTe Ha NpoBepKa u
nonpaska OT KOMNEeTEeHTeH KBanuduumpaH
cepsu3 (*). Ako kabenbT ce noBpeau,
TpsibBa fa ce CMEeHW OT KOMMETEeHTEH
kBanuduumpaH cepsu3 (*)

* WasnonaeawTte ypega camo 3a gomalluHa
ynotpeba v no Ha4nHa, onmcaH B Tean
WHCTPYKLIUW.

* Hukora He noTansanTe ypeda BbB Boga
Wnn Apyrv TEYHOCTW NOpPaam KakeaTto 1 aa
e npuynHa. Hukora He cnarante ypeaa B
MuanHata MalumHa.

* Hukora He n3nonseavTe ypega 6nuso go
ropeLy NoBbLPXHOCTY.

+ [peow fAa noynctute, BUHaru
usKnovBariTe ypeaa oT 3axpaHBaHeTO.

* Hukora He n3nonseaiTe ypeaa HaBbH U
BMHaru ro nocTassiiTe B cyxa cpefa.

* Hukora He n3nonseaviTe JOMbIHEHNS,

He npenopbYaHy OT NPOW3BOANTENSI.
Morat fa npeacraensBaT onacHoCT 3a
notpebutens n puck oT nospeaa Ha
ypena.

* Hwukora He npemecTBanTe ypeaa kaTto
Abpnare kabena. Yeeperte ce, Ye kabenbT
He MoXe Aa ce 3anrneTe Mo HUKaKbB
HauvH. He yBuBanTe kabena okono ypeaa
1 He ro orbBamnTe.

+ [loctaBeTe ypefa Ha maca unu nnocka
NOBBLPXHOCT.

AR WN =
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* YBepeTe ce,ye ypeabT ce e oxnagun
npeauv Aa ro noYucTuTe u npudepeTe.

* YBepeTe ce, 4ye kabenbT HMKOra He BNn3a
B KOHTaKT C ropeLyuTe 4acTu Ha ypeaa.

» TemnepaTtypaTa Ha AOCTbMHUTE
NOBBPXHOCTU MOXe Aa 6bae MHoro
BMCOKa, KoraTo ypeabT ce M3Mon3ea.
[NocTapanTte ce Aa He gokoceaTte Te3un
ropeLum 4YacTu Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye ypeaa HUKora He Brnu3a
B KOHTaKT CbC 3ananvmMu matepuvan,
KaTo 3aBecw, NNaToBe U T.H. KoraTo
ce M13Mnon3ea, Tbi KaTo MOXe Aa ce
Bb3MnnamMeHn noxap.

* BHumaBawnTe ga He ogpackaTte
crnewumnanHoTo NOKPUTUE Ha nroyaTa
3a roTBeHe, Tbil KaTo € Bb3MOXHO
Marku napyeHua oT Hero Ja nonagHar
B XxpaHata. /3non3earTe ctaHgapTHa
ObpBeHa LUnakna unu Tonnoyctonynsa
nnacTmacosa.

* BwuhHaru usknouBanTe ypeaa, korato He
ce ynotpeb6siBa, 0COGEHO Tbii KaTo HAMA
ByTOH 3a BKINtOYBaHE/U3KIOYBaHE.

* W3non3eaiTe ypeaa camo 3a xpaHa, KosaTo
TpsibBa fa 6bae croTBeHa.

» Tosu ypeq He e nNpefHa3HayeH 3a
ynoTtpeba oT nuua (BKno4MTenHo geua)
C HamaneHu n3n4eckn, CETUBHU
UINW YMCTBEHU CNOcoBHOCTU, unu ¢
NMNCBALLY 3HAHUS U OMUT, OCBEH aKo He
ce HabntogasaT Unu He ce MHCTpYKTUpaT
OTHOCHO ynoTpebara Ha ypeaa ot nuue,
oTroBapsiLLo 3a 6e3onacHocTTa UM.

» [leuata TpsAbBa Aa ce Habnogasar, 3a Aa
ce yBepuTe, Ye He cu urpasT ¢ ypeaa.

* HenpaBunHoTo NOBTOPHO crriobsiBaHe
MOXe [ia MpeacTaBrisiBa PUCK OT TOKOB
yAap, Korato ce U3non3ea TocTep 3a rpun.

(*) KomneTeHTeH kBanuduumpaH
enekTpoTexHuk: Cnea otaena no npogaxom
Ha NpoV3BOANTENSA UM BHOCUTENS MU BCAKO
nuue, KoeTo e keanuduumnpaHo, ogobpeHo

1 KOMMETEHTHO Aa U3BbPLLBA TakMBa
nonpaeku, 3a Aa u3berHe BcsKakBa OMacHOCT.
Mpw Benukm cnyyam Tpsabea ga BbpHeTe
ypeda Ha TO31 TeXHUK.

YNOTPEBA

* W3rapsiHeTo Ha Npeana3HoTo NoKpuTue
e NPUYMHU UM NpY MbpBOHaYanHa
ynotpeba. Toa HE E BpegHo.

» KoraTo n3nonseare 3a NpbB NbT,
n3GbpLIEeTE MOBbLPXHOCTTA Ha NyioyaTta ¢
BnaXxHa Kbpna, creg KoeTo uacyLueTe.

» 3aTBopeTe ypeaa 1 ro octaBeTte aa ce
3arpee.

* BkrnitoyeTe B en.koHTakTa. YepseHata
namMmnuyka 3a 3axpaHBaHe 1 3erneHata
namnuyka roTosB LLie CBeTHaT, 3a a
nokaxart,4Ye ypeabT € BKIOYEH U ce
HarpsiBa.

» 3eneHarta CBETNMHA 3a rOTOB LUe ce
M3KITHOYK, KoraTto 6bae gocTurHarta
Temneparypara 3a rotseHe. 1o Bpeme
Ha ynotpeba, Ta3n CBETNMHA 3a rOTOBOCT
LLle ce BKIOYBa M U3KIN0YBa pegoBHO.
ToBa 03Ha4yaBa NpoCTO, Ye TepMOCTaTbT
perynupa TemnepatypaTa Ha ypeaa.

*» BHUMAHMUE: lNo Bpeme Ha Ta3n dyHKUnS,
nrno4yuTe 3a roTBEHe ce 3arpsisar.
BHumaBanTe aa He ce usropute

OTCTPAHABAHE HA rPUN-NNOYUTE
Mpenu ga oTcTpaHuTe NnoYnTe, BUHArM
M3KMIOYBaNTe rpumn-toctepa OT 3axpaHBaHETO
1 U34akBanTe ga ce oxnaasT.

ByToHuTe 3a ocBOOOXAABaHe Ha nNnovuTe

ce HamuparT OT npefHaTa cTpaHa Ha ypeaa.
CTucHeTe cunHo ByToHa 1 nrovara Lie ce
ocBoboau oT ocHoBaTa. XBaHeTe nno4varta ¢
[Be pble, NITb3HETE S HABLH MoJ MeTarnHuTe
CKoBM 1 A NOBAMIHETE OT OCHOBAaTAa.
HatucHeTe apyrust 6yToH 3a ocBobOXaaBaHe
Ha nnouara, 3a aa oceoboauTe apyrata
nrioya no ChbLUMS HaYH.

! 3A OA UBBEMHETE U3rAPAHUA,
WU3YAKAWTE JOKATO YPEOQBT CE
OXNAOW HANMBITHO NPEOU OA
CMEHATE NNOYUTE.

®YHKUNA CAHOBUY

+ [lpuroTBeTe caHABMYa CU [OKATO YpeabT
3arpsiea.

» OTBOpeTe HanbIHO MalLMHaTa 3a
caHaBuum. MNocTtaBete unus xns6 B
[ornHaTta NofioBUHa ¢ HaMasaHara cTpaHa
cpeLly nnoyara.

» CnoxeTe noannbHKa Ha caHABMYA.

» [oGageTe ropHaTa unusi c HamasaHaTa
CTpaHa Harope 1 BHMMaTEeSHO 3aTBopeTe
ypena. He 3atBapsinte Hacuna. Mexay
nnounTe Le ce U3nycHe napa; ysepere
ce, Ye NpbCTUTE BU He BNU3aT B KOHTAKT C
Hes.

« 3aknoyeTte ABeTe NOMIOBUHM C XUYHaTa
LMMNKa JokaTo nevere.

* Bawwuart cangsud e ce onedye 3a 2 0o
3 MUHYTK 1Ny noseve, no Baww Bkyc
OTBOpEeTe ypeaa u u3BageTe caHaBMYa
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KaTo M3nonaearte nracTtmMacosa unm
ObpBeHa WwnaTtna. Hukora He nsnonasante
MeTaneH HOX, Thil KaTo TOBa MOXe Aa
NoBpeAM He 3arenBaLLoTo NOKpUTHE.

» 3aTBopeTe kanaka, 3a Aa 3agbpxuTe
TONnMHaTa JoKaTo cTe roToBU Aa onedeTe
crnepfgallmTe caHaBUYN.

» AKo uckaTe, NpUroTBeTe AOMbIHUTENHO
caHaBuWYM, JOKATO ApyruTe ce nekar.

* M3knioyeTe, KOrato NpuknoynTe

OYHKUUA TPUN

+ Jleko HamaxeTe peLleTkuTe ¢ Macro,
mMaprapuH unu roteapcka mac, 3a aa
n3berHete 3anenBaHeTo Ha XxpaHaTa 3a
nnoyara.

» Korato ypeabT AOCTUrHe XXenaHata
Temneparypa, OTBOPETE 0 U CIoXeTe
XpaHuTe Ha nroyata 3a rpun. YeepeTe ce,
Ye xpaHuTe He ca TBbpae Aebenu, 3a aa
MOXeTe Aa 3aTBopute ypena. Bpemeto
3a roTBEHe 3aBUCKW OT BUZa XpaHa,
KOSITO neyete Ha rpwn. 3a aa usberHere
nperapsiHe Ha XxpaHuTe, pegoBHO
npoBepsiBaiTe Mo BpEME Ha roTBEHeE.

+ KoraTo npukntouunte ¢ rpuna, uskrodete
ypefa v ro octaBeTe OTBOPEH, 3a Ja My
No3BoNuTE Aa ce oxnaau.

OYHKLUNA BADIIA

» Jleko HamaxeTe peLeTkMTe C Macro,
MaprapvH unm rotBapcka mac.

» Pasnerite macrno no paBHO Ha AbHHaTa
pelleTka, Ho He Yak o pbboserte.

» 3artBopeTe pelueTkmTe. He gpbxTe
3a ApbXKKUTE MO Bpeme Ha nevyeHe.
ManusawaTa napa mMoxe ga msraps.

* KanakbT Le ce noeaurHe neko,korato
BachnuTe 3anoyHaT ga ce nekart. He
OTBapsIfTe Kanaka B NbpBaTa MUHYTa.

» CpeaHoTto Bpeme 3a neyeHe e 4 0o 5
MWHYTW, HO TO MOXe [a Bapupa cropef
n3bpaHaTa peLenTa 1 XenaHoTO HMBO Ha
KopuyKa.

» MaxHeTe BachnuTe ¢ nnacTtmacosa unm
ObpBeHa wWnakna. Hukora He nanonseanTe
Apackaiim obeKTu, Tbii KaTo Te mMorar aa
NoBpeAsT He 3anenBaLloTo NoKpUTUe.
3aTBopeTe peLleTKITe.

* KoraTo npukro4mTe ¢ NeYeHeTo,
n3kroyeTe kabena ot KOHTaKTa u
OCTaBeTe pPeLLeTKNTE OTBOPEHN Aa ce
oxnagsar.

* KoraTo usnonseaTte 3a NpbB Mb,
N3XBBbPJIETE MbPBUTE [BE OneveHn Bagnm
OT HOBUTE PELLETKN.

BbAIAPCKU



BbAIFAPCKH

NOYUCTBAHE

« Tpeau nouncTeaHe, U3KIIOYETE U
u3vakaiiTe ypega v nnouute aa ce

oxnagsar.

* M36bplueTe BbHLIHATA YacT camo C J1eko
HaBnaxHeHa Kbpna, kaTo BHUMaBaTe

* He nouncTBante BbTpELUHUTE UMW BbHLUHM
YacTu ¢ abpasunBHM U3MbCKBALLM NIUCTU
UV CTOMaHEHW BrakHa, Thii KaTo ToBa Lue
NoBpEeAMN NOKPUTUETO.

* He notansnTe BbB Boga wunu apyra
TEYHOCT.

Bnara, Mmacno unu rpec aa He Bnese B

oXnaxpaaLmTe oTBOPU.

» 3a fga us4ucTuTe nnoynTe, MOXeTe Aa

TEXHUYECKW OAHHW:
220-240V » 50Hz * 920W

M oCTaBuTe B ypeda unu ga rm ceanute

OT Hero. AKO v ocTaBuTe B ypeaa,
n3GbpLIETE NAoYMTE C BaXKHa Kbpra uim
xaBnusa. AKo r'v cBanute, MoXeTe Aa
namMmeTe ¢ Tevala soga. Crieq ToBa

CbobpaseHo ¢ okornHaTa cpeaa
U3XBbPMsHe
== \OXeTE 12 NOMOrHeTe Aa 3aluTUM
okonHaTa cpega! MomHeTe, ye TpsibBa

uscylunTe. Hukora He nocTassaiTe nnounte  [a cnassBaTe MecTHUTe pasnopeadu:

B MUAnHaTta MmallmnHa.

PELIENTU 3A BA®IIU

KbCU BA®PIIN

200r macrno

200r 3axap

4 anua

LLnnka numoH

200r obukHoBeHO BpalHo

3AKBACEHU BA®IN
25r kBac

Ya N MNSIKO

125r macrno

50r 3axap

6 anua

LLmnka numoH

LLnnka con

375r obrkHOBEHO BpalLLHO

MpenaeaiTe HepaBoTELLOTO enekTpUYecko
oGopyaBaHe B creumanHto npeaHasHaveHnTe
3a LienTa LUeHTpoBe.

TPAONLUNOHHU BA®NN ABBJIKOBU BADIIN

125r macno 150r macno

150r 3axap 200r 3axap

LLmnka numoH 4 anua

LLmnka con 1 YaeHa nbXxuLa rotBapcka
3 anua nyapa

Ya N MNSAKO 250r o6ukHOBEHO BpaLLHO

250r obukHoBeHO GpaluHo LLmnka con

1 yaeHa nbXuWLa roTBapcka Marnka wunka rpagnHcKkn
nyapa Kapamawn

1 yaeHa nbXuua kaHena
2 obeneHu 1 Haps3aHu Ha
KybueTa a6BbMKN

XPYMNKABU BA®IU

200r macno

150r 3axap

4 anua

350r o6ukHOBEHO BpaLLHO

1 yaeHa nbXuLUa pom
Hsikonko kankv BaHunoea
eceHums

150-200mn BoAa (He MIsKo)
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KOMBIHOBAHA CAHABIYHULUA/
BA®ENBHUUAITPUINDB B
IHCTPYKLIA 3 EKCNNYATALII

onuc NPUNAQRY (auvs. man. 1)

AR WN -~

. ®ikcatop

. Knonka BigkpuBaHHs chopm

. Popma 4nst NpUroTyBaHHA CaHABIYIB
. ®opma ans npurotyBaHHs Badenb

. ®opma ans rpunio

MIPU BE3NEKHU

Mepen nepLunmM BUKOPUCTaHHAM, Byab
nacka, yBaxKHO npouunTante aaHy
iHCTPYKLUitO.

MepekoHanTech, L0 Hanpyra B BaLli
enekTpomMmepexi cnisnagae 3i 3Ha4eHHAM
Hanpyrv, BKka3aHUM Ha nNpunagi.

Hikonu He 3anuwanTte npunag, Wwo
npautoe, 6e3 Harnsgy. TpumanTe npunag
B MiCUsIX, HEAOCTYMNHUX ANS AiTen Ta
HEKOMMETEHTHUX NoaEN.

Yac Big 4acy nepesipsiite kabenb
XKVBMEHHS Ha NPeAMET YLUIKOMKEHb.

He BukopucToBynTe npunag, sKkwo
Kabenb XMBMEHHS YLLIKOMDKEHO; PEMOHT
Ta fornsia Npunagy Mae BUKOHYBaTUCS
kBanicpikoBaHMm nepcoHanom (*). Ao
Kabernb XMBMEHHS YLLKOXKEHO, po6oTH
no Noro 3amiHi MatoTb BUKOHYBaTUCS
kBanicpikoBaHMM nepcoHanom (*).
BuikopucToByiiTe npunag B nobyToBmx
ymMoOBax Ta Ans uinewn, Lo onucaHi B gaHin
iHCTPYKL,i.

Hikonu Ta nosa sikux ymoBa He 3aHyplonTe
npunag B BOAY 4u iHWI pignHn. He munte
npunag B NOCY4OMUMHIN MaLUWHI.

He BMKOpUCTOBYWTE Npunaz Ha rapsaunx
MOBEPXHSIX.

Mepen unieHHsiM npunagy o6oB’A3KOBO
BUMKHITb Oro 3 pO3ETKMN.

He kopucTtyiiTecb Nnpunaaom HaaBopi Ta
3aBXauW NpauloiTe 3 HUM B CyXMX MicUsIX.
He BMKOpUCTOBYITE akcecyapu, LWo

He pekoMeHO0BaHi BUPOOHUKOM.

BoHu MoXyTb ByTu Hebe3neuyHnmm

npy BUKOPUCTAHHI Ta NPM3BECTU A0
HecnpaBHOCTI Npuragy.

He nepecysanTte npunag, TArHy41 noro 3a
kabenb XunBneHHsi. NMepekoHanTechb, Lo
kabenb XVBMEHHSI HIYNMM He 3aTUCHYMO.
He HamoTynTe kabenb XMBMEHHS HaBKOJO
npunagy Ta He 3rubanTe oro.
BcTaHoBntoviTe npunag Ha CToni Yn Ha
iHLIMX PiBHMX NOBEPXHSAX.

» [lepekoHanTech, WO npunag ocTur, nepL
Hi>K MUTM Ta cknagaTu noro.

» [lepekoHanTecs, WO Kabernb X1BMNEeHHS He

TOPKAETbCA rapsiunx YacTuH npunagy.

* Temnepatypa 30BHiLLHIX NOBEPXOHb
npunagy, Wo npaute, Moxe byt gyxe
BMCOKOI. He TopkanTecb pykaMu KpULLIKA
npunagay.

* He npautonTe 3 npunagom nobnusy nerko
3aiMUCTMX NpeaMeTiB, Hanpuknag, 6ins
rapAvH, oAasAry TOWo, Tak Sk Lie MOoXe
CMPUYNHUTY NOXKEXKY.

* CnigkynTe 3a TMM, W06 He 3ilkpebTn
cneujianbHe NOKPUTTSA hopM Ans
BUNiKaHHSA, TaK SK MOro YaCTUHU
LibOro NOKPUTTS MOXYTb NOTpanuT B
Xy. Kopuctyiitech nepes’ssHoto abo
XKapOCTiNKOIO NIIaCTUKOBOIO FIONATKOH.

* #KWo BU He KOPUCTYETECH NPUNAAoM, TO
3aBXAW BUKMOYaNTE NOro 3 po3eTKu.

» BukopucToByiiTe npunag BUKMOYHO ANs
NPUroTyBaHHA iXKi.

* Llen npucTpit He npusHavyeHnn ang
BMKOPUCTaHHS ocobamu (BKnoYaroum
aiten) 3 pisnyHMMK Ta po3yMoBUMU
Bagamu, abo ocobamm 6e3 HanexHoro
[OCBidy UM 3HaHb, SKLO BOHU He
NPONLLNW IHCTPYKTaX MO KOPUCTYBaHHIO
LM NPUCTPOEM Mif HarnsiAoM ocobu,
BignoBiganbHoi 3a ix 6e3neky.

* He possonganTe QiTaM rpatucs 3 LM
NPUCTPOEM.

* HenpaBunbHe NoBTOpHE 36MpaHHs
MOXE CMPUYUHUTU PU3UK YPAKEHHSI
€NeKTPUYHUM CTPYMOM NPU BUKOPUCTaHHI
TOCTEpa rpuns.

(*) KomneTteHTHWUI kBanidikoBaHW
nepcoHan: gns 3anobiraHHs HeGe3neku

3a 10MOMOro HeobXigHO 3BEPHYTUCS B
BiAAiN npodaxis BUpOOHMKaA YM iMnopTepa,
abo go kBanigikoBaHOro Ta KOMNETEHTHOrO
cnevianicTa, WO BMNOBHOBAaXeHWI NPOBOANTU
PEMOHTHI po6OTU 3 enekTponpunagamu.

B 6yab-sikomy BMNaaky npunag mae
PEMOHTYBATUCSI ENEKTPUKOM.

BUKOPUCTAHHA

» [pwv nepiomy BMUKaHHI MpOTUNpUrapHe
NOKPUTTS POPM ANS BUMIKAHHA MOXe
nasatu gum. Lle LIJTKOM HopmanbHo.

* [lepen nepLunM BUKOPUCTAHHAM NPOTPITh
NOBEPXHI0 POPM ANS BUMiKAHHS BOMOro0
CepBEeTKOt0, NOTIM BUTPITb Hacyxo.

» BakpunTte npunag Ta HarpinTe oro.

* YBIMKHiTb Nnpunag B po3eTky. YepBoHuM
iHOVMKaTOP XXMBINEHHS Ta 3eneHui

YKPAIHCbKA



YKPAIHCbKA

iHOMKaTOp HarpiBaHHs BKa3yloTb Ha Te,
Lo Npunag niaKnioYeHo Ao Axepena
XKVBMEHHS Ta LLO BiH HarpiBaeTbCs.

« 3eneHui iHOMKaTOp HarpiBaHHsA
noracHe, konu npunag gocsirie po6o4oi
Temnepatypu. B npoueci poboTu uen
inavkaTop 6yae nepiognyHo 3aropatucs/
racHyTu. Lle o3Havae, LWo TemnepaTtypHui
OaTyuk perynioe poboyy Temneparypy
npunagay.

* YBara: B npoueci pobotu doopmu ans
BMNiKaHHA HarpiBaloTbCA. byabte yBaxHi,
LWo6 He oTpumaTH onik.

3HIMAHHA ®OPM ANA NPUTOTYBAHHA
MepLu HiX 3HIMaTK hbopmMy NS NPUrOTYBaHHS,
060B‘A3KOBO BUMKHITb TOCTEP-TPUIIb 3
pO3eTKM | 3a4ekanTe, NOKM BiH HE OXOMOHE.

3HangiTb KHOMKK 3HIMaHHA OpM B NepepHiv
YacTuHi npunagy. Jobpe HaTUCHITb Ha
KHOMKY, i ToAi popmMa BUCKOYUTb 3 OCHOBHOMO
6noky. BisbMiTbcst 3a hopmy ABOMa pykamu,
a ToAji BUTAMHITB i 3-Nia MeTaneBumx raykie

Ta ficTaHbTe 3 OCHOBHOrO 6r1oKy. HaTucHiTh
Ha KHOMKY 3HIMaHHS iHLWOi chopmu, o6
TaKUM CaMe YMHOM 3HSITY iHWY hopMy Ans
NPUroTYBaHHSI.

11 ANA 3ANMOBIFTAHHA ONMIKIB NEPLU HRK
3AMIHIOBATU ©OPMY A1 BUNIKAHHA
OAUTE 1M NOBHICTIO OCTUIHYTW.

NMPUrOTYBAHHA CAHOBIYIB

« [ligroTyvite caHgBiy QoKW Npunag
HarpiBaeTbCcs.

» T[loBHicTIO BigKpWITE CaHOBIYHMLLIO.
Po3micTiTe cknbky xniba 3amatleHoro
Macrnom CTOPOHOIO BHW3 Ha HUXHBLOMY
nucTi npunaay.

» [MoknagiTb HauYMHKy.

* Po3awmicTiTb Apyry ckubky xniba 3Bepxy
3MalLLeHO0 CTOPOHOIO Bropy Ta 3akpuinte
npvnag. 3akpusatoun npunag He AaBiTb
Ha Hboro. Yepes oTBip Mix kpuwikamu byae
BMXOAMTUN Nap, He NiJHOCLTE PyKu A0 Liei
YacTUHW.

+ 3abnokyiTe CTynkv npunagy 3a
[ONOMOrot0 3aTuckava.

+ CaHpBiy rotyeTbcs 2-3 XBUNUHN abo Tpoxm
OoBLUe, sKWo BM BaxkaeTe. Bigkpuinte
CTYFKV Npunagy Ta 3HiMiTb caHABiY 3a
[0MOMOro0 NNacTUKOBOI YK AepeB’aHOT
nonatku. He BUKOPUCTOBYWTE HiX, Tak AIK
BW MOXeTe nogpsinati npotunpurapHe
NOKPUTTS.
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* [lokn BV He NpUroTyeTe HacTYMHi caHaBIYi
NS 3anikaHHs, 3aKpUITe KPULLIKY, o6 .
36epertu Tensno.

« [oTynTe HaCTyMHy NOpL;to caHaBIYIB AOKM
BUMIKaeTbCS NonepeaHs. .

* BuMKHITb Npunag 3 po3eTky, SKLLIO BU
3aKiHYMMW MPUTrOTYBaHHS.

rPUIb .
« 3nerka 3macTiTb peLUiTKy rpunio Macnom,

MaprapvHoMm abo KyxapCbK1M >X1poM, LLi06

>ka He npununna 4o NuCTiB.
» Konu npunag Harpiecsa 8o pobo4oi

Temnepartypu, BigkpunTe noro ta

noknagiTe NpoayKT Ha hopmMy Ans

YUUIEHHA

[MepLu HiXX YNCTUTK Npunag BUMKHITb NOrO
3 PO3EeTKM Ta AalTe OCTUTHYTU hopmam
ONS BUMIKaHHS.

30BHi NPOTPITL Npunaz 3nerka 3aMO4eHO
CepBeTKOl Ta crigkynTe, Wob onist un
XXMP He noTpanunu B BEHTUMALIVHI OTBOpK
npunagay.

o6 noumcTuTn hopmy ANS BUMiKAHHS
BM MOXeTe 3anuwmTu ii abo B camomy
npunagi, abo 3HATW. AKLLO BK 3anuiiacTte
opMy BcepeavHi npunagy, To noro
Tpeba NpoTePTN BOMOro CEPBETKOI YK
PYLUHMKOM. AKLIO BY 3HIMaeTe opmy, TO
MOro MOXXHa MWUTW Nif, NPOTOYHOI BOAOH.

* He 3aHyptonTe npunag B Bogy Yu iHLWi
piavHW.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU:
220-240B « 50I'y * 920BT

TEPMIH NPUAATHOCTI: HE
OBMEXEHUW.

BesneyHa yTunisauis

Bu MoxeTe 4ONOMOITY 3aXUCTUTU
m [10BKiNNA!
[oTpumyiTech MicLeBUx npaBun yTunisadii:
BiHECiTb HenpaLolode enekTpuyHe
obnagHaHHSA y BigNOBIgHWI LEHTP i3 Noro

npuroTyBaHHs rpunto. MNpogykTn MaTb
OyTn JOCTaTHBO TOHKUMU, OO BK
MO 3aKpUTU KPULLIKY Npunagy. Yac
NPUroTYBaHHS 3aneXwuTb Big NPOAYKTY,
SIKUIA BY roTyeTe Ha rpuni. LLo6 ixa He
nigropina nocTinHO nepesipsawTe ii cTaH
nig Yac NpUroTyBaHHsI.

Komun B1 3aKkiH4vMnu npurotyBaHHs
BMMKHITb Npunag 3 po3eTk1 Ta 3anuLlite
Oro BiAKpUTUM, Wo6 gatm nomy
OCTUTHYTWU.

NPUrOTYBAHHA BA®EIb

.

3nerka 3MacTiTb PeLUiTKy Macrnom,
MaprapvHom abo onieto.

PiBHOMIpHO HaHeCiTb Macno Ha HUXHIN
TNIACT Ta He HamalLynTe cunbHo 6inst kpaiB.
Bakpuiite cTynkn. He Tpumaritech 3a
pYyYKy nNpunagy nig vyac npuroTyBaHHs.
Map, Wwo BuUxoanTb, MOXe 0ONEKTUN PYKN.
Mig yac npurotyBaHHA Badenb KpuLKa
Oyne 3nerka nigHimaTucs. He Bigkpusavite
KPULLKY B NepLly XBUIUHY BUMIKAHHS.
CepepHilt yac npurotyBaHHs Badernb
cknagae 4-5 xBUnNuH, Len Yac 3anexunTb
Big 0OpaHoro peuenTty Ta 6axaHoro piBHA
3anikaHHs Badoni.

3HimMiTb roToBi Bachni 3a 4ONOMOrot
[epeB’siHOi YM NNacT1KoBoi nonatku. He
BUKOPUCTOBYWNTE rOCTPi MPEAMETH, TaK siK
BOHM MOXYTb NOApPsiNaTh NpoTUrNpurapHe
NOKPUTTS NUCTIB. 3aKpUTe CTYIKM.

Konwv B» 3aKiH4Mnun rotyBaTtu, BUMKHITb
npunag 3 po3eTku Ta Jante nomy
OCTUTHYTW.

KO BN BUKOPUCTOBYETE Npunag,
BrepLue, To neplly nopuito Badernb,
BUIOTOBJIEHMX HA HOBUX NNCTaxX KpaLle
BUKUHYTU.

dopmy HeobXigHO BUTEPTU HAcyxo.

yTunisauii.

He munte cdopmy Ansa BunikaHHSA B

NOCYAOMWIHIN MaLUWHI.

* He yucTiTb hopmy Ans BUNiKaHHA SK
BCepeavHi, Tak i 330BHI abpasnBHUMHU
LLiTKaMK Ta CTanbHUMKM rybKkamu, TOMy LLIO

MOXHa YLIKOOUTU NOKPUTTA.

PELENTU BA®EIb

NICOYHI BA®JI

200r BepLuKOBOro macna
200r uykpy

4 anuna

NIMMOHHa uenpa

200r 6inoro 6opoLuHa

BA®II HA OPDKOXKAX
25r opixoxis

a N Moroka

125r BepLukoBOro macna
S0r uykpy

6 anus

NMMOHHa ueapa

cinb

375r 6inoro 6opoLuHa

TPAQULIVHI BA®NI
125r BepLukoBOro macna
150r uykpy

NMMOHHa uegpa

cinb

3 anus

Ya N Mornoka

250r 6inoro 6opoluHa

1 4. n. po3nywyBaya

XPYCTKI BA®NI

200r BepLuKOBOro mMacna
150r uykpy

4 anus

350r 6inoro 6opoLwHa

1 4. n. pomy

KinbKa Kanenb BaHiNbHOI eceHLii
150-200mn Bogu (He monoka)
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ABNYYHI BA®MNI
150r BepLIkOBOro macna
200r uykpy

4 anug

1 4. n. po3nywyBaya
250r 6inoro 6opoLuHa
cinb

ny4yKa MeneHoi rBo3gnku
1 4. n. kopuui

2 nouvLleHux s6nyka, 3
BMAANEHUMN 3epHATaMn

YKPAITHCBKA



FRANCAIS

SANDWICH MAKER
CROQUE MONSIEUR GRILL 3 EN 1
MANUEL D’UTILISATION

DESCRIPTION DU PRODUIT
(voir image 1)

. Crochet de verrouillage

. Bouton de dégagement des plaques
. Plaque pour Sandwichs

. Plaque pour gaufres

. Plateau pour grillade

C(?NSEIL$ DE

SECURITE IMPORTANTS

» Lisez attentivement ces instructions avant
de faire fonctionner I'appareil.

» Vérifiez que la tension secteur
corresponde a celle de votre appareil.

* Ne pas laisser I'appareil sans surveillance
lorsqu'il est en marche. Garder hors de
portée des enfants et des personnes
novices.

» Vérifiez le cordon électrique de temps en
temps. N'utilisez jamais I'appareil si le
cordon d‘alimentation ou I'appareil montre
des signes de détérioration, faites-les
vérifier et réparer par un centre de service
qualifié (*). Si le cordon d’alimentation est
endommagé, faites-le remplacer par un
centre de service qualifié (*).

* Nutilisez cet appareil qu’a un usage
domestique, et en selon les instructions
fournies.

* N’immergez jamais cet appareil dans
de I'eau ou dans tout autre liquide pour
quelque motif que ce soit. Ne le lavez
jamais dans le lave-vaisselle.

» Niutilisez jamais I'appareil a proximité de
surfaces chaudes.

» Débranchez toujours I'appareil de la prise
secteur avant de le nettoyer.

» N'utilisez jamais I'appareil en plein air et
placez-le toujours dans un endroit sec.

» N'utilisez jamais d‘accessoires non
recommandés par le fabricant. lls
peuvent constituer un danger et risquent
d’endommager I'appareil.

* Ne déplacez jamais I'appareil en tirant sur
le cordon. Assurez-vous que le cordon
n’est pas coupé quelque part. N'enroulez
pas le cordon autour de I'appareil et ne le
pliez pas.

* Posez I'appareil sur une table ou une
surface plate.

* Avant de nettoyer ou ranger 'appareil,
assurez-vous qu'‘il a bien refroidi.
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« Assurez-vous que le cordon ne touche
jamais les parties chaudes de I'appareil.

» Latempérature de la surface accessible
peut devenir trés chaude lorsque I'appareil
est en marche. Faites attention a ne pas
toucher ces parties chaudes de I'appareil.

» Assurez-vous que I'appareil ne touche
jamais de matériaux inflammables tels que
des rideaux, vétements etc., lorsqu’il est
en marche, cela pourrait déclencher un
incendie.

« Faites attention a ne pas rayer le
revétement anti-adhésif des plateaux
de cuisson, vous pourriez en trouver
quelques morceaux dans les aliments.
Utilisez toujours une spatule en bois ou en
plastique résistante a la chaleur.

« Débranchez toujours I'appareil du secteur
lorsqu’il n’est pas utilisé, particulierement
lorsqu’il n’est pas équipé d’interrupteur
marche/arrét.

« Utilisez I'appareil uniquement pour les
aliments auxquels il a été prévu.

» Cet appareil n‘est pas destiné aux
personnes (enfants inclus) ayant des
capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou un manque
d‘expérience et de connaissance du
produit, @ moins qu‘elles ne soient mises
sous la garde d‘une personne pouvant les
surveiller.

* Les enfants doivent étre surveillés afin
de s‘assurer qu‘ils ne jouent pas avec cet
appareil.

* Un assemblage incorrect peut provoquer
un choc électrique lors de I'utilisation du
grille-pain.

(*) électricien compétent qualifié : Service
apres vente du fabricant ou de I'importateur
ou toute personne qualifiée, agrée et
compétente pour effectuer ce genre de
réparations, afin d’éviter tout danger. Dans
tous les cas, il faut retourner I'appareil a un
tel électricien.

UTILISATION

* Lors de la premiére utilisation, le
revétement anti-adhésif va dégager une
petite fumée. Ceci n’est pas nuisible.

» Avant la premiere utilisation, nettoyez les
plateaux a I'aide d’un chiffon humidifié,
puis séchez-le.

« Fermez 'appareil et laissez chauffer.

» Branchez la prise au secteur. Le voyant
lumineux rouge s’allume et le voyant

lumineux vert s’allume signalant la mise
sous tension de I'appareil et qu’il est en
train de chauffer.

* Le voyant lumineux vert s’éteint lorsque
la température de cuisson est atteinte.
Durant la cuisson, la lumiére rouge
s’allume et s’éteint régulierement. Ceci
signifie que le thermostat est en train de
réguler la température de I'appareil.

« Attention : Durant la cuisson, le plateau
de cuisson devient trés chaud. Faites
attention de ne pas vous brdler.

RETRAIT DES PLAQUES DE CUISSON
Débranchez toujours le grille-pain et le laisser
refroidir avant de retirer les plaques de
cuisson.

Ouvrez le grille-pain, localisez les boutons
de dégagement des plaques situés a I'avant.
Lorsque vous appuyez fermement sur les
boutons, la plaque se souleve légerement de
la base. Saisissez la plaque avec les deux
mains, et la faire glisser vers I'extérieur sous
les crochets en métal, et la retirer. Suivez la
méme procédure pour retirer |‘autre plaque
de cuisson.

I POUR EVITER TOUTE BRULURE,
ATTENDEZ QUE L'APPAREIL SOIT
COMPLETEMENT REFROIDI AVANT DE
CHANGER DE PLATEAU.

FONCTION SANDWICH

* Préparez le sandwich alors que votre unité
est en train de chauffer.

* Ouvrez complétement le sandwich maker.
Placez une tranche de pain, c6té beurré
sur la partie inférieure du plateau.

» Garnissez le sandwich.

* Mettez I'autre tranche de pain, cété
beurré vers le haut, et fermez I'appareil.
Ne forcez pas la fermeture. De la vapeur
sera dégagée entre les plateaux, faites
attention de ne pas mettre vos doigts entre
eux.

» Verrouillez les deux moitiés a I'aide de la
pince métallique pendant la cuisson.

* Le sandwich sera grillé au boutde 2 a 3
minutes ou plus selon votre godt. Ouvrez
I'appareil et retirez le sandwich a l'aide
d’une spatule en bois ou en plastique.
N‘utilisez jamais d’ustensiles en métal car
ils peuvent rayer le revétement antiadhésif
des plaques.

* Fermez le couvercle pour conserver la
chaleur pour les sandwiches suivants.

» Sivous le souhaitez, vous pouvez
préparer d’autres sandwichs pendant la
cuisson.

» Débranchez une fois vous avez terminé.

FONCTION GRIL

* Mettez un peu de beurre, margarine ou
huile de cuisine, a I'aide d’un pinceau, sur
le plateau pour éviter que les aliments ne
s’y collent.

* Lorsque I'appareil atteint la température
souhaité, ouvrez-le et y mettez les
aliments sur le plateau de grillade. Ne
mettez pas plus d’aliments qu'’il n’en faut
pour pouvoir fermer I'appareil. La durée de
cuisson dépend des aliments a préparer.
Pour éviter la bralure des aliments, vérifiez
régulierement le niveau de cuisson.

» Une fois la grillade terminée, débranchez
I'appareil et laissez-le ouvert pour qu’il
refroidisse.

FONCTION CROQUE MONSIEUR

* Mettez sur le plateau un peu de beurre,
margarine ou huile de cuisine, a 'aide d’'un
pinceau.

* Mettez le beurre de fagon uniforme sur le
plateau inférieur, pas forcement sur les
bords.

« Fermez le couvercle. Ne saisissez pas les
manches durant la cuisson. La vapeur qui
se dégage peut vous brdler les mains.

* Le couvercle se souléve légérement dés
que les gaufrettes commencent a cuir.
N’ouvrez pas le couvercle la premiére
minute.

* La durée moyenne de cuisson estde4 a5
minutes, mais elle peut varier en fonction
de la recette et le niveau de brunissage.

» Retirez les gaufrettes a I'aide d’une
spatule en bois ou en plastique. Nutilisez
jamais d’ustensiles en métal car ils
peuvent rayer le revétement antiadhésif
des plaques. Fermez les grilles.

* Une fois la grillade terminée, débranchez
'appareil et laissez-le ouvert pour qu'il
refroidisse.

» Jetez les deux premiéres gaufrettes lors
de la premiére utilisation.

NETTOYAGE

« Débranchez I'appareil et laissez refroidir
les plateaux avant de le nettoyer.

» Nettoyez I'extérieur a I'aide d’un chiffon
humide en ayant soin qu’aucun liquide,
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huile ou graisse ne pénétre dans les fentes
de refroidissement.

» Les plateaux peuvent étre nettoyés alors
qu’ils sont fixés sur 'unité ou non. Si les
plateaux sont fixés sur I'unité, nettoyez-
le a l'aide d’un chiffon ou d’'une serviette
humide. Si vous les retirez de 'unité, vous
pouvez les lavez a I'eau de robinet. Il faut
les sécher. Ne les lavez jamais dans le
lave-vaisselle.

» N'utilisez jamais de tampons a récurer
abrasifs ou en laine d‘acier pour le
nettoyage de l'intérieur ou I'extérieur car ils
peuvent endommager le fini.

» Nimmergez pas cet appareil dans de I'eau
ou dans tout autre liquide.

RECETTES DE GAUFRETTES

INFORMATIONS TECHNIQUES
220-240V - 50Hz « 920W

Mise au rebut dans le respect de

I‘environnement
== \/OUs pouvez contribuer a protéger
I‘'environnement ! Il faut respecter les
reglementations locales. La mise en rebut de
votre appareil électrique usagé doit se faire
dans un centre approprié de traitement des
déchets.

GAUFRETTES
SHORTBREAD

200g de beurre

200g de sucre

4 ceufs

Citron

200g de farine ordinaire

GAUFRETTES A LA
LEVURE

259 de levure

Ya | de lait

125g de beurre

50g de sucre

6 ceufs

Citron

une pincée de sel

3759 de farine ordinaire

GAUFRETTES
TRADITIONNELLES
125g de beurre

150g de sucre

Citron

une pincée de sel

3 ceufs

Ya |l de lait

2509 de farine ordinaire
1c. a café de levure

GAUFRETTES
CROUSTILLANTES

200g de beurre

1509 de sucre

4 ceufs

3509 de farine ordinaire

1c. a soupe de rhum
Quelques gouttes d‘essence
de vanille

150-200ml d’eau (pas de lait)
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POMMES GAUFRETTES
150g de beurre

200g de sucre

4 ceufs

1c. a café de levure

2509 de farine ordinaire

une pincée de sel

une pincée de clou de girofle
en poudre

1c. a café de cannelle

2 pommes épluchées évidées
coupées en dés

COMBI SANDWICH/MOLDE
PARA GOFRES/GRILL
MANUAL DE INSTRUCIONES

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
(véase imagen 1)

1. Clip de bloqueo

2. Botén de liberacion para las placas
3. Placa para sandwich

4. Placa para gofres

5. Placa de grill

DIRECTRICES
IMPORTANTES DE SEGURIDAD

* Rogamos lea detenidamente estas
instrucciones antes de usar el aparato.

« Compruebe que el voltaje de la corriente
se corresponde con el que aparece en el
aparato.

» Nunca deje el aparato sin supervisar
cuando esté en uso. Manténgalo alejado
de nifios o personas incompetentes.

* De vez en cuando, compruebe el cable
para ver si presenta dafos. Nunca use el
aparato si el cable o el aparato muestran
signos de dafios sino que haga que lo
inspeccionen y reparen por el servicio de
reparacion cualificado (*). En caso de que
el cable presente dafios, debe sustituirlo el
servicio técnico cualificado (*).

* Use unicamente el aparato con una
finalidad doméstica y en la forma que se
indica en las instrucciones.

* Nunca sumerja el aparato en agua u
otro liquido por ningun motivo. Nunca lo
coloque en el lavavajillas.

* Nunca use el aparato cerca de superficies
calientes.

* Antes de limpiarlo, desenchufelo siempre
de la corriente eléctrica.

* Nunca use el aparato en el exterior y
coléquelo siempre en un entorno seco.

* Nunca use accesorios no recomendados
por el fabricante. Pueden constituir un
peligro para el usuario y un riesgo de
provocar dafos al aparato.

* Nunca mueva el aparato tirando del
cable. Asegurese de que el cable no se
engancha de ninguna manera. No enrolle
el cable alrededor del aparato y no lo
doble.

» Mantenga el aparato sobre una mesa o
superficie plana.

» Asegurese que el aparato se ha enfriado
antes de limpiarlo y guardarlo.

» Asegurese que el cable nunca entra en
contacto con las partes calientes del
aparato.

* Latemperatura de las superficies
accesibles puede ser muy alta cuando el
aparato esté en uso. Asegurese no tocar
estas partes calientes del aparato.

« Asegurese que el aparato nunca entra en
contacto con materiales inflamables, como
cortinas, ropa, etc., cuando esté en uso,
ya que se puede producir un incendio.

« Tenga cuidado en no rayar el
revestimiento especial de la placa de
cocinado, ya que podria incluir trocitos de
este revestimiento en los alimentos. Use
una espatula de madera especial o una de
plastico resistente al calor.

« Siempre desenchufe el aparato cuando
no vaya a usarlo, en especial si no esta
equipado con un interruptor on/off.

» Use Unicamente este aparato con los
alimentos que se supone puede cocinar.

» Este aparato no esta disefiado para su uso
por parte de personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o que presentan falta
de experiencia y conocimientos, salvo que
se les haya supervisado o se les haya
formado en el uso del aparato por parte de
una persona responsable de su seguridad.

» Siempre debe supervisarse a los nifios
para asegurarse que no juegan con el
aparato.

« Este aparato no esta disefiado para su uso
por parte de personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o que presentan falta
de experiencia y conocimientos, salvo que
se les haya supervisado o se les haya
formado en el uso del aparato por parte de
una persona responsable de su seguridad.

« Se debe supervisar a los nifios para
asegurarse que no juegan con el aparato.

* Un montaje incorrecto puede presentar un
riesgo de descarga eléctrica cuando se
usa el tostador grill.

(*) Electricista cualificado competente: el
departamento postventa del fabricante

o importador o cualquier persona con
cualificacién, aprobada y competente para
realizar este tipo de reparaciones para evitar
cualquier peligro, en caso de que devuelva el
aparato a este electricista.
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* Quemar el revestimiento protector por
primera vez provocara humo. Esto NO es
nocivo.

» Cuando lo use por primera vez, limpie
la superficie de las placas con un pafio
huimedo y después séquelas.

« Cierre el aparato y deje que se caliente.

» Enchufelo a una toma eléctrica. La luz roja
de alimentacion y la luz verde de listo se
encienden para indicar que el aparato esta
encendido y calentandose.

» Laluz verde de listo de apaga cuando
se alcanza la temperatura de cocinado.
Durante su uso, esta luz de listo se
enciende y se apaga de forma regular.
Esto simplemente significa que el
termostato esta

+ Atencion: durante el funcionamiento, las
placas de coccion se calientan. Preste
atencién para no quemarse.

PARA RETIRAR LAS PLACAS DE COCINA
Desconecte siempre el tostador grill y déjelo
enfriar antes de retirar las placas de cocina.

Abra el tostador grill, localice la placa y suelte
los botones situados en la parte delantera

de la unidad. Presione con fuerza el botén

y la placa saldra ligeramente de la base.
Sujete la placa con ambas manos, deslicela
por debajo de las sujeciones metalicas, y
levantela de la base. Presione el botén de
liberacion de la otra placa para retirar la otra
placa de cocina de la misma forma.

PARA EVITAR QUEMADURAS, ESPERE A
QYE EK APARATO SE HAYA ENFRIADO
TOTALMENTE ANTES DE CAMBIAR LAS
PLACAS.

FUNCION DE SANDWICHERA

* Prepare el sandwich mientras la unidad se
esta calentando.

* Abra completamente la sandwichera.
Coloque una rebanada de pan en la mitad
inferior con el lado extendido contra la
placa.

* Llene el sandwich.

» Afada la tapa superior con el lado
extendido hacia arriba y cierre con
cuidado el aparato. No fuerce al cerrarlo.
El vapor se expulsa a través de las placas;
asegurese que los dedos no entran en
contacto con las placas.

+ Cierre las dos mitades con el cierre de
alambre mientras se tuesta.
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» El sandwich se tostara en 2 o 3 minutos
0 mas segun su gusto. Abra el aparato y
retire el sandwich usando una espatula
de plastico o madera. Nunca emplee un
cuchillo metalico ya que esto puede dafiar
la capa antiadherente.

» Cierre la tapa para mantener el calor
hasta que esté preparado para tostar otro
sandwich.

* Prepare sandwiches adicionales si asi lo
desea mientras se cocinas los demas.

« Desenchufelo cuando haya acabado.

FUNCION GRILL

» Extienda ligeramente mantequilla,
margarina o aceite de cocina por las
rejillas para evitar que los alimentos se
peguen a las placas.

« Cuando el aparato haya alcanzado
la temperatura que desee, abralo y
coloque los alimentos en la placa del grill.
Asegurese que los alimentos no sean
demasiado gruesos, para que pueda
cerrar el aparato. El tiempo de cocinado
depende del tipo de alimento que
coloque en el grill. Para evitar quemar los
alimentos, compruébelos de forma regular
durante el proceso de cocinado.

» Cuando haya acabado con el grill,
desconecte el aparato y déjelo abierto
para permitir que se enfrie.

FUNCION DE LA MAQUINA DE
GOFRES

« Pase ligeramente las rejillas con
mantequilla, margarina o aceite de cocina.

» Vierta la masa de forma uniforme en la
rejilla inferior pero que no supere los
bordes.

» Cierre las rejillas. No sujete las asas
mientras cocina. El vapor que se escapa
puede quemar.

* Latapa se levantara ligeramente mientras
se empiezan a hacer los gofres. No abra
la tapa durante el primer minuto.

« El tiempo de coccion medioesde 4 a5
minutos pero este tiempo puede variar
segun la receta elegida y el nivel de
dorado que desee.

» Retire los gofres con una espatula de
plastico o madera. Nunca use objetos que
rayen, como aquéllos que pueden danar
el revestimiento antiadherente. Cierre las
rejillas.

« Cuando haya finalizado de cocinar,
desenchufe el cable de la toma de

corriente y deje las rejillas abiertas para
que se enfrien.

» Cuando lo use por primera vez, deseche
los dos primeros gofres que haga en las
rejillas nuevas.

LIMPIEZA

* Antes de limpiarlo, desenchufelo y espere
a que el aparato y las placas se enfrien.

« Limpie el exterior con un pafio ligeramente
humedecido asegurandose de que no
entre en las ranuras de refrigeracion
humedad, aceite o grasa.

* Para limpiar las placas puede dejarlas en
el aparato o retirarlas del mismo. Si las
deja en el aparato, limpie las placas con
un pafo o toallita humedos. Si las retira
del aparato, puede lavarlas en agua del

RECETAS DE GOFRES

GOFRES MANTECADOS
200g de mantequilla

200g de azucar

4 huevos

una rodaja de limén

200g de harina 3 huevos

Ya | de leche
GOFRES DE YEMA DE
HUEVO

25g de yema de huevo
Ya | de leche

125g de mantequilla
50g de azucar

6 huevos

una rodaja de limén
una pizca de sal

375g de harina

4 huevos

vainilla

GOFRES TRADICIONALES
125g de mantequilla

150g de azucar
una rodaja de limon
una pizca de sal

250g de harina
1 cucharada de levadura

GOFRES CRUJIENTES
200g de mantequilla
150g de azucar

3509 de harina
1 cucharada de ron
Unas gotas de esencia de

grifo. Después, séquelas. Nunca coloque
las placas en el lavavaijillas.

* No limpie el exterior o el interior con
ningun estropajo abrasivo o de acero ya
que esto dafa el acabado.

» No lo sumerja en agua o en cualquier otro
liquido.

DATOS TNECNICOS:
220-240V « 50Hz * 920W

Eliminaciéon cumpliendo con el medio
ambiente
=mm Puede ayudar a proteger el medio
ambiente! Por favor, recuerde respetar
la normativa local: entregue los equipos
eléctricos que no funcionen en un centro de
reciclaje adecuado.

GOFRES DE MANZANA
150g de mantequilla
200g de azucar

4 huevos

1 cucharada de levadura
2509 de harina

Una pizca de sal

una pizca de clavo

1 cucharada de canela

2 manzanas peladas y en
tacos

150-200ml de agua

(no leche)
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PYCCKUU

3-B-1 CAHOBUYHULA/
BA®ENBHULUA/TPUIBb
PYKOBOACTBO MO 3KCIMNNYATALUU

NPEAHA3HAYEHUE

[ina NnpurotoBNeHns caHABWYEN, BbiNeKaHWs
Badpenb 1 ANs NPUroTOBNEHNS Pa3NNYHbIX
BWOB NPOAYKTOB NyTEM WX 0bxapuBaHusi Ha
HarpeBaeMow NOBEPXHOCTH.

He Ans koMmepyeckoro 1 NPOMbILLIIEHHOTO
MCMOMNb30BaHUS.

OMUCAHME (CmotpuTte pucyHok Ne 1)

AR WN =

. 3aLenka-cpukcartop

. KHOMKa AN CHATUA NNacTuH

. NacTMHa Ans NPUroTOBNEHUS CaHABUYEN
. NnacTMHa Ons NPUroToBneHus sadens

. NacTMHa Ansi NPUroTOBMNEHNS rpUns

BAXHbIE NMPABUNA
BE3OMNACHOCTU

BHumaTenbHo npountanTte AaHHyo
WHCTPYKLIMIO NPeXae, YeM NpUCTYNUTb K
1cnosnb3oBaHUo AaHHOro npubopa.
MpoBepbTe COOTBETCTBMNE HANPSHKEHWS

B CETN HaNPsPKeHWIo, ykasaHHOMY Ha
npubope.

Hukorga He octaensiTe npmubop 6e3
npucMoTpa Bo Bpemsi paboTbl. He
paspeLuanTe nonb3oBaTbCA NPUGOPOM
0eTAM 1 Nnuam, He yMetoLmum
obpallaTbCs C HUM.

PerynsipHo npoBepsiiTe ceTeBon LUHYp Ha
npeaMeT OTCYTCTBUSA noBpexaeHnin. He
nonb3ynTecb HencrnpaBHbIM NPUGOPOM.
PemoHT npnbopa AomxeH 6biTb BbINONHEH
KBanuuUUMpoBaHHbIM cneumanucTom (*).
Ecnu WwHyp nospexaeH, ero Heobxoammo
3aMeHUTb ¥ caenaTb 3TO AOIKEH
KBanuunumpoBaHHbI cneunanuct (*)
[Mpubop MoXeT NCNonbL30BaTbLCH TOMLKO
B [JOMALLHNX YCIOBUSIX 1 B COOTBETCTBUM
C NpaBunamm, N3NoXeHHbIMW B AaHHbIX
WHCTPYKLIMSAX.

He ponyckawnTte norpyxeHus npubopa B
BOAY WNu Apyrue xuakoctu. He moiite ero
B NOCYAOMOEYHON MaLUVHe.

He ncnonbayrite npnbop B6mmM3n ropsumx
NoBepXHOCTEN.

Mepen Tem, Kak NPUCTYNUTL K O4NCTKE
npubopa, obs3aTenbHO OTKIIYNTE €ro oT
ceTw.

He nonb3yntecb Nnpnbopom Ha OTKPLITOM
BO3JYyXe 1 XpaHWTe ero B Cyxom
nomeLLeHnN.
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He ncnonb3yinTte NpuHaanNexHocTu,
HepeKkoMeHoBaHHble NPOU3BOAUTENEM.
OHu MOryT NpeacTaBnsiTe yrposy
nonb30BaTenNo U NPUBECTU K
noBpexaeHuto npubopa.

He TaHuTe 3a WHyp, nepeasuras npuéop.
CnepauTe 3a TeMm, YTOObI LLUHYpP cBUCan C
paboyeit noBepxHocTU. He 3akpyuumBaiite
LLUHYpP BOKPYT npubopa v He nepervbante
ero.

CraBbTe Npmbop Ha CTOM UK POBHYHO
NMOBEPXHOCTb.

Mpexae, 4em NPUCTYNUTb K OYNCTKE
npubopa, n nepen Tem, kak yépaTb ero
Ha XpaHeHue JoXaMTeChb, MoKa nNpubop
MOSMHOCTbIO HE OCTbIHET.

CneauTe 3a TeMm, 4TOObI LLUHYP He Kacarcs
HarpeBatoLLmxcs Yacten npubopa.

Bo Bpemsi paboTbl npubopa Temnepatypa
HarpeBatLLMXCH NOBEPXHOCTEN MOXET
ObITb O4YeHb BbICOKOW. ByabTe 0OCTOPOXHBI,
He KacaTeCb ropsiynx NOBEPXHOCTEN
npubopa.

CnepauTe 3a TeMm, YTobbl Npubop He
Kacancsi NerkoBocnnamMeHsIIoLLMXCs
MaTtepuanos, TakUX Kak LUTOPbI, cKaTepTu
M T.4.... €CNU 3TO CNYYUTCH BO BPeMS
paboTbl Npnbopa, BO3MOXHO BO3ropaHue.
ByabTe 0CTOPOXHbI, CTapanTeck He
noBpeaunTb cneuuansHoe NoKpbITHe
HarpeBaTenbHbIX MOBEPXHOCTEN,
MOCKOSbKY KyCOYKM 3TOTO MOKPbLITUS
MOryT nonacTb B nuwy. MicnonbayiTe
cneuunanbHyo AepeBSHHYIO nonaTky unm
nionaTky 13 XapoCTONKOro nnacTuka.
Bcerga oTkntoyanTe npubop oT cetun, ecnu
He ncnoneb3yeTe ero, 0COBEHHO, ecnn Ha
HeM HeT BbIKNovaTens.

Mcnonb3yiite npubop Tonbko Ans
NPUroTOBMEHNSA TEX NPOAYKTOB, AN
KOTOPbIX OH NpeAHa3HayveH.

[aHHbI npubop He pekomeHayeTcs
MCMonb30BaTh N0ASM (BKIoYas u
OeTen) ¢ orpaHNYeHHbIMU PU3NYECKUMU,
CEHCOPHBLIMU NN YMCTBEHHbBIMU
BO3MOXHOCTSIMU, @ Takke obnaaatoLmx
He[oCTaTOYHbIM OMbITOM UMW 3HaHVEM
npogykra. [laHHon kaTeropuu nuy,
pekoMeHayeTcs ucnonb3oBatb Npubop
TOMbKO NOA MPUCMOTPOM.

[leTn QomKHBI HAXOAUTCSA Noa MPUCMOTPOM
B3pOCbIX, YTOObI YAOCTOBEPUTHLCS,

4YTO OHVW He urpatoTcs npubopom, a
MCMOMb3YIOT €ro Mo Ha3HAYEHMIO.
HenpaBunbHas cbopka MOXeT NpuBecTr
K NOPaXXeHUIo 3NEeKTPUHECKUM TOKOM Npu
MCMOMNb30BaHUM TOCTEpPa-rpurns.

(*) KomneTeHTHbIN KBanMdVLMPOBaHHbIN

3MEeKTPYK: OTAEN NOCNenpoaaXkHoOro
obcnyXvBaHMS NPoV3BOAUTENS

unu umnopTep unu noboe apyroe
KBanudunumpoBaHHoOe 1L, UMeloLLiee
MOMHOMOYMS U COOTBETCTBYHOLLME 3HAHUS
NS BbINOMHEHWS TaKoro BUAa PEMOHTa BO
nsbexaHune NGoro poga NOBPEXAEHUIA.

B ntobom cnyyae Bbl JOMKHBI 06paTUTLCS
AN peMoHTa npubopa K Takomy
CneLmnanucTy-aneKTpuKy.

MCMNMONb30OBAHUE

Mpun nepBom ncnonb3oBaHuM npubopa
BO3MOXHO MOSABMNEHVSA AbiMa 13-3a
NpOropaHus 3aLMTHOTO aHTUNPUrapHoOro
nokpbITsa. 3to HE aBnsertcs
HeuncnpaBHOCTbIO.

[Mepen nepBbIM UCMonb3oBaHNem npudopa
NpOTpUTE MOBEPXHOCTM CHaYana BraxHow
TKaHblo, @ 3aTeM CyXOW.

3akpoiiTe npubop 1 ocTaBbTe €ro Ans
HarpeBaHus.

Mopkniounte Npubop k cetu. 3aroputcst
KpacHbIN MHOWMKATOP NMUTaHUS U 3eNeHbIN
MHAMKaTOp rOTOBHOCTU K paboTe,
yKasbIBaloLue Ha To, YTO Npnbop BKITHOYEH
W HarpeBaeTcsl.

Korga 6ynet gocTurHyTa HyxHas
Temneparypa, 3eneHbli utHaukaTop
rOTOBHOCTM K paboTe noTyxHeT. Bo Bpems
paboTbl MHAMKATOP FOTOBHOCTU K paboTe
OyaeT perynspHo 3aropaTtbCs U TYXHYTb.
370 ykasblBaeT Ha To, YTO TepMocTaTt
noaaepxuBaet pabouyto Temneparypy.
BHumaHwue: Bo Bpemsi paboTbl
HarpeBaTernbHble NOBEPXHOCTU
CTaHOBSITCA O4YeHb ropsunmn. byaeste
aKKypaTHbl, n3beraniTe OXoros.

CHATUE HATPEBATEJIbHbIX NNTACTUH
Mepen cHATMEM HarpesarloLyX NnacTuH
OTKNIOUMTE rPUNbL-TOCTEP OT CeTU U JaiTe
emy OCTbITb.

[MoBepHWTE YCTPOMCTBO KHOMKaMM
pa3bnokupoBku nnactuH Bnepeq. CunbHo
HagaBuTe Ha KHOMKY — NracTuHa cnerka
oTOMAET OT OCHOBaHuWsA. Bo3bmuTech 3a
nnacTvHy obenmu pykamu, BbiTalimTe ee
13-Mof MeTannmnyecknx ckob 1 cHumuTe

C OCHOBaHus. HagasuTe Ha KHOMKY
pa3brok1poBKM ApYroi NNacTuHbl 1
N3BMEKNTE ee TeM xe cnocobom.

!l BO UBBEXXAHUU OXXOIroBs
AOXAONTECDH NOJIHOIO OCTbIBAHUA
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NPUBOPA NMPEXAE, YEM NMPUCTYNUTb K
3AMEHE MJIACTUH.

NMPUITOTOBJIEHUE BYTEPEPOOB

.

Moka HarpeBaeTcs Npubop, NPUroToBLTE
6yTepbpoapi.

MonNHOCTbLIO OTKPONTE CaHABUYHNLLY.
[MonoxuTe Ha HWKHIOK NNAcTUHY KYCOK
xneba macrnom BHU3.

MonoxwuTte HaunHky ByTepbpoaa.
MonoxuTe BEpXHUIA Kycok xrneba macnom
BBEPX M OCTOPOXHO 3akpoviTe npnbop.
He npviknappiBaiite ycunun, 3akpbisas
caHaBuYHMLY. M3-nog nnacTuH byaet
BblAENsATbCA Nap; 6epernte nanbubl OT
OXOrOB.

Bo Bpems npurotoBneHusi bytepbponos
3adpmkcupyiite obe nonoBmHbI Npudopa
NPOBOJIOYHOM CKOOON.

Baw 6yTep6pon bynert rotoBuTbCst 2-3
MWHYTbI, UNn 4yTb Gonblue. OTkponTe
caHABMYHMLY W BbITawmTe ByTepbpoa ¢
MOMOLLbI0 AEPEBSHHOW UMW KaponpoYHOiA
nnacTukoson nonatku. Hukoraa He
ncnonb3ynTe Ans 3Toro MeTanImyeckuii
HOX, MOCKOIbKY TaK Bbl MOXeTe NoBpeanTb
aHTUMNpUrapHoe NoKpbITHE.

3aKpoWiTe KpbILLKY, YTOObI COXpaHUTb
TENso, Noka Bbl FOTOBUTE CrieayoLwmi
6yTepbpos.

Moka rotoButcs 6yTepbpon, Bel MOXeTe
MOAroTOBWUTL 3aroTOBKM ANS APYruxX
OyTepbpoaos.

Mo okoH4aHWM paboTbl oTKMo4MTE NpUGOP
OT ceTu.

NMPUTOTOBNEHNA FPUNA

Cnerka cmaxesTe peLleTku rpuns
CNMMBOYHBIM Macrom, MaprapuHoM unu
pacTuUTernbHbIM Macnom AJ1s XXapku, Tak,
YTOObI KyCKM NPOAYKTOB HE NPUIMNanu K
nnacTuHam.

Koraa npnbop HarpeeTcst Ao paboyen
Temneparypbl, OTKPOWTE ero, NonoxuTe
NPOAYKT Ha NNacTUHy Ans NPUroTOBIEHNS
rpunsi. Kycok He gomkeH BbiTb CnLIKOM
TONCTLIM, TaK, YTOObI Bbl MOTTIM 3aKpbITh
npubop. Bpemsi NpuroToBneHnsi 3aBncuT
OT Msica, KOTOPOE Bbl 3axapuBaeTe. YTobbl
He nepexapuTb NPOAYKT, perynsipHo
NpoBEpPSITE FOTOBHOCTb BO BPEMS JKaPKW.
Mo okoHYaHMKM paboTbl OTKMUYUTE NpUGOoP
OT CETU 1 OCTaBLTE €0 OTKPbITBLIM AN
OCTbIBaHUS.
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NMPUTOTOBNEHUE BA®EIb

+ Cnerka cMaxsTe MnacTuHbl CIIMBOYHBIM
Macrom, MaprapyHom Ui pacTUTENbHbIM
Macrom.

* HanewTte TeCTO Ha HWXHIOK MIACTUHY,
paBHOMEePHO pacnpenenve ero no
MOBEPXHOCTU 1 He fonycKas nepenvea
Yyepes Kpan.

» 3akpowiTe nnacTuHbl. He gepxuTe pydku
BO BpeMs NpUroToBneHns sadens.
Bbixoasawmn 13- noa nnacTviH nap MoxeT
NPVYBECTU K OXOram.

+ [lo Bpems Bbineykn Badenb Kpbillka byaeT
cnerka npunoagHumarscs. B TedeHne
NepBOW MUHYTbI BbINEYKN HE NOAHUMANTE
KPbILLKY.

+ CpepgHee BpeMs NpUroToBreHns Badernb-
4-5 MUHYT, HO BpPEMS MPUrOTOBMEHNSA
MOXET U3MEHSATBCS, B 3aBUCUMOCTH OT
peLenTa v CTENEeHW 3a)xapuBaHusi.

»  CHumwuTe Bachnu nnacTuKoBOw Unm
OepeBsHHON nonaTtkon. He ucnonb3ynte
npeaMeThbl, KOTOPbIE MOTyT NOBPEAUTL
aHTMNpurapHoe nokpbiThe. 3akpoviTte
NNacTuHbI.

* [lo okoHYaHWKM paboTbl OTKMNOUUTE NPMGOP
OT CETU M OCTaBbTE MIAaCTUHbI OTKPbITEIMU
NS NOSTHOTO OCTbIBAHMS.

+ [Npw nepBom mcnonb3oBaHUM BadpenbHULIbI
He ncronb3yinTe B eay nepsble ABe
Bacnu, KOTopble MPUrOTOBUTE Ha HOBbIX
nnacTuHax.

YUCTKA

+ [lpexae, 4em NPUCTYNUTb K YACTKE
npubopa oTkMoYNTE ero oT ceTh n
[OXANUTECH, NOKa NNacTUHbI MOMHOCTBIO He
OCTbIHYT.

+ [lpoTpuTe BHELUHIOK NOBEPXHOCTH
npubopa BNaxHoW TkaHblo, crneauTe
3a TeM, 4Tobbl BNara, Macrno
UNK 3arps3HeHns He nonanu Ha
BEHTUIIALMOHHbIE OTBEPCTUS.

* Y106bI O4MCTUTL MNACTWHbI, Bbl MOXETE
0CTaBUTb UX Ha Npubope munu cHsATb. Ecnn
Bbl He CHUMaeTe ux ¢ npubopa, NnpoTpuTe
UX BMaXHOW TKaHbIO WU MOMOTEHLEM.
Ecnu Bbl cHumaeTe mx ¢ npubopa, Bbl
MOXeTe MPOMbITb UX NOZ NMPOTOYHOM
Bogow. NMocne MbiTbs TLATENbHO BbITPUTE
nnacTuHbl. HUkorga He MoliTe NNacTuHbI B
NOCYAOMOEYHOW MaLLMNHE.

* He MoliTe BHyTpEHHME UNU BHELLHWE
NMoBEPXHOCTUN abpasuBHbIMU rybkamum
WNK1 NPOBOSIOYHBLIMU LLEETKAMM, NMOCKOMbKY

3TO MOXET MOBPEeANTb aHTUNpUrapHoe
nokpbITHE.

* He norpyxa¥ite npnbop B BOAYy Mnn
NGy OPYryHo XUAKOCTb.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU:
220-240B + 50Ty » 920 Bt

XpaHeHue

PekomeHAayeTcst XpaHWUTb B 3aKpbITOM

CYXOM NMOMeLLEeHUN Npu TemnepaType
OoKpyxatoLlero Bosayxa He Bbiwwe nntoc 40°C
C OTHOCUTENbHOW BNAXHOCTbIO He Bbilwe 70%
1 OTCYTCTBUW B OKpY>XaloLLeln cpeae nbinu,
KVUCIMOTHBIX 1 APYTX NapoB.

TpaHcnopTupoBKa

K gaHHomy npubopy cneumnanbHble npasuna
nepeBo3kn He NpumeHsitoTcs. [NMpu nepeBo3ke
npubopa ncnonb3yTe OpUrMHanbHy
3aBoACKyto ynakoBky. [pu nepeBoske
cnenyet usberatb NafeHun, yaapos 1 NHbIX
MeXaHU4eCcKMx BO3aenCTBUI Ha npubop, a
Takke NpsIMOro Bo3aencTams aTMoCqepPHbIX
0CaJKOB M arpecCcuBHbIX cpes.

MpoussoauTens coxpaHsieT 3a cobon
npaBo U3MEHSITb AN3alH U TEXHUYeckue
XapaKTepUCTUKN yCTPONCTBa 6e3
npenBapuTenbHOro yBeaoMIeHus.

Cpok cnyx6bl npu6opa — 3 roaa

[aHHoe nsgenve cooTBETCTBYET BCEM
TpebyemMbIM €BPOMNENCKAM U POCCUNCKUM
cTaHgapTam 6e30nacHOCTU U TUTUEHbI.

UsrotoBuTens:

Komnanusa TumetpoH Asctpusi (Timetron
GesmbH)

Appec:

PanmyHngracce 1/8, 1020, BeHa, ABcTpusi
(Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)

CpenaHo B Kutae
[lata NnpousBoACTBa ykasaHa Ha ynakoBke

AMmnoprep:

000 «[IpaHTan»

143912, MockoBckas obnactb, r. Banawwuxa,
3anagHas koMMmyHanbHas 30Ha, yn. LWocce
OHTy3unacTos, Bn.1a, Ten. +7 (495) 297 50 20

B cnyyae HencnpaBHOCTV nspenusi
HeobxoaMmo obpaTuTbes B BrivikanLumnia
aBTOPU30BAHHbLIN CEPBUCHbLIV LIEHTP.

3a nHdopmaumeit o Grvkanliem cepBUCHOM
LeHTpe obpalyanTech K NpoaasLyy.

PELIEENTbI BA®EIb

NMECOYHbIE BA®IU
200 r cnuBo4HOro macna
200t caxapa

4 anua

Llegpa numona

2001 Mykm

OPOXOKEBBIE BA®INU
251 gpoxoken

a 1 Monoka

125 cnuBoyHOro macna
50r caxapa

6 any

Llenpa nemoHa
LLlenoTka conu

3751 myku

Okonoruyeckas ytunusaumsi: Boi
MOXeETEe NMOoMOYb 3aLLUMTUTL
= OKpYXatoLLyto cpeay! NMomHuUTe 0
cobnogeHnn MecTHbIX npasun: OTnpaebTe
HepaboTatoLLee anekTpooGopyaoBaHue B

COOTBETCTBYOLWNE LEHTPbI yTUnnsauymn.

OBbIYHbIE BA®NN
1251 cnuBoyHoro macna
1501 caxapa

Lleapa numoHa
LLlenoTka conu

3 anua

Y4 n Mornoka

2501 Mykn

1 4.n. paspbixnuTens

XPYCTALLUME BA®NN
2001 cnmBoYHOro Macna
1501 caxapa

4 anua

3501 Myku

1 4.n. poma

Heckonbko kanenb BaHUMbLHON

acceHumn
150-200 mn. Bogbl (He
Moroka)
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ABNOYHbIE BA®IU
150 r cnmBoYHOro Macna
200r caxapa

4 anua

1 4.n. paspbixnuTens
2501 Mykun

LLlenoTtka conu
Hebonbluas wenotka
rBO3AVKM

1 4.n. Kopuubl

2 abnoka, O4YMLLEHHbIX 1
MEJIKO Hape3aHHbIX
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